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SUSZARKA SPOZYWCZA

FOOD DEHYDRATOR

DORRGERAT

CYLWMWIKA AN NULYEBLIX NPOJYKTOB
CYLWAPKA [N XAPYOBUX MPOJYKTIB
VAISIY IR DARZOVIY DZIOVINTUVAS
PARTIKAS ZAVETAJS

SUSICKA POTRAVIN

SUSICKA POTRAVIN

ASZALOGEP

DESHIDRATOR ALIMENTE
DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS
DESHYDRADATEUR ALIMENTAIRE
ESSICCATORE ALIMENTARE
VOEDSELDROGER

ZHPANTHPAZ TPO®IMON

YPE[] 3A CYLIEHE HA XPAHA
DESIDRATADOR DE ALIMENTOS
SUSILICA ZA HRANU
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1. drzwiczki z okienkiem
2. panel sterujgcy
3.taca

4. uchwyt drzwiczek

5. uchwyt transportowy
6. obudowa

7. taca z drobnym sitem
8 taca ociekowa

UA

1. ABepusTa 3 BIKOHLIEM

2. naHenb KepyBaHHs

3. nipnoH

4. pyyka asepuaT

5. pyyKka Ans TPaHCNOpTyBaHHs
6. kopnyc

7. NAKOH 3 APiGHNAM CITKOM

8. nipAoH Ans kpanens

SK

1. dvitka s okénkem
ovladaci panel
miska

rukojet dvifek
prepravni rukojet’

miska s jemnym sitem
. odkapavaci miska

FR

1. porte vitrée

2. panneau de commande
3.bac

4. poignée de porte

5. poignée de transport

6. boitier

7. bac a tamis fin

8. bac de récupération

BG

1. Bpata ¢ npo3opel

2. KOHTPONEH naten

3.1aBa

4. fpbiKKa Ha Bpatara

5. pbXKka 3a TpaHCnopTUpaHe
6. kopnyc

7.7aBa ¢ (hvHa Lieaka

8. TaBa 3a CbOMpaHe Ha Karnki

O ND O WN
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Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
TpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTars iHCTPYKLitO
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat navod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiapaoTe Tig 0dnyieg xpriong
MpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO
Ler as presentes instrugdes
Procitajte priru¢nik
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1. door with window
2. control panel

3. tray

4. door handle

5. transport handle
6. housing

7. tray with fine sieve
8. drip tray

LT

1. durelés su langeliu

2. valdymo skydelis

3. padéklas

4. dureliy rankena

5. transportavimo rankena

6. korpusas

7. padéklas su smulkiu sieteliu
8. ladéjimo padéklas

HU

1. ablakos ajtd

2. kezelépanel

3. talca

4. ajtéfogantyu

5. széllitéfogantyu
6. haz

7. finomsziirés talca
8. csepptalca

IT

1. porta con finestra

2. pannello di controllo

3. vassoio

4. maniglia della porta

5. maniglia di trasporto

6. alloggiamento

7. vassoio con filtro fine

8. vaschetta raccogli-gocce

PT

1. porta com janela

2. painel de controlo

3. bandeja

4. puxador da porta

5. pega de transporte

6. carcaga

7. tabuleiro com peneira fina
8. bandeja coletora de gotas

5 g I?
Bezpieczny kontakt z zywnoécig

Safe contact with food
Sicherer Kontakt mit dem Essen

BesonacHblit KOHTaKT C NMLLEBLIMI npogykramu

Besneunnit KoHTaKT 3 ixeto
Saugus salytis su maistu

Dro$s kontakts ar partiku
Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel

Contactul sigur cu alimentele
Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Acgahig emagr pe Ta TpéQIHa
Be3onacHo 3a KOHTaKT ¢ Xpahu
Seguro para contacto com alimentos
Sigurno za kontakt s hranom

A1) 3 pall dsadhal el
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1. Tiir mit Sichtfenster

2. Bedienfeld

3. Auffangschale

4. Tirgriff

5. Tragegriff

6. Gehause

7. Auffangschale mit Feinsieb
8. Tropfschale

Lv

1. durvis ar lodzinu

2. vadibas panelis

3. paplate

4. durvju rokturis

5. transportéSanas rokturis
6. korpuss

7. paplate ar smalku sietu
8. pilienu paplate

RO

1. usé cu fereastra

2. panou de control

3. tavd

4. méner usa

5. méner de transport

6. carcasa

7.tava cu sité find

8. tava de colectare a picaturilor

NL

1. deur met venster
2. bedieningspaneel
3. lade

4. deurgreep

5. transportgreep

6. behuizing

7. lade met fijn zeef
8. lekbak

HR

1. vrata s prozorcicem
2. upravljacka plo¢a

3. pladanj

4. rucka na vratima

5. rucka za nosenje

6. kuciste

7. pladan; s finim sitom
8. pladanj za kapanje

BG PT HR AR
RU

1. ABEPb C OKHOM

2. naHerib YNpaeneHus

3. notok

4. nBepHasi pyyka

5. TpaHCMOPTUPOBOYHAS pyuka
6. kopnyc

7. NOTOK C MENKUM CUTOM

8. nopzioH Anst cbopa kanenb

cz

1. dvitka s okénkem

2. ovladaci panel

3. miska

4. rukojet dvifek

5. prepravni rukojet
kryt

7. miska s jemnym sitem
8. odkapavaci miska

ES

1. puerta con ventana

2. panel de control

3. bandeja

4. asa de la puerta

5. asa de transporte

6. carcasa

7. bandeja con colador fino
8. bandeja recogegotas

GR

1. mépTa e Mapabupo

2. mivakag eAéyxou

3. diokog

4. \apny méprag

5. haBr petagopdg

6. mepiBAnua

7. diokog pe AETITO coupwTrpl
8. diokog auMoyrg uypuwv

AR
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Uwagal! Goraca powierzchnia. Nie dotykac.
Attention! Hot surface. Do not touch.
Achtung! HeiRe Oberflache. Nicht berihren.

BHumanwe! Fopsivas noBepxHoCTb. He npukacatbes.

YBaral lapsya nosepxHs. He Topkatucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.
Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.
Pozor! Hortici povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To P06V €ival EYKEKPIPEVO YIa ETTAQH e TPOQILA.
BHumanwe. Mopelwa noebpxHoCT. [la He ce Aokocsa.
Cuidado. Superficie quente. N&o tocar.

Oprez. Vruca povrsina. Ne dodirivati.
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskaé¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

Q70T CUMBON MH(OPMYPYET O 3aNPETe NOMELLATb UIHOLIEHHOE BNEKTPULECKOE 1 BNIEKTPOHHOE 0BOPYA0BaHHE (B TOM YKCre Gatapeu 1 akkyMynsiTopbl) BMECTE C ApyrMy
oTX0Aamu. VI3HoLeHHoe oﬁopynoaaHMe AOMKHO COSMpaTbCR CENeKTUBHO W nepefasatbCA B TOYKY cﬁopa, 4T06bI 06ECTEYUTb ero nepepaﬁon(y W ytunusauuo, ana
TOro, YTO6bI OrpaHU4NTL KONTM4ECTBO OTXOAOB, WM YMEHbLUWNTL UCMONb30BaHWe NPUPOAHbLIX PECYPCOB. HeKOHTpOJ’IVIpyeMbIVI BbIGPOC OnacHbIX BeLLecTs, coAepxalluxcs B
ONEKTPUYECKOM U 3MEKTPOHHOM 060py,ClOBaHMVI, MOXET NPeACTaBnNATb Yrpo3y ANA 340P0BbA YenoBeKa, U NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM USMEHEHUAM B 0pr»<a|0u.le|7| cpege.
ﬂOMaLIJHee X03511CTBO UrpaeT BaXHY ponb NpW MOBTOPHOM WCMOMb30BaHWKM W yTUNU3auuK, B TOM 4ucne, yTunusauun U3HOLLEHHOro OBOpyﬂOBaHMﬂ. I'IonpoGHyno
I/IHq)OpMaL[VIIO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60POHY POMILLEHHS BiAXOAIB ENMEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnapHaHHs (B TOMY YMCMi akyMynsiTopiB), y TOMY 4uchi 3 iHWMMK
Biaxofamu. Bignpaubosare o6nagHaHHs noBuHHO GyTin BUGIPKOBO 3i6paHo | nepesaHo B MyHKT 360py Ans 3abe3neyeHHst iforo nepepobky i BiGHOBMEHHS, OB 3MEHWUTI
KinbKiCTb BiXOAIB | 3MEHLLMTY CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PecypciB. HEKOHTpoNbOBaHe BUBINbHEHHS HEBE3MEYHNX KOMMOHEHTIB, LU0 MICTATLCS B €NEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, Moxe NnpeacTaBnaTi Hebeaneky Ans 340POB'S MIOAMHY | BUKNUKATI HEraTUBHI 3MiHW B HABKOMULLHBOMY CepefoBMLLj. [0CnoaapcTBO Bifirpae
BaXNWBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBMEHHS, BKMIOYalouy yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnajHanHs. binblu AeTansHy iHopmaLlito npo npasumbHi
MeTOAN yTUnisaLlii MoXHa oTpUMaTK y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama i$mesti panaudotg elektrine ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siuniama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo blidus, susisiekite su savo vietos valdzios institucijomis ar pardavéju.

&7s simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreiz&jas izmantoSanas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostiedi. Doméacnost hraje duleZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouZiti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dal$i
informace o vhodnych zplisobech recyklace Vam poskytne mistni Gifad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuZzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méze ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma délezitt dlohu v procese opatovného pouZzitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, BlizSie informéacie o spravnych metédach recyklacie vam poskytne miestna samospréava alebo predajca.

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelel gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclal si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolatd a componemelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joaca un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.
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Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacién y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non pud essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Auté 10 oOpBoro deixvel OTI amayopeUeTal N OTOPPIYN XPNOIOTIONUEVOU NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovIKoU €E0TAIOHOU (OUPTIEPIAGUBAVOPEVWY TwY PTTATOPIWY KOl
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnoipotoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémer va cuAéyeTal EMAEKTIKG kal va amooTéAeTar oe onpeio auMoyrig yia va e§ao@aNioTei n
avakUkAwor Tou kai n avakTnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xpriong Twv Quoikwy Topwv. H avegéheykTn ameAeuBépwon emkivuvwy
OUCTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG €GOTTAIOO pTTopei var amoteAéoel ammelhr yia TV avBpwmiv uyeia Kai va TTPoKaAEsel apvnTikéG ahayég
aT0 QuUaIKO TrEpIBGAAov. To voikokupid SladpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAY oTnV ETTavaypnoIPoToiNaN Kal avakTnon, CUpTEPIAaUBavOpévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopou. lMa TepIoadTepeg TANPOQOPIES OXETIKA HE TIG KaTAAANAEG peBOBOUG avakUkAWONG, ETTIKOIVWVAOTE HE TIG TOTTIKEG ApXES 1} TOV TTWANTH.

To31 CMBON MH(DOPMUPA, He M3XBLPIIHETO Ha M3XaBEHOTO ENEKTPU4ECKO U ENEKTPOHHO 0BopyABaHE (BKK4MTENHO GaTepun 1 akymynaTopu) 3aeaHo ¢ GutosuTe orna-
AbLW e 3aBpaxeHo. Maxabetoto obopyasate Tpsibsa Aa ce CbOUpa OTAENHO U Aa Ce Npefaze B NMyHkTa 3a cbbupate Ha Takua OTMagbLK, 3a A4a Ce OCUTYpU HEroBOTO
PeLMKnMpaHe 1 onon3oTBopsIBaHE, Aa Ce HamMank KONMYECTBOTO Ha OTNafbLMTE U a Ce HaMany pasxoda Ha NPUPOHY PECYPCH. HEKOHTPOMMPAHOTO M3nyCkaHe Ha onacHu
CbCTaBKY, CbAbPKALLM Ce B ENEKTPUYECKOTO 1 ENIEKTPOHHOTO 0GOPYABaHE, MOXE Aa NPEACTABNSBA 3annaxa 3a HYOBELLKOTO 34pase v Aa NPUUUHY OTPULIATENHI MPOMEHN B
oKonHara cpeaa. [OMakUHCTBOTO Urpae BaxHa pons B PUHOCA 3a NOBTOPHaTA ynoTpeba 1 0ron30TBOPSIBAHETO, BKIKUUTENHO PELMKIMPAHETO Ha M3XaBeHOTO 0G0pyABaHE.
3a noBeye MH(hOpMaLVsi OTHOCHO MPaBUNHUTE METOAM 3a PELIMKIpaHe, MOMS, CBbPXeETe Ce C MEeCTHUTE BNacT Ui ¢ Npofasaya.

Este simbolo indica que os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (incluindo pilhas e baterias) ndo podem ser colocados juntamente com outros residuos. Os
residuos de equipamentos devem ser recolhidos separadamente e entregues a um ponto de recolha para garantir a sua reciclagem e recuperagéo, a fim de reduzir a
quantidade de residuos e a utilizagéo de recursos naturais. A libertagao ndo controlada de componentes perigosos contidos em equipamentos elétricos e eletrénicos pode
representar um risco para a salide humana e causar efeitos ambientais adversos. O lar desempenha um papel importante ao contribuir para a reutilizagéo e recuperagao,
incluindo a reciclagem de residuos de equipamentos. Para mais informagdes sobre os métodos de reciclagem apropriados, contacte a sua autoridade local ou revendedor.

Ovaj simbol oznatava da se otpadna elektricna i elektronicka oprema (ukljucujuci baterije i akumulatore) ne smije odlagati s ostalim otpadom. Rabljenu opremu treba skupl-
jati selektivno i predati na sabirmno mjesto kako bi se osiguralo njezino recikliranje i oporaba, kako bi se smanjila koli¢ina otpada i smanjio stupanj koristenja prirodnih resursa.
Nekontrolirano ispustanje opasnih komponenti sadrZanih u elektri¢noj i elektronickoj opremi moze predstavijati prijetnju ljudskom zdravlju i uzrokovati negativne promjene u
prirodnom okoliSu. Ku¢anstvo ima vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj uporabi i oporabi, ukljuéujui recikliranje otpadne opreme. Za vise informacija o ispravnim metodama
recikliranja obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Suszarka spozywcza to urzgdzenie przeznaczone do suszenia produktéw spozywczych za pomocg cyrkulacii cieptego powietrza.
Dzieki regulacji temperatury w szerokim zakresie, mozna dopasowa¢ parametry pracy urzadzenia do potrzeb oraz do rodzaju
suszonych produktéw spozywczych. Wiele tac pozwala na wydajng prace. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu
jest zalezna od wtasciwe] eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nieprzestrzegania przepi-
sow bezpieczenstwa i zalecen instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z przeznacze-
niem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji oraz rekojmi.

WYPOSAZENIE PRODUKTU

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcii.

OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostalo zaprojektowane do uzytku profesjonalnego, np. w zaktadach gastrono-
micznych, a jego obstuga powinna by¢ przeprowadzana przez personel posiadajacy odpo-
wiednie kwalifikacje.

Urzgdzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub innych opadéw atmosferycznych.

Urzgdzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej produktéw spozywczych, umieszczonych bez-
posrednio na tacach. Zabronione jest wykorzystanie urzadzenia w innym charakterze, na
przyktad jako podgrzewacza do produktdw znajdujacych sie w naczyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia.

Wszelkie naprawy urzadzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany serwis.
Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzgdzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze sie nagrzaé do wysokiej temperatury, na-
lezy zachowac ostrozno$¢ podczas dotykania urzgdzenia podczas jego pracy oraz bezpo-
$rednio po pracy z uwagi na ryzyko poparzenia.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby 0 obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb tak, aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace instalacji urzgdzenia i transportu

Urzgdzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rwnym i niepalnym podtozu.
Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz produktow spozywczych w
nim umieszczonych.
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Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzadzenia, nad
urzagdzeniem nie umieszcza¢ materiatdw nieodpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi, np. stotu.
Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston.
Urzadzenie nalezy uzytkowaC w miejscu gdzie powietrze jest pozbawione zanieczyszczen
oraz substancji zapachowych. Podczas suszenia zywnosci powietrze przeptywa przez pro-
dukty spozywcze i wszelkie zanieczyszczenia mogg pozosta¢ na suszonych produktach.
Nad urzgdzeniem nie nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Urzadzenie pod-
czas pracy emituje gorace i wilgotne powietrze, ktdre moze spowodowac zwarcie instalacii
elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna mo-
dyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10°C + +38°C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazda. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazda sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sie-
ci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmnie]
16 A

Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdo
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione. W przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczka nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczace uzytkowania urzgozenia
OSTRZEZENIE! Obudowa urzadzenia moze by¢ gorgca w trakcie oraz krétko po uzyciu.
Nie nalezy jej dotykac gdyz grozi to poparzeniami. Odczekac do ostygniecia obudowy urza-
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dzenia.

Produkty spozywcze nalezy pokroi¢ na niewielkie kawatki przed umieszczeniem ich na ta-
cach. Im mniejsze kawatki produktow spozywczych, tym szybciej zostang wysuszone oraz
bedzie wymagana nizsza temperatura suszenia.

Produkty spozywcze nalezy uktada¢ zawsze zaczynajac od najnizej potozonej tacy. Produk-
tow nie nalezy uktadac zbyt ciasno. Produkty ukiada w taki sposdb, aby mozliwa byta cyrku-
lacja powietrza. Na jednej tacy nalezy utozy¢ tylko jedng warstwe produktéw spozywczych.
Produkty utoZzone na tacy nie powinny dotykac jej brzegéw lub obudowy umieszczonej nad
nimi.

Upewnic sie, ze podioga w poblizu urzgdzenia nie jest sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgnie-
cia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Podczas pracy urzadzenia nalezy je mie¢ caty czas pod kontrolg. Przed sprawdzeniem stop-
nia wysuszenia produktow spozywczych nalezy zatrzymac prace urzadzenia, wyciggngc
wtyczke kabla zasilajacego z gniazda sieciowego, poczekac do ostudzenia obudowy urza-
dzenia i dopiero wtedy otworzy¢ pokrywe lub zdjaé tace.

Jezeli po suszeniu pozostang na tacach lub obudowie resztki produktéw spozywczych, na-
lezy je usungC przed natozeniem nowych produktow spozywczych. Resztki produktow spo-
zywczych pozostajace na tacach lub obudowie, mogg zaktocic cyrkulacje powietrza co moze
doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia. Przegrzane urzadzenie moze ulec uszkodzeniu, a
takze by¢ przyczyng pozaru lub porazenia elektrycznego. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgod-
nie ze wskazéwkami z punktu instrukcji na temat konserwacii.

OBSLUGA PRODUKTU

Przygotowanie produktu

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajgc wszystkie elementy opakowania. Zaleca si¢ zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy pézniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia. Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z
punktu na temat konserwacji urzadzenia.

Ustawienie elementéw produktu (I1,1V)

Urzadzenie sktada sie z dwoch komdr suszenia: gorej i doinej. Zamontowac tace ociekowe (j) na spodzie kazdej komory su-
szarki. Zamontowa¢ wszystkie tace ze stali nierdzewnej (i) na poszczegdlnych potkach kazdej komory suszarki. W zaleznosci od
potrzeb mozna zdemontowac wybrane tace, np. w celu zmieszczenia wigkszych kawatkéw zywnosci do suszenia.

Uwagal Zaleca si¢ przetestowac¢ potozenie tac przed umieszczeniem na nich produktéw spozywczych. Pozwoli to nabra¢ wprawy
i umozliwi fatwiejsze ustawienie tac z umieszczonymi na nich produktami spozywczymi.

W zaleznosci od modelu, suszarka moze by¢ wyposazona w dodatkowe akcesoria (IV):

(k) - taca z drobnym sitem - umozliwia suszenie bardzo drobnej zywnosci, np. ziét, herbat, nasion, jagdd;

(I) - taca silikonowa z drobnym sitem - umozliwia suszenie bardzo drobnej zywnosci, np. ziét, herbat, nasion, jagéd;

(m) - foremka silikonowa - umozliwia suszenia mas pdtptynnych i kleistych, np. muséw owocowych, domowych batondéw muesli;
(n) - szczypce silikonowe - umozliwiajg przenoszenie zywnosci.

Ukfadanie produktow spozywczych na tacach ]

Uwagal Zaleca sig ukfada¢ produkty spozywcze na tacach zdemontowanych z pétek suszarki. Zywnos$¢ uktada¢ w jednej war-
stwie. Nie uktada¢ produktéw spozywczych na tacy ociekowej. Produkty uktada¢ na tacach w taki sposéb, aby zapewni¢ przeswit
miedzy sasiednimi potkami. Tace z produktami spozywczymi zamontowac na pétkach w jednej lub w obu komorach w taki sposéb,
aby produkty spozywcze umieszczone na tacy dolnej nie mialy stycznosci z tacg gorna.

Wigczanie i wytaczanie urzadzenia

Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniazda sieciowego. Na panelu sterujgcym podswietlg sie wszystkie przyciski przez
3 sekundy, a nastepnie pod$wietlenie wigcznika bedzie miga¢. Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

Suszarka jest wyposazona w dwie niezalezne komory z osobnym panelem sterujacym (Ill), dzigki czemu jest mozliwo$¢ dostoso-
wania parametrow suszenia do potrzeb. Urzadzenie moze pracowac z jedng lub dwoma komorami. Kontrolka wskaznika komory
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(a) informuje kierunkiem strzatki i pod$wietleniem, ktéra komora jest aktualnie uruchomiona.

Nacisng¢ lewy lub prawy wigcznik, aby uruchomic¢ suszarke. Nacisng¢ lewy wigcznik, w celu ustawienia parametréw pracy gornej
komory. Pod$wietlg sie przyciski po lewej stronie panelu sterujgcego. Nacisng¢ przycisk wybranego programu (h) w celu automa-
tycznego dostosowania czasu i temperatury suszenia. Urzadzenie posiada 8 réznych programéw suszenia. Nacisna¢ przycisk
START / PAUSE (f), aby zatwierdzi¢ wybdr programu i rozpocza¢ cykl suszenia. Bedzie styszalna praca wentylatora.

Nacisng¢ prawy wigcznik, w celu ustawienia parametréw pracy dolnej komory. Pod$wietlg sie przyciski po prawej stronie panelu
sterujgcego. Nacisna¢ przycisk wybranego programu (h) w celu automatycznego dostosowania czasu i temperatury suszenia.
Nacisng¢ przycisk START / PAUSE (f), aby zatwierdzi¢ wybor programu i rozpoczaé cykl suszenia. Bedzie styszalna praca wen-
tylatora.

Program Temperatura [°C] Czas [h]
Jabtko 75 9
Banan 75 12
Gruszka 70 8
Cytryna 75 12
Grzyby 75 10
Pomidor 65 8
Ryba 75 12
Mieso wieprzowe 75 7

Mozna takze dostosowac czas i temperature recznie. Nacisngé przycisk oznaczony symbolem zegara (c), a nastepnie za po-
mocg pobliskich przyciskow oznaczonych symbolami strzatek ustawi¢ wymagany czas suszenia. Nacisng¢ przycisk oznaczony
symbolem termometru (d), a nastepnie za pomocg pobliskich przyciskéw oznaczonych symbolami strzatek ustawi¢ wymagang
temperature suszenia.

Przycisk oznaczony symbolem strzatki w gére zwieksza warto$¢ nastawy, a przycisk oznaczony symbolem strzatki w dét zmniej-
sza warto$¢ nastawy. Przycisniecie i przytrzymanie przycisku spowoduje szybszg zmiane ustawianego parametru.

Ustawienie czasu jest mozliwe w zakresie od 1 do 48 godzin z krokiem 30 minut. Ustawienie temperatury jest mozliwe w zakresie
od 35°C do 75°C z krokiem 5°C.

Po ustawieniu czasu i temperatury automatycznie rozpocznie sie suszenie. W trakcie pracy mozna dowolnie zmienia¢ czas i
temperature wedtug procedury opisanej powyzej. Czas podczas pracy jest odliczany wstecznie do stanu 0:00.

W trakcie pracy mozna wigczy¢ pod$wietlenie gomej lub dolnej komory, aby sprawdzi¢ przebieg procesu suszenia. W celu
wigczenia podswietlenia nacisng¢ przycisk oznaczony symbolem lampki (g). Po 10 minutach podswietlenie komory zostanie
wylgczone. Swiatto wylacza sie automatycznie po zakonczeniu cyklu suszenia.

Po zakonczeniu cyklu suszenia urzagdzenie emituje sygnat dzwigkowy 3 razy, grzatka zostanie wytgczona, a wentylator zatrzyma
sie po 30 sekundach. Urzadzenie przejdzie w tryb czuwania, naciskajgc wigcznik, zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.
Nacisniecie wigcznika konczy prace urzadzenia w dowolnym momencie i powoduje przejécie w tryb czuwania.

Po zakohczeniu suszenia, wtyczke kabla zasilajgcego odigczy¢ od gniazda sieciowego. Odczeka¢ od ewentualnego ostudzenia
tac, otworzy¢ drzwiczki komor i przystapi¢ do demontazu tac z zywnoscig z pétek. Po Sciggnieciu zywnosci z tac, przystapi¢ do
konserwacji urzadzenia.

Uwagi dodatkowe

Maksymalny pobér mocy w trybie czuwania: 0,5 W.

Okres bezczynnosci, po ktorym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania: okoto 4 min.
Po przej$ciu suszarki w tryb czuwania na panelu sterujgcym bedzie pods$wietlony tylko wigcznik.

Zalecenia dotyczace suszenia produktéw spozywczych

Wysuszone kawatki owocdw i warzyw mozna uzy¢ jako przekasek lub jako dodatkéw do przygotowywanej zywnosci. Wysuszone
produkty spozywcze zachowujg swéj smak oraz wartosci odzywcze. Wysuszone produkty spozywcze moga sig rézni¢ wygladem
lub smakiem od produktéw dostepnych w sklepach, poniewaz podczas samodzielnego suszenie nie sa dodawane konserwanty
i barwniki.

Przed rozpoczeciem suszenia zaleca sig zanotowa¢ wage produktéw, a nastepnie zanotowa¢ czas i temperature suszenia. Po-
zwoli to fatwiej okresli¢ warunki pracy w przysztosci.

Czas suszenia produktow zalezy od:

- grubosci lub wielkosci kawatkow produktéw spozywczych;

- ilosci tac uzytych do suszenia;

- ilo$ci produktow umieszczonych w suszarce;

- wilgotnosci powietrza w otoczeniu suszarki;

- osobistych preferencji dotyczacych efektéw suszenia.

Jezeli w trakcie suszenia zostang zaobserwowane nieréwnomierne efekty, nalezy okresowo zmienia¢ pozycje tac jezeli pozwala
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na to konstrukcja urzadzenia.

Wysuszone produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w pojemnikach dopiero po ich catkowitym ostygnigciu. Pojemnik do przechowy-
wania wysuszonych produktéw spozywczych powinien by¢ szczelny. Zaleca sig stosowa¢ pojemniki prozniowe. Po umieszczeniu
produktow w pojemniku nalezy go szczelnie zamknaé, a nastepnie odessac tyle powietrza ile bedzie mozliwe. Zywno$¢ w po-
jemnikach przechowywaé w ciemnych i chtodnych miejscach. Temperatura przechowywania nie powinna przekracza¢ 15°C. Nie
umieszcza¢ wysuszonych produktéw spozywczych bezpo$rednio w metalowych pojemnikach. Nalezy okresowo sprawdzaé stan
wysuszonych produktow spozywczych.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu bedzie konieczne przerwanie procesu suszenia. Produkty spozywcze nalezy usungé z tac i
umiesci¢ w workach lub pojemnikach z tworzywa sztucznego, a nastepnie przechowywaé je w zamrazarce. Przed wznowieniem
suszenia nalezy produkty rozmrozi¢. Nie nalezy ponownie zamraza¢ produktéw wczesniej juz rozmrozonych.

W trakcie pracy urzadzenia moga wystapic btedy, ktére beda sygnalizowane przez pojawienie si¢ na wy$wietlaczu symbolu: E1,
E3 - nalezy skontaktowa¢ si¢ z serwisem producenta celem naprawy.

Konserwacja urzgdzenia

Uwaga! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ przy wytgczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajgcego z gniazda sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywnos$ci umieszczonej bezposrednio na tacach, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowa-
nie wiasciwej czystosci elementéw urzadzenia i akcesoridw, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy po oczyszczeniu tac, wnetrza komor suszarki i wewnetrznej powierzchni drzwiczek,
uruchomi¢ suszarke na czas 30 minut w maksymalnej temperaturze, bez umieszczania na niej zywnosci. W trakcie tego czasu
mozliwe, ze z urzadzenia bedzie wydobywat sie dym lub zapach. Po zakonczeniu pracy, nalezy pozwoli¢ ostygna¢ urzadzeniu,
a nastepnie ponownie umyc¢ tace i wnetrze komor. Pozwoli to usung¢ resztki Srodkdw chemicznych uzytych podczas produkcii
elementéw urzadzenia.

Tace nalezy umy¢ za pomoca strumienia biezacej wody lub zanurzajac je w wodzie. Wnetrze kazdej komory przetrze¢ wilgotng
miekka szmatka. Uzy¢ tagodnego detergentu przeznaczonego do mycia naczyn. Oczyszczac¢ za pomocg miekkiej szmatki, miek-
kiej gabki lub miekkiej szczotki. Nie stosowa¢ agresywnych lub $ciernych srodkéw czyszczacych ze wzgledu na ryzyko zmatowie-
nia i porysowania powierzchni tac oraz wnetrza komory.

Po zakonczeniu mycia, tace i wnetrza komér doktadnie osuszyc.

Tace i akcesoria nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarkach lub za pomoca strumienia wody pod wysokim ci$nieniem.
Whnetrza komér czysci¢ za pomoca lekko zwilzonej szmatki, nastepnie osuszy¢ za pomocg czystej, suchej szmatki.

Uwagal Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia elekirycznego w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Do czyszczenia nie stosowac rozpuszczalnikow, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas nalezy odtaczy¢ je od zasilania. Urzagdzenie podczas magazynowania
przechowywac w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie magazynowanie urzadzenia w fa-
brycznym opakowaniu. Magazynowac urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktadac¢ produktéw warstwami. Nie stawia¢ niczego
na produkcie w trakcie magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-16001
Napiecie znamionowe [V~] 230
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa W] 1500
Temperatura suszenia [*C] 35-75
Maksymalny czas suszenia [h] 48
Klasa izolacji |
Wymiary tacy [cm] 29x29
Maksymalne obcigzenie jednej tacy [ka] 05
Wymiary (dtugos¢ x szerokos¢ x wysoko$¢) [mm] 330 x 403 x 656
Masa [ka] 16,6
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PRODUCT CHARACTERISTICS

Afood dehydrator is a device designed for drying food products using warm air circulation. Wide temperature control allows you to
adjust the device’s operating parameters to your needs and the type of food being dried. Multiple trays allow for efficient operation.
Correct, reliable, and safe product operation depends on proper operation, therefore:

Before using the product, please read the entire manual and keep it.

The supplier is not liable for any damage or injury resulting from using the product for purposes other than its intended use, or
failure to follow safety regulations or the instructions in this manual. Using the product for purposes other than its intended use
also voids the user’s warranty and guarantee rights.

PRODUCT EQUIPMENT

The product is delivered complete and requires no assembly. However, before using the product, all packaging and shipping
protection must be removed. Preparations are also required, as described later in this manual.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

The device is designed for professional use, e.g. in catering establishments, and its operation
should be carried out by personnel with appropriate qualifications.

This device is designed for indoor use only. Do not expose the device to rain or other pre-
cipitation.

The device is intended solely for thermal processing of food products placed directly on trays.
Itis prohibited to use the device for any other purpose, for example, as a warmer for products
placed in a container.

It is prohibited to repair, disassemble or modify the device yourself.

All repairs to the device must be carried out by an authorized service center.

The device must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The device can become very hot during operation. Be careful when touching the
device during and immediately after operation due to the risk of burns.

This device is not intended for use by children under 8 years of age, persons with reduced
physical or mental capabilities, or persons lacking experience and knowledge of the device.
Unless they are supervised or instructed on how to use the device safely and understand the
hazards involved, children should not play with the device.

Children should not clean or maintain the appliance without supervision.

Recommendations for device installation and transportation

The device may only be placed on a hard, flat, even and non-flammable surface.

The surface should be able to support the weight of the appliance itself and the food products
placed in it.

Ensure a gap of at least 10 cm around the side walls of the device. Do not place any heat-sen-
sitive materials above the device. This will allow for proper ventilation. Do not place the de-
vice near an edge, such as a table.

Do not place the device near flammable materials, such as curtains or drapes.

The device should be used in an area where the air is free of contaminants and odors. Dur-
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ing food drying, air flows through the food, and any contaminants may remain on the dried
products.

Do not place any electrical devices above the device. The device emits hot, humid air during
operation, which can short circuit the electrical system and cause electric shock.

It is prohibited to drill any holes in the product or make any other modifications to the device
not described in the instructions.

Only move the device when it has cooled down, holding it by the housing. Do not move the
device by pulling on the power cable.

The temperature at the place of installation and use of the device must be in the range of
+10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the device to the power supply

Before connecting the device to the power supply, ensure that the voltage, frequency, and
capacity of the power supply correspond to the values indicated on the device’s rating plate.
The plug must fit the outlet. No modifications to the plug are permitted.

The device must be connected directly to a single mains socket. Extension cords, multi-sock-
ets, and splitters are not permitted. The mains circuit must be equipped with a protective
conductor and at least 16 A fuse.

Avoid contact between the power cord and sharp edges, hot objects, and surfaces. Always
fully unwind the power cord when the appliance is in use, and position it so that it does not
obstruct operation. The power cord should be positioned so as not to create a tripping haz-
ard. The power outlet should be located so that the appliance’s power plug can be quickly
disconnected. When disconnecting the power cord, always pull on the plug housing, never
on the cable.

If the power cord or plug becomes damaged, immediately disconnect it from the power sup-
ply and contact an authorized manufacturer’s service center for a replacement. Do not use
the device with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired.
If these components are damaged, they must be replaced with new, fault-free ones. The
power cord and plug should be replaced by an authorized manufacturer’s service center.

Recommendations for using the device

WARNING! The device housing may become hot during and shortly after use. Do not touch
it as this may cause burns. Allow the device housing to cool down.

Food should be cut into small pieces before placing them on the trays. The smaller the food
pieces, the faster they will dry and the lower the drying temperature required.

Food should always be placed starting with the lowest tray. Products should not be packed
too tightly together. Food should be arranged so that air can circulate. Only one layer of food
should be placed on each tray. Products placed on the tray should not touch the edges of the
tray or the housing above them.

Make sure the floor near the device is not slippery. This will prevent slipping, which could
result in serious injury.

Always keep an eye on the appliance while it's in use. Before checking the drying level of
food products, stop the appliance, unplug the power cord, and wait for the appliance casing
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to cool before opening the lid or removing the trays.

If food remains on the trays or casing after drying, remove them before adding new food.
Food residue remaining on the trays or casing can obstruct air circulation, which can lead
to the appliance overheating. An overheated appliance can be damaged and may cause a
fire or electric shock. Clean the appliance according to the instructions in the maintenance
instructions.

PRODUCT SERVICE

Product preparation

Unpack the product, completely removing all packaging components. It is recommended that you retain the packaging; it may be
useful for future transportation and storage of the device. Prepare the device according to the instructions in the device mainte-
nance section.

Setting product elements (Il,1V)

The appliance consists of two drying compartments: upper and lower. Install the drip trays (j) on the bottom of each drying com-
partment. Install all the stainless steel trays (i) on the individual shelves of each drying compartment. Depending on your needs,
you can remove some of the trays, for example, to accommodate larger pieces of food for drying.

Attention! It is recommended to test the position of the trays before placing food on them. This will allow you to gain practice and
make it easier to position the trays with the food on them.

Depending on the model, the dryer may be equipped with additional accessories (IV):

(k) - tray with a fine sieve - allows drying of very small food, e.g. herbs, teas, seeds, berries;

(I) - silicone tray with a fine sieve - allows drying of very small food, e.g. herbs, teas, seeds, berries;

(m) - silicone mold - allows drying of semi-liquid and sticky masses, e.g. fruit mousses, homemade muesli bars;

(n) - silicone tongs - allow you to carry food.

Arranging food products on trays

Note! It is recommended to place food products on trays removed from the dehydrator shelves. Arrange food in a single layer. Do
not place food products on the drip tray. Arrange food on trays so that there is clearance between adjacent shelves. Place food
trays on shelves in one or both compartments so that food products placed on the lower tray do not touch the upper tray.

Turning the device on and off

Plug the power cord into a power outlet. All buttons on the control panel will illuminate for 3 seconds, then the power button will
flash. The device will enter standby mode.

The dryer is equipped with two independent chambers with a separate control panel (lll), allowing you to adjust drying parameters
to your needs. The device can operate with one or two chambers. The chamber indicator light (a) indicates which chamber is
currently active through the direction of the arrow and illumination.

Press the left or right switch to turn on the dryer. Press the left switch to set the operating parameters for the upper chamber. The
buttons on the left side of the control panel will illuminate. Press the selected program button (h) to automatically adjust the drying
time and temperature. The device has 8 different drying programs. Press the START / PAUSE button (f) to confirm the program
selection and begin the drying cycle. You will hear the fan running.

Press the right switch to set the operating parameters for the lower chamber. The buttons on the right side of the control panel
will illuminate. Press the selected program button (h) to automatically adjust the drying time and temperature. Press the START /
PAUSE button (f) to confirm the program selection and begin the drying cycle. The fan will operate.

Program Temperature [°C] Time [h]
Apple 75 9
Banana 75 12
Pear 70 8
Lemon 75 12
Mushrooms 75 10
Tomato 65 8
Fish 75 12
Pork meat 75 7

You can also adjust the time and temperature manually. Press the clock button (c), then use the nearby arrow buttons to set the
desired drying time. Press the thermometer button (d), then use the nearby arrow buttons to set the desired drying temperature.
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The up arrow button increases the setting value, and the down arrow button decreases the setting value. Pressing and holding the
button will change the parameter being set more quickly.

Time settings range from 1 to 48 hours in 30-minute increments. Temperature settings range from 35°C to 75°C in 5°C increments.
Once the time and temperature are set, drying will begin automatically. During operation, you can freely change the time and
temperature using the procedure described above. The time counts down to 0:00 during operation.

During operation, you can turn on the upper or lower chamber lighting to monitor the drying process. To turn on the lighting, press
the button marked with the light symbol (g). After 10 minutes, the chamber lighting will turn off. The light automatically turns off
when the drying cycle is complete.

When the drying cycle is complete, the device will beep three times, the heater will turn off, and the fan will stop after 30 seconds.
The device will enter standby mode; pressing the power button will produce an audible signal.

Pressing the power button stops the device at any time and puts it into standby mode.

Once the drying process is complete, unplug the power cord from the wall outlet. Allow the trays to cool, then open the compart-
ment doors and remove the food trays from the shelves. After removing the food from the trays, begin maintenance.

Additional notes

Maximum power consumption in standby mode: 0,5 W.

Period of inactivity after which the device automatically switches to standby mode: approximately 4 min.
Once the dryer has entered standby mode, only the power button on the control panel will be illuminated.

Recommendations for drying food products

Dried fruit and vegetable pieces can be used as snacks or as additions to prepared foods. Dried foods retain their flavor and
nutritional value. Dried foods may differ in appearance or taste from those available in stores because preservatives and colorings
are not added during the homemade drying process.

Before beginning drying, it's recommended to record the weight of the products, and then note the drying time and temperature.
This will make it easier to determine working conditions in the future.

The drying time of products depends on:

- thickness or size of pieces of food products;

- number of trays used for drying;

- the number of products placed in the dryer;

- air humidity around the dryer;

- personal preferences regarding drying effects.

If uneven results are observed during drying, the position of the trays should be changed periodically if the device design allows it.
Dried food products should be placed in containers only after they have cooled completely. The container for storing dried food
products should be airtight. Vacuum containers are recommended. After placing the products in the container, seal it tightly and
then extract as much air as possible. Store food in containers in a dark, cool place. The storage temperature should not exceed
15°C. Do not place dried food products directly into metal containers. Periodically check the condition of dried food products.

If, for any reason, it is necessary to interrupt the drying process, remove food from the trays and place them in plastic bags or con-
tainers, then store them in the freezer. Thaw the food before resuming the drying process. Do not refreeze previously thawed food.
During operation of the device, errors may occur, which will be signaled by the symbols E1, E3 appearing on the display - please
contact the manufacturer’s service for repair.

Device maintenance

Attention! All maintenance must be performed with the device powered off. To do this, disconnect the power cord from the power
outlet.

The device is used to prepare food placed directly on trays, therefore it is necessary to ensure proper cleanliness of the device
components and accessories to ensure safe food preparation.

Before using the appliance for the first time, after cleaning the trays, the interior of the dehydrator chambers, and the inside of the
door, run the dehydrator at maximum temperature for 30 minutes without any food. During this time, you may notice some smoke
or odor coming from the appliance. After use, allow the appliance to cool, then wash the trays and the interior of the chambers
again. This will remove any residual chemicals used in the manufacture of the appliance components.

Trays should be washed under running water or by immersing them in water. Wipe the inside of each compartment with a damp,
soft cloth. Use a mild dishwashing detergent. Clean with a soft cloth, soft sponge, or soft brush. Do not use aggressive or abrasive
cleaning agents due to the risk of dulling and scratching the surface of the trays and the interior of the compartment.

After washing, dry the trays and the inside of the chambers thoroughly.

Trays and accessories are not suitable for cleaning in dishwashers or with high-pressure water jets.

Clean the inside of the chambers with a slightly damp cloth, then dry with a clean, dry cloth.

Attention! Never immerse an electrical device in water or any other liquid.

Do not use solvents, caustic agents, alcohol, gasoline or abrasives for cleaning.

Clean the ventilation holes with a vacuum cleaner.
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If the device will not be used for an extended period, disconnect it from the power supply. Store the device indoors during storage,
protecting it from dust, dirt, and moisture. It is recommended to store the device in its original packaging. Store the device in its
operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on top of the product during storage.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit of measurement Value
Catalog number YG-16001
Nominal voltage [V~] 230
Nominal frequency [Hz] 50/60
Rated power w] 1500
Drying temperature [°C] 35-75
Maximum drying time [h] 48
Insulation class |
Tray dimensions [em] 29x29
Maximum load per tray [ka] 0,5
Dimensions (length x width x height) [mm] 330 x 403 x 656
Mass [kq] 16,6
O R G I N A L I NS TRUCTI ON S
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PRODUKTEIGENSCHAFTEN
Ein Ddrrautomat ist ein Gerat zum Trocknen von Lebensmitteln mithilfe von Warmluftzirkulation. Dank der breiten Temperatur-
regelung kénnen Sie die Betriebsparameter an |hre Bediirfnisse und die Art der zu trocknenden Lebensmittel anpassen. Mehrere

Einschiibe ermdglichen ein effizientes Arbeiten. Ein korrekter, zuverlassiger und sicherer Betrieb setzt die richtige Bedienung
voraus.

Bitte lesen Sie vor der Verwendung des Produkts die gesamte Bedienungsanleitung und bewahren Sie diese auf.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden oder Verletzungen, die durch die Verwendung des Produkts zu anderen als den vorgese-
henen Zwecken oder durch die Nichtbeachtung von Sicherheitsvorschriften oder der Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung
entstehen. Die Verwendung des Produkts zu anderen als den vorgesehenen Zwecken fiihrt auferdem zum Erldschen der Ge-
wahrleistungs- und Garantieanspriiche des Benutzers.

PRODUKTAUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Vor der ersten Benutzung miissen jedoch samtliche Ver-
packungsmaterialien und Transportsicherungen entfernt werden. Weitere Vorbereitungen sind erforderlich, wie spater in dieser
Anleitung beschrieben.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE GEBRAUCHSANWEISUNG

Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz, z. B. in Gastronomiebetrieben, konzipiert und
sollte nur von entsprechend qualifiziertem Personal bedient werden.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in Innenrdaumen bestimmt. Setzen Sie das Gerat
weder Regen noch anderen Niederschldgen aus.

Das Gerat ist ausschlieBlich zur Warmebehandlung von Lebensmitteln bestimmt, die direkt
auf Tabletts platziert werden. Jegliche andere Verwendung, beispielsweise als \Warmegerat
flr Produkte in einem Behalter, ist untersagt.

Es ist verboten, das Gerat selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren.

Alle Reparaturen am Gerat durfen nur von einem autorisierten Servicecenter durchgefiihrt
werden.

Das Gerat muss wahrend des gesamten Betriebs unter Aufsicht stehen.

WARNUNG! Das Gerat kann wahrend des Betriebs sehr heil werden. Berlhren Sie das
Gerat wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb vorsichtig, da Verbrennungsgefahr be-
steht.

Dieses Gerat ist nicht fur Kinder unter 8 Jahren, Personen mit eingeschrankter korperlicher
oder geistiger Leistungsfahigkeit oder Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse im Um-
gang mit dem Gerat bestimmt. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen und verste-
hen die damit verbundenen Gefahren.

Kinder sollten das Gerat nicht ohne Aufsicht reinigen oder warten.

Empfehlungen fiir die Geréteinstallation und den Transport

Das Gerat darf nur auf einer harten, ebenen, festen und nicht brennbaren Oberflache auf-
gestellt werden.

Die Oberflache muss das Gewicht des Gerats selbst sowie der darin befindlichen Lebens-
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mittel tragen kdnnen.

Halten Sie an den Seitenwanden des Gerats einen Abstand von mindestens 10 ¢cm ein. Plat-
zieren Sie keine warmeempfindlichen Materialien tiber dem Gerat, um eine ausreichende
Belliftung zu gewahrleisten. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Kante, z. B. eines
Tisches, auf.

Platzieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder
Gardinen.

Das Gerét sollte in einem Raum mit sauberer, schadstoff- und geruchsfreier Luft verwendet
werden. Beim Trocknen von Lebensmitteln stromt Luft durch die Lebensmittel, wodurch Ver-
unreinigungen auf den getrockneten Produkten zurtickbleiben kdnnen.

Stellen Sie keine elektrischen Geréate tber das Gerat. Das Gerat gibt wahrend des Betriebs
heile, feuchte Luft ab, die einen Kurzschluss verursachen und zu einem Stromschlag fihren
kann.

Es ist verboten, Locher in das Produkt zu bohren oder andere, nicht in der Anleitung be-
schriebene Veranderungen am Geréat vorzunehmen.

Bewegen Sie das Gerat nur, wenn es abgekuhlt ist, und fassen Sie es dabei am Gehduse
an. Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat zu bewegen.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerats muss im Bereich von +10°C
bis +38°C liegen, und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90% liegen, ohne dass es zu
Kondensation kommt.

Empfehlungen zum Anschluss des Geréts an die Stromversorgung

Bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlieien, vergewissemn Sie sich, dass
Spannung, Frequenz und Leistung der Stromversorgung den Angaben auf dem Typenschild
des Geréts entsprechen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Jegliche Veranderun-
gen am Stecker sind unzulassig.

Das Gerat muss direkt an eine einzelne Netzsteckdose angeschlossen werden. Verlange-
rungskabel, Mehrfachsteckdosen und Verteiler sind nicht zulassig. Der Stromkreis muss mit
einem Schutzleiter und einer Sicherung von mindestens 16 A ausgestattet sein.

Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heien Gegenstanden
und Oberflachen. Wickeln Sie das Netzkabel bei Gebrauch des Gerats immer vollstandig
ab und verlegen Sie es so, dass es die Bedienung nicht behindert. Achten Sie darauf, dass
das Netzkabel keine Stolpergefahr darstellt. Die Steckdose sollte so angebracht sein, dass
der Netzstecker des Geréts schnell abgezogen werden kann. Ziehen Sie zum Abziehen des
Netzkabels immer am Steckergehause, niemals am Kabel selbst.

Wenn das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, trennen Sie es sofort vom Strom-
netz und wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicecenter des Herstellers, um ein Ersatz-
teil zu erhalten. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschédigten Netzkabel oder
Netzstecker. Netzkabel und Netzstecker konnen nicht repariert werden. Beschadigte Teile
missen durch neue, einwandfreie ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Netz-
stecker sollte von einem autorisierten Servicecenter des Herstellers durchgefiihrt werden.
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Empfehlungen zur Verwendung des Geréts

WARNUNG! Das Gerategehuse kann sich wahrend und kurz nach dem Gebrauch erhit-
zen. BerUhren Sie es nicht, da Verbrennungsgefahr besteht. Lassen Sie das Gerategehause
abkuhlen.

Die Lebensmittel sollten vor dem Auflegen auf die Tabletts in kleine Stiicke geschnitten wer-
den. Je kleiner die Lebensmittelstlicke, desto schneller trocknen sie und desto niedriger ist
die bendtigte Trocknungstemperatur.

Die Lebensmittel sollten immer mit der untersten Schale beginnen. Die Produkte diirfen nicht
zu dicht aneinander gestapelt werden. Achten Sie auf eine gute Luftzirkulation. Jede Schale
darf nur mit einer Schicht Lebensmittel belegt werden. Die Produkte drfen weder die Scha-
lenrander noch die dartiberliegende Halterung berthren.

Achten Sie darauf, dass der Boden in der Nahe des Geréts nicht rutschig ist. Dadurch wird
ein Ausrutschen und damit verbundene schwere Verletzungen vermieden.

Behalten Sie das Gerat wahrend des Betriebs stets im Auge. Bevor Sie den Trocknungsgrad
der Lebensmittel Uberpriifen, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker und
warten Sie, bis das Gehause abgekuhlt ist, bevor Sie den Deckel 6ffnen oder die Tabletts
entnehmen.

Entfernen Sie eventuelle Speisereste, die nach dem Trocknen auf den Tabletts oder im Ge-
héuse zuriickbleiben, bevor Sie neue Lebensmittel einfullen. Speisereste konnen die Luftzir-
kulation behindern und zu einer Uberhitzung des Gerats fuhren. Ein Uberhitztes Gerat kann
beschadigt werden und einen Brand oder Stromschlag verursachen. Reinigen Sie das Gerét
gemal’ den Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

PRODUKTSERVICE

Produktvorbereitung

Packen Sie das Produkt aus und entfernen Sie samtliche Verpackungsbestandteile. Es wird empfohlen, die Verpackung aufzu-
bewahren; sie kann fir den spateren Transport und die Lagerung des Geréts nitzlich sein. Bereiten Sie das Gerat gemaR den
Anweisungen im Abschnitt ,Geratewartung® vor.

Festlegung der Produktelemente (1I,1V)

Das Gerét besteht aus zwei Trockenkammenmn: einer oberen und einer unteren. Setzen Sie die Tropfschalen (j) in den Boden jeder
Trockenkammer ein. Platzieren Sie alle Edelstahlschalen (i) auf den einzelnen Einschiiben der Trockenkammern. Je nach Bedarf
kénnen Sie einzelne Schalen entnehmen, beispielsweise um groRere Lebensmittelstlicke zu trocknen.

Hinweis! Es wird empfohlen, die Position der Tabletts vor dem Beladen mit Lebensmitteln zu testen. So kdnnen Sie tiben und das
Positionieren der Tabletts mit den Lebensmitteln darauf erleichtern.

Je nach Modell kann der Trockner mit zusétzlichem Zubehdr (IV) ausgestattet sein:

(k) - Tablett mit feinem Sieb - erméglicht das Trocknen von sehr kleinen Lebensmitteln, z. B. Krautern, Tees, Samen, Beeren;

(I) - Silikonschale mit feinem Sieb - ermdglicht das Trocknen von sehr kleinen Lebensmitteln, z. B. Krautern, Tees, Samen, Beeren;
(m) - Silikonform - ermdglicht das Trocknen von halbfesten und klebrigen Massen, z. B. Fruchtmousses, selbstgemachten Musli-
riegeln;

(n) - Silikonzangen - erméglichen es Ihnen, Lebensmittel zu transportieren.

Anrichten von Lebensmitteln auf Tabletts

Hinweis! Es wird empfohlen, die Lebensmittel auf die aus dem Ddrrgerat entnommenen Tabletts zu legen. Ordnen Sie die Lebens-
mittel in einer einzigen Schicht an. Legen Sie keine Lebensmittel auf die Tropfschale. Achten Sie beim Anordnen der Lebensmittel
auf den Tabletts darauf, dass zwischen benachbarten Einschiiben genligend Abstand besteht. Platzieren Sie die Tabletts in einem
oder beiden Fachern so, dass die Lebensmittel auf dem unteren Tablett das obere nicht berihren.

Ein- und Ausschalten des Geréts

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Alle Tasten auf dem Bedienfeld leuchten 3 Sekunden lang auf, anschliefend blinkt
die Ein-/Aus-Taste. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus.
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Der Trockner verfugt (iber zwei unabhangige Kammern mit separatem Bedienfeld (1ll), mit dem Sie die Trocknungsparameter
individuell anpassen kénnen. Das Gerat kann mit einer oder zwei Kammern betrieben werden. Die Kammeranzeigeleuchte (a)
zeigt durch Pfeilrichtung und Leuchtintensitat an, welche Kammer aktuell aktiv ist.

Driicken Sie den linken oder rechten Schalter, um den Trockner einzuschalten. Driicken Sie den linken Schalter, um die Betriebs-
parameter fiir die obere Kammer einzustellen. Die Tasten auf der linken Seite des Bedienfelds leuchten auf. Driicken Sie die
Taste fiir das gew(inschte Programm (h), um Trocknungszeit und -temperatur automatisch anzupassen. Das Gerat verfugt tber
8 verschiedene Trocknungsprogramme. Driicken Sie die Taste START / PAUSE (f), um die Programmauswahl zu bestétigen und
den Trocknungsvorgang zu starten. Der Liifter lauft.

Driicken Sie den rechten Schalter, um die Betriebsparameter fiir die untere Kammer einzustellen. Die Tasten auf der rechten Seite
des Bedienfelds leuchten auf. Driicken Sie die Taste fiir das gewlinschte Programm (h), um Trocknungszeit und -temperatur auto-
matisch anzupassen. Driicken Sie die Taste START / PAUSE (f), um die Programmauswahl zu bestatigen und den Trocknungs-
vorgang zu starten. Der Ventilator schaltet sich ein.

Programm Temperatur [°C] Zeit [h]
Apfel 75 9
Banane 75 12
Birne 70 8
Zitrone 75 12
Pilze 75 10
Tomate 65 8
Fisch 75 12
Schweinefleisch 75 7

Sie kdnnen Zeit und Temperatur auch manuell einstellen. Driicken Sie die Uhrtaste (c) und stellen Sie anschlieBend mit den dane-
benliegenden Pfeiltasten die gewlinschte Trocknungszeit ein. Driicken Sie die Thermometertaste (d) und stellen Sie anschlieRend
mit den danebenliegenden Pfeiltasten die gewiinschte Trocknungstemperatur ein.

Mit der Pfeiltaste nach oben wird der Einstellwert erhoht, mit der Pfeiltaste nach unten verringert. Durch Gedriickthalten der Taste
lasst sich der einzustellende Parameter schneller &ndern.

Die Zeiteinstellung reicht von 1 bis 48 Stunden in 30-Minuten-Schritten. Die Temperatureinstellung reicht von 35°C bis 75°C in
5°C -Schritten.

Sobald Zeit und Temperatur eingestellt sind, startet der Trocknungsvorgang automatisch. Wahrend des Betriebs konnen Sie Zeit
und Temperatur gemaR der oben beschriebenen Vorgehensweise jederzeit andern. Die Zeit lauft wahrend des Betriebs bis 0:00
herunter.

Wahrend des Betriebs konnen Sie die Beleuchtung der oberen oder unteren Kammer einschalten, um den Trocknungsprozess
zu Uberwachen. Driicken Sie dazu die mit dem Lichtsymbol (g) gekennzeichnete Taste. Die Kammerbeleuchtung schaltet sich
nach 10 Minuten automatisch aus. Nach Abschluss des Trocknungsvorgangs schaltet sich das Licht ebenfalls automatisch aus.
Nach Abschluss des Trocknungsvorgangs piept das Gerat dreimal, die Heizung schaltet sich ab und der Ventilator stoppt nach
30 Sekunden. Das Gerat wechselt in den Standby-Modus; durch Driicken des Netzschalters wird ein akustisches Signal ausgeldst.
Durch Driicken des Netzschalters kann das Gerét jederzeit gestoppt und in den Standby-Modus versetzt werden.

Sobald der Trocknungsvorgang abgeschlossen ist, zichen Sie den Netzstecker. Lassen Sie die Tabletts abkiihlen, 6ffnen Sie dann
die Fachertiiren und entnehmen Sie die Tabletts aus den Einschiben. Nach der Entnahme der Lebensmittel konnen Sie mit der
Reinigung beginnen.

Zusétzliche Anmerkungen

Maximaler Stromverbrauch im Standby-Modus: 0,5 W.

Nach einer Inaktivitatszeit, nach der das Gerét automatisch in den Standby-Modus wechselt, betragt die Zeitspanne etwa 4 min.
Sobald der Trockner in den Standby-Modus gewechselt hat, leuchtet nur noch die Ein-/Ausschalttaste auf dem Bedienfeld.

Empfehlungen zum Trocknen von Lebensmitteln

Getrocknete Obst- und Gemisestiicke eignen sich als Snack oder als Zutat in Fertiggerichten. Sie behalten ihren Geschmack
und Nahrwert. Da beim Trocknen zu Hause keine Konservierungs- und Farbstoffe zugesetzt werden, kdnnen getrocknete Lebens-
mittel in Aussehen und Geschmack von im Handel erhéltlichen Produkten abweichen.

Vor Beginn des Trocknungsprozesses empfiehlt es sich, das Gewicht der Produkte zu erfassen und anschlieBend Trocknungszeit
und -temperatur zu notieren. Dies erleichtert die spatere Bestimmung der Arbeitsbedingungen.

Die Trocknungszeit der Produkte hangt von folgenden Faktoren ab:

- Dicke oder GroRe der Lebensmittelstiicke;

- Anzahl der zum Trocknen verwendeten Tabletts;

- die Anzahl der in den Trockner gegebenen Produkte;

- Luftfeuchtigkeit rund um den Trockner;
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- personliche Vorlieben hinsichtlich der Trocknungswirkung.

Wenn wahrend des Trocknungsprozesses ungleichmaBige Ergebnisse auftreten, sollte die Position der Tabletts regelmaRig ge-
andert werden, sofern die Konstruktion des Geréts dies zulésst.

Getrocknete Lebensmittel sollten erst nach vollstandigem Abkuhlen in Behalter gefiillt werden. Der Behalter muss luftdicht ver-
schlossen sein. Vakuumbehélter sind empfehlenswert. Nach dem Einfillen der Lebensmittel den Behalter fest verschlieBen und
so viel Luft wie méglich herausdriicken. Die Lebensmittel sollten an einem dunklen, kiihlen Ort gelagert werden. Die Lagertempe-
ratur sollte 15°C nicht tiberschreiten. Getrocknete Lebensmittel diirfen nicht direkt in Metallbehalter gegeben werden. Der Zustand
der getrockneten Lebensmittel sollte regelmaRig Uberpriift werden.

Sollte der Trocknungsprozess aus irgendeinem Grund unterbrochen werden missen, nehmen Sie die Lebensmittel aus den
Schalen und geben Sie sie in Plastikbeutel oder -behalter. Lagern Sie diese anschlieBend im Gefrierschrank. Tauen Sie die
Lebensmittel auf, bevor Sie den Trocknungsprozess fortsetzen. Bereits aufgetaute Lebensmittel diirfen nicht wieder eingefroren
werden.

Wahrend des Betriebs des Gerats kénnen Fehler auftreten, die durch die auf dem Display erscheinenden Symbole E1, E3 signa-
lisiert werden - bitte wenden Sie sich zur Reparatur an den Kundendienst des Herstellers.

Geratewartung

Hinweis! Alle Wartungsarbeiten drfen nur bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Trennen Sie dazu das Netzkabel
von der Steckdose.

Das Gerat dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf Tabletts platziert werden. Daher ist es notwendig, auf die ordnungs-
gemale Sauberkeit der Geratekomponenten und des Zubehérs zu achten, um eine sichere Lebensmittelzubereitung zu gewahr-
leisten.

Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie bitte die Trockengitter, die Innenseite der Ddrrkammern und die Tirinnenseite. Lassen
Sie den Dérrautomaten anschliefend 30 Minuten lang bei maximaler Temperatur ohne Lebensmittel laufen. Wéhrenddessen
kann es zu Rauchentwicklung oder Geruchsbildung kommen. Nach Gebrauch lassen Sie das Geréat abkihlen und reinigen Sie an-
schlieBend die Trockengitter und die Innenseite der Kammern erneut. Dadurch werden eventuelle Riickstande von Chemikalien
entfernt, die bei der Herstellung der Geratekomponenten verwendet wurden.

Die Tabletts sollten unter flieRendem Wasser oder durch Eintauchen in Wasser gereinigt werden. Wischen Sie die Innenseite
jedes Fachs mit einem feuchten, weichen Tuch aus. Verwenden Sie ein mildes Spiimittel. Reinigen Sie die Tabletts mit einem
weichen Tuch, Schwamm oder einer weichen Biirste. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, da
diese die Oberflache der Tabletts und die Innenseite der Facher beschadigen und zerkratzen kénnen.

Trocknen Sie nach dem Waschen die Schalen und das Innere der Kammern griindlich ab.

Tabletts und Zubehér sind nicht fiir die Reinigung in Geschirrsplilern oder mit Hochdruckreinigern geeignet.

Reinigen Sie das Innere der Kammern mit einem leicht feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab.

Hinweis! Tauchen Sie ein elektrisches Gerat niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Losungsmittel, atzenden Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

Reinigen Sie die Liiftungsldcher mit einem Staubsauger.

Geratespeicher

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, trennen Sie es vom Stromnetz. Lagern Sie das Gerét wahrend der Lagerung in
Innenrdumen und schiitzen Sie es vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit. Es wird empfohlen, das Gerat in der Originalverpackung
aufzubewahren. Lagern Sie das Gerat in Betriebsposition. Stapeln Sie das Gerat nicht Ubereinander. Stellen Sie wahrend der
Lagerung nichts auf das Gerat.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer YG-16001
Nennspannung [V~ 230
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung W] 1500
Trocknungstemperatur [°C] 35-75
Maximale Trocknungszeit [h] 48
Isolationsklasse |
Tablettabmessungen [em] 29x29
Maximale Beladung pro Fach [kg] 05
Abmessungen (L&nge x Breite x Hohe) [mm] 330 x 403 x 656
Masse [ka] 16,6
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XAPAKTEPUCTUKM NPOAYKTA
Cylumrka Ana niLLEBbIX NPOAYKTOB - 3TO YCTPOCTBO, NPefjHa3HaueHHOe Anst CyLIKIA NPOAYKTOB NUTaHIA C UCMONb30BaHNEM LMPKY-
naumm Tennoro Boaayxa. LLInpokui AuanasoH perynupoBKi TeMneparypbl N03BONAET HaCTpanBaTb paboune napameTpbl yCTpoiicTBa

B COOTBETCTBIM C BALUMMM NOTPEBHOCTSIMU W TUMOM CYLUALLMXCS MPOAYKTOB. MHOrOUMCTIEHHbIE foTkv obecrieumBatoT addekTyB-
Hyto paboty. MpaBunbHas, HapexHas 1 6esonacHast paboTa yCTpOCTBa 3aBUCHT OT €0 HafIeXaLLIEro UCTIONb30BAHNS, NOITOMY:

Mepepn vcnonb3oBaHueM u3genus, noxanyicTa, NPOYTUTE MHCTPYKLMIO MONHOCTLIO U COXPaHUTE eé.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NKGON YiLep Nk TpaBMbl, BOHUKLLME B PE3yrbTaTe MCMONb30BaHIUs MPOAYKTa HE Mo
HasHaYeHWto, a Takke 3a HecobmnioaeHNe NpaBun TeXHUKM 6e30MACHOCTY UMM MHCTPYKLMIA, COLEPXaLLMXCS B JAHHOM PYKOBOA-
cTBe. Vcnomnb3oBaHie MpoaykTa He Mo HasHaYeHio Takke aHHYNMPYET rapaHTUiHbIe MpaBa Nonb3oBaTens.

OBOPY[OBAHWE A1A NPOU3BOACTBA

W3nenve nocraensietcst B cobpaHHom Bupe 1 He TpebyeT cbopku. OfHako nepep MCMonb3oBaHUEM HEOBXOQMMO CHSTb BCIO
YNaKkoBKY W CPEACTBA 3aLUWTHI MPU TPAHCTOPTUPOBKE. Takke TpeGyeTcs npefsapuTenbHasi MOATOTOBKA, ONMCaHHash [anee B
[aHHOM PYKOBOZICTBE.

OBLLKME MHCTPYKLIUM NO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU NP UCMOJb30BAHUK

[laHHOe YCTPOMCTBO NpeaHa3HaYeHO A71s NPOdheCCOHaNbHOMO CTONb30BaHMS, HANpPUMep,
B NPeanpUATUSX 0BLLECTBEHHOMO MUTAHWS, W ero aKCnyaTaunst AOMKHA OCYLLECTBISTHCA
nepcoHarom, 0brafatoLLyIM COOTBETCTBYHLLIEN KBanMdMKaLmen.

[laHHOe YCTPOICTBO NpeaHasHa4eHo TOMbKO ANs MCNonb30BaHNs B NoMeLLeHu. He nog-
BepraiiTe YCTPOMUCTBO BO3AENCTBK JOXAS UMW APYriX OCALIKOB.

[laHHOE YCTPOICTBO NpeaHa3HaYEHO UCKIKOYNUTENBHO ANS TEPMYECKO 06paboTky nuLLe-
BbIX MPOAYKTOB, MOMELLEHHBIX HEMOCPEACTBEHHO Ha MOAHOCHI. 3anpeLLaeTcs UCronb3o-
BaTb YCTPOWCTBO AN KakuX-nnbo Apyrix Lienen, HanpuMep, B KaYecTBe nogorpesatens
NS NPOJYKTOB, MOMELLIEHHbIX B KOHTEHEP.

CamocToSATENbHBIN PEMOHT, pasbopka i MogudUKaLs YCTPOCTBA 3anpeLLEHb.

Bce peMoHTHble paboThl YCTPOIMCTBA AOMKHBI BbINOMHATHCS aBTOPM30BAHHBIM CEPBUCHBIM
LIEHTPOM.

Bo Bpems paboTbl YCTPONCTBO JOSMKHO MOCTOSHHO HAXOAUTLCA NOg, HABMIOAEHNEM.

BHUMAHMUE! Bo Bpemsi paboTbl YCTPOCTBO MOXET CUMbHO Harpesatbes. byasre ocTo-
POXHbI MU MPUKOCHOBEHWM K YCTPOWCTBY BO BpeMs 1 cpasy nocre paboThbl 13-3a pucka
OXOroB.

[laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHasHa4eHo Ans UCToNb30BaHUs AeTbMU MITaLLe 8 NeT, nuua-
MU C OrpaHn4YEeHHBIMN (PUIMHECKMM WA YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM, a TakKe NLiamu,
HE VIMEIOLLMM ObITa M 3HaHMIA 06 MCMONb30BaHWM YCTPOCTBA. Bes nprcMoTpa B3poCHibIX
v 6e3 MHCTpyKTaxa 0 6e30nacHOM 1CMONb30BaHNM YCTPOICTBA 1 CBA3AHHBIX C HAM Onac-
HOCTSIX [IETAM He CreLyeT UrpaThb C HUM.

[leT He DOMKHBI YACTUTB U 0BCNYXMBaTL NPKUOOP 663 NPMCMOTPA B3POCTbIX.

PexomeHdauuu ro ycmaHoeke U mpaHcropmuposke ycmpoticmea.
YCTPONCTBO MOXHO pasMeLLaTh TOMbKO Ha TBEPLOM, MMOCKOW, POBHOW 1 HErOPHOYEN Mno-
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BEPXHOCTU.
lMoBEPXHOCTb AOMKHA BblAEPKVBATL BEC CaMOr0 Npubopa 1 NOMELLEHHbIX B HEMO NPOaYK-
TOB NMUTaAHWS.

Obecneybre 3a30p He MeHee 10 cm o 6oKoBbIM CTEHKaM YCTporCTBa. He pasvellaiite Hag,
YCTPOWACTBOM MaTtepuaribl, YyBCTBUTENbHbIE K Tenny. 310 00eCneunT HaanexalLyro BEeHTH-
nauno. He pasmeLaitte yCTPOACTBO PSAOM C Kpaem, Hanpumep, CO CTOMOM.

He pasmeluaiTe yCTPOMCTBO BOMM3N NIErKOBOCTTAMEHSIOLLMXCA MaTEPUasos, TakiX Kak
3aHaABECKM UMK LUITOPbI.

Mpurbop crieayet MCronb30BaTh B MOMELLIEHIM, Te BO3ayX CBODOMAEH OT 3arpsisHEHIN 1 3a-
naxoB. Bo Bpemsi CyLLIKV MpOayKTOB BO3AYX LIMPKYIMPYET Yepes HuX, 1 niobble 3arpsisHeHms
MOTYT OCTaBaTbCA Ha BbICYLLEHHbIX NPOAYKTaX.

He pa3melLanTe Hag YCTPOMCTBOM HuKaKie anekTponpubopsl. Bo Bpems paboTbl ycTpoil-
CTBO BbIZENSIET rOpsMiA BNaXKHbIA BO3AYX, KOTOPbIN MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue
B ArEKTPUYECKON CUCTEME W MPUBECTU K MOPAXXEHMIO AMEKTPUYECKIM TOKOM.
3anpeLlaeTca cBepnnTb Kakie-nnbo OTBEpCTUS B M3LENNM U BHOCUTL Kakie-nnbo apy-
rMe N3MEHEHs! B YCTPONCTBO, HE ONMCAHHbIE B MHCTPYKLMM.

MepeMeLLalTe YCTPOMCTBO TOMBKO MOCHIE TOrO, Kak OHO OCTLIHET, fepxa ero 3a kopnyc. He
rnepemeLLaiTe YCTPONCTBO, Aeprast 3a kaberb MUTaHus.

Temneparypa B MeCTe YCTaHOBKW 1 SKCMyaTaLiv YCTPOACTBA LOMKHA HAaXOANUTLCA B Au-
anasoHe ot +10°C go +38°C, a oTHocuTenbHas BNAaXHOCTb A0mKkHa ObiTh Hke 90% 6e3
KOHAEHCALMN.

PexomeH0auuu ro nodKrkYeHuUro yempoticmea K UCMOYHUKY MUMaHUS.

Mepen NOLKMOYEHNEM YCTPOMCTBA K UCTOMHWKY MUTaHWS yOeauTech, YTO HanpsikeHue,
4acToTa M MOLLHOCTb MCTOYHMKA MUTAHUS COOTBETCTBYIOT 3HAYEHUAM, YKa3aHHbIM Ha Na-
CMOPTHOM Tabnuyke yCTpoicTBa. Burka aomkHa noaxoauTb K poseTke. Moaudukauys sur-
K1 He JonycKaeTcs.

YCTPOICTBO AOMKHO ObITb NOAKMOYEHO HENOCPEACTBEHHO K OHOW CETeBON po3eTke. Vc-
Monb30BaHWe YAIMHUTENEN, MHOrOPO3ETOHbIX aAanTepoB W Pa3BETBUTENEN He Aomnycka-
etcsi. CeTeBas Lienb A0mKHa bbiTb 060pyLoBaHa 3aLUMTHBIM MPOBOAHWKOM W MPeaoXpaHm-
Tenem He meHee 16 A.

[A3beraiiTe KOHTaKTa LUHYpa NUTaHWs C OCTPLIMM Kpasivn, FopsiuMm NpeamMeTamut U NMoBEPX-
HocTamK. Bcerga nonHOCTbI pasmatbiBaiTe LWHYP NUTaHUs BO BpeMsi paboTsl npubopa
W pacnoraraitte ero Tak, Ytobbl OH He MeLuan pabote. LLHyp nuTaHus JomkeH BbiTb pac-
MONOXeEH TaKkM 06pa3oM, YTobbl He CO3AaBaTh ONACHOCTY CroTbikaHKs. Po3eTka oomkHa
pacronaratbCs TaK, 4Tobbl BUIKY MOXHO Bbifo BbICTPO OTCOEAMHMUTL. [pK OTCOEANHEHN
LUHypa NUTaHKS BCErga TAHUTE 3a KOPMyC BUMKW, a He 3a cam Kaberb.

Ecrnu ceteBom LUHYp Ui BUIKa NOBPEXAEHb!, HEMEATIEHHO OTKIHOYMTE WX OT CETU 1 0bpa-
TUTECH B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP NPOU3BOANTENS 715 3aMeHbI. He 1cnonbayi-
Te YCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHBIM CETEBBLIM LUHYPOM Ui BANKON. CETEBOW LLHYP MIK BITIKA
He noanexar PeMOHTY. ECn 3T KOMMOHEHTLI MOBPEXAEHbI, UX HEOOXOAMMO 3aMEHMUTb
HOBbIMY, 1CTPaBHBIMI. 3aMeHy CETEBOTO LUHYPa 1 BUIKW CrieayeT Npon3BOaUTL B aBTOpH-
30BaHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE NPOU3BOAUTENSI.

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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PexomeH0ayuu o ucriosnb306aHuk ycmpolicmea

BHUMAHMUE! Kopnyc ycTporcTea MOXET CUIbHO HarpeBaTbCst BO BPEMS 1 BCKOpe nocrne
UCroNb30BaHKs. He npukacanTech K HEMY, TaK Kak 3TO MOXET NpUBECTU K oxoram. [lante
KOpMycy YCTPOMCTBA OCTbITh.

[pomyKThl CrienyeT Hapesatb Ha MeKue KyCOUKW neper TeM, Kak BblKnaablBaTh UX Ha nod-
HOCbI. Yem MerbHe KyCouki, TeM BbICTPEE OHM BBICOXHYT W TEM HbKe LOIMKHa BbiTb TeMne-
partypa CyLLKN.

[pomyKThl CrieayeT pasMeLLarthb, HaumHas ¢ CaMoro HKHEro noaHoca. He criedyert ykra-
AblBaTb MPOLYKThI CIIMLLKOM MAOTHO ApYr K Apyry. [podyKTbl CriedyeT pacronaratb Takum
obpa3om, 4Tobbl 0becneumBanach LMpKynaums Bosayxa. Ha kaxaom nogHoce crepyer pas-
MeLLaThb TOMbKO OAMH Crioi NpoayKToB. [poayKTbl, pasMeLLiEeHHbIE Ha MOSHOCE, He JOIMKHbI
KacaTbCst KPaeB NoAHOCA Ui KOpryca Haz, H M.

Ybeautech, YTo Non pSAOM C YCTPOWCTBOM HE CKOMb3KMA. OTO NPELOTBPATUT CKOMbXEHME,
KOTOPOE MOXET MPMBECTU K CEPLE3HBIM TPaBMaM.

Bcerna cneaute 3a npubopom Bo Bpems ero paboTsl. lepen NpoBEPKOW CTENEHN CYLLKN
MPOAYKTOB OCTAHOBUTE MPKUOOP, OTCOEANHITE LUHYP MUTaHWS W NOJOXAMUTE, NOKa KopMyc
Npnbopa OCTLIHET, MPEXAE YEM OTKPLIBATb KPBILLKY UM BbIHUMATb JIOTKM.

Ecnu nocre CyLUkv Ha MoAOOHAX U KOpryce OCTanuCh OCTaTKW NULLK, YOanuTe ux nepes
fobasneHrem HoBom M. OCTaTkW NULLM Ha MOLA0HAX U KOPMyCe MOTyT NPEnsiTCTBO-
BaTb LPKYNSALMM BO3AYXa, YTO MOXET NPUBECTM K NeperpeBy npubopa. MeperpeTsiin npubop
MOXET ObITb MOBPEXAEH, @ TaKKe Bbl3BaTb MOXaP UMK MOPAXEHWE AMEKTPUYECKVM TOKOM.
Ouuiaitte nprbop B COOTBETCTBIN C MHCTPYKLMSIMM MO TEXHUHECKOMY 0BCIYXMBAHMHO.

OBCNYXUBAHUE NPOAYKTOB

rodzomoska npodykma

PacnakyiiTe nagenve, MOMHOCTbIO yianue BCE YNakOBOYHbIE KOMMOHEHTHI. PekoMeryeTcs COXpaHuTL YMakoBKy; OHA MOXET
NpUroaMTLCS ANS AanbHELLen TPaHCIOPTUPOBKY U XpaHeHWs YCTPoIcTBa. [10AroToBLTE YCTPOCTBO B COOTBETCTBUM C UHCTPYK-
LMK B pa3fiene TeXHNYecKoro 0becmyxmBaHns ycTpolicTaa.

Hacmpotika anemermog npodykma (I1,1V)

Mpubop COCTONT W3 BYX CYLLMMbHBIX OTCEKOB: BEPXHETO U HIXKHET0. YCTaHOBIUTE NOAA0HBI ANst cbopa kanenb (j) Ha IHO Kaxaoro
CYLUMNBHOTO OTCeKa. YCTaHOBUTE BCE MOAAOHbI U3 HepXaBetoLwelt cTanu (i) Ha OTAembHbIe MOMKM KaXA0ro CyLIMIBbHOTO OTCeKa.
B 3aBucuMoCTH OT BaLLMX NOTPEBHOCTEN, Bbl MOXETE CHSITb HEKOTOPLIE MOAAOHLI, HaNpuUMep, YTobbl Pa3MECTUTL 1S CYLUKM
Boree KpymnHble Kycki POaYKTOB.

[Mpumeyanme: PekomeHayeTcs NPOBEPUTL NOMNOXEHUE NOAHOCOB Nepes TEM, Kak CTaBUTb Ha HUX edy. OTO NO3BONNUT BaM NOTpe-
HMPOBATLCS W YNPOCTUAT pa3MeLLieHIe NOJHOCOB C eoiA.

B 3aBucuMOoCTH OT Mozienu, CyLUMmKa MOXET BbiTb OCHALLEHa AONONHUTENbHbIMY NpUHaanexHocTsMm (1V):

(k) - nopAoH ¢ MenkuM cuTOM - MO3BONSIET CYLLUTb 04EHb MeNKIe MPOAYKTLI, HAanpyUMep, TpaBbl, Yal, ceMeHa, Srofb;

(1) - CRMKOHOBBI MOBHOC C MEMNKVUM CUTOM - O3BONSIET CYLUNTb O4YeHb MENKMe NPOAYKTbI, HanpUMep, Tpasbl, Yai, CeMeHa, Arofbl;
(m) - cunnkoHoBast hopma - MO3BONSIET BLICYLLMBATL MONYXMAKMAE W NIUNKUE MaCChl, HanpuMep, pyKTOBbIE MYCChl, AOMALLHVE
MHOCIIN- GATOHUMKM;

(n) - CUNNKOHOBbIE LMNLbI - NO3BONSIOT NEPEHOCUTb MPOAYKTHI.

Paccmatogka npodykmos numarusi Ha nodHocax

BHumatme! PekomeHnpyeTcst paameLLaTtb NpoayKTbl Ha MOAHOCAX, CHATBIX C MONOK Aeruaparopa. Pasmellaitte npoayKThl B OAMH
cnoit. He cTaBbTe NpofyKTbl Ha NofaoH Ans cbopa kanenb. PasmeLuaiite npoaykTbl Ha MOAHOCAX TaK, YToObl MEXAY COCeAHUMM
nonkamu 6bin 3a3op. Pasmelyaiite NOAHOCHI C MPOAYKTaMu Ha Mofkax B OAHOM i 06omx oTcekax Takum 06pasom, YTobbl mpo-
AYKTbl, Pa3MeLLieHHbIE Ha HKHEM NOAHOCE, He Kacanuch BEPXHErO NOJHOCA.

BrriodeHue u ebikir4YeHue yempolicmea
BcTaBbTe WHYp NuUTaHWs B PO3ETKY. Bee KHOMKY Ha MaHeny yrpaBneHns 3aropstest Ha 3 CEKyHbl, 3aTeM KHOMKa NUTaHMS) HAYHET
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MUraTh. YCTPOICTBO NEPEAET B PEXNM OXMAAHNS.

CylwunnbHas MaLLiHa OCHaLLeHa ABYMS He3aBIUCUMbIMM KaMepami ¢ OTAENbHON naHenbio ynpasneHms (1), 4to no3sonser HacTpa-
11BaTb apaMeTPbl CyLLIKW B COOTBETCTBIM C BALLMMM MOTPEOHOCTAMM. YCTPOIICTBO MOXET paboTaTb C OAHON 1N ABYMS Kamepamu.
WHavkaTop kamepbl (a) Noka3blBaeT, kakast kamepa B 4aHHbIA MOMEHT akTiBHa, NOCPEACTBOM HanpaBMeHIst CTPENKA U NOLCBETKM.
HaxwmuTe nesyto Mnu npa.yto KHOMKY, YTOBbI BKIMKOYMTB CyLLMMKY. HaxmuTe neByto KHOMKY, 4ToBbl ycTaHOBIUTL paboune napameTpsi
Ans BepxHelt kamepbl. KHOMKW Ha NeBOW CTOPOHE NaHenu ynpasneHns 3aropstes. Haxmute kHonky BbibpaHHoi nporpammsl (h),
4TODbI @BTOMATU4ECKW OTPErynupoBaTb BPEMS W TemnepaTypy CyLki. YCTPOACTBO MMEET 8 pasnuuHbiX Mporpamm CYLLKM.
Haxmute kHonky START / PAUSE (f), utobbl noaTBEpAnTL BLIOOP NporpaMmbl 1 HayaTb LMK CyLiku. Bbl yenbiwmte paboty
BEHTUNATOpA.

HaxmuTe npasblit nepeknioyatenb, 4Tobbl yCTaHOBUTL paboune napameTpbl HUXHEN kamepbl. 3aropsTcs KHOMKM Ha npaBom
CTOpOHe MaHeny ynpaBneHus. Haxmute kHomky BbIOpaHHO! nporpammbl (h), 4ToBbl aBTOMaTMYECKI OTPErynupoBaTh Bpems 1
Temnepartypy cywku. Haxmute kHonky START / PAUSE (f), 4tobbl noateepauTs BoIGOP NporpamMMbl 1 Ha4aTh LK CyLUki. Bkriio-
4UTCS BEHTUNATOP.

Mporpamma Temneparypa [°C] Bpewms [4]
AA6noko 75 9
BaHaH 75 12
Ipywa 70 8
Jnmon 75 12
[pu6bl 75 10
Momuaop 65 8
Pbiba 75 12
CauHuHa 75 7

Bhl Taloke MoXeTe YCTaHOBUTL BPEMS 1 TEMNepaTypy BPyUHYH. HaxmuTe KHOMKY 4acoB (C), 3aTeM UCMOoMNb3yiTe PacnornoxeHHble
PSIBOM KHOMKY CO CTpenkamm, 4Tobbl yCTaHOBUTL XenaeMoe Bpems CyLUKU. HaxmuTe KHomky TepmomeTpa (d), 3aTem ucrnonbayii-
Te PacrnonoXeHHbIe PSAOM KHOMKI CO CTpenkamu, 4Tobbl YCTaHOBUTb XenaeMylo TeMnepaTypy CyLIKu.

KHonka co cTpenkoi BBEpX YBENMYMBAET 3HAYEHNE NapameTpa, a KHomka CO CTPENKOW BHI3 YMEHbLUAET 3HaYeHne napameTpa.
HaxaTue v ynepxarine KHOMkv No3BONNT ObICTPee N3MEHUTb YCTaHaBNMBAEMbIA NapameTp.

[lnana3soH HacTpoek BpemeHu cocTaBnset ot 1 4o 48 yacos ¢ warom B 30 MUHYT. [lnana3oH HacTPoek TeMnepaTypbl CocTaBnseT
ot 35°C fjo 75°C ¢ warom B 5°C.

locne ycTaHOBKM BPEMEHM 1 TeMnepaTyps CyLUKa HaYHETCS aBToMaTH4ecky. Bo Bpemst paboThl Bbl MOXeTE CBOBOAHO M3MEHSTb
Bpems 1 TeMnepaTypy, MCMOMb3ys ONMCaHHYHo BblLLe npoLeaypy. Bo Bpems pabotsl upét obpatHbii oTcyéT Ao 0:00.

Bo Bpems paboTbl MOXHO BKIKOUMTL MOACBETKY BEPXHEN UM HIXKHEN kaMepbl AN KOHTPONs npoLecca CyLuki. [ins BKMtoYeHns
MOACBETKN HAXMUTE KHOMKY, 0603Ha4eHHyI0 cMBomnoM cBeTa (g). Yepes 10 MuHyT noacseTka kamepbl BoikntounTes. Moacsetka
aBTOMATMYECKV BbIKMIOYAETCA MO 3aBEPLUEHIM LKA CYLLKA.

Mo 3aBepLUEHN LvKMa CYLUKW YCTPOICTBO M3RACT TPM 3BYKOBBIX CHAMa, HarpeBaTerb BbIKMIOYUTCS, @ BEHTUNATOP OCTaHOBHUTCS
uyepe3 30 cekyHp. YCTPOCTBO NepeifieT B PeXIIM OXUAAHNS; HaxaTne KHOMKY NTaHus ByaeT ConpoBOXAaTbCS 3BYKOBBIM CUTHAMNOM.
HaxaTue KHOMK\ nuTaHns B NoG0i MOMEHT OCTaHaBNMBAET YCTPONCTBO U NEPEBOANT 10 B PEXUM OXMAAHMS.

locre 3aBepLUeHNs NpoLecca CyLLKW OTCOEANHMTE LWHYP MUTaHKS OT Po3eTk. [laitTe NoTkam OCTbITb, 3aTeM OTKpOITE ABEPLibI
OTCEKOB 11 CHUMITE NIOTKW C KOPMOM C NONoK. [ocne 13BneyeHIst kopma 13 NOTKOB NPUCTYNaiiTe K TEXHUYECKOMY 0BCTYKUBAHMIO.

[lononHumenbHble npumeyaHus

MakcumarnbHoe aHepronotpebnenue B pexiume oxuaarus: 0,5 BT,

Mepviog Ge3neincTains, No MCTEYEHNN KOTOPOTO YCTPOICTBO aBTOMATUYECKN NEPEKIIOHAETCS B PEXXMM OXUAAHWS: MpUbnuanTenb-
HO 4 MUHYTBI.

locre nepexofia CyLNIKY B PEXUM OXuaaHNs ByaeT NoACBEYMBATLCS TOMbKO KHOMKA MUTAHWNS Ha NaHenu ynpaeneHms.

PekomeHOayuu no cywike nuLessix npodykmos

CyLueHble Kyco4ku (hpyKTOB 11 OBOLLIE! MOXHO 1CMONb30BaTh B ka4eCTBe nepekyca nnv Jobasnsth B rotoble Oniofa. CylueHble
MPOAYKTbI COXPAHSIOT CBOIA BKYC 1 MUATATEMbHYIO LIEHHOCTb. BHELIHMA BUA U BKYC CYLUEHbIX MPOAYKTOB MOTYT OTANYATLCS OT TeX,
4TO NPOAAIOTCS B MarasiHax, MockombKy B MPOLIECCe AOMALLHEN CYLLKU He [OOaBNSIOTCA KOHCEPBAHTbI 1 KpacuTenu.

Mepen Havyanom Cywwki pekoMeHayeTcs 3achuKeMpoBaTb BEC U3AENNIA, @ 3aTeM OTMETUTL BPeMs 1 TemnepaTypy Cyluku. 310
obrerynT onpeaenexme ycnosui paboTsl B DyayLem.

Bpewmst cyLUKy MpoayKLnM 3aBUCHT OT:

- TOMLYYMHA UK pa3mMep KYCOYKOB MULLEBBIX MPOYKTOB;
- KOMIM4YECTBO JI0TKOB, UCMIONb3yeMbIX ANst CYLUKY;

- KONMMYECTBO 130NN, NOMELLEHHBIX B CYLLNMKY;

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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- BNaXHOCTb BO3AYXa BOKPYT CYLLNIKY;
- NMYHbIE NPEANOYTEHNS OTHOCUTENBHO 3deKTa CyLLKN.

Ecrn B npouiecce cyLukv HabniofaloTcs HepaBHOMEPHbIE Pe3ynbTaThl, CrefyeT NepyuoaNYECKi MEHSTb MONOXEHe NOTKOB, eCIn
370 NM0O3BONSET KOHCTPYKLMA YCTPOCTBA.

Cyxvie NpoayKTbl CneayeT nomeLyaThb B KOHTEHEpb! TOMbKO MocHe NOMHOro OXNaxaeHNs. KoHTeltHep Ans XpaHeHWst Cyxux npo-
AYKTOB [I0MKeH ObITb repMeTnyHbIM. PekoMeHayeTcs nenonb3oBaTb BakyyMHble KOHTENHepbI. locne noMelLeHnst IPOaYKToB B
KOHTeiiHep NNOTHO 3akpoIiTe ero, a 3aTeM yAanuTe Kak MoXHO bonblue Bo3dyxa. XpaHuTe NPOAYyKTbI B KOHTEHEpax B TEMHOM,
npoxnafHoM MecTe. TemnepaTypa XpaHeHnst He AomkHa npesbilwath 15°C. He nomelaiTe cyxie npopyKTbl HENOCPEACTBEHHO B
MeTannmnyeckue KoHTeltHepbl. Meproanyeckin NpoBepsIiTe COCTOSHME CyXWX NPOAYKTOB.

Ecnm no kakoit-nnbo npuunHe HeobXxoaumo npepsaTh NPOLIECC CYLLKM, U3BNEKUTE MPOLYKTHI U3 NOTKOB M NOMECTUTE WX B Nna-
CTWKOBbIE MaKeTbl NN KOHTENHEPEI, @ 3aTeM ybepuTe B MOpO3NTbHYHO kamepy. Pa3vopoabTe NpoaykThl nepes BO30GHOBNEHNEM
npoLiecca cyluku. He 3amMopaxviBaiiTe MoBTOPHO paHee PasMopOXeHHbIE MPOAYKTbI.

B npouecce paboTbl ycTpoicTBa MOrYT BO3HMKATb OWMOKMA, O KOTOpbIX Ha Aucnnee OyayT curHamuanpoBaTb CUMBOMbI
E1, E3 - ons pemoHTa 06paTuTech B CEpBUCHBIN LIEHTP NPOU3BOANTENS.

TexHuyecKoe 00CITy)usaHue ycmpolicme

Mpumeyarme! Bce paboTsl No TeXHUYECKOMY 06CIYX1BaHHIO HEOBXOAMMO NPOBOAMTL MPK BLIKMIOYEHHOM YCTpOIACTBE. [inst 3Toro
OTCOEAMHUTE LUHYP NUTAHNS OT PO3ETKN.

[laHHoe yCTPONCTBO MCNoNb3yeTcs ANS MPUTOTOBAEHUS MWLM, Pa3MeLLaeMoli HENOCPEACTBEHHO Ha NoAHocaX, No3ToMy Ans
obecneyeHns 6e30nacHOro NPUrOTOBMEHMS ML HEObX0AMMO 0DECTIEYMTb HAANEXALLYIO YACTOTY KOMMOHEHTOB W MPUHALNEX-
HOCTeMN YCTPOICTBA.

Mepea nepBbIM ucnonb3oBaH1eM Nprbopa, Nocne 041CTKM OTKOB, BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY kKaMep AervapaTopa U BHyTPeHHeil
CTOPOHbI ABEPLIbI, BKITHOYMTE [ETMAPaTOp Ha MakcUMarnbHyto Temnepatypy Ha 30 MuHYT Be3 npoayKToB. B aTo Bpems Bbl MoXeTe
3aMeTUTb fibIM N 3anax, UcxoasLuyve ot npubopa. Mocne 1enonb3oBaHus Aaiite NpUBopy OCTbITb, 3aTeM CHOBA BLIMOITE MOTKM
11 BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb kamep. ITO yYAAnuUT OCTaTKN XMUYECKUX BELLECTB, NCMONb30BaHHBIX MPY MPOU3BOACTBE KOMMOHEH-
TOB npubopa.

JloTkn cnepyeT MbiTb NOA MPOTOYHON BOAOI MIM MOTPYXxas B BOAY. BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb KaXAOro OTAENEHUs NpoTpuTe
BMNaXHOM MSTKOW TKaHbl0. Vicnonb3yiiTe MArkoe MotolLee CPeacTBO Ans nocyAbl. YncTute MArKoi TKaHbto, MArkow rybkoi unm
MSIrKOVA LLETKOW. He ucronbayiite arpeccuBHble Ui abpasviBHble YNCTSLLME CPEACTBA, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTY K MOTYCKHe-
HUIO 1 LiapanvHam Ha MoBEPXHOCTM NOTKOB U BHYTPEHHEN 4acTy OTAENeHus.

lMocne MbITbst TLLATENBHO BbICYLLMTE NOTKI M BHYTPEHHIOKW NOBEPXHOCTb Kamep.

IMopACHbI 1 NPUHAANEXHOCTU HE NpefHa3HayeHb! AN MbITbS B MOCYAOMOEYHbIX MaLLMHAX UMW NOA CTPYSMU BOAbI MO BbICOKUM
AaBreHueMm.

BHyTpEHHI0I0 MOBEPXHOCTb KaMep CriedyeT NPOTEPETh Crierka BNaxHOM TKaHblo, 3aTeM BbICYLLUTL YACTON CYXON TKAHBHO.
Mpenynpexaerve! Hukoraa He norpyxaiTe anekTpudeckue yCTpocTBa B BOAY Un Mtobyio ApYryto XuaKkocTb.

[INst YnNCTKM He McnonbayiiTe pacTBOPUTENH, eakvie BELLECTBa, CrvpT, beHanH v abpaavBHble MaTepuantl.

OuncTnTE BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTVS MbINECOCOM.

Xpanunuwe ycmpoticmea

Ecnm ycTpoiicTBo He GyAeT NCnonb30BaTLCS B TEYEHNE ANMTENBHOTO NEPUOAA BPEMEHH, OTKIIOYUTE €0 OT UCTOYHMKA MUTAHMS.
XpaHuTe yCTPONCTBO B NOMELLIEHUH, 3alLmLLas ero OT Nbinu, pA3u 1 Bnar. PekomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOUCTBO B OPUTiHAMb-
HoW YynaKoBKe. XpaHI/ITe yCTp0I7ICTBO B paﬁoqu nonoxexun. He CKHaﬂbIBaVITe n3aenusa apyr Ha gpyra. He ctaBbTe H14ero CBepxy
Ha n3genve Bo BpeMsi XpaHeHus!.

TEXHWYECKUE JAHHBIE
MNapawmetp EavHuua namepexus LleHnTb
KatanoxHblii Homep YG-16001
HomnHansHoe Hanpskerne [V~ 230
HomuHanbHas yactota [y 50/60
HomrHanbHas MoLHOCTb [B] 1500
Temnepartypa cylwk [°C] 35-75
MakcumarnbHoe Bpems CyLLku [uac] 48

Knacc usonsiuum |

Pa3meps! nogHoca [om] 29x29
MakcumanbHas 3arpyska Ha noaHoC [kr] 05
[abapuTbl (AnMHa X LWMPUHA X BbICOTA) [mm] 330 x 403 x 656
Macca [kr] 16,6

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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XAPAKTEPUCTUKWU NPOAYKTY
XapyoBui fierigpatop - Lie NPUCTPIlA, NPU3HAYEHMIA ANs CYLUIHHS Xap4OBUX MPOAYKTIB 3@ AOMOMOTOI0 LINPKYNALYi TENNOro NoBiTps.
LLnpokuit KOHTpONb TemMnepaTypyu A03BONSE HanaluTysaTv pobodi NapameTpi MPUCTPOIO BIAMOBIAHO A0 BaLMX NOTPeb Ta TUny

npopyKTiB, Wo cywatbes. Kinbka notkis 3abe3nevytoTs edektuaHy poboty. MpasunbHa, HagiliHa Ta 6e3neyHa pobota NpoaykTy
3anexuTh Bifl HanexHoi ekcnnyarauji, Tomy:

lMepen BUKOpUCTaHHAM NpoAyKTY, byAb nacka, NpouMTaliTe BCIO iIHCTPYKLIlO Ta 36epexiTh ii.

[MocTayanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTi 3a Byab-ski 30UTki abo TpaBMK, LLO BUHWKAM BHACTILOK BUKOPUCTAHHS MPOLYKTY He 3a
npuaHayeHHsIM, abo HedOTPUMaHHS NpaBun 6e3neky UM iHCTPYKLINA, HaBeLeHNX Y LboMy NOCiGHMKY. BUKopuCTaHHs npogyKTy He
3a NpU3HAYEHHAM TaKOX aHymMIoe rapaHTilHi Ta rapaHTiitHi NpaBa KopucTyBaya.

OBJTAIHAHHA AnA NPOAYKTY

Bupi6 nocTavaeTbes y komnnekTi Ta He noTpebye cknapaqHs. OpHak nepes BUKOpUCTaHHAM BUpoOy HeobXiaHo BiaanuTy Beo
yNaKoBKy Ta 3axvcHi MaTepianu. Takox notpibHa NiAroToBka, sk oNucaHo Aani B LbOMY MOCIGHMKY.

3ATANBHI IHCTPYKL|Ii 3 BE3MEKM LLOAO BUKOPUCTAHHS

[pucTpiit Mpr3HaYeHUA A4S NPOECIHOMO BUKOPUCTaHHS, Hanpuknag, y 3aknagax rpomag-
CbKOro Xap4yBaHHS, i 10ro excnryataLiio NOBUHEH 3A4iACHIOBATI NEpCOHas 3 BiAMOBIAHOW
kBanichikaLlieto.

Llei npucTpin npusHaYeHmin nuLe Ans BUKOPUCTaHHS B NpuMiLLEHHI. He ninaasaiite npu-
CTpit BNAMBY JOLLY YW iHLLIMX OnagiB.

[pUCTpilt MPU3HAYEHUIA BUKMKOYHO Anst TepMIYHOT 06pOBKM XapyoBKX MPOAYKTIB, po3MiLLie-
HUX Be3nocepeaHs0 Ha oTkax. 3ab0pPOHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATI MPUCTPIN Ans Oyab-skux
IHLLMX Linei, Hanpuknag, sik nigirpisady 4nsi NpoAyKTiB, PO3MILLEHUX Y KOHTEMHEPI.
3ab0pOHSETLCS CaMOCTIHO PEMOHTYBATY, PO30MPaTI 800 MOAViKyBaT MPUCTPIA.

Yci peMOHTHI pobOTI 3 NPUCTPOHD MOBUHHI BUKOHYBATUCS aBTOPU30BAHNM CEPBICHUM LIEH-
TPOM.

MpucTpilt NOBMHEH NOCTINHO NepebyBaTty Mg HarnsaoM nig vac poboTu.

MONEPEMXEHHA! MpucTpirt Moxe curbHO HarpiBaTues nig vac pobotu. byasre obepex-
Hi, TOPKaK4MCh MPUCTPOIO Mif Yac Ta oapasy nicns poboTi, OCKINbKM ICHYE PU3KK OMIKIB.

Llen npucTpilt He Npu3Ha4eHnin Ans BUKOPUCTAHHS AiTbMW BikoM A0 8 pokis, ocobamm 3
oBbMeXeHMMM isndHUMK abo PO3yMOBIMM 30IBHOCTSMM, @ TakoX ocobamu, ki He MatoTb
[0CBifY Ta 3HaHb LIOAO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO. LT He MOBWHHI rpaTucs 3 MpUCTPOEM,
SIKLLO BOHM He nepedyBatoTb nig HarnsaoM abo He oTpuMarnit iHCTPYKLM Lwogo 6esneyHoro
BIKOPUCTaHHS MPUCTPOIO Ta HE PO3YMIkOTb MOBYI3aHNX 3 LM Hebeanex.

[itam He cnig umncTuTi abo obenyroBysaTit npunag, 6e3 Harnsay.

PexomeHOauji o000 8cmaHO8ITEHHS ma MpPaHCropmyeaHHs fpucmpor

[puCTpiit MOXHA PO3MILLYBaTW NLLIE HA TBEPAl, PIBHIIA, PIBHIiA Ta HETOPHOYIl NOBEPXHI.
MoBepxHs NoBMHHA OyTI 30aTHOK BUTPUMYBATM Bary Camoro npunagy Ta XapuoBiX Npo-
[LYKTIB, LLO 3HAXOAATLCA B HHOMY.

3abesneqte 3a30p LLoHaMeHLe 10 cM HaBkoro BiYHMX CTIHOK NpUCTPOLD. He poamilLyiTe

OPUTIHANBHA IHCTPYKLIS
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Hag, MPUCTPOEM JKOOHUX TEPMOYYTIMBIX MaTepianis. Lle 3a6e3neunTb HanexHy BeHTUNS-
Lito. He cTaBTe npucTpiri nobnmay kpato, Hanpuknag, cTory.

He poamilyiTe npucTpii nobnuay nerkosammucTX Matepianis, Takux sk LWTopu abo
MOPTLEPU.

MpucTpit Criig, BUKOPUCTOBYBATM B MiCLi, A€ NOBITPS BifbHE Bif 3abpyaHEHb Ta 3anaxis.
Mig Yac CyLiHHs NPOAYKTIB MOBITPS MPOXOANTL KPi3b HUX, i Byab-siki 3aBpyaHEHHS MOXYTb
3anuLIaTMCA Ha BCYLLEHUX NPOOYKTaX.

He po3MiLLyTe KOOHWX eNEeKTPUYHIX NpunagiB Hag npuctpoem. [ig Yac poboTi npucTpin
BUMyCKaE rapsiye, BOMOre MOBITPS, L0 MOXE CMIPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS ENEKTPUYHOT
CUCTEMU Ta YPKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

3abopoHsETLCS cBepAnnTY Byab-ski OTBOPK Y BUp06i abo BHOCUTY Byab-siKi iHLLI Moaudika-
Ll 0 MPUCTPOIO, HE OMMCaHi B IHCTPYKL.

[epemiLLyiTe NPUCTPIN NKLLE NICIS TOrO, SIK BIH OXOMOHe, TPUMAK4X 1oro 3a Kopnyc. He
nepemiLLyiTe NPUCTPIN, TArHY4YM 3a Kaberb KUBMEHHS.

Temnepartypa B MiCLji BCTAHOBIIEHHS Ta BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO NOBUHHA ByTY B Aiana3oHi
+10°C + +38°C, a BigHOCHa BOMOriCTb MOBITPS MoBIMHHA By Hk4e 90% Ge3 koHaeHcaLl.

PekomeHdauji wodo nidKmo4eHHs mpucmpor 00 Gxeperna XUeeHHS

[epeq NigKMHYEHHAM MPUCTPOLO 40 [Kepena XUBNEHHS NepekoHanTecs, Lo Hanpyra, Yac-
TOTa Ta NOTYXHICTb [PKEPENa XMBMNEHHS BIAMOBILAKTb 3HAYEHHAM, 3a3Ha4eHM Ha 3aBoa-
CbKii TabnmyLi npucTpoto. Buunka noByHHa NigxoauTv 40 PO3eTK. XKOAHI 3MiHV A0 BUMKW HE
[0MYCKaKTBLCA.

MpucTpiit Mae ByTu nigknoYeHnn BesnocepeaHso Ao oaHiei poseTki. Mogosxysaui, bara-
TOPO3ETKW Ta posranyyBadi 3a60poHeHi. Kono xuBrneHHs Mae Byt OCHaLLEHe 3aXVCHUM
MPOBIAHMKOM Ta 3anobiKHUKOM LLOHaNMeEHLLE Ha 16 A.

YHUKalTe KOHTaKTY LUHYpa XVUBMEHHS 3 FOCTPUMM KPasiM, rapsiuMMn npeamMetamu Ta no-
BEPXHAMM. 3aBXa¥ MOBHICTIO PO3MOTYMTE LUHYP KUBMEHHS Mif, Yac BUKOPUCTaHHS Npunagy
Ta PO3MILLYITe 1100 TaK, LL06 BiH He 3aBaxas poboTi. LLIHyp Xu1BReHHs Cif po3TalloByBaT
TaKVM YWHOM, LLIOB YHIKHYTW HeGe3neky CroTukaHHs. PoseTka nosyHHa OyTv posTallosaHa
TaK, L6 BUNKY Npuragy MoxHa 6yro Wweuako Big'eaHat. Iig Yac Big eaHaHHS LUHYpa Xu-
BIEHHSI 3aBXOM TAMHITb 3@ KOPMYC BUMKW, @ He 3a cam Kaberb.

FAKLLO LLUIHYP XMBMEHHS ab0 BUIKa NOLLKOMKEHI, HEranHo Bif €gHauTe iX Big [LKepena xue-
IEHHS Ta 3BEPHITLCS [0 aBTOPM30BAHOI CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA A4S 3amiiu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE MPUCTPIN 3 NOLUKOZYKEHNM LLHYPOM XMBEHHS abo BANKOHO. LLIHYp XmBneHHS
abo Burka He nignsraioTb PEMOHTY. FAKLLO Lji KOMMOHEHTM NOLUKOMKEHI, X He0OXigHO 3ami-
HUTW HOBWMU, Be3n0raHHUMIA. LLIHYp KVMBMEHHS Ta BUMKY Crig 3aMiHUTY B aBTOPU30BAHOMY
CEPBICHOMY LIeHTPi BUPOBHYKa.

PekomeHdauji 1odo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

MONEPEMXEHHA! Kopnyc npucTtpoto Moxe HarpiaTucs nig vac Ta HeBLOBSi nicrns Bu-
KOpWCTaHHs. He TopkanTecs MOoro, OCKIrbKM Lie MOXe CrpUYMHATK oniku. Jante koprnycy
MPUCTPOIO OXOMOHYTH.

MpogyKTV crig, HapisaT Ha ApIOHI LWMATOYKW, MEpLU HiX KMacTh iX Ha Aeko. UM MeHL
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LLUIMATOYKM DKi, TUM LUBMLLIE BOHW COXHYTb | TUM HibK4a NOTPibHa TemnepaTypa CyLUHHS.
[MpomyKTW 3aBXaM CIif, PO3MILLLYBATH, MOYMHAKNM 3 HAHKKYOTO J10TKa. [1pOmyKTW He crig
YKNafaTi 3aHaaTo LWinbHO OAVH A0 0AHOro. MpoayKTu crig po3MiLLyBaTy Tak, LWob nosiTps
MOITIO LMPKYroBaTh. Ha KOXHOMY NMOTKY CRif pO3MILLyBaTV NALLIE OUH Luap NpoayKTiB.
MpoayKTI, PO3MILLEHI Ha FOTKY, HE MOBMHHI TOPKATUCS KpaiB foTka abo Kopnycy Hag HUMM.
MepexoHanTecs, Lo nignora 6ins NPUCTPOIO He crmabka. Lle 3anobikunTb koB3aHHIO, ke
MOXe NPU3BECTN 0 CEPAO3HMX TPABM.

3aBxau crigkyiTe 3a npunagom i vac 1oro BUKOPUCTaHHS. MepLu HiX nepesipsTi piBeHb
CyLLiHHS NPOYKTIB, 3yMWHITL NpUNag, Bif €AHaNTE LUHYP XUBNEHHS Bif Mepexi Ta 3a4ekat-
Te, MOKM KOpNyC Mpuragy OXOMOHe, NepLU Hix BIAKpUBATY KPULLKY abo BAMMATV JIOTKM.
FAKLLO Nicna CyLUiHHS Ha NIoTKax abo KopnyCi 3anuLLIaioThCs 3anuLLKK i, BUGANITh iX, nepLu
HX [JofaBaTit HOBI NPOAYKTW. 3anuLLIKK Dxi Ha NoTkax abo Kopnyci MOXYTb NepeLUKomkaTy
LMPKYNsiLil NOBITPS, LLO MOXe NpU3BeCTM A0 neperpisy npuragy. Meperpituii npunag Moxe
OyTV MOLIKOMKEHUA Ta CIPUYMHUTIA NOXEXY abo YpaKeHHs! enekTpuYHM cTpyMoM. Oum-
CTiTb NpWrag, BignoBigHO 4O IHCTPYKLiN B IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOTO 0BCIYrOBYBaHHS.

CEPBIC NPOOYKTY

[Midzomoska npodykmy

Poanaky/te Bupi0, NOBHICTIO BUAANMBLLK BCi KOMMOHEHTW ynakoBKW. PekoMeHayeTbecs 36eperTu ynakoBky; BOHa MOXe cTaTh B
Npurofi Ansi NOAAMbLUOrO TPAHCMOPTyBaHHs Ta 3bepiraHHs npucTpoto. [ligroTyiiTe NPUCTpIi BIGNOBIAHO A0 IHCTPYKLIN Y po3gini
npo 06CnyroByBaHHS MPUCTPOIO.

Hanawmysatrs enemermig npodykmy (Il,1V)

Mpunag cknaaaeTbes 3 ABOX CYLUMMbHUX BiAAiNEHb: BEPXHBOTO Ta HIBKHBOrO. BCTaHOBITL NifAOHN NS kpanens (j) Ha AHI KOXHOro
CYLUMNBHOTO BiAAINeHHs. BCTaHoBiTh YCi MiQAOHM 3 HEpXaBitouoi cTani (i) Ha okpemi MOMNL KOXHOTO CyLUMIBHOTO BiAAineHHS.
3anexHo Big BalLMx NoTped, BM MOXETe BUIMHATY Aeski 3 NiSA0HIB, HANpuknag, Wwob poamicTuTin BinbLUi WMaTKV NPOAYKTIB ANs
CYLLIHHS.

MpumiTka: PekomeHAYETbCH NepeBipuTy MONOXEHHS MOTKIB, MEPLU HiX KNAcTX Ha HUX npopykTy. Lie 403BonuTs Bam oTpumaTy
MPaKTUKY Ta MONerunTb PO3MILLIEHHS! NOTKIB 3 MPOAYKTAMM Ha HUX.

3anexHo Big Mogeni, Cylapka Moxe 6yTu ocHalLeHa foaaTkoBumK akcecyapamu (1V):

(k) - noTok 3 piBHIM CUTOM - JO3BONSIE CYLUUTL yxe ApiGHI NPOAYKTH, HanpuUKnaa, TpaBw, Yai, HaciHHs, Sroay;

(1) - cunikoHOBMI NOTOK 3 PIGHUM CUTEYKOM - [103BONSIE CYLUMTU JyxKe ApiOHI NPOaYKTM, HanpuKkNa, TpasMW, Yai, HaciHHs, sroau;
(m) - cunikoHoBa dpopma - AO3BONSE CYLIUTY HANIBPIAK Ta MMKI Macy, Hanpuknag, (ppyKToBi Myci, AOMALLHI 6AaTOHYMKN MioCTTi;
(n) - CUNIKOHOBI LML - JO3BONSIHOTb NEPEHOCUTH TXKY.

Po3knadaHHsi xap4osux npodykmie Ha midHocax

[Mpumitkal PekoMeHAyeTbCA pO3MiLLLyBaTK Xap4OBi MPOAYKTM Ha NOTKaX, BUAHATIX 3 NONMLb Aerigpatopa. Posknagaiite npogykTy
B OAVH Wap. He knagitb Xxap4oBi NPoLyKTU Ha MIBAOH Ans kpanenb. Po3knaganTe npoayKTy Ha NoTkax Tak, Wob Mix cycigHiMu
nonuusimm 6yB 3a3op. PoamicTiTb Xap4oBi NOTKM Ha NonmLsx B ogHoMY abo 060X BigAiNeHHsX Tak, o6 Xap4oBi NPOAYKTY, PO3Mi-
LLieHi Ha HIKHBOMY NOTKY, HE TOPKanMCst BEPXHLOTO NOTKA.

YBiMKHEHHS ma 8UMKHEHHST MPUCMPOK0

MigkntouiTh LWHYP XMBMNEHHS 40 PO3ETKM. YCi KHOMKM Ha NaHeni KepyBaHHS 3acBITATbCA HA 3 CeKyHAW, MOTIM KHOMKA KMBMEHHS
6numHe. MpucTpiit nepeige B peXuM ouikyBaHHs.

CyLuapka ocHalLieHa JBOMa He3anexHUMN kamepamy 3 OKpemoto naHensio kepysanHs (I1), Wwo Ao3Bonsie HanawToByBaTH Napa-
METpY CyLLiHHS BiANOBIgHO Ao Bawwmx notpeb. MpucTpili Moxe npaLitoBaTy 3 ofHieto abo ABoMa kamepamu. [HaukaTop kamepu (a)
BKa3ye, sika kamepa Hapasi akTMBHa, 3a A0MOMOrO HanpsMKy CTPINKu Ta NiACBIHYBaHHS.

Hatuchitb niuii abo npaswii nepemukad, Wb yBIMKHYTU Cyluapky. HaTucHiTb niBui nepemukay, wob BctaHoBuTH pobodi na-
pameTpu 4ns BepxHboi kamepu. KHonky 3 niBoro 6oky naHeni kepyBaHHs MigcBiYaThbCs. HaTUCHITL KHOMKY BUOPaHOI nporpamm
(h), wWob aBTOMATYHO HaNaLLTYBaTV Yac CyLLiHHS Ta Temnepatypy. MpucTpiit Mae 8 pisHMx nporpam CyLiHHS. HaTUCHITL KHOMKY
START / PAUSE (f), Wwo6 nigTeepauTyt BUGip nporpamu Ta poanoyatit LUK CyLUiHHS. By noyyeTe, sik npaLioe BEHTUNSTOP.
HartucHiTb npaBuit nepemukau, Wob BCTaHoBUTM pobodi napameTpu ANs HYXHBOI kamepu. KHomku 3 mpaBoro Boky naHeni kepy-
BaHHS 3aCBITATLCA. HaTUCHITL KHonky BuBpaHoi nporpamm (h), o6 aBTOMATMYHO HANALLTYBATX Yac CyLUiHHS Ta TeMneparypy.
Hatucnits kHonky START / PAUSE (f), wob nigTeepanTin BUGIp nporpami Ta po3noyat LMKN CyLiHHS. BeHTunsTop npaujosa-
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Tme.
Mporpama Temneparypa [°C] Yac [roa]
Abnyko 75 9
BaHaH 75 12
Ipywa 70 8
Jnmon 75 12
pubu 75 10
Momigop 65 8
Puba 75 12
CauHnHa 75 7

By Takox MoxeTe HanalwTyBaTi uac i Temnepartypy BpyyHy. HaTUCHITb KHOMKY rOAMHHWKA (C), NOTIM 3@ JONOMOTOK KHOMOK 3i
CTpinKamm nopyy BCTaHOBITb NOTPiGHNIA Yac CyLLiHHS. HaTucHITb kKHOMKy TepmomeTpa (d), noTim 3a JoMoMOroto KHOMOK 3i CTpinka-
MU NOpYY BCTAHOBITb MOTPIOHY TEMNEepaTypy CyLiHHS.

KHonka 3i cTpinkoto Bropy 36inbluye 3Ha4eHHs HanawwTyBaHHS, a KHOMKa 3i CTPINKOK BHI3 3MEHLLYeE ioro. HaTnckaHHs Ta yTpu-
MaHHS KHOMKV npu3Beae A0 LWBMALLOI 3MiHN NapaMeTpa, L0 BCTAHOBMIETHCS.

[liana3oH HanaLwTyBaHb Yacy CTaHoBMTb Bif 1 [0 48 roguH 3 kpokom 30 xBunuH. [lianadoH HanawTysaHb Temnepatypy - Big 35°C
1o 75°C 3 kpokom 5°C.

Micns BCTaHOBNEHHS Yacy Ta TEMNEPaTYpH CYLLIHHS PO3NoYHETLCS aBToMaTUYHO. i Yac poboTu B MOXETE BifbHO 3MiHIOBATY
yac i Temneparypy, BMKOPVUCTOBYK4M OMMCaHy BuLLe npoueaypy. MMia yac poboTv BeaeTbca 3BopoTHWIA Bianik yacy [o 0:00.

Mig yac poboTi BU MOXETe BBIMKHYTW OCBITNIEHHS BEPXHBOI ab0 HUXHBOI kamepy, LWob KoHTpontoBaTH npolec CyLwiHHs. LLob
YBIMKHYTY OCBITIIEHHS, HATUCHITb KHOMKY, MO3Ha4Y€Hy CMBOMIOM OCBITNIEHHS (g). Yepes 10 XBunnH 0CBITNEHHS kKaMepy BUMKHETb-
c51. CBIiTNO aBTOMATN4HO BUMKHETLCA MICNS 3aBEPLUEHHS LIMKITY CYLLIHHS.

Micns 3aBepLUeHHs LMKy CyLLiHHS NPUCTPIi TPUYi 3BYKOBUIA CUrHar, HarpiBay BUMKHETBCS, @ BEHTUNATOP 3ynuHUTLCS Yepes 30
cekyHa. MpucTpili nepeitie B PeXM OYiKyBaHHS; HAaTUCKaHHS KHOMKW XVUBMEHHS BUAACTb 3BYKOBMI CUrHaT.

HaTuckaHHs KHOMKW XVUBMEHHS 3yniHsIE NPUCTPIN Y Byab-skiiA Yac | NepeBoNTb 0T B PEXMM OYiKyBaHHS.

Micns 3aBepLUeHHs NPOLECy CYLIiHHS Bif'€AHalNTE LHYP XUBMEHHS Bid po3eTku. [laiiTe noTkaMm OXOMOHYTY, MOTIM BigKpuiiTe
[ABepLsATa BifAiNeHHs Ta BUAMITb NOTKMA 3 NPoayKTaMu 3 nonuub. [licnst BUiMaHHs NpOAYKTIB 3 NOTKIB PO3MOYHITL TEXHIYHE 06-
CIyroByBaHHs.

Lodamkosi npumimku

MakcumanbHe cnoxuBaHHs eHeprii B pexiumi ovikyaHst: 0,5 BT.

Mepion 6e3gisinbHOCTI, Nicns SKOro NPUCTPI aBTOMATUYHO NEPEXOAUTD Y PEXUM OYiKYBaHHS: MPUBIU3HO 4 XBUMMHN.
Micns Toro, ik Cywlapka nepeiae B PEXIM O4iKyBaHHS, CBITUTUMETbCS JIULLE KHOMKA KMBMEHHS HA NaHeNi KepyBaHHS.

PekomeHOauji wodo cywiHHs xapyogux npodykmie

LLImaTo4kv CyxodpyKTiB Ta OBOYIB MOXHA BIKOPUCTOBYBATY 5K 3aKyckv abo ik JONMOBHEHHS A0 roToBIX CTpaB. CyLueHi npopyKTy
3bepiratoTh CBll CMak Ta xap4oBy LiHHICTb. CyLUEHi NPOLYKT MOXYTb Biflpi3HATUCS 3a 30BHILLHIM BUrMSAOM abo cMakoM Big THX,
L0 NPOAAIOTLCS B MaraanHax, OCKnbkv Mif Yac CyLUiHHS B AOMALLHIX YMOBaX HE OAAIOTbCH KOHCEPBAHTM Ta BapBHIKA.

lMepen noyaTkoM CyLLiHHS pEeKOMEHAYETbCS 3anucaTy Bary BUpobiB, a NOTiM Bifi3HAYMTV Yac CylLiHHs Ta Temnepartypy. Lie noner-
LUMTb BU3HAYEHHS yMOB POBOTH B MalbyTHHOMY.

Yac BuCHxaHHs BUPOBIB 3anexuTb Big;:

- TOBLUMHA abo Po3Mip LMATKIB Xap4HOBUX NPOAYKTIB;

- KiNbKiCTb MOTKIB, L0 BUKOPUCTOBYHOTCS NS CYLLIHHS;

- KinbKicTb BUp06iB, PO3MILLEHMX Y CyLuapLi;

- BOMOTICTb NOBITPS HABKOIO CYLLAPKA;

- ocobucTi ynogobaHHs LWOoAo edekTiB CyLLiHHS.

FAKWO nig Yac CyLiHHA CnocTepiralTbCs HEPIBHOMIPHI Pe3ynbTaTit, NONOXEHHS MOTKIB CMig NepioguyHO 3MiHIOBATH, SKLIO Lie
[03BONSIE KOHCTPYKLYSt MPUCTPOIO.

Cyxi xap4oBi NpOAYKTY Cif NOMILLATK B KOHTEHEPW NLLe nicrst iX MOBHOrO oXonomxeHHsl. KoHTelHep ans 3bepiraHHs cyxux
Xap4oByX NPOAYKTiB Mae byTn repmMeT4HMM. PekoMeHAYETCS BIUKOPUCTOBYBATY BaKyyMHi koHTEHepU. [Ticns poamilLieHHs npo-
JYKTIB Y KOHTEIAHEPI LUiNbHO 3aKpuiATe 1oro, a NoTiM BIAABITL ikomora BinbLue noBiTps. 36epiraitTe NpofyKTV B KOHTEHEpaX Y
TEMHOMY, MpoXornoaHoMy MicLi. Temnepatypa 30epiraHHs He NoBUHHA NepeBuwlyBaTi 15°C. He knagitb Cyxi xap4oBi NpogykTy
6esnocepeaHs0 B MeTanesi KoHTeHepy. [epioanyHo NepeBipsinTe CTaH CyX1X XapuoBUX MPOAYKTB.

Akwwo 3 Byab-aKoi NpUYMHM HeobXiaHO nepepBaTit MPOLIEC CYLLIHHS, BUAMIT NPOAYKTY 3 NIOTKIB Ta NOMICTITh iX y NONI€TUNEHOBI
naket abo KOHTelHepw, a NoTiM 3bepiraiiTe iX y MOPO3WTbHIA kamepi. Po3vopoakTe NpoaykTH nepes TUM, SK BiAHOBUTY MpoLec
CYLLiHHS. He 3aMopoXyiiTe NOBTOPHO paHiLLe PO3MOPOXeHi NPOAYKTH.

Mig yac poboTI MPMCTPOIO MOXYTb BUHWKATY MOMMITKMA, MPO AIKi CUrHanisyBaTumyTb cumeonn E1, E3, wo 3»asnsotbes Ha aucnnei
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- 3BEPHITLCS A0 CEPBICHOI Cryx61 BUPOOHMKa NS PEMOHTY.

TexHiyHe 06cI1y208y8aHHs IPLUCMPOK0

Mpumitkal Yci pobotu 3 TexHivHOro obCnyroByBaHHs Crif BUKOHYBATM, KONW NPUCTPIi BUMKHEHO. [ins UbOro Bif'eaHaiiTe WHYp
KVBNEHHS! B PO3ETKN.

TpuCTpill BUKOPUCTOBYETLCS NS MPUTOTYBaHHA iXi, po3milyeHoi 6esnocepenHb0 Ha migHocax, ToMy HeobxigHo 3abesneunTy
HanexHy Y4CTOTY KOMMOHEHTIB NPUCTPOIO Ta akcecyapis Ans 6e3neyYHOro NPUroTyBaHHS ixi.

lepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM NpuUnagy, NiCs OYMLLEHHS NOTKIB, BHYTPILUHLOI YaCTUHYM kamep AeriapaTopa Ta BHYTPILLHBOI
4aCTMHM BEPLAT, YBIMKHITb AEripaTop Ha MakcuManbHii Temneparypi npotsrom 30 xsunuH 6e3 byab-skux npoaykTis. MpoTsirom
LIbOro Yacy Bi MOXeTe NOMiTUTI Am abo 3anax, Lo BUXOAMTb 3 npunagy. Micns BUKOPUCTaHHS AailTe npunagy OXOMoHyTH, a
noTiM 3HOBY NOMWIATE NOTKM Ta BHYTPILUHIO YacTuHy kamep. Lle BupanuTb Gyab-ki 3anuwwiki XimikarTis, LU0 BUKOPUCTOBYBANMCS y
BMPOGHMLTBI KOMMOHEHTIB NpUnagy.

JloTku cnig MUTY NiA NPOTOYHOK BOAOK abo 3aHyproouM ix y BoAy. MpOTPiTh BHYTPILLKIO YACTUHY KOXHOTO BiAAINEHHS BOMOMO0
M'SIKOK TKaHWHO. BukopucToByiiTe M'sKuid MUiAHWIA 3aci6 ans nocydy. YMCTiTh M'SIKOKo TKaHUHOH, M'SIKOIo ryBKkok abo M'sikoto
witkoto. He BukopucToByiiTe arpecusHi abo abpasveHi 3acobu AN YMLLEHHS, OCKIMbKN Lie MOXe MPU3BECTU A0 MOTbMSHIHHS Ta
NOAPSANMUH Ha MOBEPXHi NOTKIB Ta BHYTPILLHIA YaCTWHI BiBAINEHHS.

[licns MUTTS peTenbHO BUCYLLITL NIOTKM Ta BHYTPILLHIO YACTUHY Kamep.

JloTku Ta akcecyapy He MIAXOAATb ANS MUTTS B NOCYAOMUIIHMX MalLMHaX abo Mig CTpyMeHeM BOAYW Mif BUCOKUM TUCKOM.
QuKCTiTb BHYTPILLHIO YaCTUHY kamep 3erka BOMOTO raH4ipKoto, MOTIM BUCYLLITb YCTOK CYXOH0 raHYipKoto.

MonepemxkenHs: Hikonn He 3aHyproiTe enekTpUYHMA MPUCTPIN y Bofy abo byab-sky iHLLY PiguHy.

He BUKOpUCTOBYIATE N5 OUMLLEHHS PO34MHHUKY, ifKi PEYOBMHM, cnnpT, 6eHanH abo abpasueHi 3acobu.

OunCTiTb BEHTUNALIHI OTBOPY MOCOCOM.

36epieaHHs npucmpoto

FKLLO MPUCTPIl He BUKOPUCTOBYBATUMETLCS MPOTArOM TPUBANOrO Nepioay, Bif €AHalTe 1Oro Bif AXepena xuenerHs. 3bepiraiite
MpUCTpiA y NpUMiLLEHHI Nig yac 30epiraHHs, 3axvLuyatoun 1oro Big nuny, pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 36epiratv npucTpiit
y opuriHanbHilt ynakosLi. 36epiraiite npucTpili y pobodomy nonoxerHi. He cknapaite Bupobu wapamu. He knapitb Hivoro Ha
BMPI6 Nig yac 36epiraHHs.

TEXHIYHI JAHI
Mapawmetp OavHULSA BUMIPHOBaHHS 3HayeHHs
Homep y katanoai YG-16001
HominanbHa Hanpyra [V~ 230
HomiHanbHa Yactota um| 50/60
HomiHanbHa noTyxHicTb [B] 1500
Temnepatypa CyLuiHHs [°C] 35-75
MakcumanbHui Yac BUCHXaHHS [ron] 48
Knac isonsuii |
Poamipu notka [om] 29x29
MakcumarbHe 3aBaHTaxeHHs Ha NOTOK [kr] 0,5
Poawmipu (qoBXWHa X LMpMHa X BUCoTa) [mm] 330 x 403 x 656
Maca [kr] 16,6
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKOS
Maisto dziovyklé - tai prietaisas, skirtas maisto produktams dZiovinti naudojant Silto oro cirkuliacija. Platus temperatiros valdymas

leidzia reguliuoti prietaiso veikimo parametrus pagal jisy poreikius ir dZiovinamo maisto tipg. Keli padéklai uztikrina efektyvy
veikima. Teisingas, patikimas ir saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo veikimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj, perskaitykite visg vadova ir jj iSsaugokite.

Tiekéjas neatsako uz jokig Zalg ar suzalojimus, atsiradusius dél gaminio naudojimo ne pagal paskirtj arba nesilaikant saugos
taisykliy ar Siame vadove pateikty nurodymy. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj taip pat panaikina naudotojo garantijas ir
uztikrinimo teises.

PRODUKTO |RANGA

Produktas pristatomas pilnai sukomplektuotas ir nereikalauja surinkimo. Taciau prie$ naudojant produkta, reikia pasalinti visas
pakuotes ir transportavimo apsaugas. Taip pat reikalingi pasiruoSimai, kaip aprasyta toliau Siame vadove.

BENDROSIOS NAUDOJIMO SAUGOS INSTRUKCIJOS

Jrenginys skirtas profesionaliam naudojimui, pvz., maitinimo jstaigose, ir jj turéty valdyti atitin-
kamos kvalifikacijos darbuotojai.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Saugokite prietaisg nuo lietaus ar kity krituliy.
Jrenginys skirtas tik ant padekly dedamy maisto produkty terminiam apdorojimui. DraudZia-
ma jrenginj naudoti kitais tikslais, pavyzdziui, kaip inde esanciy produkty Sildytuva.
Draudziama patiems taisyti, ardyti ar modifikuoti jrengin;.

Visus jrenginio remonto darbus turi atlikti jgaliotasis techninés prieZidros centras.

s

ISPEJIMAS! renginys veikimo metu gali labai jkaisti. Bikite atsargdis liesdami jrenginj veiki-
mo metu ir iSkart po jo, nes kyla nudegimy pavojus.

Sis prietaisas néra skirtas naudoti jaunesniems nei 8 mety vaikams, asmenims su ribotais
fiziniais ar protiniais gebéjimais arba asmenims, netuyip_t_iems patirties ir Ziniy apie prietaisa.
naudoti prietaisa, ir suprasty su juo susijusius pavojus.

Vaikai neturéty valyti ar priZidréti prietaiso be prieZitros.

Jrenginio jrengimo ir transportavimo rekomendacijos

Jrenginj galima statyti tik ant kieto, lygaus, nedegaus ir kieto pavirSiaus.

PavirSius turi atlaikyti paties prietaiso ir jame esanciy maisto produkty svorj.

Pasirlipinkite, kad aplink jrenginio Sonines sieneles baty bent 10 cm tarpas. Nedékite jokiy
karSCiui jautriy medziagy virs jrenginio. Tai uZtikrins tinkamg védinima. Nestatykite jrenginio
arti krasto, pavyzdziui, stalo.

Nestatykite prietaiso Salia degiy medziagy, tokiy kaip uzuolaidos ar draperijos.

Prietaisq reikia naudoti tokioje vietoje, kur ore néra tersaly ir kvapy. DZiovinant maistg oras
teka per maistg, todél bet kokie terSalai gali likti ant dZiovinty produkty.

Nestatykite jokiy elektros prietaisy virs prietaiso. Prietaisas veikimo metu skleidZia karsta,
drégna ora, kuris gali sukelti trumpajj jungimg elektros sistemoje ir elektros smagj.

ORI GINALI INSTRUTKTCIJA
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DraudZiama greZti gaminyje skyles ar atlikti kitus jrenginio pakeitimus, kurie néra aprasyti
instrukcijose.
Jrenginj perkelkite tik jam atvésus, laikydami jj uz korpuso. Nejudinkite jrenginio traukdami uz
maitinimo laido.
Jrenginio jrengimo ir naudojimo vietoje temperatdra turi bati +10°C + +38°C intervale, o san-
tykiné oro drégmé turi bati mazesné nei 90%, be kondensacijos.

Rekomendacijos, kaip prijungti jrenginj prie maitinimo Saltinio

PrieS prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, jsitikinkite, kad maitinimo Saltinio jtampa,
daznis ir talpa atitinka vertes, nurodytas jrenginio duomeny lenteléje. Kistukas turi tikti | lizda.
DraudZiama atlikti bet kokius kistuko pakeitimus.

Jrenginys turi bti tiesiogiai prijungtas prie vieno elektros tinklo lizdo. ligintuvai, daugiakanaliai
lizdai ir skirstytuvai neleidziami. Elektros tinklo grandiné turi bt aprupinta apsauginiu laidi-
ninku ir bent 16 A saugikliu.

Venkite maitinimo laido salyCio su aStriais krastais, karstais daiktais ir pavirSiais. Kai prieta-
isas naudojamas, visada visiSkai iSvyniokite maitinimo laidg ir padékite jj taip, kad jis netruk-
dyty veikimui. Maitinimo laidas turi biti padétas taip, kad nekilty pavojus uZklidti. Maitinimo
lizdas turi biti pastatytas taip, kad prietaiso maitinimo kiStukg buty galima greitai atjungti.
Atjungdami maitinimo laida, visada traukite uz kistuko korpuso, o niekada uZ laido.

Jei maitinimo laidas arba kistukas pazeisti, nedelsdami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio ir
kreipkités j jgaliotg gamintojo techninés priezilros centra, kad juos pakeisty. Nenaudokite
jrenginio su paZeistu maitinimo laidu arba kistuku. Maitinimo laido arba kistuko negalima pa-
taisyti. Jei Sie komponentai pazeisti, juos reikia pakeisti naujais, be gedimy. Maitinimo laidg ir
kiStuka turi pakeisti jgaliotas gamintojo techninés prieZidiros centras.

Rekomendacijos, kaip naudoti jrenginj

ISPEJIMAS! Prietaiso korpusas naudojimo metu ir netrukus po jo gali jkaisti. Nelieskite jo,
nes galite nudeginti. Leiskite prietaiso korpusui atvésti.

Prie$ dedant maistg ant padékly, jj reikia supjaustyti mazais gabaléliais. Kuo mazesni maisto
gabaléliai, tuo greiCiau jie iSdZius ir tuo Zemesné reikalinga dZiovinimo temperatira.

Maistas visada turéty bati dedamas pradedant nuo apatinio padéklo. Produktai neturéty bati
supakuoti per glaudZiai. Maistas turéty bati iSdéstytas taip, kad galéty cirkuliuoti oras. Ant
kiekvieno padéklo turéty bt dedamas tik vienas maisto sluoksnis. Ant padéklo sudeéti pro-
duktai neturéty liestis su padéklo krastais ar virs jy esanciu korpusu.

Isitikinkite, kad grindys $alia jrenginio néra slidZios. Taip iSvengsite paslydimo, kuris gali su-
kelti rimtus suZalojimus.

Visada stebékite prietaisa, kai jis veikia. Pries$ tikrindami maisto produkty dZiovinimo lygj, su-
stabdykite prietaisg, atjunkite maitinimo laida ir palaukite, kol prietaiso korpusas atvés, prie$
atidarydami dangtj arba iSimdami padéklus.

Jei po dZiovinimo ant padékly ar korpuso liko maisto, prie$ dédami naujg maista, pasalinkite
ji- Ant padékly ar korpuso like maisto likuciai gali trukdyti oro cirkuliacijai, dél ko prietaisas
gali perkaisti. Perkaites prietaisas gali sugesti ir sukelti gaisrg arba elektros smug. Valykite
prietaisg pagal techninés prieZilros instrukcijose pateiktas instrukcijas.
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PRODUKTO APTARNAVIMAS

Produkto paruosimas
ISpakuokite gaminj, visiSkai paSalindami visus pakuotés komponentus. Rekomenduojama i$saugoti pakuote; ji gali bati naudinga
ateityje transportuojant ir laikant jrenginj. Paruo$kite jrenginj pagal jrenginio priezidros skyriuje pateiktas instrukcijas.

Produkto elementy nustatymas (Il,1V)

Prietaisg sudaro du dziovinimo skyriai: virSutinis ir apatinis. Kiekvieno dZiovinimo skyriaus apacioje jstatykite laséjimo padéklus (j).
Visus neradijancio plieno padéklus (i) jstatykite ant atskiry kiekvieno dZiovinimo skyriaus lentyny. Atsizvelgdami j savo poreikius,
galite i8imti kai kuriuos padéklus, pavyzdZiui, kad galétuméte dZiovinti didesnius maisto produktus.

Pastaba! Prie$ dedant maistg ant padékly, rekomenduojama ishandyti jy padétj. Tai leis jums jgyti praktikos ir bus lengviau pa-
statyti padéklus su maistu ant jy.

Priklausomai nuo modelio, dZiovyklé gali bati apripinta papildomais priedais (IV):

(k) - padéklas su smulkiu sieteliu - leidZia dZiovinti labai smulkius maisto produktus, pvz., Zoleles, arbatas, séklas, uogas;

(1) - silikoninis padéklas su smulkiu sieteliu - leidZia dZiovinti labai smulkius maisto produktus, pvz., Zoleles, arbatas, séklas, uogas;
(m) - silikoniné forma - leidZia dZiovinti pusiau skystas ir lipnias mases, pvz., vaisiy putésius, naminius musliy batonélius ;

(n) - silikoninés znyplés - leidzia neSiotis maista.

Maisto produkty iSdéstymas ant padékly

Pastaba! Rekomenduojama maisto produktus déti ant padékly, iSimty i$ dziovyklés lentyny. ISdéliokite maistg vienu sluoksniu.
Nedékite maisto produkty ant lasy surinkimo padéklo. Maistg ant padékly iSdéliokite taip, kad tarp gretimy lentyny baty tarpo.
Maisto padéklus dékite ant lentyny viename arba abiejuose skyriuose taip, kad ant apatinio padéklo sudéti maisto produktai
nesiliesty su virSutiniu.

Jrenginio jjungimas ir i§jungimas

Prijunkite maitinimo laidg | elektros lizda. Visi valdymo skydelio mygtukai Svies 3 sekundes, tada maitinimo mygtukas pradés
mirkséti. Jrenginys persijungs j budéjimo rezima.

Dziovyklé turi dvi nepriklausomas kameras su atskiru valdymo skydeliu (lIl), leidZianciu reguliuoti dziovinimo parametrus pagal
savo poreikius. Jrenginys gali veikti su viena arba dviem kameromis. Kameros indikatoriaus lemputé (a) rodyklés kryptimi ir ap-
Svietimu rodo, kuri kamera Siuo metu aktyvi.

Norédami jjungti dZiovykle, paspauskite kairjjj arba desinjjj jungiklj. Norédami nustatyti virSutinés kameros veikimo parametrus,
paspauskite kairjjj jungiklj. Uzsidegs mygtukai valdymo skydelio kairéje puséje. Paspauskite pasirinktos programos mygtuka (h),
kad automatiskai sureguliuotuméte dZiovinimo laikg ir temperatira. Prietaisas turi 8 skirtingas dziovinimo programas. Paspaus-
kite mygtukg START / PAUSE (f), kad patvirtintuméte programos pasirinkimg ir pradétuméte dZiovinimo cikla. I3girsite veikiantj
ventiliatoriy.

Paspauskite desinjjj jungiklj, kad nustatytuméte apatinés kameros veikimo parametrus. Uzsidegs valdymo skydelio deSinéje pu-
séje esantys mygtukai. Paspauskite pasirinktos programos mygtukg (h), kad automatiskai sureguliuotuméte dZiovinimo laikg ir
temperatira. Paspauskite START / PAUSE mygtuka (f), kad patvirtintuméte programos pasirinkima ir pradétuméte dziovinimo
cikla. Veiks ventiliatorius.

Programa Temperatiira [°C] Laikas [h]
Obuolys 75 9
Bananas 75 12
Kriause 70 8
Citrina 75 12
Grybai 75 10
Pomidoras 65 8
Zuvis 75 12
Kiauliena 75 7

Laikg ir temperatira taip pat galite reguliuoti rankiniu badu. Paspauskite laikrodzio mygtuka (c), tada $alia esanciais rodykliy
mygtukais nustatykite norimg dZiovinimo laikg. Paspauskite termometro mygtukg (d), tada Salia esanciais rodykliy mygtukais
nustatykite norimg dziovinimo temperatra.

Rodyklés aukstyn mygtukas padidina nustatymo verte, o rodyklés Zemyn mygtukas sumazina. Paspaudus ir laikant mygtuka,
nustatomas parametras pasikeis greiciau.

Laiko nustatymai svyruoja nuo 1 iki 48 valandy 30 minuciy intervalais. Temperatdros nustatymai svyruoja nuo 35°C iki 75°C, 5°C
intervalais.

Nustacius laikg ir temperatra, dZiovinimas prasidés automatiskai. Veikimo metu laikg ir temperatlrg galite laisvai keisti aukS¢iau
apraSyta tvarka. Veikimo metu laikas skaiCiuojamas atgal iki 0:00.
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DZiovinimo proceso stebéjimui galite jjungti virSutinés arba apatinés kameros ap$vietima. Norédami jjungti apSvietima, paspaus-
kite mygtuka, pazyméta Sviesos simboliu (g). Po 10 minuciy kameros ap$vietimas i$sijungs. ApSvietimas automatiskai i$sijungia,
kai dziovinimo ciklas baigtas.

Kai dZiovinimo ciklas bus baigtas, prietaisas tris kartus pyptelés, Sildytuvas issijungs, o ventiliatorius sustos po 30 sekundZiy.
Prietaisas persijungs j budéjimo reZima; paspaudus maitinimo mygtuka, pasigirs garsinis signalas.

Paspaudus maitinimo mygtuka, prietaisas bet kuriuo metu sustabdomas ir perjungiamas j budéjimo rezima.

Baige dZiovinimo procesa, atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo. Leiskite padéklams atvésti, tada atidarykite skyriy dureles
ir iSimkite maisto padéklus i$ lentyny. I$éme maistq i$ padékly, pradékite technine prieZidra.

Papildomos pastabos

Maksimalus energijos suvartojimas budéjimo rezimu: 0,5 W.

Neveiklumo laikotarpis, po kurio prietaisas automatiskai persijungia j budéjimo rezima: mazdaug 4 min.
Kai dziovyklé persijungia j budéjimo rezima, bus apsviestas tik valdymo skydelio maitinimo mygtukas.

Maisto produkty dziovinimo rekomendacijos

DzZiovinty vaisiy ir darZoviy gabalélius galima naudoti kaip uzkandzius arba kaip priedus prie paruo$ty maisto produkty. DZiovinti
maisto produktai iSlaiko savo skonj ir maistine verte. DZiovinti maisto produktai gali skirtis iSvaizda ar skoniu nuo parduotuvése
parduodamy, nes dZiovinant namuose néra dedami konservantai ir dazikliai.

Prie§ pradedant dziovinti, rekomenduojama uzregistruoti gaminiy svorj, o tada pasizyméti dZiovinimo laikg ir temperattra. Tai
padés ateityje lengviau nustatyti darbo salygas.

Produkty dziovinimo laikas priklauso nuo:

- maisto produkty gabaléliy storis arba dydis;

- dZiovinimui naudojamy padékly skaicius;

- j dZiovykle jdéty produkty skaicius;

- oro drégmé aplink dZiovykle;

- asmeniniai pageidavimai dél dziovinimo efekty.

Jei dZiovinimo metu pastebimi netolygds rezultatai, padékly padétj reikia periodiskai keisti, jei tai leidzia jrenginio konstrukcija.
Dziovintus maisto produktus j indus reikia déti tik jiems visiSkai atvésus. Indas dZiovintiems maisto produktams laikyti turi bati
sandarus. Rekomenduojama naudoti vakuuminius indus. Sudéjus produktus j inda, jj sandariai uzdarykite ir kuo daugiau istraukite
ora. Maistg induose laikykite tamsioje, vésioje vietoje. Laikymo temperattira neturi virSyti 15°C. Nedékite dZiovinty maisto produkty
tiesiai | metalinius indus. PeriodiSkai tikrinkite dziovinty maisto produkty bakle.

Jei dél kokiy nors priezas€iy bitina nutraukti dziovinimo procesa, iSimkite maistg i$ padékly, sudékite juos j plastikinius maiselius
ar indelius ir laikykite Saldiklyje. Prie$ tesdami dZiovinimo procesa, maistg atSildykite. NeatSildyto maisto pakartotinai neuz3al-
dykite.

|renginio veikimo metu gali atsirasti klaidy, apie kurias prane$ ekrane pasirode simboliai E1, E3 - dél remonto kreipkités j gamin-
tojo aptarnavimo tarnyba.

Jrenginio priezidra

Pastabal Visa techniné prieZidira turi bati atliekama iSjungus jrenginj. Norédami tai padaryti, atjunkite maitinimo laidg nuo elektros
lizdo.

Prietaisas naudojamas maistui, dedamam tiesiai ant padékly, ruosti, todél norint uztikrinti saugy maisto ruoima, batina uztikrinti
tinkama prietaiso komponenty ir priedy $vara.

Prie$ pirma kartg naudodami prietaisa, iSvale padéklus, dZiovyklés kamery vidy ir dureliy vidy, leiskite dZiovyklei veikti maksi-
malia temperattira 30 minu¢iy be maisto. Per §j laikg galite pajusti dimus ar kvapa, sklindantj i$ prietaiso. Po naudojimo leiskite
prietaisui atvésti, tada dar kartg iSplaukite padéklus ir kamery vidy. Taip paSalinsite visus cheminiy medZiagy, naudoty gaminant
prietaiso komponentus, liku€ius.

Padeéklus reikia plauti po tekanciu vandeniu arba panardinant juos j vanden;. Kiekvieno skyriaus vidy nuvalykite drégnu, minkstu
skuduréliu. Naudokite Svelny indy ploviklj. Valykite minkStu skuduréliu, mink$ta kempine arba minkStu Sepeciu. Nenaudokite
agresyviy ar abrazyviniy valymo priemoniy, nes galite apblukinti ir subraiZyti padékly pavirSiy ir skyriaus vidy.

Po plovimo kruop$€iai nusausinkite padéklus ir kamery vidy.

Padeékly ir priedy negalima plauti indaplovéje arba auksto slégio vandens srove.

Kamery vidy nuvalykite Siek tiek drégnu skuduréliu, tada nusausinkite Svaria, sausa Sluoste.

|spéjimas: Niekada nemerkite elektrinio prietaiso j vandenj ar kit skystj.

Valymui nenaudokite tirpikliy, kaustiniy medziagy, alkoholio, benzino ar abrazyviniy medziagy.

ISvalykite ventiliacijos angas dulkiy siurbliu.

Jrenginio saugykla

Jei prietaisas ilgesn;j laikg nebus naudojamas, atjunkite jj nuo maitinimo 3altinio. Laikykite prietaisg patalpoje, apsaugodami jj nuo
dulkiy, neSvarumy ir drégmés. Rekomenduojama prietaisg laikyti originalioje pakuotéje. Laikykite prietaisg darbinéje padétyje.
Nedékite gaminiy sluoksniais. Laikymo metu nedékite nieko ant gaminio.
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TECHNINIAI DUOMENYS
Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris YG-16001
Nominali jtampa [V~] 230
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia w] 1500
DzZiovinimo temperatira [°C] 35-75
Maksimalus dziovinimo laikas [h] 48
Izoliacijos klasé |
Déklo matmenys [cm] 29x29
Maksimalus pakrovimas vienam déklui [ka] 05
Matmenys (ilgis x plotis x aukstis) [mm] 330 x 403 x 656
Misios [kg] 16,6
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS
Partikas zavétajs ir ierice, kas paredzéta partikas produktu ZavéSanai, izmantojot siltad gaisa cirkulaciju. PlaSa temperatiras

kontrole lauj pielagot ierices darbibas parametrus jisu vajadzibam un Zavéjamas partikas veidam. Vairakas paplates nodroSina
efektivu darbtbu. Pareiza, uzticama un droa produkta darbiba ir atkariga no pareizas darbibas, tapéc:

Pirms produkta lietoSanas, liidzu, izlasiet visu lietoSanas instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par jebkadiem bojajumiem vai traumam, kas radusas, lietojot produktu citiem mérkiem, nevis paredzétajiem,
vai neievérojot drosibas noteikumus vai $aja rokasgramata sniegtos noradijumus. Produkta lietoSana citiem mérkiem, nevis pa-
redzétajiem, arT anulé lietotdja garantijas un galvojuma tiesibas.

PRODUKTA APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilna komplekta un nav nepiecieSama salikSana. Tomér pirms produkta lietoSanas ir janonem viss iepako-
jums un transporté$anas aizsardziba. Ir nepiecieSami ari sagatavo$anas darbi, ka aprakstits talak Saja rokasgramata.

VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS

lerice ir paredzéta profesionalai lietoSanai, pieméram, dinaSanas uznémumos, un tas eks-
pluataciju drikst veikt tikai atbilstoSas kvalifikacijas darbinieki.

Stierice ir paredzéta lietoSanai tikai telpas. Nepaklaujiet ierici lietum vai citiem nokriSniem.
lerice ir paredzéta tikai tiei uz paplatém novietotu partikas produktu termiskai apstradei.
lerici ir aizliegts izmantot citiem mérkiem, pieméram, k& trauka ievietotu produktu silditaju.
lerici ir aizliegts paSrocigi remontét, izjaukt vai parveidot.

Visus ierices remontdarbus drikst veikt tikai pilnvarots servisa centrs.

lerices darbibas laika ta visu laiku ir jauzrauga.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice var |oti sakarst. Esiet uzmanigi, pieskaroties iericei
darbibas laika un talt péc tas, jo pastav apdegumu risks.

ST ierice nav paredzéta lietoSanai bérniem lidz 8 gadu vecumam, personam ar ierobezotam
fiziskam vai garigdm spéjam vai personam, kuram trikst pieredzes un zinaSanu par ierices
lietoSanu. Bérni nedrikst spéléties ar ierici, ja vien vini netiek uzraudziti vai nav apmaciti par
ierices droSu lietoSanu un izprot ar to saisfitos riskus.

Bérni nedrikst firit vai apkopt ierici bez uzraudzibas.

leteikumi ierices uzstadiSanai un transportésanai

lerici drikst novietot tikai uz cietas, lidzenas, lidzenas un nedegosas virsmas.

Virsmai jaspéj izturét gan pasas ierices, gan taja ievietoto partikas produktu svaru.
NodroSiniet vismaz 10 cm atstarpi ap ierices sanu sienam. Nenovietojiet virs ierices nekadus
karstumjufigus materialus. Tas nodro$inas atbilstoSu ventilaciju. Nenovietojiet ierici malas,
pieméram, galda, tuvuma.

Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru vai drapériju, tuvuma.
lerice jaizmanto vietd, kur gaiss ir brivs no piesarnotajiem un smakam. Partikas zavésanas
laika gaiss pllst cauri partikai, un visi piesarnotaji var palikt uz zavétajiem produktiem.
Nenovietojiet virs ierices nekadas elektriskas ierices. Darbibas laika ierice izdala karstu, mit-
ru gaisu, kas var izraisit issavienojumu elektriskaja sistema un elektriskas stravas triecienu.
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Aizliegts urbt izstradajuma caurumus vai veikt jebkadas citas ierices modifikacijas, kas nav
aprakstitas instrukcija.

Parvietojiet ierici tikai tad, kad ta ir atdzisusi, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot
aiz stravas vada.

Temperatrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta jabit diapazona no +10°C idz +38°C,
un relativajam mitrumam jabat zem 90% bez kondensata.

leteikumi ierices pievienoSanai baroSanas avotam

Pirms ierices pievieno$anas baroSanas avotam parliecinieties, vai baroSanas avota sprie-
gums, frekvence un jauda atbilst ierices datu plaksnité noraditajam vertibam. Kontaktdaksai
ir jaatbilst kontaktligzdai. KontaktdakSas modifikacijas nav atlautas.

lerice japievieno tieSi vienai elektrotikla kontaktligzdai. Pagarinataji, vairaku kontaktligzdu
ligzdas un sadalitaji nav atlauti. Elektrotikla kédei jabdt aprikotai ar aizsargvaditaju un vismaz
16 A droSinataju.

|zvairieties no stravas vada saskares ar asam malam, karstiem priekSmetiem un virsmam.
Lietojot ierici, vienmér pilniba atritiniet stravas vadu un novietojiet to ta, lai tas netraucétu tas
darbibu. Stravas vads janovieto ta, lai neraditu paklupSanas risku. Stravas kontaktligzda
janovieto ta, lai ierices stravas kontaktdakSu varétu atri atvienot. Atvienojot stravas vadu,
vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusa, nekad aiz vada.

Ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata, nekavéjoties atvienojiet to no stravas avota un
sazinieties ar pilnvarotu razotaja servisa centru, lai to nomainitu. Nelietojiet ierici ar bojatu
stravas vadu vai kontaktdaksu. Stravas vadu vai kontaktdakSu nevar salabot. Ja Sis sastav-
dalas ir bojatas, tas janomaina pret jaunam, bez defektiem. Stravas vads un kontaktdaksa
janomaina pilnvarota razotaja servisa centra.

leteikumi ierices lietoSanai

BRIDINAJUMS! lerices korpuss lietoSanas laika un neilgi péc tam var kldt karsts. Neaiztie-
ciet to, jo tas var izraisit apdegumus. Laujiet ierices korpusam atdzist.

Pirms partikas produktu novietoSanas uz paplatém tie jasagriez mazos gabalinos. Jo mazaki
partikas gabalini, jo atrak tie izzds un jo zemaka bis nepiecieSsama zavesanas temperatira.
Ediens vienmér janovieto, sakot ar zemako paplati. Produktus nedrikst saspiest parak ciesi
kopa. Ediens jasakarto ta, lai gaiss varétu cirkulét. Uz katras paplates drikst novietot tikai
vienu partikas kartu. Uz paplates novietotajiem produktiem nevajadzétu pieskarties paplates
malam vai korpusam virs tiem.

Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas novérsis slidésanu, kas varétu izrai-
sit nopietnus savainojumus.

Vienmér pieskatiet ierici tas darbibas laika. Pirms partikas produktu sausuma pakapes par-
baudes izslédziet ierici, atvienojiet stravas vadu un pirms vaka atvérSanas vai paplasu iz-
nem3anas pagaidiet, lidz ierices korpuss atdziest.

Ja péc zavéSanas uz paplatém vai korpusa paliek €diens, pirms jauna édiena pievienoSanas
nonemiet to. Uz paplatém vai korpusa palikuSie partikas atlikumi var traucét gaisa cirkulaciju,
kas var izraisit ierices parkarSanu. Parkarséta ierice var tikt bojata un var izraisit ugunsgreku
vai elektriskas stravas triecienu. Tiriet ierici saskana ar apkopes instrukcijam.
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PRODUKTU PAKALPOJUMI

Produkta sagatavo$ana
Izsainojiet produktu, pilniba nonemot visas iepakojuma sastavdalas. leteicams saglabat iepakojumu; tas var noderét ierices turp-
makai transportéSanai un uzglabasanai. Sagatavojiet ierici saskana ar noradijumiem ierices apkopes sadala.

Produkta elementu iestatisana (II,1V)

lerice sastav no diviem ZavéSanas nodalijumiem: aug$éja un apakséja. Katra zavésanas nodalijuma apaksa uzstadiet pilienu
paplates (j). Visas nerlis€josa térauda paplates (i) uzstadiet uz katra zavésanas nodalijuma atseviskajiem plauktiem. Atkariba no
vajadzibam daZas no paplatém var iznemt, pieméram, lai zavéSanai ievietotu lielakus partikas gabalus.

Piezime! Pirms &diena novietoSanas uz paplatém ieteicams parbaudit to novietojumu. Tas laus jums iegt praksi un atvieglos
paplasu novietoSanu ar édienu uz tam.

Atkariba no modela zavétajs var bt aprikots ar papildu piederumiem (IV):

(k) - paplate ar smalku sietu - lauj zavét loti mazus partikas produktus, pieméram, garSaugus, t&jas, séklas, ogas;

(I) - silikona paplate ar smalku sietu - lauj zavet loti mazus partikas produktus, pieméram, garSaugus, t€jas, séklas, ogas;

(m) - silikona veidne - lauj Zavét pusskidras un lipigas masas, pieméram, auglu putas, majas gatavotus musli batoninus;
(

Partikas produktu kartoSana uz paplatém

Piezime! leteicams partikas produktus novietot uz paplatém, kas iznemtas no zavétaja plauktiem. lzvietojiet partiku viena karta.
Nenovietojiet partikas produktus uz pilienu paplates. lzvietojiet partiku uz paplatém ta, lai starp blakus eso$ajiem plauktiem batu
atstarpe. Novietojiet partikas paplates uz plauktiem viena vai abos nodalijumos ta, lai uz apak3gjas paplates novietotie partikas
produkti nepieskartos aug$éjai paplatei.

lerices ieslégS$ana un izslégsana

Pievienojiet stravas vadu stravas kontaktligzdai. Visas vadibas panela pogas iedegsies 3 sekundes, péc tam ieslégSanas/izslég-
$anas poga mirgos. lerice parslégsies gaidstaves rezima.

Zavétajs ir aprikots ar divam neatkarigam kameram ar atsevisku vadibas paneli (1ll), kas lauj pielagot zavésanas parametrus jusu
vajadzibam. lerice var darboties ar vienu vai divam kameram. Kameras indikatora lampina (a) norada, kura kamera paslaik ir
aktiva, izmantojot bultinas virzienu un apgaismojumu.

Nospiediet kreiso vai labo slédzi, lai ieslegtu Zavetaju. Nospiediet kreiso slédzi, lai iestatitu aug$éjas kameras darbibas paramet-
rus. ledegsies pogas vadibas panela kreisaja pusé. Nospiediet izvélétas programmas pogu (h), lai automatiski pielagotu zave-
$anas laiku un temperatdru. lericei ir 8 dazadas Zavésanas programmas. Nospiediet pogu START / PAUSE (f), lai apstiprinatu
programmas izvéli un saktu zZavésanas ciklu. Jas dzirdésiet ventilatora darbibu.

Nospiediet labo slédzi, lai iestatitu apak$éjas kameras darbibas parametrus. ledegsies pogas vadibas panela labaja pusé. No-
spiediet izvelétas programmas pogu (h), lai automatiski pielagotu Zavésanas laiku un temperatdru. Nospiediet pogu START /
PAUSE (f), lai apstiprinatu programmas izvéli un saktu zavésanas ciklu. Darbosies ventilators.

Programma Temperatira [°C] Laiks [h]
Abols 75 9
Banans 75 12
Bumbieris 70 8
Citrons 75 12
Sénes 75 10
Tomats 65 8
Zivis 75 12
Cikgala 75 7

Laiku un temperatdru var regulét arT manuali. Nospiediet pulkstena pogu (c) un péc tam izmantojiet blakus esosas bultinu pogas,
lai iestatitu vélamo ZavéSanas laiku. Nospiediet termometra pogu (d) un péc tam izmantojiet blakus eso3as bultinu pogas, lai
iestatitu vélamo zavésanas temperatru.

AugSupveérsta bultina palielina iestatijuma vértibu, bet lejupvérsta bultina samazina iestatijuma vértibu. NospieZot un turot pogu,
iestatamais parametrs mainisies atrak.

Laika iestatijumi ir no 1 1idz 48 stundam ar 30 mind$u soli. Temperatiras iestatijumi ir no 35°C lidz 75°C ar 5°C soli.

Kad laiks un temperatira ir iestatiti, zZdvéSana saksies automatiski. Darbibas laika jiis varat brivi mainit laiku un temperatru,
izmantojot iepriek$ aprakstito procediru. Darbibas laika laiks tiek skaitits atpakal lidz 0:00.

Darbibas laika varat ieslégt aug$éjas vai apakSéjas kameras apgaismojumu, lai uzraudzitu zavéSanas procesu. Lai ieslégtu
apgaismojumu, nospiediet pogu, kas apziméta ar gaismas simbolu (g). Péc 10 minGtém kameras apgaismojums izslégsies.
Apgaismojums automatiski izslédzas, kad zavésanas cikls ir pabeigts.
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Kad zavésanas cikls ir pabeigts, ierice tris reizes pikstés, silditajs izslégsies un ventilators apstasies péc 30 sekundém. lerice
parslégsies gaidstaves rezZima; nospiezot ieslégdanas/izslégsanas pogu, atskanés skanas signls.

Nospiezot ieslégSanas/izslégSanas pogu, ierice jebkura laika tiek apturéta un parslégta gaidisanas rezima.

Kad Zavésanas process ir pabeigts, atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas. Laujiet paplatém atdzist, péc tam atveriet
nodalljuma durvis un iznemiet partikas paplates no plauktiem. P&c partikas iznemSanas no paplatém saciet apkopi.

Papildu piezimes

Maksimalais energijas patérin$ gaidisanas rezima: 0,5 W.

Neaktivitates periods, péc kura ierice automatiski parslédzas gaidisanas rezima: aptuveni 4 min.

Kad Zavétajs ir pargajis gaidstaves reZima, vadibas paneli bs izgaismota tikai ieslégSanas/izslégsanas poga.

leteikumi partikas produktu ZavéSanai
Zavetus auglu un darzenu gabalinus var izmantot ka uzkodas vai ka piedevas gatawem &dieniem. Zavéti partlkas produkti sa-
glaba savu garsu un uzturvértibu, Zavati partikas produkti var at3kirties péc izskata vai garSas no tiem, kas pieejami veikalos, jo
majas gatavota ZavéSanas procesa netiek pievienoti konservanti un krasvielas.
Pirms Zavésanas uzsak$anas ieteicams pierakstit produktu svaru un péc tam atzimét zavésanas laiku un temperatdru. Tas na-
kotné atvieglos darba apstaklu noteikSanu.
Produkta zavésanas laiks ir atkarigs no:
- partikas produktu gabalu biezums vai izmérs;
- Zavésanai izmantoto paplasu skaits;
- Zavetaja ievietoto produktu skaits;
- gaisa mitrums ap Zavetaju;

- personigas vélmes attieciba uz Zavésanas efektiem.
Ja zavésanas laika tiek novéroti nevienmerigi rezultati, paplasu pozicija periodiski jamaina, ja ierices konstrukcija to atlauj.
Zavati partikas produkti jaievieto traukos tikai péc tam, kad tie ir pilniba atdzisusi. Zavétu partlkas produktu uzglabasanas traukam
jabat hermétiskam. leteicams izmantot vakuuma traukus. P&c produktu ievietoSanas trauka to cieSi aizveriet un péc tam izspiediet
péc iespéjas vairak gaisa. Uzglabajiet partiku traukos tumsa, vésa vieta. Uzglabasanas temperatira nedrikst parsniegt 15°C.
Neievietojiet Zavétus partikas produktus tiesi metala traukos. Periodiski parbaudiet Zavéto partikas produktu stavokli.
Ja kada iemesla dé| ZavéSanas process ir japartrauc, iznemiet partiku no paplatém un ievietojiet tas plastmasas maisinos vai
traukos, péc tam uzglabajiet saldétava. Pirms zavéSanas procesa atsakSanas atkauséjiet partiku. Neatkausétu partiku nedrikst
atkartoti sasaldét.
lerices darbibas laika var rasties kltdas, par kuram signalizés displeja paradijusies simboli E1, E3 - [idzu, sazinieties ar razotaja
servisu, lai veiktu remontu.

lerices apkope

Piezime. Visa apkope javeic, kad ierice ir izslégta. Lai to izdaritu, atvienojiet stravas vadu no stravas kontaktligzdas.

lerfci izmanto édiena gatavoSanai, kas novietota tieSi uz paplatém, tapéc ir jgnodrosina ierices sastavdalu un piederumu pienaci-
ga tiriba, lai garantétu droSu édiena gatavosanu.

Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes, pec paplasu, Zavétaja kameru iekSpuses un durvju |ekspuses tiriSanas, darbiniet iévétaju
maksimala temperatdra 30 miniites bez partikas. Saja laika no ierices var nakt dami vai smaka. P&c lieto$anas laujiet iericei
atdzist, péc tam vélreiz nomazgajiet paplates un kameru iekSpusi. Tas nonems visas ierices detalu razoSana izmantoto kimisko
vielu atliekas.

Paplates jamazga zem teko3a Gdens vai iegremdéjot tas Udent. Noslaukiet katra nodalijuma iekSpusi ar mitru, mikstu dranu.
[zmantojiet maigu trauku mazgééanas [idzekli. Tiriet ar mikstu dranu, mikstu stikli vai mikstu birsti. Nelietojiet agresivus vai abra-
zivus tiridanas [idzeklus, jo pastav risks, ka paplasu virsma un nodalijuma iekSpuse klds matéta un saskrapéta.

Péc mazgasanas rapigi nosusiniet paplates un kameru iek$pusi.

Paplates un piederumus nedrikst mazgat trauku mazgajamas masinas vai ar augstspiediena tidens striklu.

Notiriet kameru iekSpusi ar viegli mitru dranu un péc tam nosusiniet ar tiru, sausu dranu.

Berinéjums Nekad neiegremdgjiet elektrisko ierici ident vai cita Skidruma. -

Iztmet ventilacijas atveres ar puteklu sUcéju.

lerices kratuve

Ja ierice ilgstosi netiks izmantota, atvienojiet to no baro$anas avota. Uzglabasanas laika ierici glabajiet telpas, pasargajot to no
putekliem, netirumiem un mitruma. leteicams ierici uzglabat originalaja iepakojuma. Uzglabajiet ierici tas darba pozicija. Nekrau-
jiet produktus kartas. Uzglabasanas laika nenovietojiet neko uz produkta.
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TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs YG-16001
Nominlais spriegums [V~] 230
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 1500
Zavésanas temperatiira [°C] 35-75
Maksimalais Zavésanas laiks [h] 48
Izolacijas klase |
Paplates izméri [em] 29x29
Maksimala slodze uz vienu paplati [ka] 05
|zméri (garums x platums x augstums) [mm] 330 x 403 x 656
Masa [kq] 16,6
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

Susicka potravin je zafizeni urdené k susen potravinafskych vyrobkd pomoci cirkulace teplého vzduchu. Siroka regulace teploty
umozriuje prizplsobit provozni parametry zafizeni vasim potfebam a typu suenych potravin. Vice zasobnik( umoziuje efektivni
provoz. Spravny, spolehlivy a bezpecny provoz vyrobku zavisi na jeho spravné obsluze, proto:

Pred pouzitim vyrobku si prosim prectéte cely navod k pouziti a uschovejte si jej.

Dodavatel nenese odpovédnost za Zadné Skody nebo zranéni vzniklé v disledku pouZiti produktu k jinym Gcellim, nez ke kterym
je ur€en, nebo nedodrzenim bezpeénostnich predpist ¢i pokynu v této prirucce. Pouziti produktu k jinym celam, nez ke kterym
je urcen, rovnéz rusi zaruku a zaruéni prava uzivatele.

VYBAVENi PRODUKTU

Vyrobek je dodavan kompletni a nevyzaduje zadnou montéz. Pfed pouZitim vyrobku je vSak nutné odstranit veskery obal a pre-
pravni ochranu. Je také nutné provést pfipravu, jak je popsano dale v této pfirucce.

OBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY PRO POUZITi

Zafizeni je ur€eno pro profesionalni pouZiti, napf. v gastronomickych zafizenich, a jeho ob-
sluhu by mél provadét personal s odpovidajici kvalifikaci.

Toto zafizeni je ureno pouze pro pouziti v interiéru. Nevystavujte zafizeni desti ani jinym
srazkam.

Zafizeni je uréeno vyhradné k tepelnému zpracovani potravinafskych vyrobkt umisténych
pfimo na tacich. Je zakazano pouZzivat zafizeni k jakémukoli jinému Ucelu, napfiklad jako
ohfiva¢ vyrobk( umisténych v nadobé.

Je zakézano opravovat, rozebirat nebo upravovat zafizeni svépomoci.

Veskeré opravy zafizeni musi byt provedeny autorizovanym servisnim stfediskem.
Zafizeni musi byt béhem provozu neustale pod dohledem.

VAROVANI! Zafizeni se bshem provozu mize velmi zahiat. Budte opatmi pii dotyku zafi-
zeni béhem provozu a bezprostfedné po ném, hrozi riziko popaleni.

Toto zafizeni neni urCeno k pouzivani détmi mladsimi 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osobami bez zkuenosti a znalosti o pouzivani zafizeni.
Déti by si s nim nemély hrat, pokud nejsou pod dohledem nebo pokud nebyly pouceny o
bezpecném pouzivani zafizeni a chapou souvisejici rizika.

Déti by nemély Cistit ani udrzovat spotfebiC bez dozoru.

Doporuceni pro instalaci a pfepravu zafizeni

Zafizeni smi byt umisténo pouze na tvrdém, rovném, vodorovném a nehoflavém povrchu.
Povrch by mél byt schopen unést hmotnost samotného spotfebice a potravin, které jsou v
ném umistény.

Kolem bocnich stén zafizeni zajistéte mezeru alespor 10 cm. Nad zafizeni neumistujte
Zadné materialy citlivé na teplo. Tim zajistite spravné vétrani. Neumistujte zafizeni blizko
okraje, napfiklad stolu.

Neumistuite zafizeni do blizkosti hoflavych materiald, jako jsou zaclony nebo zavésy.
Zafizeni by mélo byt pouzivano v prostoru, kde je vzduch bez kontaminantli a pachd. Bé-
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hem suSeni potravin proudi vzduch potravinami a pfipadné kontaminanty mohou zistat na
suSenych produktech.

Neumistujte nad zafizeni Zadna elektricka zafizeni. Zafizeni béhem provozu vydava horky
a vihky vzduch, ktery mize zpUsobit zkrat elektrického systému a Uraz elektrickym proudem.
Je zakazano vrtat do vyrobku jakékoli otvory nebo provadét na zafizeni jakékoli jiné upravy,
které nejsou popsany v navodu k pouZiti.

Zafizeni pfemistujte pouze po vychladnuti a drzte ho za kryt. Nepfemistuijte zafizeni taha-
nim za napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouZivani zafizeni musi byt v rozmezi +10°C + +38°C a relativni
vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzace.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze napéti, frekvence a kapacita napé-
jeciho zdroje odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém &titku zafizeni. Zastrcka musi
pasovat do zasuvky. Na zastréce nejsou povoleny Zadné Upravy.

Zafizeni musi byt pfipojeno pfimo k jedné sitové zésuvce. Prodluzovaci kabely, vicenasob-
né zasuvky a rozbocovaCe nejsou povoleny. Sitovy obvod musi byt vybaven ochrannym
vodicem a pojistkou alespori 16 A.

Zabrarite kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami, horkymi pfedméty a povrchy. Pfi
pouzivani spotfebiCe vzdy zcela odvinte napajeci kabel a umistéte jej tak, aby nebranil pro-
vozu. Napajeci kabel by mél byt umistén tak, aby o néj nikdo nezakopl. Elektrickd zasuvka
by méla byt umisténa tak, aby bylo mozné zastréku spotfebice rychle odpojit. Pfi odpojovani
napajeciho kabelu vZdy tahejte za kryt zastrcky, nikdy ne za kabel.

Pokud se napéjeci kabel nebo zastrcka poskodi, okamzité je odpojte od zdroje napajeni a
obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce, kde vam je vyméni. NepouZivejte
zafizeni s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrckou. Napajeci kabel nebo zastreku
nelze opravit. Pokud jsou tyto sou¢asti poskozené, musi byt vyménény za nové a bezvadné.
Napéjeci kabel a zastrcku by mélo vyménit autorizované servisni stfedisko vyrobce.

Doporuceni pro pouzivéni zafizeni

VAROVANI! Kryt zafizeni se mize béhem pouzivani a kratce po ném zahfat. Nedotykejte
se ho, mohlo by dojit k popaleni. Nechte kryt zafizeni vychladnout.

Potraviny by mély byt pred umisténim na tacy nakrajeny na male kousky. Cim mensi kousky
potravin, tim rychleji schnou a t|m nizsi teplota susenl je nutna

pfili§ tésné k sobé. Potraviny by mély byt usporadany tak aby mohl proudlt vzduch. Na ka-
Zdy tac by méla byt umisténa pouze jedna vrstva potravin. Vyrobky umisténé na tacu by se
nemély dotykat okrajli tacu ani krytu nad nimi.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzkd. Tim zabranite uklouznuti, které by
mohlo vést k vaznému zranéni.

Béhem pouzivani spotfebic vZdy sleduijte. Pfed kontrolou stupné suseni potravin jej vypnéte,
odpojte napajeci kabel a pred otevienim vika nebo vyjmutim zasobnikd pockejte, aZ kryt
spotfebice vychladne.
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Pokud po suseni zdstanou na miskach nebo v pouzdre zbytky jidla, odstrarite je pred piida-
nim novych potravin. Zbytky jidla na miskach nebo v pouzdfe mohou branit cirkulaci vzduchu,
coz muze vest k prehiati spotfebice. Prehfaty spotfebi¢ se mize poskodit a mliZze zplsobit
pozar nebo Uraz elektrickym proudem. Spotfebic Cistéte podle pokynd v navodu k udrzbé.
SERVIS PRODUKTU

Priprava produktu
Vybalte vyrobek a kompletné odstrarite vSechny obalové komponenty. Doporucuje se obal uschovat; mize byt uziteny pro bu-
douci prepravu a skladovani zafizeni. Pfipravte zafizeni podle pokynd v &asti o Udrzbé zafizeni.

Nastaveni prvkt produktu (II,1V)

Spotfebi¢ se sklada ze dvou susicich pihradek: horni a dolni. Na spodni ¢ast kazdé susici pfihradky nainstalujte odkapéavaci
misky (j). Na jednotlivé police kazdé susici pfihradky nainstalujte vSechny nerezové misky (i). V zavislosti na potfebach mizete
nékteré misky vyjmout, napfiklad pro uloZeni vétsich kust potravin k suseni.

Poznamka: Doporucuje se vyzkouset polohu tackl pfed umisténim jidla na né. To vdm umozni ziskat praxi a usnadni vam to
umisténi tacku s jidlem na nich.

V zavislosti na modelu maze byt susicka vybavena dalSim pfislusenstvim (IV):

(k) - miska s jemnym sitem - umoZziiuje suseni velmi malych potravin, napf. bylinek, €ajd, seminek, bobulovin;

(I) - silikonovy podnos s jemnym sitem - umozriuje suseni velmi malych potravin, napf. bylinek, ¢ajd, seminek, bobulovin;

(m) - silikonova forma - umozriuje suseni polotekutych a lepkavych hmot, napf. ovocnych pén, doméacich misli tycinek ;

(n) - silikonové klesté - umozriuji pfenaet jidlo.

Aranzovani potravin na tacy

Poznamka! Doporucuje se umistit potraviny na tacy vyjmuté z ro$tu susicky. Potraviny uspofadejte v jedné vrstvé. Neumistujte
potraviny na odkapavaci misku. Potraviny na tacy uspofadejte tak, aby mezi sousednimi policemi byla mezera. Umistéte tacy s
potravinami na police v jednom nebo obou pfihradkach tak, aby se potraviny umisténé na spodnim tacu nedotykaly horniho tacu.

Zapnuti a vypnuti zafizeni

Zapojte napéjeci kabel do elektrické zasuvky. VSechna tlaitka na oviadacim panelu se na 3 sekundy rozsviti, poté tlacitko napa-
jeni zablikd. Zafizeni pfejde do pohotovostniho reZimu.

Susicka je vybavena dvéma nezavislymi komorami se samostatnym ovladacim panelem (Ill), coz vdm umozriuje nastavit para-
metry suSeni podle vasich potfeb. Zafizeni miZe pracovat s jednou nebo dvéma komorami. Kontrolka komory (a) ukazuje, ktera
komora je aktualné aktivni, a to pomoci sméru Sipky a rozsviceni.

Stisknutim levého nebo pravého spinace zapnete susicku. Stisknutim levého spinace nastavite provozni parametry horni komory.
Tlacitka na levé strané ovladaciho panelu se rozsviti. Stisknutim tlaitka vybraného programu (h) se automaticky upravi doba
suseni a teplota. Zafizeni ma 8 ruznych programl su$eni. Stisknutim tlacitka START / PAUSE (f) potvrdite vybér programu a
spustte cyklus sudeni. UslySite béZici ventilator.

Stisknéte pravy spina¢ pro nastaveni provoznich parametr(i spodni komory. Tlacitka na pravé strané oviadaciho panelu se rozsviti.
Stisknéte tlacitko vybraného programu (h) pro automatické nastaveni doby suseni a teploty. Stisknéte tlacitko START / PAUSE (f)
pro potvrzeni vybéru programu a spusténi susiciho cyklu. Ventilator se spusti.

Naprogramovat Teplota [°C] Cas [h]
Jablko 75 9
Banan 75 12
Hruska 70 8
Citron 75 12
Houby 75 10
Rajce 65 8
Ryba 75 12
Vepfové maso 75 7

Cas a teplotu miiZete také nastavit ruéng. Stisknéte tlagitko hodin (c) a poté pomoci blizkych tlagitek se Sipkami nastavte poza-
dovanou dobu suseni. Stisknéte tlacitko teploméru (d) a poté pomoci blizkych tladitek se Sipkami nastavte poZzadovanou teplotu
suseni.

Tlacitko se Sipkou nahoru zvySuje nastavenou hodnotu a tlacitko se Sipkou doll ji snizuje. Stisknutim a podrzenim tlacitka se
nastavovany parametr méni rychleji.

O R I G I N A L N AV O D U



cz

Nastaveni ¢asu se pohybuje od 1 do 48 hodin v 30minutovych krocich. Nastaveni teploty se pohybuje od 35°C do 75°C v krocich
po 5°C.

Jakmile je nastaven Cas a teplota, suSeni se spusti automaticky. Béhem provozu mizete ¢as a teplotu libovolné ménit vyse po-
psanym postupem. Béhem provozu se ¢as odpogitava do 0:00.

Béhem provozu mlZete zapnout osvétleni horni nebo dolni komory pro sledovani procesu su$eni. Osvétleni zapnete stisknutim
tlagitka oznaCeného symbolem svétla (g). Po 10 minutach osvétleni komory zhasne. Svétlo se automaticky vypne po dokonéeni
susiciho cyklu.

Po dokongeni susiciho cyklu zafizeni tfikrat pipne, topeni se vypne a ventilator se po 30 sekundéach zastavi. Zafizeni prejde do
pohotovostniho rezimu; stisknutim tlaCitka napajeni se ozve zvukovy signal.

Stisknutim tlaCitka napajeni se zafizeni kdykoli zastavi a pfepne do pohotovostniho rezimu.

Jakmile je proces su$eni dokoncen, odpojte napajeci kabel ze zasuvky. Nechte tacy vychladnout, poté oteviete dvitka prihradky
a vyjméte tacy s potravinami z polic. Po vyjmuti potravin z tact zacnéte s udrzbou.

Dal$i poznamky

Maximalni spotfeba energie v pohotovostnim rezimu: 0,5 W.

Doba necinnosti, po které se zafizeni automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu: pfiblizné 4 min.
Jakmile suicka pfejde do pohotovostniho rezimu, bude svitit pouze tlacitko napajeni na ovladacim panelu.

Doporuceni pro suseni potravinafskych vyrobku

Susené kousky ovoce a zeleniny Ize pouZit jako svacinu nebo jako dopinék k hotovym pokrmim. Su$ené potraviny si zachovavaji
svou chut a nutriéni hodnotu. Susené potraviny se mohou liSit vzhledem nebo chuti od téch, které jsou k dostani v obchodech,
protoZe se béhem domaciho sudeni nepfidavaji konzervanty ani barviva.

Pred zahajenim suseni se doporucuje zaznamenat hmotnost vyrobk( a poté dobu suseni a teplotu. To v budoucnu usnadni uréeni
pracovnich podminek.

Doba schnuti vyrobkd zavisi na:

- tloustka nebo velikost kust potravin;

- pocet zasobniku pouzitych k susenti;

- pocet vyrobku umisténych v susicce;

- vihkost vzduchu v okoli susicky;

- osobni preference ohledné susicich ucinkd.

Pokud se béhem suSeni vyskytnou nerovnomérné vysledky, je tfeba pravidelné ménit polohu misek, pokud to konstrukce zafizeni
umozfiuje.

Susené potraviny by mély byt vkladany do nadob aZ po tplném vychladnuti. Nadoba pro skladovani suenych potravin by méla
byt vzduchotésna. Doporucuiji se vakuové nadoby. Po vloZeni produktt do nadoby ji pevné uzaviete a poté odsajte co nejvice
vzduchu. Potraviny v nadobach skladujte na tmavém a chladném misté. Skladovaci teplota by neméla pfekrocit 15°C. Susené
potraviny nevkladejte pfimo do kovovych nadob. Pravidelné kontrolujte stav suSenych potravin.

Pokud je z jakéhokoli divodu nutné proces suSeni prerusit, vyjméte potraviny z tackl a vlozZte je do plastovych sacki nebo
nadob a poté je uloZte do mraznicky. Pfed obnovenim procesu suSeni potraviny rozmrazte. Dffive rozmrazené potraviny znovu
nezmrazujte.

Béhem provozu zafizeni se mohou vyskytnout chyby, které budou signalizovany symboly E1, E3 zobrazenymi na displeji - pro
opravu se prosim obratte na servis vyrobce.

Udrzba zafizeni

Poznamka! Veskerou udrzbu je nutné provadét pouze s vypnutym zafizenim. K tomu odpojte napéjeci kabel ze zasuvky.
Zafizeni se pouZiva k pfipravé jidla umisténého pfimo na tacy, proto je nutné zajistit fadnou Cistotu soucasti zafizeni a pfislusen-
stvi, aby byla zaji$téna bezpecna pfiprava jidla.

Pred prvnim pouZitim spotfebice, po vycisténi zasobnikd, vnittku komor susicky a vnitfni strany dvifek, nechte susicku 30 minut
béZet na maximalni teplotu bez jakychkoli potravin. Béhem této doby miiZete ze spotfebice vychazet kouf nebo zapach. Po po-
uziti nechte spotfebi€ vychladnout a poté znovu umyjte zasobniky a vnitfek komor. Tim se odstrani veSkeré zbytkové chemikalie
pouZzité pfi vyrobé soucasti spotfebice.

Misky by se mély myt pod tekouci vodou nebo ponofenim do vody. Vnitfek kazdé prihradky otfete vihkym, mékkym hadfikem.
PouZijte jemny myci prostfedek na nadobi. Cistéte mékkym hadfikem, mékkou houbou nebo mékkym karta¢em. Nepouzivejte
agresivni ani abrazivni Cistici prostfedky, mohlo by dojit k otupeni a poskrabani povrchu misek a vnitfku pfihradky.

Po umyti dikladné osuste misky a vnitfek komor.

Misky a pfisluSenstvi nejsou vhodné k Cisténi v mycce nadobi ani k Cisténi vysokotlakym proudem vody.

Vnitfek komor ocistéte mirné navihéenym hadFikem a poté osuste Cistym a suchym hadfikem.

Poznamka! Nikdy neponofujte elektrické zafizeni do vody ani do jiné kapaliny.

K &isténi nepouzivejte rozpoustédia, Ziraviny, alkohol, benzin ani abrazivni prostredky.

Vycistéte vétraci otvory vysavacéem.
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Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouZivat, odpojte jej od napajeni. Béhem skladovani skladujte zafizeni uvnitf a chrante ho
pred prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje se skladovat zafizeni v originalnim obalu. Zafizeni skladujte v provozni poloze.
Neskladejte vyrobky ve vrstvach. BEhem skladovani na vyrobek nic nestavte.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Jednotka méFeni Hodnota
Katalogové ¢islo YG-16001
Jmenovité napéti [V~ 230
Jmenovita frekvence [Hz] 50760
Jmenovity vykon w] 1500
Teplota suseni [°C] 35-75
Maximalni doba schnuti [h] 48
Trida izolace |
Rozméry zasobniku [cm] 29x29
Maximalni zatizeni na zasobnik [ka] 05
Rozméry (délka x Sitka x vyska) [mm] 330 x 403 x 656
Mse [kg] 16,6
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
Susicka potravin je zariadenie urtené na susenie potravin pomocou cirkul4cie teplého vzduchu. Siroké regulécia teploty vam

umozriuje prispdsobit prevadzkové parametre zariadenia vasim potrebam a typu susenych potravin. Viaceré zasobniky umoziuju
efektivnu prevadzku. Spravna, spolahliva a bezpeéna prevadzka produktu zavisi od spravnej obsluhy, preto:

Pred pouzitim vyrobku si precitajte cely navod a uschovajte si ho.

Dodavatel nezodpoveda za Ziadne Skody alebo zranenia spdsobené pouZitim produktu na iné ucely, ako je jeho urCeny ucel, ale-
bo nedodrZanim bezpe&nostnych predpisov alebo pokynov v tejto prirucke. Pouzivanie produktu na iné ucely, ako je jeho uréeny
Ucel, tiez rusi zaruku a zarucné prava pouzivatela.

VYBAVENIE PRODUKTU

Produkt sa dodava kompletny a nevyzaduje si ziadnu montéz. Pred pouzitim produktu je vSak potrebné odstranit vSetky obaly a
prepravné ochranné prvky. VyZaduje sa aj priprava, ako je popisané dalej v tejto prirucke.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZITIE

Zariadenie je urené na profesionalne pouZzitie, napr. v stravovacich zariadeniach, a jeho
obsluhu by mal vykonavat' personal s prisluSnou kvalifikéciou.

Toto zariadenie je urCené len na pouZitie v interiéri. Nevystavuijte zariadenie dazdu ani inym
zrazkam.

Zariadenie je urCené vyhradne na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na
tackach. Je zakazané pouzivat zariadenie na akykolvek iny ucel, napriklad ako ohrieva¢
produktov umiestnenych v nadobe.

Je zakazané opravovat, rozoberat' alebo upravovat zariadenie svojpomocne.

VSetky opravy zariadenia musi vykonavat autorizované servisné stredisko.

Zariadenie musi byt poCas prevadzky neustale pod dohladom.

UPOZORNENIE! Zariadenie sa moZe poCas prevadzky velmi zahriat. Pri dotykani sa zaria-
denia pocas prevadzky a bezprostredne po nej budte opatmi, pretoZe hrozi riziko popalenia.

Toto zariadenie nie je ur€ené na pouzivanie detmi mladSimi ako 8 rokov, osobami so
znizenymi fyzickymi alebo duSevnymi schopnostami alebo osobami bez skusenosti a zna-
losti o zariadeni. Deti by sa so zariadenim nemali hrat, pokial’ nie su pod dohladom alebo
nie sU poucené o bezpecnom pouZivani zariadenia a nerozumeju s tym spojenym rizikam.
Deti by nemali Cistit ani udrZiavat spotrebiC bez dozoru.

Odporucania pre inStalaciu a prepravu zariadenia

Zariadenie sa smie umiestriovat iba na tvrdy, rovny, pevny a nehorfavy povrch.

Povrch by mal byt schopny uniest hmotnost’ samotného spotrebica a potravin, ktoré su v
Aom umiestnené.

Okolo bo¢nych stien zariadenia zabezpette medzeru aspori 10 cm. Nad zariadenie neumie-
stiiujte Ziadne materidly citlivé na teplo. ZabezpeCite tym spravne vetranie. Zariadenie
neumiestriujte do blizkosti okraja, napriklad stola.

Neumiestriujte zariadenie do blizkosti horfavych materilov, ako st zaclony alebo zavesy.
Zariadenie by sa malo pouZivat v priestore, kde je vzduch bez neCistét a pachov. Pocas
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suSenia potravin prudi vzduch cez potraviny a akékolvek necistoty mozu zostat na suSenych
produktoch.

Neumiestriujte Ziadne elektrické zariadenia nad zariadenie. Zariadenie poas prevadzky
vyZaruje horuci a vihky vzduch, ktory moZe spdsobit skrat elektrického systému a uraz elek-
trickym prudom.

Je zakazané vitat do vyrobku akékolvek otvory alebo vykondvat na zariadeni akékolvek iné
Upravy, ktoré nie s popisané v navode.

Zariadenie premiestriujte iba po vychladnuti a drzte ho za kryt. Nepresuvaijte zariadenie ta-
hanim za napajaci kabel.

Teplota v mieste inStalacie a pouZivania zariadenia musi byt v rozmedzi +10°C + +38°C a
relativna vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzacie.

Odporucania pre pripojenie zariadenia k zdroju napajania

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napajania sa uistite, ze napatie, frekvencia a kapacita
zdroja napéajania zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom Stitku zariadenia. Zastréka
musi byt kompatibilna so zasuvkou. Nie sU povolené Ziadne upravy zastrcky.

Zariadenie musi byt pripojené priamo k jednej sietovej zasuvke. PredliZzovacie kéble, viacna-
sobné zasuvky a rozbocovace nie su povolené. Sietovy obvod musi byt vybaveny ochran-
nym vodi¢om a poistkou najmenej 16 A.

Zabrérite kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami, hortcimi predmetmi a povrchmi. Pri
pouzivani spotrebica vZzdy Uplne odvirite napajaci kabel a umiestnite ho tak, aby neprekazal
v prevadzke. Napgjaci kabel by mal byt umiestneny tak, aby nevzniklo nebezpeCenstvo
zakopnutia. Elektricka zasuvka by mala byt umiestnena tak, aby sa dala zastrcka spotrebica
rychlo odpajit. Pri odpajani napajacieho kabla vZdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za
kabel.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodi, okamZite ich odpojte od zdroja napajania a
obratte sa na autorizované servisné stredisko vyrobcu, aby vam ich vymenili. NepouZivaj-
te zariadenie s poSkodenym napdjacim kablom alebo zastrékou. Napéjaci kabel alebo
zastrcku nie je mozné opravit. Ak su tieto komponenty poskodené, musia sa vymenit za
nové a bezchybné. Napajaci kabel a zastréku by malo vymenit' autorizované servisné stre-
disko vyrobcu.

Odportcania na pouZivanie zariadenia

UPOZORNENIE! Kryt zariadenia sa mdZe poCas pouZivania a kratko po fiom zahriat. Nedo-
tykajte sa ho, pretoze by ste mohli spdsobit' popaleniny. Nechajte kryt zariadenia vychladnut.
Potraviny by sa mali pred umiestnenim na tacky nakrajat na malé kusky. Cim mensie su

vve

vve

natlatené prili§ tesne k sebe. Potraviny by mali byt usporiadané tak, aby mohol prudit
vzduch. Na kazdy podnos by sa mala umiestnit'iba jedna vrstva potravin. Vyrobky umiest-
nené na podnose by sa nemali dotykat' okrajov podnosu ani krytu nad nimi.

Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti zariadenia nie je klzka. Zabranite tak poSmyknutiu, ktoré by
mohlo viest k vaZnemu zraneniu.
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Pocas pouzivania spotrebic vzdy sledujte. Pred kontrolou Urovne suSenia potravin spotrebic
vypnite, odpojte napéjaci kabel a pred otvorenim veka alebo vybratim zasobnikov pockaite,
kym kryt spotrebica vychladne.

Ak po vysuseni zostanu na miskach alebo v kryte zvySky jedla, odstrante ich pred pridanim
novych potravin. Zvy3ky jedla na miskach alebo v kryte mézu branit' cirkulacii vzduchu, ¢o
moZe viest k prehriatiu spotrebica. Prehriaty spotrebi¢ sa méze poskodit a méze spdsobit
poZiar alebo Uraz elektrickym prudom. Spotrebic Cistite podfa pokynov v navode na udrzbu.

SERVIS PRODUKTOV

Priprava produktu
Rozbalte vyrobok a Uplne odstrante vietky obalové komponenty. Odportca sa, aby ste si obal uschovali; méZe byt uZitocny pri
neskorSej preprave a skladovani zariadenia. Pripravte zariadenie podfa pokynov v €asti o UdrZbe zariadenia.

Nastavenie prvkov produktu (11,1V)

Spotrebi¢ sa sklada z dvoch susiacich priehradiek: hornej a dolnej. Na spodok kazdej suSiacej priehradky nainstalujte odkvapka-
vacie misky (j). Na jednotlivé police kazdej suiacej priehradky nainstalujte vSetky misky z nehrdzavejucej ocele (i). VV zavislosti
od potrieb mdzete niektoré misky vybrat, napriklad na suSenie vacSich kusov potravin.

Poznamka! Pred poloZenim jedla na tacky sa odportca otestovat ich polohu. To vam umozni ziskat prax a ulahé&i vam to umiest-
nenie tacok s jedlom na nich.

V zavislosti od modelu moZze byt sudicka vybavena dal$im prisluSenstvom (IV):

(k) - miska s jemnym sitom - umoZfuje su$enie velmi malych potravin, napr. byliniek, €ajov, semien, bobdl;

(1) - silikénova miska s jemnym sitkom - umoZriuje suSenie velmi malych potravin, napr. byliniek, ¢ajov, semienok, bobdl;

(m) - silikénova forma - umozriuje susenie polotekutych a lepkavych hmét, napr. ovocnych pien, domacich misli tyiniek ;

(n) - silikdnové klieste - umozriuju vam prenasat jedlo.

Usporiadanie potravin na tackach

Poznamka! Odporaca sa umiestnit potraviny na tacky vybraté z polic susicky. Potraviny ukladajte v jednej vrstve. Neukladajte
potraviny na odkvapkavaciu misku. Potraviny na tacky ukladajte tak, aby medzi susednymi policami bola medzera. Tacky s po-
travinami umiestnite na police v jednom alebo oboch priehradkach tak, aby sa potraviny umiestnené na spodnej tcke nedotykali
hornej tacky.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky. V3etky tlacidla na ovlddacom paneli sa rozsvietia na 3 sekundy a potom tlacidlo
napajania bude blikat. Zariadenie prejde do pohotovostného rezimu.

Susicka je vybavena dvoma nezavislymi komorami so samostatnym ovladacim panelom (l11), ¢o vam umozfiuje prispdsobit para-
metre suSenia vasim potrebam. Zariadenie mdze pracovat s jednou alebo dvoma komorami. Kontrolka komory (a) smerom Sipky
a rozsvietenim indikuje, ktora komora je aktualne aktivna.

Stlaéenim lavého alebo pravého spinaca zapnete susicku. Stladenim lavého spinaca nastavite prevadzkové parametre hornej
komory. Tlagidla na lavej strane ovladacieho panela sa rozsvietia. Stlagenim tlagidla zvoleného programu (h) sa automaticky
upravi ¢as susenia a teplota. Zariadenie ma 8 roznych programov susenia. Stlacenim tlacidla START / PAUSE (f) potvrdite vyber
programu a spusti sa cyklus suSenia. Budete pocut bezZat ventilator.

Stlatenim pravého spinaca nastavite prevadzkové parametre spodnej komory. Tlacidla na pravej strane ovladacieho panela sa
rozsvietia. Stlacenim tlacidla zvoleného programu (h) sa automaticky upravi ¢as sudenia a teplota. Stlacenim tlacidla START /
PAUSE (f) potvrdite vyber programu a spusti sa cyklus susenia. Ventilator sa spusti.

Program Teplota [°C] Cas [h]
Jablko 75 9
Banan 75 12
Hruska 70 8
Citron 75 12
Huby 75 10
Paradajka 65 8
Ryby 75 12
Bravéové méso 75 7
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Cas a teplotu moZete nastavit aj manualne. Stlacte tlacidlo hodin (c) a potom pomocou blizkych tlagidiel so Sipkami nastavte
pozadovany ¢as susenia. Stlacte tlacidlo teplomeru (d) a potom pomocou blizkych tlacidiel so Sipkami nastavte pozadovanu
teplotu suSenia.

Tlacidlo so Sipkou nahor zvySuje nastavend hodnotu a tlacidlo so Sipkou nadol ju znizuje. Stlaéenim a podrzanim tlacidla sa
nastavovany parameter zmeni rychlejSie.

Nastavenia ¢asu sa pohybuju od 1 do 48 hodin v 30-minttovych krokoch. Nastavenia teploty sa pohybuji od 35°C do 75°C v
krokoch po 5°C.

Po nastaveni €asu a teploty sa susenie spusti automaticky. Pogas prevadzky mozete Cas a teplotu fubovolne menit pomocou
vy$Sie uvedeného postupu. Pogas prevadzky sa Cas odpocitava do 0:00.

Pogas prevadzky mozete zapnut osvetlenie hornej alebo dolnej komory, aby ste sledovali proces susenia. Osvetlenie zapnete
stlacenim tlacidla oznateného symbolom svetla (g). Po 10 mindtach osvetlenie komory zhasne. Svetlo sa automaticky vypne po
dokonceni cyklu susenia.

Po dokonceni cyklu sudenia zariadenie trikrat pipne, ohrievac sa vypne a ventilator sa po 30 sekundach zastavi. Zariadenie prejde
do pohotovostného rezimu; stlatenim tlaCidla napajania sa ozve zvukovy signal.

Stlacenim tlacidla napéjania sa zariadenie kedykolvek zastavi a prepne do pohotovostného rezimu.

Po dokonceni procesu susenia odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Nechajte tacky vychladnut, potom otvorte dvierka priehradky
a vyberte tacky s potravinami z polic. Po vybrati potravin z tdcok zaénite s Udrzbou.

Doplriujtice pozndmky

Maximalna spotreba energie v pohotovostnom rezime: 0,5 W.

Doba necinnosti, po ktorej sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu: priblizne 4 min.
Ked susicka prejde do pohotovostného rezimu, svieti iba tlacidlo napajania na oviadacom paneli.

Odportcania na suenie potravin

Sudené kusky ovocia a zeleniny sa mdzu pouzivat ako oberstvenie alebo ako doplnok k hotovym jedlam. SuSené potraviny
si zachovavaju svoju chut a nutriénd hodnotu. Vzhrad alebo chut suSenych potravin sa mdZu lisit od tych, ktoré su dostupné v
obchodoch, pretoze poas domaceho susenia sa nepridavaju konzervaéné latky ani farbiva.

Pred za¢atim sudenia sa odport¢a zaznamenat hmotnost vyrobkov a potom ¢as suSenia a teplotu. To v buducnosti ufahéi uréenie
pracovnych podmienok.

Doba schnutia vyrobkov zavisi od:

- hribka alebo velkost kusov potravin;

- poCet zasobnikov pouzitych na susenie;

- poCet vyrobkov umiestnenych v susicke;

- vihkost vzduchu okolo susicky;

- osobné preferencie tykajuce sa Uc¢inkov sudenia.

Ak sa poCas suSenia pozoruju nerovnomerné vysledky, poloha tacok by sa mala pravidelne menit, ak to konstrukcia zariadenia
umozfiuje.

Susené potraviny by sa mali vkladat do nadob aZ po Uplnom vychladnuti. Nadoba na skladovanie sudenych potravin by mala
byt vzduchotesna. Odporicaju sa vakuové nadoby. Po vioZeni vyrobkov do nadoby ju pevne uzavrite a potom odsajte ¢o najviac
vzduchu. Potraviny v nadobach skladujte na tmavom a chladnom mieste. Skladovacia teplota by nemala presiahnut 15°C. SuSené
potraviny nevkladajte priamo do kovovych nadob. Pravidelne kontrolujte stav suSenych potravin.

Ak je z akéhokolvek dévodu potrebné prerusit proces susenia, vyberte potraviny z tacok a vlozte ich do plastovych vrecusok alebo
nadob a potom ich ulozte do mraznicky. Pred obnovenim procesu suSenia potraviny rozmrazte. Predtym rozmrazené potraviny
znovu nezmrazuijte.

PoCas prevadzky zariadenia sa méZu vyskytnut chyby, ktoré budu signalizované symbolmi E1, E3 zobrazenymi na displeji - v
pripade potreby kontaktujte servis vyrobcu.

Udrzba zariadenia

Poznamka! V8etku ddrzbu je potrebné vykonavat, ked je zariadenie vypnuté. Na vykonanie tejto ¢innosti odpojte napajaci kabel
20 Z&suvky.

Zariadenie sa pouziva na pripravu jedal priamo na tackach, preto je potrebné zabezpegit spravnu istotu komponentov a prislu-
Senstva zariadenia, aby sa zabezpecila bezpecna priprava jedal.

Pred prvym pouZzitim spotrebi¢a, po vycisteni zasobnikov, vnutra komdr susicky a vnutornej strany dvierok, spustite susicku na
maximalnu teplotu 30 minut bez akychkolvek potravin. Pocas tejto doby mdZete zo spotrebi¢a vychadzat dym alebo zapach. Po
pouZziti nechajte spotrebi€ vychladnut a potom znova umyte zésobniky a vnutro komér. Tym sa odstrania vetky zvySkové chemi-
kalie pouzité pri vyrobe komponentov spotrebica.

Misky by sa mali umyvat' pod teclicou vodou alebo ponorenim do vody. Vnitro kazdej priehradky utrite vihkou, mékkou handric-
kou. PouZite jemny umyvaci prostriedok na riad. Cistite mékkou handri¢kou, mékkou Spongiou alebo makkou kefkou. Nepou-
Zivajte agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoZze by mohlo dojst k otupeniu a poSkriabaniu povrchu misiek a vnitra
priehradky.

Po umyti dokladne osuste misky a vnutro komor.
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Misky a prisluenstvo nie st vhodné na umyvanie v umyvackach riadu ani pod tlakom vody.
Vnutro komér o€istite mierne navihéenou handrickou a potom osuste Gistou a suchou handrickou.
Upozornenie! Nikdy neponérajte elektrické zariadenie do vody ani do inej kvapaliny.

Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin ani abrazivne prostriedky.
Vetracie otvory vyCistite vysavacom.

Ulozisko zariadenia

Ak sa zariadenie nebude dlhi €as pouzivat, odpojte ho od zdroja napajania. Pocas skladovania skladujte zariadenie v interiéri a
chranite ho pred prachom, necistotami a vihkostou. Odportca sa skladovat zariadenie v originalnom baleni. Zariadenie skladujte
v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobky na seba vo vrstvach. Pocas skladovania na vyrobok ni¢ nekladte.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Jednotka merania Hodnota
Katalogové ¢islo YG-16001
Menovité napétie [V~ 230
Nominalna frekvencia [Hz] 50/60
Menovity vykon W] 1500
Teplota suSenia [*C] 35-75
Maximalny ¢as schnutia [h] 48
Trieda izolacie |
Rozmery zasobnika [em] 29x29
Maximélne zataZenie na zasobnik [kq] 05
Rozmery (dizka x $irka x vyska) [mm] 330 x 403 x 656
Hmota [ka] 16,6
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TERMEKJELLEMZOK
Az élelmiszer-aszald egy olyan eszkdz, amelyet élelmiszerek meleg levegd keringtetésével torténd szaritaséra terveztek. A széles
hémérséklet-szabalyozas lehetévé teszi a készillék mikodési paramétereinek az igényeihez és a szaritandd élelmiszer tipusa-

hoz val6 beallitasat. A tobb talca hatékony mikddést tesz lehetévé. A termék helyes, megbizhaté és biztonsagos milkodése a
megfelelé mikodéstdl fligg, ezért:

A termék hasznalata el6tt kérjiik, olvassa el a teljes hasznalati Gtmutatot, és drizze meg.

A szdllitd nem vallal felel6sséget semmilyen karért vagy sériilésért, amely a termék rendeltetésétél eltéré céli hasznalatabdl,
illetve a biztonsagi eldirasok vagy a jelen kézikonyvben talalhaté utasitasok be nem tartasabél ered. A termék rendeltetésétdl
eltérd célu hasznélata a felhasznal¢ j6tallasi és szavatossagi jogainak elvesztését is eredményezi.

TERMEKBERENDEZES

Atermék kompletten kerill kiszallitasra, és nem igényel 6sszeszerelést. Hasznalat el6tt azonban minden csomagolast és szallitasi
védBanyagot el kell tavolitani. El6készuletekre is szikség van, a kézikdnyv késdbbi részében leirtak szerint.

ALTALANOS BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

A késziléket professziondlis hasznalatra tervezték, pl. vendéglatohelyeken, és a kezelését
megfeleld képesitéssel rendelkezd személyzetnek kell végeznie.

Ez a késziilék kizardlag beltéri hasznélatra készllt. Ne tegye ki esének vagy més csapa-
déknak.

Akészlilék kizardlag kbzvetlendl talcakra helyezett élelmiszerek hékezelésére szolgal. Tilos
a készliléket barmilyen mas célra hasznalni, példaul tartalyba helyezett termékek melegité-
jekent.

Tilos a késziiléket sajat kezllleg javitani, szétszerelni vagy mddositani.

AkészUlék minden javitasat hivatalos szervizkdzpontnak kell elvégeznie.

Akészlléket miikodés kdzben folyamatosan felligyelet alatt kell tartani.

FIGYELMEZTETES! A késziilék miikodés kdzben nagyon felforrdsodhat. Legyen 6vatos
a készllék megérintésekor mikodés kdzben és kozvetlenll utana, mert égési sériléseket
okozhat.

Ez a készulék nem alkalmas 8 év alatti gyermekek, csokkent fizikai vagy mentalis képes-
ségli személyek, illetve a készilék hasznalatahoz szikséges tapasztalattal és ismeretekkel
nem rendelkezdé személyek altali hasznalatra. Gyermekek nem jatszhatnak a késztilékkel,
kivéve, ha felugyelik 6ket, vagy eligazitast kaptak a készulék biztonsagos hasznéalatérdl és
megértették a lehetséges veszélyeket.

Gyermekek feliigyelet nélkil nem tisztithatjak vagy tarthatjak karban a készUléket.

Ajanlasok a készlilék telepitéséhez és széllitasahoz

Akészlléket csak kemény, sik, egyenletes és nem gyulékony fellletre szabad helyezni.
Afeliletnek képesnek kell lennie megtartani a készilék és a benne elhelyezett élelmiszerek
sulyat.

Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a késztilék oldalfalai korll. Ne helyezzen hére érzé-
keny anyagokat a készUlék folé. Ez biztositja a megfeleld szellézést. Ne helyezze a kész(i-
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léket szél, példaul asztal kozelébe.

Ne helyezze a készliléket gyulékony anyagok, példaul figgénydk vagy drapériak kbzelébe.
A készliléket olyan helyen kell hasznalni, ahol a levegd mentes a szennyezGdésektdl és a
szagoktol. Az élelmiszerek széritasa soran a levegé athalad az élelmiszeren, és a szennye-
z6dések a széritott termékeken maradhatnak.

Ne helyezzen semmilyen elektromos készUléket a készUlék folé. A készllék mikodés koz-
ben forro, paras levegét bocsat ki, ami rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerben és
aramUtést okozhat.

Tilos a termékbe barmilyen furatot furni, vagy a hasznélati utasitasban nem leirt egyéb mé-
dositasokat végezni.

Akészliléket csak lehdilt allapotban, a hazanal fogva mozgassa. Ne mozgassa a készuléket
a halézati kabel huzasaval.

Akészlilék telepitési és hasznalati helyén a hdmérsékletnek +10°C + +38°C kdzott kell len-
nie, a relativ paratartalomnak pedig 90% alatt kell lennie, kondenzacio nélkl.

Ajénlasok a készlilek tpegységhez valo csatlakoztatasahoz

A készlilék tapellatasahoz vald csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapegység
feszliltsége, frekvencidja és kapacitasa megfelel a készulék adattablajan feltlintetett értékek-
nek. A csatlakozddugonak illeszkednie kell a konnektorba. A csatlakozodugon semmilyen
madositas nem megengedett.

A készliléket kozvetlenul egyetlen halozati aljzathoz kell csatlakoztatni. Hosszabbitok, el-
osztok és elosztok hasznalata tilos. A hélozati aramkort védévezetbvel és legalabb 16 A-es
biztositékkal kel ellatni.

Kertlje a tapkabel érintkezését éles szélekkel, forrd targyakkal és fellletekkel. Hasznéalat
kdzben mindig tekerje le teliesen a tapkabelt, és helyezze el gy, hogy ne akadalyozza a
készllék milkodését. A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne okozzon botlasveszélyt. A hé-
l6zati aljzatot Ugy kell elhelyezni, hogy a készllék halézati csatlakozdjét gyorsan ki lehessen
huzni. A tapkabel kiniizasakor mindig a csatlakozodugd hazat hizza, soha ne a kabelt.

Ha a tapkabel vagy a csatlakozd megsértl, azonnal hiizza ki a tapellatasbal, és forduljon a
gyartd hivatalos szervizkdzpontjahoz cseréért. Ne hasznalja a készuléket sérilt tapkabellel
vagy csatlakozodugdval. A tapkabel vagy a csatlakozoédugéval nem javithatd. Ha ezek az
alkatrészek sértltek, azokat uj, hibatlan alkatrészekre kell cserélni. Atapkabelt és a csatlako-
z6dugét a gyarto hivatalos szervizkdzpontjaban kell cserélni.

Ajanlasok a készlék hasznalatahoz

FIGYELMEZTETES! A készlilékhaz hasznélat kozben és roviddel uténa felforrésodhat. Ne
érintse meg, mert égési sértiléseket okozhat. Hagyja lehdiini a készUlékhazat.

Az élelmiszereket aprd darabokra kell vagni, mielétt a talcakra helyeznénk éket. Minél kiseb-
bek az élelmiszerdarabok, annal gyorsabban szaradnak meg, és annal alacsonyabb széri-
tasi hémérsékletre van szikség.

Az éleimiszereket mindig a legalsd talcaval kezdve kell elhelyezni. Atermékeket nem szabad
tul szorosan egymas mellé helyezni. Az élelmiszereket ugy kell elrendezni, hogy a levegd ke-
ringhessen. Talcanként csak egy rétegben szabad élelmiszert helyezni. A télcéra helyezett
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termékek nem érhetnek hozz4 a talca széleihez vagy a felettiik 1évé hazhoz.

Gy6z6djon meg rola, hogy a készilék kdzelében lévé padid nem csuszos. Ez megakada-
lyozza a csuszast, ami sulyos sérilést okozhat.

Hasznélat kézben mindig figyelje a készlléket. Az élelmiszerek széritasi szintjének ellendr-
Zése el6tt allitsa le a készléket, huzza ki a halozati kabelt, és varja meg, amig a készulék
burkolata lehil, miel6tt kinyitna a fedelet vagy eltavolitana a télcakat.

Ha széritas utén ételmaradék marad a talcakon vagy a burkolaton, tavolitsa el azokat, miel6tt
Uj ételt adna hozza. A télcakon vagy a burkolaton maradé ételmaradékok akadalyozhatjak
a leveg0 keringését, ami a kész(lék tilmelegedéséhez vezethet. A tlimelegedett készulék
karosodhat, és tiizet vagy aramiitést okozhat. Tisztitsa meg a készlléket a karbantartasi
utasitasokban taldlhat6 utasitasoknak megfeleléen.

TERMEKSZOLGALTATAS

Termék elGkészitése

Csomagolja ki a terméket, és tavolitsa el teljesen az dsszes csomagoléanyagot. Javasoljuk, hogy érizze meg a csomagolast;
hasznos lehet a készilék késdbbi szdllitasa és tarolasa soran. Készitse elé a késziléket a készilék karbantartasaval foglalkozo
részben taldlhato utasitasoknak megfelelden.

Termékelemek beallitésa (I1,1V)

Akésziilék két szaritorekeszbdl all: felsd és als6. Helyezze a csepptalcakat (j) mindkét szaritérekesz aljara. Helyezze az dsszes
rozsdamentes acél talcat (i) az egyes szaritorekeszek kilon polcaira. Igényeitdl fliggden eltavolithat néhany talcat, példaul na-
gyobb élelmiszerdarabok szaritasahoz.

Megjegyzés! Javasoljuk, hogy az étel elhelyezése elétt tesztelje a talcak helyzetét. Ez lehetdvé teszi a gyakorlast, €s megkonnyiti
a talcak és az étel elhelyezését.

Modelltdl fliggden a szaritdgép tovabbi tartozékokkal (IV) is felszerelhet:

(k) - finom szrével ellatott talca - lehetdvé teszi nagyon apro élelmiszerek, pl. gydgyndvények, tedk, magvak, bogyds gylimélcsok
szaritasat;

(1) - szilikon talca finom sziirével - lehet6vé teszi nagyon aprd élelmiszerek, pl. gyogynévények, teak, magvak, bogyds gylimdlcsok
szaritasat;

(m) - szilikon forma - lehetévé teszi félfolyékony és ragacsos masszak szaritasat, pl. gyimolcsmousse-ok, hazi készitésti miiz-
liszeletek;

(n) - szilikon fogé - lehetévé teszi az étel hordozasat.

Elelmiszerek elrendezése télcékon

Megjegyzés! Javasoljuk, hogy az élelmiszereket a szaritd polcairdl eltavolitott talcakra helyezze. Az élelmiszereket egyetlen
rétegben rendezze el. Ne helyezzen élelmiszereket a csepptalcara. Az élelmiszereket Ugy rendezze el a talcakon, hogy a szom-
szédos polcok kozott legyen hely. Helyezze az élelmiszertalcakat az egyik vagy mindkét rekesz polcaira Ugy, hogy az alsé talcéra
helyezett élelmiszerek ne érjenek hozz4 a felsé talcahoz.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. A kezel6panel 6sszes gombja 3 masodpercig vilagit, majd a bekapcsolégomb villogni
kezd. A készillék készenléti izemmaddba Iép.

A szaritdgép két fliggetlen kamraval és kilon vezéridpanellel (Ill) van felszerelve, amely lehetévé teszi a szaritasi paraméterek
igényeinek megfeleld beallitasat. A késziilék egy vagy két kamraval is mikddhet. A kamrajelz8 ldmpa (a) a nyil iranyan és a meg-
vilagitason keresztll jelzi, hogy melyik kamra aktiv.

A széritégép bekapcsolasahoz nyomja meg a bal vagy jobb kapcsolét. A bal kapcsoléval allitsa be a felsé kamra miikodési
paramétereit. A kezel6panel bal oldalan talalhaté gombok vildgitani kezdenek. Nyomja meg a kivalasztott program gombot (h) a
széaritasi id6 és hémérséklet automatikus beallitasahoz. A késziilék 8 kiilonbdzé szaritasi programmal rendelkezik. Nyomja meg
a START / PAUSE gombot () a programvalasztas megerdsitéséhez és a szaritasi ciklus elinditasahoz. Hallani fogja a ventilator
miikddését.

Nyomja meg a jobb oldali kapcsolét az alsé kamra mikédési paramétereinek beallitdsahoz. A kezelpanel jobb oldalan talalhatd
gombok vilagitani kezdenek. Nyomja meg a kivalasztott program gombot (h) a szaritasi id6 és hémérséklet automatikus bealli-
tasahoz. Nyomja meg az START / PAUSE gombot (f) a programvalasztas megerdsitéséhez és a szaritasi ciklus elinditasahoz.
A ventilator mikédni kezd.
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Program Homérséklet [°C] 1d6 [h]
Alma 75 9
Banan 75 12
Korte 70 8
Citrom 75 12
Gombak 75 10
Paradicsom 65 8
Hal 75 12
Sertéshis 75 7

Az id6t és a hémérsékletet manualisan is beallithatja. Nyomja meg az éra gombot (c), majd a kdzeli nyilgombokkal allitsa be a
kivant szaritasi id6t. Nyomja meg a héméré gombot (d), majd a kézeli nyilgombokkal allitsa be a kivant szaritasi hémérsékletet.

A felfelé mutato nyil noveli, a lefelé mutatd nyil pedig csokkenti a beallitott értéket. A gomb lenyomva tartasaval gyorsabban
mddosithatd a beéllitandd paraméter.

Az id6beallitasok 1 és 48 dra kozott, 30 perces lépésekben allithatok. A hémérséklet-beallitasok 35°C és 75°C kozott, 5°C- os
|épésekben.

Az id6 és a hémérséklet beallitdsa utan a széritas automatikusan elindul. Mikédés kdzben a fent leirtak szerint szabadon mddo-
sithatja az idét és a hémérsékletet. Miikodés kdzben az id6 0:00-ig visszaszamol.

Mikodés kdzben bekapcsolhatja a felsd vagy az als6 kamra vilagitasat a szaritasi folyamat nyomon kdvetéséhez. A vilagitas be-
kapcsolasahoz nyomja meg a vilagitas szimbélummal (g) jelélt gombot. 10 perc elteltével a kamra vilagitasa kikapcsol. A vilagitas
automatikusan kikapcsol, amikor a szaritési ciklus befejezddott.

A szaritasi ciklus befejezése utan a kész(ilék haromszor sipol, a flitéberendezés kikapcsol, a ventilator pedig 30 masodperc eltel-
tével ledll. A készilék készenléti izemmaddba 1ép; a bekapcsoldgomb megnyomasa hangjelzést ad.

A bekapcsoldgomb megnyomasaval a készillék barmikor ledllithatd és készenléti izemmodba kapcsolhaté.

A szaritasi folyamat befejezése utan hizza ki a tapkabelt a fali aljzatbdl. Hagyja kihiilni a talcakat, majd nyissa ki a rekeszek ajta-
jat, és vegye ki az élelmiszer-talcakat a polcokrdl. Miutan eltavolitotta az élelmiszereket a talcakbol, kezdje meg a karbantartast.

Tovabbi megjegyzések

Maximélis energiafogyasztas készenléti izemmaddban: 0,5 W.

Tétlenségi id6szak, amely utan a kész(ilék automatikusan készenléti izemmadba kapcsol: kérilbelll 4 min.
Miutan a szaritdgép készenléti izemmaddba Iépett, csak a kezel6panelen taldlhatd bekapcsoldgomb vilagit.

Ajanlasok az élelmiszerek szaritasahoz

A szaritott gylimolcs- és zéldségdarabok snackként vagy készételek adalékaként hasznalhatdk. A szaritott élelmiszerek megérzik
izlket és tapértékiket. A szaritott élelmiszerek megjelenéstikben vagy izikben eltérhetnek a boltokban kaphatéktol, mivel a hazi
szaritasi folyamat soran nem adnak hozza tartésitoszereket és szinezékeket.

A szaritds megkezdése el6tt ajanlott feljegyezni a termékek sulyat, majd a szaritasi id6t és hémérsékletet. Ez megkonnyiti a
munkakdrilmények meghatarozasat a jovében.

Atermékek szaradasi ideje a kovetkezoktdl flugg:

- az élelmiszerek darabjainak vastagsaga vagy mérete;

- a szaritdshoz hasznalt talcak szama;

- a szaritégépbe helyezett termékek szama;

- a szaritdgép korlli levegé paratartalma;

- személyes preferenciak a szaritasi hatdsokkal kapcsolatban.

Ha széritas kdzben egyenetlen eredményeket tapasztal, a talcak helyzetét rendszeresen médositani kell, ha az eszkdz kialaki-
tasa ezt lehetdvé teszi.

A széritott élelmiszereket csak teljes lehllésik utan szabad edényekbe helyezni. A széritott élelmiszerek tarolaséara szolgald
edénynek légmentesen zarodonak kell lennie. Vakuumtartalyok hasznlata ajanlott. Miutan a termékeket a tartdlyba helyezte,
szorosan zarja le, majd a lehetd legtobb levegét szivja ki. A tartalyokban 1évé élelmiszereket sotét, hiivds helyen tarolja. A tarolasi
hémérséklet nem haladhatja meg a 15°C-ot. Ne tegye a szaritott élelmiszereket kozvetlendl fémtartalyokba. Rendszeresen elle-
nérizze a szaritott élelmiszerek allapotat.

Ha barmilyen okbdl meg kell szakitani a szaritasi folyamatot, vegye ki az élelmiszereket a talcakbdl, helyezze éket mlianyag
zacskokba vagy edényekbe, majd tarolja 6ket a fagyasztdban. A szaritasi folyamat folytatasa el6tt olvassza fel az élelmiszereket.
Ne fagyassza le Ujra a korabban felengedett élelmiszereket.

AkészUlék mikddése soran hibak léphetnek fel, amelyeket az E1, E3 szimbolumok megjelenése jelez a kijelz6n - kérjlik, forduljon
a gyart6 szervizéhez javitas céljabol.

Eszkizkarbantartas
Megjegyzés! Minden karbantartasi munkat kikapcsolt készllék mellett kell elvégezni. Ehhez hiizza ki a tapkabelt a konnektorbdl.

E R EDTET I UTASIiI T A'S
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A készlilék kozvetlendl talcara helyezett ételek elkészitésére szolgal, ezért a biztonsagos ételkészités érdekében gondoskodni
kell a késziilék alkatrészeinek és tartozékainak megfeleld tisztasagardl.

Akészilék elsd hasznalata el6tt, miutan megtisztitotta a talcakat, a szarité kamrainak belsejét és az ajtd belsejét, miikddtesse a
szaritot maximalis hémérsékleten 30 percig étel nélkil. Ez idd alatt flist vagy szag tavozhat a késziilékbdl. Hasznalat utan hagyja
a készuléket leh(lni, majd mossa el Ujra a talcakat és a kamrak belsejét. Ez eltavolitja a késziilék alkatrészeinek gyartasa soran
hasznalt vegyszerek maradvanyait.

A talcékat folyo viz alatt vagy vizbe martva kell elmosni. Térélje &t az egyes rekeszek belsejét egy nedves, puha ruhaval. Hasz-
naljon enyhe mosogatoészert. Tisztitsa puha ruhaval, puha szivaccsal vagy puha kefével. Ne hasznaljon agressziv vagy surol6
tisztitdszereket, mert ezek elszinezhetik és megkarcolhatjék a talcak felliletét és a rekesz belsejét.

Mosas utan alaposan szaritsa meg a talcakat és a kamrak belsejét.

Atalcak és tartozékok nem mosogatdégépben vagy nagynyomasu vizsugarral tisztithatok.

Tisztitsa meg a kamrak belsejét enyhén nedves ruhaval, majd tordlje szérazra tiszta, szaraz ruhaval.

Figyelmeztetés: Soha ne meritsen elektromos késziléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljon olddszereket, mar6 hatasu szereket, alkoholt, benzint vagy surolészereket a tisztitashoz.

Tisztitsa meg a szell6z6nyilasokat porszivoval.

Eszkéztarhely

Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja, hiizza ki a tapellatasbol. Tarolas kdzben a készliléket beltérben tarolja, védve a
portdl, szennyezddéstdl és nedvességtdl. Javasoljuk, hogy a késziléket az eredeti csomagolasaban térolja. A késziléket miko-
dési helyzetben tarolja. Ne rétegezze a termékeket. Tarolas kézben ne helyezzen semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam YG-16001
Névleges feszilltség [V~ 230
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény W] 1500
Széritasi hémérséklet [°C] 35-75
Maximalis széradasi idé [h] 48

Szigetelési osztaly |

Talca méretei [cm] 29x29
Maximalis terhelés talcanként [ka] 05
Méretek (hosszlsag x szélesség x magassag) [mm] 330 x 403 x 656
Témeg [kq] 16,6
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CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI
Un deshidrator alimentar este un dispozitiv conceput pentru uscarea produselor alimentare folosind circulatia aerului cald. Con-
trolul amplu al temperaturii va permite sa ajustati parametrii de functionare ai dispozitivului in functie de nevoile dumneavoastra

si de tipul de alimente uscate. Tavile multiple permit o functionare eficienté. Functionarea corecta, fiabila si sigura a produsului
depinde de functionarea corespunzatoare, prin urmare:

inainte de a utiliza produsul, vd rugam si cititi intregul manual si sa il pastrati.

Furnizorul nu este raspunzator pentru nicio dauna sau vatamare corporald rezultata din utilizarea produsului in alte scopuri decat
cele prevazute sau din nerespectarea reglementarilor de siguranta sau a instructiunilor din acest manual. Utilizarea produsului in
alte scopuri decét cele prevézute anuleaza, de asemenea, garantia si drepturile de garantie ale utilizatorului.

ECHIPAMENTE DE PRODUSE

Produsul este livrat complet si nu necesité asamblare. Cu toate acestea, inainte de a utiliza produsul, trebuie indepértate toate
ambalajele si protectiile de transport. De asemenea, sunt necesare pregatiri, asa cum sunt descrise mai tarziu in acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

Dispozitivul este conceput pentru uz profesional, de exemplu in unitati de catering, iar opera-
rea sa trebuie efectuata de catre personal cu calificari corespunzatoare.

Acest dispozitiv este conceput numai pentru utilizare in interior. Nu expuneti dispozitivul la
ploaie sau alte precipitatii.

Dispozitivul este destinat exclusiv procesarii termice a produselor alimentare asezate direct
pe tavi. Este interzisa utilizarea dispozitivului in orice alt scop, de exemplu, ca incélzitor pen-
tru produse asezate intr-un recipient.

Este interzisa repararea, dezasamblarea sau modificarea dispozitivului pe cont propriu.
Toate reparatiile dispozitivului trebuie efectuate de catre un centru de service autorizat.
Aparatul trebuie supravegheat in permanenta in timpul functionarii.

AVERTISMENT! Dispozitivul se poate incélzi foarte tare in timpul functionarii. Aveti grija
cand atingeti dispozitivul in timpul si imediat dupa utilizare, din cauza riscului de arsuri.

Acest dispozitiv nu este destinat utilizarii de catre copii sub 8 ani, persoane cu capacitat fizi-
ce sau mentale reduse sau persoane fara experienta si cunostinte despre dispozitiv. Copiii
nu trebuie s& se joace cu dispozitivul decét dacé sunt supravegheati sau instruiti cu privire la
modul de utilizare in siguranta a dispozitivului si inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sé curete sau sa intretina aparatul fara supraveghere.

Recomandari pentru instalarea i transportul dispozitivului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata dura, plana, neteda si neinflamabila.

Suprafata trebuie sa poata sustine greutatea aparatului in sine si a produselor alimentare
asezate in acesta.

Asigurati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul peretilor laterali ai dispozitivului. Nu asezati ma-
teriale sensibile la caldura deasupra dispozitivului. Acest lucru va permite o ventilatie adec-
vatd. Nu asezati dispozitivul langa o margine, cum ar fi 0 masa.

Nu asezati dispozitivul in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdelele sau drape-
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Dispozitivul trebuie utilizat intr-o zona in care aerul este lipsit de contaminanti si mirosuri. In
timpul uscarii alimentelor, aerul circuld prin alimente, iar orice contaminanti pot raméne pe
produsele uscate.
Nu asezati niciun dispozitiv electric deasupra dispozitivului. Dispozitivul emite aer fierbinte si
umed in timpul functionarii, care poate scurtcircuita sistemul electric si poate provoca elec-
trocutare.
Este interzisa gaurirea oricaror gauri in produs sau efectuarea oricaror alte modificari ale
dispozitivului care nu sunt descrise in instructiuni.
Mutati dispozitivul doar dupa ce s-a récit, indndu-| de carcasa. Nu mutati dispozitivul trégand
de cablul de alimentare.
Temperatura la locul de instalare si utilizare a dispozitivului trebuie s fie cuprinsa intre +10°C
si +38°C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condens.

Recomanadéri pentru conectarea dispozitivului la sursa de alimentare

Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va ca tensiunea, frecventa
si capacitatea sursei de alimentare corespund valorilor indicate pe placuta cu datele tehnice
ale dispozitivului. Stecherul trebuie s& se potriveasca prizei. Nu sunt permise modificéri ale
stecherului.

Dispozitivul trebuie conectat direct la o singura priza de retea. Nu sunt permise prelungitoare,
prize multiple si splittere. Circuitul de retea trebuie sa fie echipat cu un conductor de protectie
si 0 siguranta de cel putin 16 A.

Evitati contactul dintre cablul de alimentare si margini ascutite, obiecte fierbinti si suprafete.
Desfasurati intotdeauna complet cablul de alimentare atunci cand aparatul este in functiune
si pozitionati-| astfel incat s& nu obstructioneze functionarea. Cablul de alimentare trebuie
pozitionat astfel inct sa nu creeze pericol de impiedicare. Priza trebuie amplasat astfel in-
cat stecherul aparatului s& poata fi deconectat rapid. Cand deconectati cablul de alimentare,
trageti intotdeauna de carcasa stecherului, niciodata de cablu.

Daca cablul de alimentare sau stecherul se deterioreaza, deconectati- imediat de la sursa
de alimentare si contactati un centru de service autorizat al producatorului pentru inlocuire.
Nu utilizati dispozitivul cu un cablu de alimentare sau un stecher deteriorat. Cablul de ali-
mentare sau stecherul nu pot fi reparate. Dacé aceste componente sunt deteriorate, acestea
trebuie inlocuite cu unele noi, fara defecte. Cablul de alimentare si stecherul trebuie inlocuite
de un centru de service autorizat al producatorului.

Recomandari pentru utilizarea dispozitivului

AVERTISMENT! Carcasa dispozitivului se poate incélzi in timpul si la scurt timp dupé utili-
zare. Nu o atingeti, deoarece acest lucru poate provoca arsuri. Lasati carcasa dispozitivului
$a se raceasca.

Alimentele trebuie taiate in bucati mici inainte de a fi asezate pe tavi. Cu cat bucétile de
alimente sunt mai mici, cu atét se vor usca mai repede si cu atét temperatura de uscare
necesara este mai scazuta.

Alimentele trebuie asezate intotdeauna incepand cu tava de jos. Produsele nu trebuie am-
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balate prea stréns. Alimentele trebuie aranjate astfel incat aerul sa poata circula. Pe fiecare
tava trebuie asezat un singur strat de alimente. Produsele asezate pe tava nu trebuie sa
atinga marginile tavii sau carcasa de deasupra lor.

Asigurati-va ca podeaua din apropierea dispozitivului nu este alunecoasa. Acest lucru va
preveni alunecarea, care ar putea duce la vatamari grave.

Supravegheati intotdeauna aparatul in timp ce este in functiune. inainte de a verifica nivelul
de uscare al alimentelor, opriti aparatul, deconectati cablul de alimentare si asteptati ca car-
casa aparatului sa se raceasca inainte de a deschide capacul sau de a scoate tavile.

Daca dupé uscare raman alimente pe tavi sau pe carcasa, indepartati-le inainte de a adauga
alimente noi. Reziduurile alimentare ramase pe tavi sau pe carcasa pot obstructiona circu-
latia aerului, ceea ce poate duce la supraincalzirea aparatului. Un aparat supraincalzit se
poate deteriora si poate provoca un incendiu sau un soc electric. Curatati aparatul conform
instructiunilor din instructiunile de intretinere.

SERVICII DE PRODUSE

Pregatirea produsului

Despachetati produsul, indepartand complet toate componentele ambalajului. Se recomanda pastrarea ambalajului; acesta poate
fi util pentru transportul si depozitarea ulterioara a dispozitivului. Pregétiti dispozitivul conform instructiunilor din sectiunea de
intretinere a dispozitivului.

Stabilirea elementelor produsului (Il,1V)

Aparatul este alcatuit din doua compartimente de uscare: superior si inferior. Instalati tévile de colectare a picaturilor (j) in partea
de jos a fiecdrui compartiment de uscare. Instalati toate tavile din otel inoxidabil (i) pe rafturile individuale ale fiecarui compartiment
de uscare. In functie de nevoile dumneavoastrd, puteti indepérta unele dintre tévi, de exemplu, pentru a acomoda bucati mai mari
de alimente pentru uscare.

Noté: Se recomanda testarea pozitiei tavilor inainte de a aseza alimentele pe ele. Acest lucru vé va permite sé vé exersati si va fi
mai usor sa pozitionati tavile cu alimentele pe ele.

Tn functle de model, uscatorul poate fi echipat cu accesorii supllmentare (IV):

(k) - tava cu sita find - permite uscarea alimentelor foarte mici, de exemplu, ierburi, ceaiuri, seminte, fructe de padure;

(1) - tava din silicon cu sité fina - permite uscarea alimentelor foarte mici, de exemplu, ierburi, ceaiuri, seminte, fructe de padure;
(m) - matrita de silicon - permite uscarea maselor semilichide si lipicioase, de exemplu, mousse-uri de fructe, batoane de musli
facute in casa;

(n) - cleste din silicon - va permite sd transportati alimente.

Aranjarea produselor alimentare pe tavi

Nota! Se recomandd asezarea produselor alimentare pe tavi scoase de pe rafturile deshidratorului. Aranjati alimentele ntr-un
singur strat. Nu asezati produse alimentare pe tava de scurgere. Aranjati alimentele pe tavi astfel incat sa existe spatiu liber intre
rafturile adiacente. Asezati tavile pentru alimente pe rafturile unuia sau ambelor compartimente, astfel incat produsele alimentare
asezate pe tava inferioara sa nu atinga tava superioara.

Pornirea si oprirea dispozitivului

Conectati cablul de alimentare la o priza. Toate butoanele de pe panoul de control se vor aprinde timp de 3 secunde, apoi butonul
de alimentare va clipi. Dispozitivul va intra in modul standby.

Uscétorul este echipat cu doua compartimente independente, cu un panou de control separat (1ll), permitandu-va sa ajustati pa-
rametrii de uscare n functie de nevoile dumneavoastra. Dispozitivul poate functiona cu unul sau doua compartimente. Indicatorul
luminos al compartimentului (a) indicd ce compartiment este activ in prezent prin directia sagetii si a iluminarii.

Apasati comutatorul stdnga sau dreapta pentru a porni uscatorul. Apasati comutatorul stanga pentru a seta parametrii de functi-
onare pentru compartimentul superior. Butoanele din partea stanga a panoului de control se vor aprinde. Apasati butonul progra-
mului selectat (h) pentru a regla automat timpul si temperatura de uscare. Dispozitivul are 8 programe diferite de uscare. Apasati
butonul START / PAUSE (f) pentru a confirma selectia programului si a incepe ciclul de uscare. Veti auzi ventilatorul functionand.
Apasati comutatorul din dreapta pentru a seta parametrii de functionare pentru camera inferioara. Butoanele din partea dreapta
a panoului de control se vor aprinde. Apasati butonul programului selectat (h) pentru a regla automat timpul si temperatura de
uscare. Apasati butonul START / PAUSE (f) pentru a confirma selectia programului si a incepe ciclul de uscare. Ventilatorul va
functiona.

I'NSTRUCTIUNI ORIGINALE



RO

Program Temperatura [°C] Timp [h]
Mar 75 9
Banana 75 12
Para 70 8
Lamaie 75 12
Ciuperci 75 10
Rosie 65 8
Peste 75 12
Carne de porc 75 7

De asemenea, puteti regla timpul si temperatura manual. Apasati butonul ceas (c), apoi utilizati butoanele sageata din apropiere
pentru a seta timpul de uscare dorit. Apasati butonul termometru (d), apoi utilizati butoanele sageata din apropiere pentru a seta
temperatura de uscare dorita.

Butonul sageata in sus creste valoarea setat, iar butonul sageata in jos scade valoarea setaté. Apasarea si mentinerea apasata
a butonului va schimba mai rapid parametrul setat.

Setarile de timp variaza de la 1 la 48 de ore, in trepte de 30 de minute. Setarile de temperatura variaza de la 35°C la 75°C, in
trepte de 5°C.

Odata ce timpul si temperatura sunt setate, uscarea va |ncepe automat. in tlmpul functionarii, puteti modifica liber timpul si tem-
peratura utilizand procedura descrisa mai sus. Timpul se numara invers pana la 0:00 n timpul functionérii.

In timpul functiondrii, puteti aprinde iluminarea camerei superioare sau inferioare pentru a monitoriza procesul de uscare. Pentru
a aprinde iluminarea, apasati butonul marcat cu simbolul luminii (g). Dupa 10 minute, iluminarea camerei se va stinge. Lumina se
stinge automat cand ciclul de uscare este complet.

Cand ciclul de uscare este complet, dispozitivul va emite trei semnale sonore, incalzitorul se va opri, iar ventilatorul se va opri
dupa 30 de secunde. Dispozitivul va intra in modul standby; apasarea butonului de alimentare va produce un semnal sonor.
Apasarea butonului de alimentare opreste dispozitivul in orice moment si il trece in modul standby.

Dupa finalizarea procesului de uscare, deconectati cablul de alimentare de la priza de perete. Lasati tavile s& se raceasca, apoi
deschideti usile compartimentelor si scoateti tavile pentru alimente de pe rafturi. Dupd scoaterea alimentelor din tavi, incepeti
intretinerea.

Note suplimentare

Consum maxim de energie in modul standby: 0,5 W.

Perioada de inactivitate dupa care dispozitivul trece automat in modul standby: aproximativ 4 min.

Odata ce uscétorul a intrat in modul standby, va fi aprins doar butonul de alimentare de pe panoul de control.

Recomandari pentru uscarea produselor alimentare

Bucétile de fructe si legume uscate pot fi folosite ca gustari sau ca adaosuri la mancérurile preparate. Alimentele uscate Tsi
pastreaza aroma si valoarea nutritiva. Alimentele uscate pot diferi ca aspect sau gust de cele disponibile in magazine, deoarece
conservantii si colorantu nu sunt addugati in timpul procesului de uscare artizanala.

Tnainte de a incepe uscarea, se recomanda inregistrarea greutétii produselor, apoi notarea timpului si a temperaturii de uscare.
Acest lucru va facilita determinarea conditiilor de lucru in viitor.

Timpul de uscare a produselor depinde de:

- grosimea sau dimensiunea bucatilor de produse alimentare;

- numarul de tavi folosite pentru uscare;

- numarul de produse introduse in uscator;

- umiditatea aerului din jurul uscatorului;

- preferinte personale privind efectele de uscare.

Daca se observa rezultate neuniforme in timpul uscérii, pozitia tavilor trebuie schimbaté periodic, daca designul dispozitivului
permite acest lucru.

Produsele alimentare uscate trebuie plasate in recipiente numai dupa ce s-au racit complet. Recipientul pentru depozitarea pro-
duselor alimentare uscate trebuie sa fie etans. Se recomanda recipientele vidate. Dupé plasarea produselor in recipient, sigilati-I
bine si apoi extrageti cat mai mult aer posibil. Depozitati alimentele in recipiente intr-un loc intunecat si racoros. Temperatura de
depozitare nu trebuie sa depaseasca 15°C. Nu plasati produsele alimentare uscate direct in recipiente metalice. Verificati periodic
starea produselor alimentare uscate.

Daca, din orice motiv, este necesar sd intrerupeti procesul de uscare, scoateti alimentele din tavi si puneti-le in pungi sau reci-
piente de plastic, apoi depozitati-le in congelator. Dezghetati alimentele inainte de a relua procesul de uscare. Nu recongelati
alimentele decongelate anterior.

Tn timpul functionarii dispozitivului, pot aparea erori, care vor fi semnalate prin afisarea simbolurilor E1, E3 pe ecran - va rugam s&
contactati service-ul producatorului pentru reparatii.
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Intretinerea dispozitivului

Nota! Toate operatiunile de intretinere trebuie efectuate cu dispozitivul oprit. Pentru a face acest lucru, deconectati cablul de

alimentare de la priza.

Dispozitivul este utilizat pentru prepararea alimentelor asezate direct pe tavi, prin urmare este necesar sé se asigure curatenia

RO

corespunzatoare a componentelor si accesoriilor dispozitivului pentru a asigura prepararea alimentelor in siguranta.

Inainte de prima utilizare a aparatului, dupa curatarea tévilor, a interiorului camerelor deshidratorului si a interiorului usii, porniti
deshidratorul la temperatura maxima timp de 30 de minute fara alimente. In acest timp, este posibil sa observati fum sau miros
provenind din aparat. Dupa utilizare, |asati aparatul s& se raceasca, apoi spalati din nou tavile si interiorul camerelor. Aceasta va
indeparta orice substante chimice reziduale utilizate la fabricarea componentelor aparatului.

Tavile trebuie spalate sub jet de apa sau prin scufundarea lor in apa. Stergeti interiorul fiecarui compartiment cu o carpa umeda si
moale. Folositi un detergent de vase bland. Curatati cu o carpa moale, un burete moale sau o perie moale. Nu utilizati agenti de

curatare agresivi sau abrazivi din cauza riscului de a mati si zgaria suprafata tévilor si interiorul compartimentului.

Dupa spalare, uscati bine tavile si interiorul camerelor.

Tavile si accesoriile nu sunt potrivite pentru curétarea in masinile de spélat vase sau cu jet de apa de inalté presiune.
Curatati interiorul camerelor cu o laveta usor umeda, apoi uscati-le cu o lavetd curata si uscata.

Atentie! Nu scufundati niciodata un dispozitiv electric in apa sau in orice alt lichid.
Nu utilizati solventi, agenti caustici, alcool, benzina sau abrazivi pentru curatare.
Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Stocarea dispozitivului

Daca dispozitivul nu va fi utilizat pentru o perioada lungé de timp, deconectati-| de la sursa de alimentare. Depozitati dispozitivul
in interior in timpul depozitarii, protejandu-| de praf, murdarie si umiditate. Se recomanda depozitarea dispozitivului in ambalajul
original. Depozitati dispozitivul in pozitia de functionare. Nu stivuiti produsele n straturi. Nu asezati nimic deasupra produsului in

timpul depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de méasura Valoare
Numér de catalog YG-16001
Tensiune nominala [V~ 230
Frecventa nominala [Hz] 50/60
Putere nominala W] 1500
Temperatura de uscare [°C] 35-75
Timp maxim de uscare [h] 48
Clasa de izolatie |
Dimensiunile tavii [em] 29x29
Incarcare maximé per tava [ka] 05
Dimensiuni (lungime x latime x indltime) [mm] 330 x 403 x 656
Masa [kg] 16,6
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
Un deshidratador de alimentos es un dispositivo disefiado para secar productos alimenticios mediante la circulacion de aire
caliente. Su amplio control de temperatura permite ajustar los parametros de funcionamiento del dispositivo a sus necesidades y

al tipo de alimento que se va a secar. Sus mdltiples bandejas permiten un funcionamiento eficiente. El funcionamiento correcto,
fiable y seguro del producto depende de un funcionamiento correcto; por lo tanto:

Antes de utilizar el producto, lea todo el manual y consérvelo.

El proveedor no se responsabiliza de ninglin dafio o lesion resultante del uso del producto para fines distintos a los previstos, ni
del incumplimiento de las normas de seguridad o de las instrucciones de este manual. El uso del producto para fines distintos a
los previstos también anula la garantia del usuario.

EQUIPO DE PRODUCTO

El producto se entrega completo y no requiere montaje. Sin embargo, antes de usarlo, debe retirar todo el embalaje y la protec-
cion de envio. También se requieren preparativos, como se describe mas adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDAD PARA EL USO

El dispositivo esta disefiado para uso profesional, por ejemplo en establecimientos de res-
tauracion, y su manejo debe ser realizado por personal con la cualificacion adecuada.

Este dispositivo esta disefiado solo para uso en interiores. No lo exponga a la lluvia ni a otras
precipitaciones.

El dispositivo esta disefiado exclusivamente para el procesamiento térmico de productos
alimenticios colocados directamente en bandejas. Queda prohibido utilizarlo para cualquier
otro fin, por ejemplo, como calentador de productos en un recipiente.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el dispositivo usted mismo.

Todas las reparaciones del dispositivo deben ser realizadas por un centro de servicio auto-
rizado.

El dispositivo debe mantenerse bajo supervision en todo momento durante su funciona-
miento.

jADVERTENCIA! El dispositivo puede calentarse mucho durante su funcionamiento. Tenga
cuidado al tocarlo durante e inmediatamente después de su uso, ya que podria sufrir que-
maduras.

Este dispositivo no esta disefiado para ser utilizado por nifios menores de 8 afios, personas
con discapacidades fisicas 0 mentales, ni por personas sin experiencia ni conocimientos so-
bre el dispositivo. Amenos que estén supervisados o se les haya instruido sobre como usar-
lo de forma segura y comprendan los riesgos que conlleva, los nifios no deben jugar con él.
Los nifios no deben limpiar ni realizar mantenimiento al aparato sin supervision.

Recomendaciones para la instalacion y transporte del dispositivo

El dispositivo sélo puede colocarse sobre una superficie dura, plana, uniforme y no inflama-
ble.

La superficie debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los productos ali-
menticios colocados en él.
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Asegurese de dejar un espacio de al menos 10 cm alrededor de las paredes laterales del
dispositivo. No coloque ninguin material sensible al calor sobre el dispositivo. Esto permitira
una ventilacién adecuada. No coloque el dispositivo cerca de un borde, como una mesa.
No coloque el dispositivo cerca de materiales inflamables, como cortinas o tapices.

El dispositivo debe utilizarse en un area donde el aire esté libre de contaminantes y olores.
Durante el secado de alimentos, el aire fluye a través de ellos y cualquier contaminante
puede permanecer en los productos secos.

No coloque ningun dispositivo eléctrico sobre el dispositivo. Este emite aire caliente y hume-
do durante su funcionamiento, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico
y una descarga eléctrica.

Esta prohibido perforar cualquier orificio en el producto o realizar cualquier otra modificacion
en el dispositivo no descrita en las instrucciones.

Mueva el dispositivo solo cuando se haya enfriado, sujetandolo por la carcasa. No tire del
cable de alimentacion para moverlo.

La temperatura en el lugar de instalacion y uso del dispositivo debe estar en el rango de
+10°C + +38°C, y la humedad relativa debe ser inferior al 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la
frecuencia y la capacidad de la fuente de alimentacion coincidan con los valores indicados
en la placa de caracteristicas del dispositivo. El enchufe debe ser compatible con la toma de
corriente. No se permiten modificaciones en el enchufe.

El dispositivo debe conectarse directamente a una toma de corriente. No se permiten alarga-
dores, enchufes mdlltiples ni divisores. El circuito de alimentacion debe estar equipado con
un conductor de proteccion y un fusible de al menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos y superficies calien-
tes. Desenrolle siempre completamente el cable de alimentacion cuando utilice el aparato
y coléquelo de forma que no obstruya su funcionamiento. El cable de alimentacion debe
colocarse de forma que no provoque tropiezos. La toma de corriente debe estar ubicada
de forma que el enchufe del aparato pueda desconectarse rapidamente. Al desconectar el
cable de alimentacion, tire siempre de la carcasa del enchufe, nunca del cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe se dafian, desconéctelos inmediatamente de la
fuente de alimentacion y contacte con un centro de servicio técnico autorizado del fabricante
para que los reemplacen. No utilice el dispositivo con un cable de alimentacion o enchufe
dafado. El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar. Si estos componentes
estan dafiados, deben reemplazarse por otros nuevos y en buen estado. El cable de alimen-
tacion y el enchufe deben ser reemplazados por un centro de servicio técnico autorizado del
fabricante.

Recomendaciones para el uso del dispositivo

jADVERTENCIA! La carcasa del dispositivo puede calentarse durante y poco después de
su uso. No la toque, ya que podria quemarse. Deje que la carcasa se enfrie.

Los alimentos deben cortarse en trozos pequefios antes de colocarlos en las bandejas.
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Cuanto mas pequefios sean, mas rapido se secaran y menor sera la temperatura de secado
necesaria.

Los alimentos deben colocarse siempre comenzando por la bandeja inferior. Los productos
no deben amontonarse demasiado. Los alimentos deben colocarse de forma que circule el
aire. Solo se debe colocar una capa de alimentos en cada bandeja. Los productos coloca-
dos en la bandeja no deben tocar los bordes de la bandeja ni el compartimento superior.
Asegurese de que el suelo cerca del dispositivo no sea resbaladizo. Esto evitara resbalones,
que podrian causar lesiones graves.

Vigile siempre el aparato mientras esté en uso. Antes de comprobar el grado de secado de
los alimentos, deténgalo, desenchufe el cable de alimentacion y espere a que la carcasa se
enfrie antes de abrir la tapa o retirar las bandejas.

Si quedan restos de comida en las bandejas o la carcasa después del secado, retirelas an-
tes de afiadir mas alimentos. Los residuos de comida en las bandejas o la carcasa pueden
obstruir la circulacion del aire, lo que puede provocar el sobrecalentamiento del aparato. Un
aparato sobrecalentado puede dafiarse y provocar un incendio o una descarga eléctrica.
Limpie el aparato segun las instrucciones de mantenimiento.

SERVICIO DE PRODUCTOS

Preparacion del producto

Desembale el producto, retirando completamente todos los componentes del embalaje. Se recomienda conservar el embalaje, ya
que podria ser il para el transporte y aimacenamiento del dispositivo en el futuro. Prepare el dispositivo segun las instrucciones
de la seccion de mantenimiento.

Configuracion de elementos del producto (I1,1V)

El aparato consta de dos compartimentos de secado: uno superior y uno inferior. Instale las bandejas de goteo (j) en la parte
inferior de cada compartimento. Coloque todas las bandejas de acero inoxidable (i) en los estantes individuales de cada com-
partimento. SegUn sus necesidades, puede retirar algunas bandejas, por ejemplo, para acomodar trozos grandes de alimentos
para secar.

Nota! Se recomienda probar la posicion de las bandejas antes de colocar la comida. Esto le permitira adquirir practica y facilitara
la colocacion de las bandejas con la comida.

Dependiendo del modelo, la secadora puede estar equipada con accesorios adicionales (IV):

(k) - bandeja con colador fino - permite secar alimentos muy pequefios, por ejemplo hierbas, tés, semillas, bayas;

(I) - bandeja de silicona con un colador fino - permite secar alimentos muy pequefios, por ejemplo hierbas, tés, semillas, bayas;
(m) - molde de silicona - permite secar masas semiliquidas y pegajosas, por ejemplo mousses de frutas, barras de muesli ca-
seras;

(n) - pinzas de silicona - permiten transportar alimentos.

Colocacion de productos alimenticios en bandejas

iNota! Se recomienda colocar los alimentos en bandejas retiradas de los estantes del deshidratador. Coloque los alimentos en
una sola capa. No coloque los alimentos en la bandeja de goteo. Coloque los alimentos en las bandejas de modo que haya
espacio entre los estantes adyacentes. Coloque las bandejas en los estantes de uno 0 ambos compartimentos de modo que los
alimentos colocados en la bandeja inferior no toquen la bandeja superior.

Encender y apagar el dispositivo

Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente. Todos los botones del panel de control se iluminaran durante 3 segun-
dos y, a continuacion, el botén de encendido parpadeara. El dispositivo entrara en modo de espera.

La secadora cuenta con dos camaras independientes con un panel de control independiente (Ill), lo que permite ajustar los
parametros de secado segun las necesidades. El dispositivo puede funcionar con una o dos camaras. El indicador luminoso de
cémara (a) indica qué camara esta activa mediante la direccion de la flecha y la iluminacion.

Presione el interruptor izquierdo o derecho para encender la secadora. Presione el interruptor izquierdo para configurar los para-
metros de funcionamiento de la camara superior. Los botones del lado izquierdo del panel de control se iluminaran. Presione el
boton del programa seleccionado (h) para ajustar automaticamente el tiempo y la temperatura de secado. El dispositivo cuenta
con 8 programas de secado diferentes. Presione el boton START / PAUSE (f) para confirmar el programa seleccionado e iniciar

M ANUAL ORTIGINA-TL



ES

el ciclo de secado. Escuchara el ventilador en funcionamiento.

Pulse el interruptor derecho para configurar los parametros de funcionamiento de la cdmara inferior. Los botones del lado derecho
del panel de control se iluminaran. Pulse el botén del programa seleccionado (h) para ajustar automaticamente el tiempo y la
temperatura de secado. Pulse el boton START / PAUSE (f) para confirmar la seleccion del programa e iniciar el ciclo de secado.
El ventilador funcionara.

Programa Temperatura [°C] Tiempo [h]
Manzana 75 9
Banana 75 12
Pera 70 8
Limén 75 12
Hongos 75 10
Tomate 65 8
Pez 75 12
Carne de cerdo 75 7

También puede ajustar el tiempo y la temperatura manualmente. Pulse el botdn del reloj (c) y, a continuacion, utilice las flechas
cercanas para configurar el tiempo de secado deseado. Pulse el boton del termémetro (d) y, a continuacion, utilice las flechas
cercanas para configurar la temperatura de secado deseada.

El botdn de flecha hacia arriba aumenta el valor de ajuste, y el botdn de flecha hacia abajo lo disminuye. Mantener presionado el
boton cambiara el parametro configurado mas rapidamente.

Los ajustes de tiempo varian de 1 a 48 horas en incrementos de 30 minutos. Los ajustes de temperatura varian de 35°C a 75°C
en incrementos de 5°C.

Una vez configurados el tiempo y la temperatura, el secado comenzara automaticamente. Durante el funcionamiento, puede
modificar libremente el tiempo y la temperatura siguiendo el procedimiento descrito anteriormente. El tiempo cuenta regresiva-
mente hasta 0:00.

Durante el funcionamiento, puede encender la iluminacion de la cdmara superior o inferior para supervisar el proceso de secado.
Para encenderla, pulse el boton con el simbolo de luz (g). Tras 10 minutos, la iluminacion de la cdmara se apagara automatica-
mente al finalizar el ciclo de secado.

Al finalizar el ciclo de secado, el dispositivo emitira tres pitidos, el calentador se apagara y el ventilador se detendra después de
30 segundos. El dispositivo entrara en modo de espera; al presionar el boton de encendido, se emitira una sefial sonora.

Al presionar el botdn de encendido, el dispositivo se detiene en cualquier momento y pasa al modo de espera.

Una vez finalizado el proceso de secado, desconecte el cable de alimentacion del tomacorriente. Deje que las bandejas se en-
frien, luego abra las puertas de los compartimentos y retire las bandejas de los estantes. Después de retirar los alimentos de las
bandejas, comience el mantenimiento.

Notas adicionales

Consumo méaximo de energia en modo de espera: 0,5 W.

Periodo de inactividad tras el cual el dispositivo pasa automaticamente al modo de espera: aproximadamente 4 min.

Una vez que la secadora haya entrado en modo de espera, solo se iluminara el botén de encendido en el panel de control.

Recomendaciones para el secado de productos alimenticios

Los trozos de frutas y verduras deshidratadas se pueden usar como refrigerios o como complementos para comidas preparadas.
Conservan su sabor y valor nutricional. Su apariencia o sabor pueden ser diferentes a los de los productos comerciales, ya que
no se afiaden conservantes ni colorantes durante el proceso de secado casero.

Antes de comenzar el secado, se recomienda registrar el peso de los productos y luego anotar el tiempo y la temperatura de
secado. Esto facilitara la determinacion de las condiciones de trabajo en el futuro.

El tiempo de secado de los productos depende de:

- espesor o tamafio de los trozos de productos alimenticios;

- nimero de bandejas utilizadas para el secado;

- el nimero de productos introducidos en la secadora;

- humedad del aire alrededor de la secadora;

- preferencias personales en cuanto a los efectos del secado.

Si durante el secado se observan resultados desiguales, se debera cambiar periédicamente la posicidn de las bandejas si el
disefio del dispositivo lo permite.

Los alimentos deshidratados deben colocarse en recipientes solo después de que se hayan enfriado por completo. El recipiente
para almacenar alimentos deshidratados debe ser hermético. Se recomiendan recipientes al vacio. Después de colocar los pro-
ductos en el recipiente, ciérrelo herméticamente y extraiga la mayor cantidad de aire posible. Guarde los alimentos en recipientes
en un lugar oscuro y fresco. La temperatura de almacenamiento no debe superar los 15°C. No coloque los alimentos deshidrata-
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dos directamente en recipientes metalicos. Revise periddicamente el estado de los alimentos deshidratados.

Si por alguna razon es necesario interrumpir el proceso de secado, retire los alimentos de las bandejas, coléquelos en bolsas
o recipientes de plastico y guardelos en el congelador. Descongele los alimentos antes de reanudar el proceso. No vuelva a
congelar los alimentos ya descongelados.

Durante el funcionamiento del dispositivo pueden producirse errores, que se sefialaran mediante la aparicién de los simbolos
E1, E3 en la pantalla; péngase en contacto con el servicio técnico del fabricante para su reparacion.

Mantenimiento del dispositivo

Nota! Todo mantenimiento debe realizarse con el dispositivo apagado. Para ello, desconecte el cable de alimentacion de la toma
de corriente.

El dispositivo se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en bandejas, por lo tanto, es necesario asegurar la
limpieza adecuada de los componentes y accesorios del dispositivo para garantizar una preparacion segura de los alimentos.
Antes de usar el aparato por primera vez, después de limpiar las bandejas, el interior de las camaras del deshidratador y el interior
de la puerta, hagalo funcionar a méaxima temperatura durante 30 minutos sin alimentos. Durante este tiempo, podria notar humo
u olor proveniente del aparato. Después de usarlo, deje que el aparato se enfrie y vuelva a lavar las bandejas y el interior de las
camaras. Esto eliminara cualquier residuo quimico utilizado en la fabricacion de los componentes del aparato.

Las bandejas deben lavarse con agua corriente o sumergiéndolas en agua. Limpie el interior de cada compartimento con un pafio
suave y himedo. Use un detergente lavavajillas suave. Limpielo con un pafio, una esponja o un cepillo suaves. No utilice produc-
tos de limpieza agresivos ni abrasivos, ya que podrian opacar y rayar la superficie de las bandejas y el interior del compartimento.
Después del lavado, seque bien las bandejas y el interior de las camaras.

Las bandejas y accesorios no son aptos para su limpieza en lavavajillas ni con chorros de agua a alta presion.

Limpie el interior de las camaras con un pafio ligeramente himedo y luego séquelo con un pafio limpio y seco.

Advertencia! Nunca sumerja un dispositivo eléctrico en agua ni en ninguin otro liquido.

No utilice disolventes, agentes cdusticos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie los orificios de ventilacién con una aspiradora.

Almacenamiento del dispositivo

Sino va a utilizar el dispositivo durante un periodo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacién. Guarde el disposi-
tivo en un lugar cerrado, protegiéndolo del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomienda guardarlo en su embalaje original.
Guardelo en su posicion de funcionamiento. No apile los productos en capas. No coloque nada encima del producto durante el
almacenamiento.

DATOS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo YG-16001
Tension nominal [V~] 230
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia nominal W] 1500
Temperatura de secado [°C] 35-75
Tiempo méaximo de secado [h] 48

Clase de aislamiento |

Dimensiones de la bandeja [em] 29x29
Carga maxima por bandeja [kq] 05
Dimensiones (largo x ancho x alto) [mm] 330 x 403 x 656
Masa [kg] 16,6
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Un déshydrateur alimentaire est un appareil congu pour sécher les aliments grace a la circulation dair chaud. Un large éventail
de réglages de température permet d'adapter les parametres de fonctionnement de I'appareil a vos besoins et au type d'aliment &
sécher. Ses multiples plateaux assurent un fonctionnement efficace. Un fonctionnement correct, fiable et sir de I'appareil repose
sur une utilisation appropriée; par conséquent:

Avant d'utiliser le produit, veuillez lire I'intégralité du manuel et le conserver.

Le fournisseur décline toute responsabilité en cas de dommages ou de blessures résultant d’une utilisation du produit a des fins
autres que celles prévues, ou du non-respect des consignes de sécurité ou des instructions du présent manuel. Toute utilisation
du produit & des fins autres que celles prévues annule également la garantie et les droits de I'utilisateur.

EQUIPEMENT DE PRODUIT

Le produit est livré complet et ne nécessite aucun assemblage. Toutefois, avant toute utilisation, il est impératif de retirer I'em-
ballage et les protections de transport. Une préparation est également nécessaire, comme indiqué plus loin dans ce manuel.

CONSIGNES GENERALES DE SECURITE D’UTILISATION

Cet appareil est congu pour un usage professionnel, par exemple dans les établissements
de restauration, et son utilisation doit étre effectuée par un personnel possédant les qualifi-
cations appropriées.

Cet appareil est congu pour une utilisation en intérieur uniquement. Ne 'exposez pas a la
pluie ni a aucune autre forme de précipitations.

Cet appareil est exclusivement destiné au traitement thermique de produits alimentaires pla-
cés directement sur des plateaux. Toute autre utilisation, par exemple comme chauffe-plats
pour des produits placés dans un récipient, est interdite.

Il est interdit de réparer, de démonter ou de modifier soi-méme 'appareil.

Toute réparation de 'appareil doit étre effectuée par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre surveillé en permanence pendant son fonctionnement.

ATTENTION! L'appareil peut devenir trés chaud pendant son fonctionnement. Soyez pru-
dent lorsque vous le manipulez pendant et immédiatement aprés son utilisation en raison du
risque de brllures.

Cet appareil n'est pas destiné aux enfants de moins de 8 ans, aux personnes ayant des
capacités physiques ou mentales réduites, ni aux personnes n‘ayant pas I'expérience et
les connaissances nécessaires concernant son utilisation. Les enfants ne doivent pas jouer
avec cet appareil sans étre surveillés ou sans avoir regu d'instructions sur son utilisation en
toute sécurité et sur les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entretenir l'appareil sans surveillance.

Recommandations pour l'installation et le transport de l'appareil

L'appareil ne doit étre placé que sur une surface dure, plane, uniforme et ininflammable.

La surface doit pouvoir supporter le poids de 'appareil lui-méme et des produits alimentaires
qui y sont placés.

Veillez a laisser un espace d’au moins 10 cm autour des parois latérales de I'appareil. Ne
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placez aucun matériau sensible a la chaleur au-dessus de I'appareil. Ceci permettra une
ventilation adéquate. Ne placez pas 'appareil prés d'un bord, comme celui d'une table.

Ne placez pas I'appareil & proximité de matériaux inflammables, tels que des rideaux ou des
tentures.

L'appareil doit étre utilisé dans un endroit ol l'air est exempt de contaminants et d'odeurs.
Lors du séchage des aliments, lair circule a travers ceux-ci et des contaminants peuvent
subsister sur les produits séchés.

Ne placez aucun appareil électrique au-dessus de I'appareil. Ce demier dégage de l'air
chaud et humide pendant son fonctionnement, ce qui peut provoquer un court-circuit et un
choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans le produit ou d’apporter a I'appareil toute autre modifi-
cation non décrite dans le mode d’emploi.

Ne déplacez 'appareil que lorsqu'il a refroidi, en le tenant par le boitier. Ne le déplacez pas
en tirant sur le cable dalimentation.

La température au lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit étre comprise entre
+10°C et +38°C, et 'humidité relative doit &tre inférieure a 90% sans condensation.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil a l'alimentation électrique

Avant de brancher I'appareil & 'alimentation, vérifiez que la tension, la fréquence et la ca-
pacité de cette derniere correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique de
lappareil. La fiche doit &tre compatible avec la prise murale. Aucune modification de la fiche
n'est autorisée.

L'appareil doit &tre branché directement sur une prise secteur. Les rallonges, multiprises et
répartiteurs sont interdits. Le circuit électrique doit étre équipé d’'un conducteur de protection
et d'un fusible d’au moins 16 A.

Evitez tout contact entre le cordon dvalimentation et les arétes vives, les objets chauds ou
les surfaces chaudes. Déroulez complétement le cordon dyalimentation lorsque happareil
est en marche et positionnez-le de maniére a ne pas géner son fonctionnement. Le cordon
dalimentation doit étre positionné de fagon a ne pas présenter de risque de trébuchement.
La prise de courant doit étre située de maniére a pouvoir débrancher rapidement la fiche
de happareil. Lors du débranchement, tirez toujours sur le boitier de la fiche et jamais sur le
cable.

Si le cordon d’alimentation ou la prise est endommagé(e), débranchez-le/la immédiatement
et contactez un centre de service agréé du fabricant pour obtenir un remplacement. N'utilisez
pas I'appareil si le cordon d'alimentation ou la prise est endommagé(e). Le cordon d’alimen-
tation et la prise ne sont pas réparables. S'ils sont endommagés, ils doivent étre remplacés
par des pieces neuves et en parfait état. Le remplacement du cordon d’alimentation et de la
prise doit étre effectué par un centre de service agréé du fabricant.

Recommandations pour [utilisation de I'appareil

ATTENTION! Le botier de I'appareil peut devenir chaud pendant et juste aprés son utilisa-
tion. Ne le touchez pas afin d'éviter tout risque de brilure. Laissez-le refroidir.

Il est conseillé de couper les aliments en petits morceaux avant de les disposer sur les
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plateaux. Plus les morceaux sont petits, plus ils sécheront vite et plus la température de
séchage nécessaire sera basse.

Les aliments doivent toujours étre placés en commengant par le plateau le plus bas. lls ne
doivent pas étre trop serrés. Les aliments doivent étre disposés de maniére a permettre la
circulation de [air. Une seule couche d’aliments doit étre placée sur chaque plateau. Les
aliments placés sur le plateau ne doivent pas toucher les bords de celui-ci ni le compartiment
situé au-dessus.

Assurez-vous que le sol a proximité de 'appareil n’est pas glissant. Cela évitera les chutes,
qui pourraient entrainer des blessures graves.

Surveillez toujours I'appareil pendant son utilisation. Avant de vérifier le niveau de séchage
des aliments, arrétez 'appareil, débranchez le cordon d'alimentation et attendez que le boi-
tier refroidisse avant d'ouvrir le couvercle ou de retirer les plateaux.

Si des aliments restent collés aux plateaux ou au boitier aprés séchage, retirez-les avant
d’ajouter de nouveaux aliments. Les résidus alimentaires peuvent obstruer la circulation de
['air et entrainer une surchauffe de 'appareil. Un appareil surchauffé peut étre endommagé
et provoquer un incendie ou une électrocution. Nettoyez 'appareil conformément aux ins-
tructions d'entretien.

SERVICE PRODUIT

Préparation du produit
Déballez le produit en retirant complétement tous les éléments d’emballage. Il est recommandé de conserver I'emballage; il
pourrait étre utile pour le transport et le stockage ultérieurs de I'appareil. Préparez I'appareil conformément aux instructions de
la section « Entretien ».

Définition des éléments du produit (II,1V)

L'appareil se compose de deux compartiments de séchage: un supérieur et un inférieur. Installez les bacs de récupération (j) au
fond de chaque compartiment. Placez tous les plateaux en acier inoxydable (i) sur les étagéres de chaque compartiment. Selon
vos besoins, vous pouvez retirer certains plateaux, par exemple pour sécher des aliments plus volumineux.

Remarque! Il est recommandé de tester la position des plateaux avant d’y déposer les aliments. Cela vous permettra de vous
entrainer et facilitera leur positionnement une fois chargés.

Selon le modeéle, le seche-linge peut étre équipé d’accessoires supplémentaires (IV):

(k) - plateau avec un tamis fin - permet le séchage de trés petits aliments, par exemple des herbes, des thés, des graines, des
baies;

(I) - plateau en silicone avec un tamis fin - permet le séchage de trés petits aliments, par exemple des herbes, des thés, des
graines, des baies;

(m) - moule en silicone - permet le séchage de masses semi-liquides et collantes, par exemple des mousses de fruits, des barres
de muesli maison;

(n) - pinces en silicone - permettent de transporter des aliments.

Disposer les produits alimentaires sur des plateaux

Remarque! Il est recommandé de placer les aliments sur des plateaux retirés des étagéres du déshydrateur. Disposez les ali-
ments en une seule couche. Ne placez pas d'aliments sur le bac de récupération des égouttoirs. Veillez a laisser un espace entre
les étageres adjacentes. Placez les plateaux sur les étagéres d’un ou des deux compartiments de fagon a ce que les aliments du
plateau inférieur ne touchent pas ceux du plateau supérieur.

Allumer et éteindre I'appareil

Branchez le cordon d'alimentation a une prise de courant. Tous les boutons du panneau de commande s'illumineront pendant
3 secondes, puis le bouton d’alimentation clignotera. L'appareil passera en mode veille.

Le séche-linge est équipé de deux chambres indépendantes dotées chacune d'un panneau de commande séparé (lll), vous per-
mettant d'adapter les parametres de séchage a vos besoins. L'appareil peut fonctionner avec une ou deux chambres. Le voyant
lumineux (a) indique la chambre active par un indicateur de direction et d’éclairage.

Appuyez sur l'interrupteur gauche ou droit pour allumer le seche-linge. Appuyez sur l'interrupteur gauche pour régler les pa-
ramétres de fonctionnement du compartiment supérieur. Les boutons situés a gauche du panneau de commande s'illuminent.
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Appuyez sur le bouton du programme sélectionné (h) pour ajuster automatiquement la durée et la température de séchage.
L'appareil propose 8 programmes de séchage différents. Appuyez sur le bouton START / PAUSE (f) pour confirmer la sélection du
programme et lancer le cycle de séchage. Vous entendrez le ventilateur se mettre en marche.

Appuyez sur le bouton droit pour régler les paramétres de fonctionnement de la chambre inférieure. Les boutons situés a droite du
panneau de commande s'illuminent. Appuyez sur le bouton du programme sélectionné (h) pour ajuster automatiquement la durée
et la température de séchage. Appuyez sur le bouton START / PAUSE (f) pour confirmer la sélection du programme et lancer le
cycle de séchage. Le ventilateur se met en marche.

Programme Température [°C] Temps [h]
Pomme 75 9
Banane 75 12
Poire 0 8
Citron 75 12
Champignons 75 10
Tomate 65 8
Poisson 75 12
Viande de porc 75 7

Vous pouvez également régler manuellement la durée et la température. Appuyez sur le bouton horloge (c), puis utilisez les
fleches directionnelles pour régler la durée de séchage souhaitée. Appuyez sur le bouton thermomeétre (d), puis utilisez les fleches
directionnelles pour régler la température de séchage souhaitée.

La fleche vers le haut augmente la valeur du paramétre, et la fleche vers le bas la diminue. Maintenir le bouton enfoncé permet
de modifier plus rapidement le paramétre.

La durée de fonctionnement est réglable de 1 a 48 heures par incréments de 30 minutes. La température est réglable de 35°C a
75°C par incréments de 5°C.

Une fois la durée et la température réglées, le séchage démarre automatiquement. Pendant le fonctionnement, vous pouvez
modifier la durée et la température a votre guise en suivant la procédure décrite précédemment. Le compte a rebours s'affiche
jusqu'a 0:00 pendant le séchage.

Pendant le fonctionnement, vous pouvez activer I'éclairage de la chambre supérieure ou inférieure pour surveiller le séchage.
Pour ce faire, appuyez sur le bouton marqué du symbole lumineux (g). L'éclairage s'éteint automatiquement au bout de 10 mi-
nutes, puis s'éteint une fois le cycle de séchage terminé.

Une fois le cycle de séchage terminé, 'appareil émet trois bips, le chauffage s'éteint et le ventilateur s'arréte aprés 30 secondes.
L'appareil passe alors en mode veille ; une simple pression sur le bouton marche/arrét produit un signal sonore.

Appuyer sur le bouton d’alimentation arréte I'appareil @ tout moment et le met en mode veille.

Une fois le séchage terminé, débranchez I'appareil. Laissez les plateaux refroidir, puis ouvrez les portes des compartiments et
retirez les plateaux alimentaires des étagéres. Aprés avoir retiré les aliments des plateaux, procédez a I'entretien.

Notes complémentaires

Consommation électrique maximale en mode veille: 0,5 W.

Période d'inactivité aprés laquelle 'appareil passe automatiquement en mode veille: environ 4 min.

Une fois le séche-linge en mode veille, seul le bouton d’alimentation du panneau de commande sera allumé.

Recommandations pour le séchage des produits alimentaires

Les fruits et Iégumes séchés peuvent étre consommés comme en-cas ou ajoutés a des plats préparés. Les aliments séchés
conservent leur saveur et leurs valeurs nutritives. Leur apparence et leur goQit peuvent différer de ceux des produits du commerce,
car aucun conservateur ni colorant n'est ajouté lors du séchage artisanal.

Avant de commencer le séchage, il est recommandé de peser les produits, puis de noter la durée et la température de séchage.
Cela facilitera la détermination des conditions de travail ultérieures.

Le temps de séchage des produits dépend de:

- I'épaisseur ou la taille des morceaux de produits alimentaires;

- nombre de plateaux utilisés pour le séchage;

- le nombre de produits placés dans le seche-linge;

- 'humidité de I'air autour du séche-linge;

- préférences personnelles concernant les effets de séchage.

Si des résultats inégaux sont observés pendant le séchage, la position des plateaux doit étre modifiée périodiquement si la
conception de I'appareil le permet.

Les aliments déshydratés doivent étre placés dans des récipients uniquement apres refroidissement complet. Ces récipients
doivent étre hermétiques, de préférence sous vide. Apres avoir placé les aliments dans le récipient, fermez-le hermétiquement
et chassez I'air au maximum. Conservez les aliments dans un endroit frais et sombre. La température de conservation ne doit
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pas dépasser 15°C. Ne placez pas les aliments déshydratés directement dans des récipients métalliques. Vérifiez réguliérement
I'état des aliments déshydratés.

Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire d'interrompre le séchage, retirez les aliments des plateaux et placez-les dans
des sacs ou des récipients en plastique, puis congelez-les. Décongelez-les avant de reprendre le séchage. Ne recongelez pas
des aliments déja décongelés.

Pendant le fonctionnement de I'appareil, des erreurs peuvent survenir, qui seront signalées par I'affichage des symboles
E1 et E3 - veuillez contacter le service aprés-vente du fabricant pour toute réparation.

Maintenance des appareils

Remarque! Toute opération de maintenance doit étre effectuée appareil éteint. Pour ce faire, débranchez le cordon d'alimentation
de la prise secteur.

Cet appareil sert a préparer des aliments placés directement sur des plateaux; il est donc nécessaire de veiller a la propreté des
composants et accessoires de I'appareil afin de garantir une préparation alimentaire sdre.

Avant la premiere utilisation, aprés avoir nettoyé les plateaux, I'intérieur des compartiments et la porte, faites fonctionner le
déshydrateur a température maximale pendant 30 minutes a vide. Durant ce temps, il est possible qu'il dégage de la fumée ou
une odeur. Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir, puis lavez a nouveau les plateaux et l'intérieur des compartiments. Cela
permettra d'éliminer tout résidu chimique utilisé lors de la fabrication des composants.

Les plateaux doivent étre lavés a I'eau courante ou par immersion. Essuyez l'intérieur de chaque compartiment avec un chiffon
doux et humide. Utilisez un détergent a vaisselle doux. Nettoyez avec un chiffon doux, une éponge douce ou une brosse souple.
N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs ou abrasifs, car ils risqueraient de ternir et de rayer la surface des plateaux et
Iintérieur des compartiments.

Apres le lavage, séchez soigneusement les plateaux et I'intérieur des compartiments.

Les plateaux et accessoires ne conviennent pas au nettoyage au lave-vaisselle ni au jet d'eau a haute pression.

Nettoyez I'intérieur des compartiments avec un chiffon Iégérement humide, puis séchez-les avec un chiffon propre et sec.
Avertissement! Ne jamais immerger un appareil électrique dans I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez pas de solvants, d'agents caustiques, d'alcool, d’essence ou d’abrasifs pour le nettoyage.

Nettoyez les orifices de ventilation avec un aspirateur.

Stockage de I'appareil

Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une période prolongée, débranchez-le. Rangez-le a I'intérieur, a I'abri de la poussiere, des
saletés et de 'humidité. Il est recommandé de le conserver dans son emballage d'origine. Rangez-le en position de fonctionne-
ment. Ne superposez pas les appareils. Ne posez rien dessus pendant le stockage.

DONNEES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue YG-16001
Tension nominale [V~ 230
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale W] 1500
Température de séchage [°C] 35-75
Temps de séchage maximal [h] 48
Classe d'isolation |
Dimensions du plateau [cm] 29x29
Charge maximale par plateau [ka] 05
Dimensions (longueur x largeur x hauteur) [mm] 330 x 403 x 656
Masse [kq] 16,6
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Un essiccatore alimentare & un dispositivo progettato per essiccare prodotti alimentari utilizzando la circolazione di aria calda.
L'ampio controllo della temperatura consente di adattare i parametri di funzionamento del dispositivo alle proprie esigenze e al tipo

di alimento da essiccare. | vassoi multipli consentono un funzionamento efficiente. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del
prodotto dipende dal corretto utilizzo, pertanto:

Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente I'intero manuale e conservarlo.

I fornitore non & responsabile per eventuali danni o lesioni derivanti dall'utilizzo del prodotto per scopi diversi da quelli previsti o
dal mancato rispetto delle norme di sicurezza o delle istruzioni contenute nel presente manuale. L'utilizzo del prodotto per scopi
diversi da quelli previsti invalida inoltre la garanzia e i diritti di garanzia dell'utente.

ATTREZZATURA DEL PRODOTTO

II prodotto viene consegnato completo e non richiede alcun montaggio. Tuttavia, prima di utilizzarlo, & necessario rimuovere tutti
gliimballaggi e le protezioni per la spedizione. Sono inoltre necessarie le operazioni di preparazione descritte piu avanti in questo
manuale.

ISTRUZIONI GENERALI DI SICUREZZA PER L'USO

L’apparecchio & concepito per un uso professionale, ad esempio in esercizi di ristorazione, e
il suo utilizzo deve essere effettuato da personale adeguatamente qualificato.

Questo dispositivo € progettato esclusivamente per uso interno. Non esporre il dispositivo a
pioggia o altre precipitazioni.

Il dispositivo & destinato esclusivamente al trattamento termico di prodotti alimentari posti
direttamente su vassoi. E vietato utilizzarlo per altri scopi, ad esempio come scaldavivande
per prodotti posti in contenitor.

E vietato riparare, smontare 0 modificare autonomamente il dispositivo.

Tutte le riparazioni del dispositivo devono essere eseguite da un centro di assistenza auto-
rizzato.

Durante il funzionamento, il dispositivo deve essere tenuto sotto costante controllo.

ATTENZIONE! |l dispositivo pud diventare molto caldo durante il funzionamento. Fare at-
tenzione quando si tocca il dispositivo durante e subito dopo il funzionamento a causa del
rischio di ustioni.

Questo dispositivo non & destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni, per-
sone con capacita fisiche o0 mentali ridotte o persone prive di esperienza e conoscenza del
dispositivo. | bambini non devono giocare con il dispositivo, a meno che non siano supervi-
sionati o istruiti su come utilizzarlo in modo sicuro e ne comprendano i pericoli.

| bambini non devono pulire 0 manutenere 'apparecchio senza supervisione.

Raccomandazioni per l'installazione e il trasporto del dispositivo

Il dispositivo pud essere posizionato solo su una superficie dura, piana, uniforme e non
infiammabile.

La superficie deve essere in grado di sostenere il peso dell'elettrodomestico stesso e degli
alimenti in esso contenuti.
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Lasciare uno spazio di almeno 10 cm attorno alle pareti laterali del dispositivo. Non posizio-
nare materiali sensibili al calore sopra il dispositivo. Cid consentira una corretta ventilazione.
Non posizionare il dispositivo vicino a un bordo, come un tavolo.

Non posizionare il dispositivo vicino a materiali infiammabili, come tende o tendaggi.

Il dispositivo deve essere utilizzato in un’area in cui I'aria sia priva di contaminanti e odori.
Durante I'essiccazione degli alimenti, Iaria fluisce attraverso gli alimenti e eventuali contami-
nanti potrebbero rimanere sui prodotti essiccati.

Non posizionare alcun dispositivo elettrico sopra il dispositivo. Durante il funzionamento, il
dispositivo emette aria calda e umida, che pud causare cortocircuiti nellimpianto elettrico e
provocare scosse elettriche.

E vietato praticare fori nel prodotto o apportare altre modifiche al dispositivo non descritte
nelle istruzioni.

Spostare il dispositivo solo quando si & raffreddato, afferrandolo per I'alloggiamento. Non
spostare il dispositivo tirandolo dal cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo del dispositivo deve essere compresa
tra +10°C e +38°C e I'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensa.

Consigli per il collegamento del dispositivo allalimentazione elettrica

Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, assicurarsi che la tensione, la frequenza e
la capacita dell'alimentatore corrispondano ai valori indicati sulla targhetta del dispositivo. La
spina deve essere adatta alla presa. Non sono consentite modifiche alla spina.

Il dispositivo deve essere collegato direttamente a una singola presa di corrente. Non sono
consentite prolunghe, prese multiple e splitter. Il circuito di rete deve essere dotato di condut-
tore di protezione e fusibile da almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti e superfici calde. Sroto-
lare sempre completamente il cavo di alimentazione quando I'apparecchio € in uso e posi-
zionarlo in modo che non ne ostacoli il funzionamento. Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato in modo da non creare pericolo di inciampo. La presa di corrente deve essere
posizionata in modo da poter scollegare rapidamente la spina dellapparecchio. Quando si
scollega il cavo di alimentazione, tirare sempre l'alloggiamento della spina, mai il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina risultano danneggiati, scollegarliimmediatamente dalla
presa di corrente e contattare un centro di assistenza autorizzato del produttore per la sosti-
tuzione. Non utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione o una spina danneggiati.
Il cavo di alimentazione o la spina non possono essere riparati. Se questi componenti sono
danneggiati, devono essere sostituiti con componenti nuovi e integri. Il cavo di alimentazione
e la spina devono essere sostituiti da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Consigli per I'utilizzo del dispositivo

ATTENZIONE! Lalloggiamento del dispositivo potrebbe surriscaldarsi durante e subito dopo
l'uso. Non toccarlo poiché cid potrebbe causare ustioni. Lasciare raffreddare 'alloggiamento
del dispositivo.

Gli alimenti devono essere tagliati in piccoli pezzi prima di essere posizionati sui vassoi. Piu
piccoli sono i pezzi di cibo, piu velocemente si essiccheranno e pit bassa sara la tempera-
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tura di essiccazione richiesta.

Gli alimenti devono essere sempre posizionati partendo dal vassoio pit basso. | prodotti non
devono essere imballati troppo vicini tra loro. Gli alimenti devono essere disposti in modo
che I'aria possa circolare. Su ogni vassoio deve essere posizionato un solo strato di alimenti.
Gli alimenti posizionati sul vassoio non devono toccare i bordi del vassoio o I'alloggiamento
soprastante.

Assicurarsi che il pavimento vicino al dispositivo non sia scivoloso. Questo evitera scivola-
menti, che potrebbero causare gravi lesioni.

Tenere sempre sotto controllo I'apparecchio durante l'uso. Prima di controllare il livello di
essiccazione degli alimenti, spegnere I'apparecchio, scollegare il cavo di alimentazione e
attendere che l'involucro si raffreddi prima di aprire il coperchio o rimuovere i vassoi.

Se dopo I'asciugatura rimangono residui di cibo sui vassoi o sull'involucro, rimuoverli prima
di aggiungere nuovo cibo. | residui di cibo rimasti sui vassoi o sullinvolucro possono ostru-
ire la circolazione dell’aria, causando il surriscaldamento dellapparecchio. Un apparecchio
surriscaldato pud danneggiarsi e causare incendi o scosse elettriche. Pulire 'apparecchio
secondo le istruzioni riportate nelle istruzioni di manutenzione.

SERVIZIO PRODOTTO

Preparazione del prodotto

Disimballare il prodotto, rimuovendo completamente tutti i componenti dell'imballaggio. Si consiglia di conservare I'imballaggio;
potrebbe essere utile per il trasporto e la conservazione futuri del dispositivo. Preparare il dispositivo secondo le istruzioni riportate
nella sezione relativa alla manutenzione.

Impostazione degli elementi del prodotto (II,1V)

L'apparecchio & composto da due scomparti di essiccazione: superiore e inferiore. Installare le vaschette raccogli-gocce (j) sul
fondo di ogni scomparto di essiccazione. Installare tutte le vaschette in acciaio inox (i) sui singoli ripiani di ogni scomparto di
essiccazione. A seconda delle esigenze, € possibile rimuovere alcune vaschette, ad esempio per sistemare pezzi di cibo piu
grandi da essiccare.

Nota! Si consiglia di testare la posizione dei vassoi prima di posizionarvi sopra il cibo. Questo vi permettera di fare pratica e di
posizionare piu facilmente i vassoi con il cibo sopra.

A seconda del modello, 'asciugatrice puo essere dotata di accessori aggiuntivi (IV):

(k) - vassoio con setaccio fine - consente I'essiccazione di alimenti molto piccoli, ad esempio erbe, te, semi, bacche;

(1) - vassoio in silicone con setaccio fine - consente I'essiccazione di alimenti molto piccoli, ad esempio erbe, té, semi, bacche;
(m) - stampo in silicone - consente I'essiccazione di masse semiliquide e appiccicose, ad esempio mousse di frutta, barrette di
muesli fatte in casa;

(n) - pinze in silicone - consentono di trasportare il cibo.

Disposizione dei prodotti alimentari sui vassoi

Nota! Si consiglia di posizionare gli alimenti su vassoi rimossi dai ripiani dell'essiccatore. Disporre gli alimenti in un unico strato.
Non posizionare gli alimenti sulla vaschetta raccogli-gocce. Disporre gli alimenti sui vassoi in modo che ci sia spazio tra i ripiani
adiacenti. Posizionare i vassoi sugli scaffali di uno o entrambi gli scomparti in modo che gli alimenti posizionati sul vassoio infe-
riore non tocchino quello superiore.

Accensione e spegnimento del dispositivo

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente. Tutti i pulsanti sul pannello di controllo si illumineranno per 3 secondi,
quindi il pulsante di accensione lampeggera. Il dispositivo entrera in modalita standby.

L'essiccatore & dotato di due camere indipendenti con un pannello di controllo separato (lll), che consente di adattare i parametri
di essiccazione alle proprie esigenze. Il dispositivo pud funzionare con una o due camere. La spia luminosa della camera (a)
indica quale camera ¢ attualmente attiva tramite la direzione della freccia e l'illuminazione.

Premere l'interruttore sinistro o destro per accendere I'asciugatrice. Premere l'interruttore sinistro per impostare i parametri di
funzionamento per la camera superiore. | pulsanti sul lato sinistro del pannello di controllo si illumineranno. Premere il pulsante
del programma selezionato (h) per regolare automaticamente il tempo e la temperatura di asciugatura. L'apparecchio dispone di
8 diversi programmi di asciugatura. Premere il pulsante START / PAUSE (f) per confermare la selezione del programma e avviare
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il ciclo di asciugatura. Si sentira la ventola in funzione.

Premere l'interruttore destro per impostare i parametri di funzionamento della camera inferiore. | pulsanti sul lato destro del pan-
nello di controllo si illumineranno. Premere il pulsante del programma selezionato (h) per regolare automaticamente il tempo e la
temperatura di asciugatura. Premere il pulsante START / PAUSE (f) per confermare la selezione del programma e avviare il ciclo
di asciugatura. La ventola entrera in funzione.

Programma Temperatura [°C] Tempo [h]
Mela 75 9
Banana 75 12
Pera 70 8
Limone 75 12
Funghi 75 10
Pomodoro 65 8
Pescare 75 12
Carne di maiale 75 7

E anche possibile regolare manualmente hora e la temperatura. Premere il pulsante delborologio (c), quindi utilizzare i pulsanti
freccia adiacenti per impostare il tempo di asciugatura desiderato. Premere il pulsante del termometro (d), quindi utilizzare i pul-
santi freccia adiacenti per impostare la temperatura di asciugatura desiderata.

II' pulsante freccia su aumenta il valore impostato, mentre il pulsante freccia giu lo diminuisce. Tenendo premuto il pulsante, il
parametro impostato cambiera piu rapidamente.

Le impostazioni di tempo vanno da 1 a 48 ore con incrementi di 30 minuti. Le impostazioni di temperatura vanno da 35°C a 75°C
con incrementi di 5°C.

Una volta impostati tempo e temperatura, I'asciugatura iniziera automaticamente. Durante il funzionamento, & possibile modifica-
re liberamente tempo e temperatura seguendo la procedura descritta sopra. Il tempo scorre fino a 0:00 durante il funzionamento.
Durante il funzionamento, & possibile accendere l'illuminazione della camera superiore o inferiore per monitorare il processo di
essiccazione. Per accendere [lluminazione, premere il pulsante contrassegnato con il simbolo della luce (g). Dopo 10 minuti,
lilluminazione della camera si spegnera. La luce si spegnera automaticamente al termine del ciclo di essiccazione.

Al termine del ciclo di asciugatura, il dispositivo emettera tre segnali acustici, il riscaldatore si spegnera e la ventola si fermera
dopo 30 secondi. Il dispositivo entrera in modalita standby; premendo il pulsante di accensione verra emesso un segnale acustico.
Premendo il pulsante di accensione € possibile arrestare il dispositivo in qualsiasi momento e metterlo in modalita standby.

Una volta completato il processo di essiccazione, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro. Lasciare raffreddare i
vassoi, quindi aprire gli sportelli dei vani e rimuovere i vassoi con gli alimenti dai ripiani. Dopo aver rimosso gli alimenti dai vassoi,
iniziare la manutenzione.

Note aggiuntive

Consumo energetico massimo in modalita standby: 0,5 W.

Periodo di inattivita dopo il quale il dispositivo passa automaticamente alla modalita standby: circa 4 min.

Una volta che I'asciugatrice & entrata in modalita standby, sara illuminato solo il pulsante di accensione sul pannello di controllo.

Raccomandazioni per I'essiccazione dei prodotti alimentari

| pezzi di frutta e verdura essiccati possono essere utilizzati come snack o come aggiunta a cibi gia pronti. Gli alimenti essiccati
mantengono il loro sapore e il loro valore nutrizionale. Tuttavia, 'aspetto o il sapore degli alimenti essiccati possono differire da
quelli disponibili nei negozi perché durante il processo di essiccazione fatto in casa non vengono aggiunti conservanti e coloranti.
Prima diiniziare I'essiccazione, si consiglia di registrare il peso dei prodotti e di annotare il tempo e la temperatura di essiccazione.
Questo facilitera la determinazione delle condizioni di lavoro in futuro.

Il tempo di asciugatura dei prodotti dipende da:

- spessore o0 dimensione dei pezzi di prodotti alimentari;

- numero di vassoi utilizzati per I'essiccazione;

- il numero di prodotti inseriti nell'essiccatore;

- umidita dell’aria attorno all'asciugatrice;

- preferenze personali per quanto riguarda gli effetti di asciugatura.

Se durante I'asciugatura si osservano risultati non uniformi, la posizione dei vassoi deve essere modificata periodicamente, se la
progettazione del dispositivo lo consente.

Gli alimenti secchi devono essere riposti nei contenitori solo dopo essersi completamente raffreddati. Il contenitore per la conser-
vazione degli alimenti secchi deve essere ermetico. Si consiglia 'uso di contenitori sottovuoto. Dopo aver inserito gli alimenti nel
contenitore, chiuderlo ermeticamente ed estrarre quanta piu aria possibile. Conservare gli alimenti nei contenitori in un luogo buio
e fresco. La temperatura di conservazione non deve superare i 15°C. Non riporre gli alimenti secchi direttamente in contenitori
metallici. Controllare periodicamente le condizioni degli alimenti secchi.
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Se, per qualsiasi motivo, fosse necessario interrompere il processo di essiccazione, rimuovere gli alimenti dai vassoi e riporli in
sacchetti o contenitori di plastica, quindi riporli nel congelatore. Scongelare gli alimenti prima di riprendere il processo di essicca-
zione. Non ricongelare gli alimenti precedentemente scongelati.

Durante il funzionamento dell'apparecchio potrebbero verificarsi degli errori, segnalati dalla visualizzazione sul display dei simboli
E1, E3. Per la riparazione, contattare il servizio assistenza del produttore.

Manutenzione del dispositivo

Nota! Qualsiasi intervento di manutenzione deve essere eseguito a dispositivo spento. Per farlo, scollegare il cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente.

II'dispositivo viene utilizzato per preparare alimenti posti direttamente sui vassoi, pertanto € necessario garantire una corretta
pulizia dei componenti e degli accessori del dispositivo per garantire una preparazione sicura degli alimenti.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, dopo aver pulito i vassoi, I'interno delle camere dell'essiccatore e 'interno dello
sportello, azionarlo alla massima temperatura per 30 minuti senza alimenti. Durante questo periodo, si potrebbe notare un po’ di
fumo o odore proveniente dall'apparecchio. Dopo I'uso, lasciare raffreddare I'apparecchio, quindi lavare nuovamente i vassoi e
linterno delle camere. In questo modo si rimuoveranno eventuali residui di sostanze chimiche utilizzate nella fabbricazione dei
componenti dell'apparecchio.

| vassoi devono essere lavati sotto I'acqua corrente o immergendoli in acqua. Pulire linterno di ogni scomparto con un panno
umido e morbido. Utilizzare un detersivo per piatti delicato. Pulire con un panno morbido, una spugna morbida o una spazzola
morbida. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi per evitare il rischio di opacizzare e graffiare la superficie dei vassoi e
l'interno del scomparto.

Dopo il lavaggio, asciugare accuratamente i vassoi e I'interno delle camere.

| vassoi e gli accessori non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie o con getti d'acqua ad alta pressione.

Pulire l'interno delle camere con un panno leggermente umido, quindi asciugare con un panno pulito e asciutto.

Attenzione! Non immergere mai un apparecchio elettrico in acqua o in altri liquidi.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti caustici, alcol, benzina o abrasivi.

Pulire i fori di ventilazione con un aspirapolvere.

Archiviazione del dispositivo

Se il dispositivo non viene utilizzato per un periodo prolungato, scollegarlo dall'alimentazione. Conservare il dispositivo al chiuso
durante lo stoccaggio, proteggendolo da polvere, sporco e umidita. Si consiglia di conservare il dispositivo nella sua confezione
originale. Conservare il dispositivo nella sua posizione di funzionamento. Non impilare i prodotti a strati. Non posizionare oggetti
sopra il prodotto durante lo stoccaggio.

DATI TECNICI

Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo YG-16001
Tensione nominale [V~ 230
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale W] 1500
Temperatura di essiccazione [°C] 35-75
Tempo massimo di asciugatura [h] 48
Classe diisolamento |
Dimensioni del vassoio [cm] 29x29
Carico massimo per vassoio [ka] 05
Dimensioni (lunghezza x larghezza x altezza) [mm] 330 x 403 x 656
Massa [kq] 16,6
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PRODUCTKENMERKEN
Een voedseldroger is een apparaat dat is ontworpen voor het drogen van voedselproducten met behulp van warme luchtcirculatie.
Dankzij de ruime temperatuurregeling kunt u de werkingsparameters van het apparaat aanpassen aan uw behoeften en het type

voedsel dat u droogt. Meerdere trays zorgen voor een efficiénte werking. Een correcte, betrouwbare en veilige werking van het
apparaat is afhankelijk van een juiste bediening, daarom:

Lees voor gebruik van het product de volledige handleiding door en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade of letsel als gevolg van het gebruik van het product voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is, of het niet naleven van veiligheidsvoorschriften of de instructies in deze handleiding. Gebruik van het
product voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is, maakt tevens de garantie en de rechten van de gebruiker ongeldig.

PRODUCTUITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd en hoeft niet gemonteerd te worden. Voordat u het product gebruikt, dient u echter alle ver-
pakking en transportbescherming te verwijderen. Ook zijn er enkele voorbereidingen nodig, zoals verderop in deze handleiding
beschreven.

ALGEMENE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

Het apparaat is ontworpen voor professioneel gebruik, bijvoorbeeld in horecagelegenheden,
en de bediening ervan dient te worden uitgevoerd door personeel met de juiste kwalificaties.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis. Stel het apparaat niet bloot aan
regen of andere neerslag.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor de thermische verwerking van voedingsproducten
die direct op trays worden geplaatst. Het is verboden het apparaat voor andere doeleinden
te gebruiken, bijvoorbeeld als warmhoudplaat voor producten in een verpakking.

Het is verboden om het apparaat zelf te repareren, demonteren of te modificeren.

Alle reparaties aan het apparaat moeten worden uitgevoerd door een erkend servicecen-
trum.

Het apparaat moet tijdens het gebruik te allen tijde onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het apparaat kan tijdens gebruik erg heet worden. Wees voorzichtig
bij het aanraken van het apparaat tijdens en direct na gebruik vanwege het risico op brand-
wonden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 jaar, personen met een
beperkte lichamelijke of geestelijke capaciteit, of personen die geen ervaring hebben met en
geen kennis hebben van het apparaat. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen, tenzij
ze onder toezicht staan of instructies krijgen over veilig gebruik en de bijbehorende risico’s
begrijpen.

Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht schoonmaken of onderhouden.

Aanbevelingen voor de installatie en het transport van het apparaat.

Het apparaat mag alleen op een harde, viakke, egale en niet-brandbare ondergrond worden
geplaatst.

Het opperviak moet het gewicht van het apparaat zelf en de daarin geplaatste voedingspro-
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ducten kunnen dragen.

Zorg voor een vrije ruimte van minstens 10 cm rondom de zijwanden van het apparaat.
Plaats geen warmtegevoelige materialen boven het apparaat. Dit zorgt voor voldoende ven-
tilatie. Plaats het apparaat niet in de buurt van een rand, zoals een tafel.

Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of vitrages.
Het apparaat moet worden gebruikt in een ruimte waar de lucht vrij is van verontreinigingen
en geuren. Tijdens het drogen van voedsel stroomt er lucht door het voedsel, waardoor
eventuele verontreinigingen op de gedroogde producten kunnen achterblijven.

Plaats geen elektrische apparaten boven het apparaat. Het apparaat produceert tijdens ge-
bruik hete, vochtige lucht, wat kortsluiting in het elektrische systeem kan veroorzaken en een
elektrische schok kan teweegbrengen.

Het is verboden om gaten in het product te boren of andere wijzigingen aan het apparaat aan
te brengen die niet in de instructies worden beschreven.

Verplaats het apparaat pas wanneer het is afgekoeld en houd het daarbij vast aan de behui-
zing. Trek niet aan de voedingskabel om het apparaat te verplaatsen.

De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik van het apparaat moet tussen +10°C
en +38°C liggen, en de relatieve luchtvochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder conden-
satie.

Aanbevelingen voor het aansluiten van het apparaat op de stroomvoorziening

Voordat u het apparaat op de stroomvoorziening aansluit, moet u ervoor zorgen dat de span-
ning, frequentie en capaciteit van de stroomvoorziening overeenkomen met de waarden
die op het typeplaatje van het apparaat staan vermeld. De stekker moet in het stopcontact
passen. Aanpassingen aan de stekker zijn niet toegestaan.

Het apparaat moet rechtstreeks op één stopcontact worden aangesloten. Verlengsnoeren,
stekkerdozen en verdeeldozen zijn niet toegestaan. De hoofdschakelaar moet voorzien zijn
van een aardlekschakelaar en een zekering van minimaal 16 A.

Vermijd contact tussen het netsnoer en scherpe randen, hete voorwerpen en opperviakken.
Rol het netsnoer altijd volledig af wanneer het apparaat in gebruik is en plaats het zo dat het
de werking niet belemmert. Het netsnoer moet zo geplaatst worden dat er geen struikelge-
vaar ontstaat. Het stopcontact moet zo geplaatst zijn dat de stekker van het apparaat snel
kan worden losgekoppeld. Trek bij het loskoppelen van het netsnoer altiid aan de stekkerbe-
huizing, nooit aan het snoer zelf.

Als het netsnoer of de stekker beschadigd raakt, koppel deze dan onmiddellijk los van de
stroomvoorziening en neem contact op met een erkend servicecentrum van de fabrikant
voor vervanging. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of een beschadig-
de stekker. Het netsnoer of de stekker kan niet worden gerepareerd. Als deze onderdelen
beschadigd zijn, moeten ze worden vervangen door nieuwe, onbeschadigde exemplaren.
Het netsnoer en de stekker moeten worden vervangen door een erkend servicecentrum van
de fabrikant.

Aanbevelingen voor het gebruik van het apparaat
WAARSCHUWING! De behuizing van het apparaat kan tijdens en kort na gebruik heet
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worden. Raak deze niet aan, dit kan brandwonden veroorzaken. Laat de behuizing van het
apparaat afkoelen.

Het voedsel moet in kleine stukjes worden gesneden voordat het op de droogrekken wordt
gelegd. Hoe kleiner de stukjes, hoe sneller ze drogen en hoe lager de benodigde droogtem-
peratuur.

Plaats het voedsel altijd beginnend bij de onderste lade. Producten mogen niet te dicht op
elkaar worden geplaatst. Schik het voedsel zo dat er lucht kan circuleren. Plaats slechts één
laag voedsel op elke lade. Producten op de lade mogen de randen van de lade of de behui-
zing erboven niet raken.

Zorg ervoor dat de vloer in de buurt van het apparaat niet glad is. Dit voorkomt uitglijden, wat
tot ernstig letsel kan leiden.

Houd het apparaat tijdens gebruik altijd in de gaten. Voordat u de drooggraad van de produc-
ten controleert, dient u het apparaat uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact te halen
en te wachten tot de behuizing is afgekoeld voordat u het deksel opent of de trays verwijdert.
Als er na het drogen voedselresten op de trays of de behuizing achterblijven, verwijder deze
dan voordat u nieuw voedsel toevoegt. Voedselresten op de trays of de behuizing kunnen
de luchtcirculatie belemmeren, waardoor het apparaat oververhit kan raken. Een oververhit
apparaat kan beschadigd raken en brand of een elektrische schok veroorzaken. Reinig het
apparaat volgens de aanwijzingen in de onderhoudshandleiding.

PRODUCTSERVICE

Productvoorbereiding

Pak het product uit en verwijder alle verpakkingsonderdelen volledig. Het is aan te raden de verpakking te bewaren; deze kan van
pas komen bij toekomstig transport en opslag van het apparaat. Bereid het apparaat voor volgens de instructies in het gedeelte
over apparaatonderhoud.

Instellen van productelementen (I1,1V)

Het apparaat bestaat uit twee droogcompartimenten: een boven- en een ondercompartiment. Plaats de lekbakken (j) op de
bodem van elk droogcompartiment. Plaats alle roestvrijstalen trays (i) op de afzonderlijke schappen van elk droogcompartiment.
Afhankelijk van uw behoeften kunt u enkele trays verwijderen, bijvoorbeeld om grotere stukken voedsel te kunnen drogen.

Let op! Het is aan te raden de positie van de dienbladen te testen voordat u er voedsel op plaatst. Zo kunt u oefenen en wordt het
gemakkelijker om de dienbladen met het voedsel erop correct te positioneren.

Afhankelijk van het model kan de droger voorzien zijn van extra accessoires (IV):

(k) - bak met een fijne zeef - maakt het mogelijk om zeer kleine voedingsmiddelen te drogen, zoals kruiden, thee, zaden en
bessen;

(I) - siliconen bakje met een fijn zeefje - maakt het mogelijk om zeer kleine voedingsmiddelen te drogen, zoals kruiden, thee,
zaden en bessen;

(m) - siliconen mal - maakt het mogelijk om halfvioeibare en kleverige massa'’s te laten drogen, bijvoorbeeld fruitmousses, zelf-
gemaakte mueslirepen;

(n) - siliconen tangen - waarmee je voedsel kunt dragen.

Het schikken van voedingsproducten op dienbladen.

Let op! Het is aanbevolen om voedselproducten op trays te plaatsen die uit de droogrekken zijn verwijderd. Schik het voedsel in
één laag. Plaats geen voedselproducten op de lekbak. Schik het voedsel op de trays zo dat er ruimte is tussen aangrenzende
rekken. Plaats de trays op de rekken in één of beide compartimenten, zodat de voedselproducten op de onderste tray de bovenste
tray niet raken.

Het apparaat in- en uitschakelen

Steek de stekker van het netsnoer in een stopcontact. Alle knoppen op het bedieningspaneel lichten 3 seconden op, waarna de
aan/uit-knop knippert. Het apparaat schakelt over naar de stand-bymodus.

De droger is voorzien van twee onafhankelijke compartimenten met een apart bedieningspaneel (Il), waarmee u de droogpara-
meters naar wens kunt aanpassen. Het apparaat kan met één of twee compartimenten werken. Het compartimentindicatielampje
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(a) geeft door middel van de richting van de pijl en de verlichting aan welk compartiment momenteel actief is.

Druk op de linker- of rechterschakelaar om de droger in te schakelen. Druk op de linkerschakelaar om de instellingen voor de
bovenste kamer te configureren. De knoppen aan de linkerkant van het bedieningspaneel lichten op. Druk op de geselecteerde
programmaknop (h) om de droogtijd en temperatuur automatisch aan te passen. Het apparaat heeft 8 verschillende droogpro-
gramma’s. Druk op de START / PAUSE-knop (f) om de programmakeuze te bevestigen en de droogcyclus te starten. U hoort de
ventilator draaien.

Druk op de rechter schakelaar om de bedrijfsparameters voor de onderste kamer in te stellen. De knoppen aan de rechterkant
van het bedieningspaneel lichten op. Druk op de geselecteerde programmaknop (h) om de droogtijd en temperatuur automatisch
aan te passen. Druk op de START / PAUSE-knop (f) om de programmakeuze te bevestigen en de droogcyclus te starten. De
ventilator gaat draaien.

Programma Temperatuur [°C] Tijd [h]
Appel 75 9
Banaan 75 12
Peer 70 8
Citroen 75 12
Paddenstoelen 75 10
Tomaat 65 8
Vis 75 12
Varkensviees 75 7

U kunt de tijd en temperatuur ook handmatig aanpassen. Druk op de klokknop (c) en gebruik vervolgens de pijlknoppen ernaast
om de gewenste droogtijd in te stellen. Druk op de thermometerknop (d) en gebruik vervolgens de pijlknoppen ernaast om de
gewenste droogtemperatuur in te stellen.

Met de pijltoets omhoog verhoog je de instelwaarde en met de pijltoets omlaag verlaag je deze. Door de knop ingedrukt te houden,
wordt de parameter sneller aangepast.

De tijdinstellingen variéren van 1 tot 48 uur in stappen van 30 minuten. De temperatuurinstellingen variéren van 35°C tot 75°C in
stappen van 5°C.

Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, begint het droogproces automatisch. Tijdens het gebruik kunt u de tijd en temperatuur
naar wens aanpassen volgens de hierboven beschreven procedure. De timer telt af naar 0:00.

Tijdens het gebruik kunt u de verlichting in de boven- of onderkamer inschakelen om het droogproces te volgen. Om de verlichting
in te schakelen, drukt u op de knop met het lichtsymbool (g). Na 10 minuten gaat de kamerverlichting automatisch uit. De verlich-
ting schakelt automatisch uit wanneer de droogcyclus is voltooid.

Wanneer de droogcyclus is voltooid, geeft het apparaat drie pieptonen, schakelt de verwarming uit en stopt de ventilator na
30 seconden. Het apparaat gaat dan in de stand-bymodus; door op de aan/uit-knop te drukken, klinkt er een geluidssignaal.
Door op de aan/uit-knop te drukken, wordt het apparaat op elk gewenst moment uitgeschakeld en in de stand-bymodus gezet.
Zodra het droogproces is voltooid, haal je de stekker uit het stopcontact. Laat de trays afkoelen, open vervolgens de comparti-
mentdeuren en haal de trays met voedsel uit de schappen. Nadat je het voedsel uit de trays hebt gehaald, kun je beginnen met
het onderhoud.

Aanvullende opmerkingen

Maximaal stroomverbruik in stand-bymodus: 0,5 W.

De periode van inactiviteit waarna het apparaat automatisch overschakelt naar de stand-bymodus bedraagt ongeveer 4 min.
Zodra de droger in de stand-bymodus staat, brandt alleen de aan/uit-knop op het bedieningspaneel.

Aanbevelingen voor het drogen van voedingsproducten

Gedroogde fruit- en groentestukjes kunnen als snack gegeten worden of als toevoeging aan bereide gerechten. Gedroogde
producten behouden hun smaak en voedingswaarde. Ze kunnen qua uiterlijk en smaak verschillen van producten die in de winkel
verkrijgbaar zijn, omdat er tijdens het droogproces geen conserveringsmiddelen en kleurstoffen worden toegevoegd.

Voordat u begint met drogen, is het raadzaam het gewicht van de producten te noteren, evenals de droogtijd en -temperatuur. Dit
maakt het in de toekomst gemakkelijker om de juiste werkomstandigheden te bepalen.

De droogtijd van producten is afhankelijk van:

- dikte of grootte van stukken voedingsproducten;

- aantal trays gebruikt voor het drogen;

- het aantal producten dat in de droger is geplaatst;

- de luchtvochtigheid rondom de droger;

- persoonlijke voorkeuren met betrekking tot het uitdrogende effect.

Als er tijdens het drogen ongelijkmatige resultaten worden waargenomen, moeten de trays periodiek worden verplaatst, indien
het ontwerp van het apparaat dit toelaat.
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Gedroogde voedingsproducten mogen pas in de verpakking worden gedaan nadat ze volledig zijn afgekoeld. De verpakking voor
het bewaren van gedroogde voedingsproducten moet luchtdicht zijn. Vacuiimverpakkingen worden aanbevolen. Nadat u de pro-
ducten in de verpakking hebt gedaan, sluit u deze goed af en verwijdert u vervolgens zoveel mogelijk lucht. Bewaar de producten
in de verpakking op een donkere, koele plaats. De bewaartemperatuur mag niet hoger zijn dan 15°C. Plaats gedroogde voe-
dingsproducten niet rechtstreeks in metalen verpakkingen. Controleer regelmatig de staat van de gedroogde voedingsproducten.
Als het om welke reden dan ook nodig is om het droogproces te onderbreken, haal dan het voedsel uit de trays en doe het in
plastic zakken of bakjes. Bewaar het vervolgens in de vriezer. Laat het voedsel ontdooien voordat u het droogproces hervat. Vries
ontdooid voedsel niet opnieuw in.

Tijdens het gebruik van het apparaat kunnen er fouten optreden. Deze worden aangegeven door de symbolen E1 en E3 op het
display. Neem in dat geval contact op met de serviceafdeling van de fabrikant voor reparatie.

Apparaatonderhoud

Let op! Alle onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd terwijl het apparaat is uitgeschakeld. Haal hiervoor de stekker
uit het stopcontact.

Het apparaat wordt gebruikt voor het bereiden van voedsel dat direct op schalen wordt geplaatst. Daarom is het noodzakelijk om
de onderdelen en accessoires van het apparaat goed te reinigen om een veilige voedselbereiding te garanderen.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, dient u na het reinigen van de trays, de binnenkant van de droogkamers en
de binnenkant van de deur, het apparaat 30 minuten op maximale temperatuur te laten draaien zonder voedsel. Gedurende deze
tijd kunt u wat rook of een geur uit het apparaat waarnemen. Laat het apparaat na gebruik afkoelen en was vervolgens de trays
en de binnenkant van de kamers opnieuw. Dit verwijdert eventuele resten van chemicalién die bij de productie van de onderdelen
van het apparaat zijn gebruikt.

De lades moeten onder stromend water worden afgewassen of door ze in water onder te dompelen. Veeg de binnenkant van elk
compartiment af met een vochtige, zachte doek. Gebruik een mild afwasmiddel. Reinig met een zachte doek, zachte spons of
zachte borstel. Gebruik geen agressieve of schurende reinigingsmiddelen, omdat dit het oppervlak van de lades en de binnenkant
van de compartimenten kan beschadigen en krassen kan veroorzaken.

Droog de trays en de binnenkant van de compartimenten na het wassen grondig af.

Bakjes en accessoires zijn niet geschikt voor reiniging in de vaatwasser of met een hogedrukreiniger.

Reinig de binnenkant van de kamers met een licht vochtige doek en droog ze vervolgens af met een schone, droge doek.
Waarschuwing! Dompel een elektrisch apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende stoffen, alcohol, benzine of schuurmiddelen voor de reiniging.

Reinig de ventilatieopeningen met een stofzuiger.

Apparaatopslag

Als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, koppel het dan los van de stroomvoorziening. Bewaar het apparaat
binnenshuis en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Het wordt aanbevolen het apparaat in de originele verpakking te bewa-
ren. Bewaar het apparaat in de gebruiksstand. Stapel producten niet op elkaar. Plaats tijdens opslag niets bovenop het product.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter Meeteenheid Waarde
Catalogt YG-16001
Nominale spanning [V~ 230
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen W] 1500
Droogtemperatuur [°C] 35-75
Maximale droogtijd [h] 48
Isolatieklasse |
Afmetingen van de lade [em] 29x29
Maximale belasting per lade [kq] 05
Afmetingen (lengte x breedte x hoogte) [mm] 330 x 403 x 656
Massa [ka] 16,6

m OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOZ
‘Evag aguypavTripag Tpo@iwy €ival tia GUCKEUR OXEBIOOEVN yIa TNV EAPavon TPOGiUwY XPNCIMOTIOIWVTaG KukAoopia Bepuol
aépa. O eupUg EAeyxog Beppokpaaiag 0ag EMTPETEN VO TIPOCAPUOCETE TIG TTAPAPETPOUG AEITOUPYIaG TNG GUCKEURG OTIG OVAYKEG

0ag Kal gTov TUTT0 Twv TPoPiuwy Tou ¢npaivovtal. Or ToAarAoi diokol emTpémouv Ty amoteAeoparikiy Aeiroupyia. H owoTn,
agIoTIOTN Kol a0QaAG Aeioupyia Tou TpoidvTog e€aptdTal ammd Tv 0pBn AeiToupyia, Emopuévug:

Mpiv xpnaipotoioete 10 WPOIdV, SiafdoTe 0AOKANPO TO EYXEIPiBIO Kal PUAGETE TO.

O mpounBeutig dev GEpel EuBUVN yia TUXOV {NUIEG A} TPAUNATIONOUG TTOU TIPOKUTITOUV aTTd T XPriarn TOU TTPOIGVTOG yia GKOTTOUg
dlaopeTkoUG aTrd TV TPORAETTOWEVN XPAON TOU A TG TN N THPNON TWV KAVOVIOUWY ACQAAEING 1 Twv 00NYIWV TIOU TIEPIEXOVTAI
010 TTapAV yxelpidio. H xprjon Tou TTpoidvTog yia okoTroUg SIaQOPETIKOUG aTTO TV TIPOPAETTOUEVN XPiOT TOU OKUPWVEI ETTIONG TV
€yyUnon kai Ta dikaiwyarta eyyonong Tou XpRoTn.

EZOMAIZMOX NPOIONTOX

To mpoidv mapadidetal TARPES Kai Gev amairel ouvappoAdynaon. Qatéoo, TpIv amoé T Xprion Tou TTPOIOGVTOG, TTPETTEN VA AQaIPE-
BoUv GAEG 01 CUOKEUQTIES KOl TO TTPOCTATEUTIKG GUOKEUOTIAG. ATICITOUVTAI ETTIONG TIPOETOIMAGIES, OTTWG TIEPIYPAPETAI APYOTEQT
0€ QUTO TO EYXEIPIDIO.

FENIKEZ OAHIIEZ AZQAAEIAZ XPHZHZ

H ouokeun éxel oxedIOOTEN yIa TTayYEAUATIKA XProN, TI.X. O€ ETIXEIPAOEIS EGTIOONG, Kal N
Aermoupyia TG TIPETTEN VOl EKTEAEITAN OTTO TTPOOWTTIKG JE T KATAMNAQ TTpocdvTa.

AuTr n ouokeur| £xel OXEDIDOTET HOVO Yia XPAOT OE E0WTEPIKOUG XWPOUG. Mnv ekBETETE TN
OUOKEUN O BPoxn i GMES BPOXOTITWOEIS.

H ouokeur) TpoopiCeTal OTTOKAEIOTIKA yIa BEPIKI ETTECEPYATIO TPOPIHWV TTOU TOTTOBETOUVTON
ameuBeiag e diokoug. ATIOYOPEUETAI N XPAOT TNG GUOKEUNG Yia oTrolovdnTToTe GAAO OKOTTO,
yia TTopddeIyHa, wg BepuavTipag yia TPoiGvTa TTou ToTroBeTouvTal o€ doXEO.
ATTOyOPEUETOI N ETTIOKEUN, N ATTOCUVAPHOAGYNON ) N TPOTTOTTOINGN TS CUCKEURG JOVOI 00,
OAeG 01 ETMOKEVES OTN CUOKEUN TIPETTEI VO TTPAYMOTOTTOIOUVTal OTTO EE0UCIODOTNHEVO KEVTPO
oépPIc.

H ouokeun mpérel va Bpioketal utrd eTmiBAeyn avd Traoa oTiyur KaTd Tn Aeimoupyia Tng.

MPOEIAOMOIHZH! H ouokeur| ptropei va uttepBeppavee kata Tn Asimoupyia. Na gioTe Tpo-
OEKTIKOI OTQV QYYICETE TN GUOKEUR KOTA Tr) DIGPKEID KOl QPECWG META TN Asioupyia, Aoyw
KIVOUVOU EYKAUUATWV.

AuTth n ouokeur| dev TTpoopileTal yia pron amé Traidid KATw Twv 8 €Twv, AT JE UEIWE-
VEG CWUATIKEG 1) VONTIKEG IKAVATNTEG 1) Topa TIOU BEV £XOUV EUTTEIPIA KOl YWWOEIS OXETIKG
He TN ouokeun. Ta TTaidId dev TPETTEN Vol TIRICOUV JE TN CUOKEUN, EKTOG €AV BpioKovTal UTTd
emmiBAewn 1) éxouv AaBer 0dnyieg yia Tov ao@alr| XEIPIoUS TG GUOKEURGC KOl KATAVOOUV TOUG
KIVOUVOUG TTOU EVEXE.

Ta moudic dev TPETTEN va KaBapidouv 1 va ouvTNPEOUV Tr GUOKEUI XWPIG ETTIBAEYN.

2UOTAOEIS yIa TNV EYKATAOTAOT) Kl TN LETAPOPA TS GUOKEUNS

H ouokeur| emmpémeTal va ToToBeTeiTal Udvo o€ okAnprj, ETTITTEDN, OPOIOKOPPN KO N €U-
QAEKTN ETTIQAVEIQ.

H em@avela Ba mpéel va gival o€ B¢on va utrootnpicel To BApog TG IBIOG TG CUOKEURG KAl

APXIKES OAHTIESTS
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TWV TPOPIWV TTOU TOTTOBETOUVTOI O QUTHV.

BeBaiwBeite om umdpyel éva kevd TouhdyioTov 10 cm yUpw ammé T TTAEUPIKG TOIKWHOTa TNG
OUoKeUng. Mnv TorroBeteite UNIKG guaioBnta ot BeppdmTa TTavw oo T oUoKeun. Auto Ba
ETMTPEYEI TOV OWOTO OEPIOUE. Mnv TOTTOBETETE TN GUOKEUT| KOVTG O AKPI, OTTWG £Va TPOTTE].
Mnv TomoBereire ) ouokeur kovid o€ eUpAEKTA UNIKG, OTTLG KOUPTIVEG 1} KOUPTIVES,

H ouokeun Ba mpémel va xpnoipoTolEiTal o€ Xwpo GTTou 0 aéPag elval amalAaypévog aTo
pUTIOUG KOl 00EG. KaTd TV &hpavan Twv Tpogilwy, 0 0€pag peel Eaa aTid Ta TPGPIHa Kal
TUXOV pUTTOI EVBEXETAI VOl TIApapEVOUV OTal aTTOgNPOpEVA TTPOIOVTa.

Mnv ToTroBeTeite NAEKTPIKEG GUOKEUES TIAVW 0Tt T GuoKeUn. H auokeur| extrépel (€0TH,
uypd aépa katd T AsIroupyia TG, 0 OTT0I0G UTTOPET VAt BPaXUKUKAWOE! TO NAEKTPIKG OUOTNHO
Kol va TIPOKOAEOEL nAekTpOTTANG AL,

AmtayopeUetai n 81dTpnon oWy OTO TIPOIGV 1 N TTPAYUATOTTIOINCN OTToIWVOATIOTE AWV
TPOTIOTIOIOEWV TN GUOKEUN TTOU BEV TTEPIYPAPOVTAI OTIG 0ONYieg.

MeTaKIVAGTE Tr) CUOKEUK HOVO GTAV KPUWOEL, KPATWVTAG TNV aTtd 10 TepiBAnUa. Mnv etaki-
VEITE Tr) OUOKEUN TpaBuwvTag 10 KAAWAIO TPOPodoaiag.

H BeploKpacion oTov Xwpo eyKaTaoTaonc kal Xpriong TG CUOKEUAS TIPETTE VO KUaIVETaI OTTo
+10°C + +38°C kai n oxeTkr} uypaoia péTel va eival kdtw armd 90% Xwpic CupTTUKVWOT).

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNS GUOKEUNS TNV TTapOXN PEULATOC

MpIv OUVOECETE TN GUOKEUN OTNV TTIOPOXN PEUMATOS, BEPaiwbeite Ot N Tdon, n ouxvotTa
KOl 1) XwenTIKGTNTA TS TIAPOXIG PEUMATOC QvTIOTOIXOUV OTIG TIUES TTOU avaypd@ovTal oTnv
TIVOKIOA TUTTOU TNG GUOKEUNG. To QI TTPETTEl va TaIpIGCeEl oTnV TTPIC0. Aev ETITPETTOVTAI TPO-
TIOTTOIROEIG OTO QIG,

H ouokeuny pémel va ouvdebei ameuBeiag o€ i povo Tpida. Aev emTpémovial KaAWdIN
eTéKTaong, TOAUTTPICa Kal SIoKWPIOTEC. To KUKAwa BIKTUOU TTPETTEI va Eivall EEOTTAITUEVO JE
TIPOCTATEUTIKO aywyo kai ao@aAeia TouhdyioTov 16 A.

AtopUyete v emagr Tou kaAwdiou TPOPodOTIOg pE AIXUNPEES GKPES, (0Td QVTIKEIWEVA KOl
EMQAveIES. =€TUNETE TIAvVTal TIAfPWG TO KaAWAIo TPOYodOaiag GTav N CUCKEUN BPIOKETaI OE
Aerroupyia kal TOTTOBETAGTE TO £T01 WOTE VO NV eTTodiCel TN Aermoupyia. To KaAwdIo Tpo@odo-
olag TTpETTEl var TOTTOBETETa £T01 WOTE Var NV UTIAPXE! KIVOUVOG Var oKovTaWETe. H Trpidar Trpé-
TTEl va TOTTOBETEITaN £T01 WOTE TO QI TNG CUOKEUNG Va WTTopEi va arroouvebei ypriyopa. Otav
QTTOOUVOEETE TO KOAWDIO TPOYOdOTING, TRARATE TIAVTO TO TIEPIBANMK TOU @I, TTOTE TO KaAWDIO.
Edv 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag 1 To @I UTToOTE {npId, OTTOCUVOEDTE TO OUECWE OTTO TNV TTO-
POX1| PEUMATOGC KOl ETTIKOIVWVAOTE HE EVa £E0UTIODOTNIEVO KEVTPO GEPRIC TOU KOTOOKEUOOTA
yia avTIKatdoTacn. Mnv XpnoIUOTIOIEITE T GUOKEUN WE KATEGTPAMMEVO KaAwDIO TPOPOdO-
oiac i ig. To kaAwdio Tpo@odoaiag i To QIg dev UTTOPOUV Va ETTIOKEUOOTOUV. EQv autd Ta
CaPTAUAT €ival KATEOTPOUUEVQ, TIPETTEI VOl QVTIKOTAOTABOUV LE KaVOUPYIX, XWPIG EATTTW-
para. To kaAwdio TPoPodoaiag Kai To QI TIPETTEN va avTIKaTaoTaBouv ammd éva e¢ouciodotn-
HEVO KEVTPO O£PPIC TOU KATOOKEUDOTH.

2UQTAOEIS VIa Tn P01 TS GUOKEUNS

MPOEIAOMOIHZH! To mepiPAnua TG cuokeunc evoéxeTal va (EoTabei Katd T XpeRon Kai
Aiyo peTd. Mnv To ayyilete, KaBwg autd PTmopei va TTPOKAAEDE eykaupaTa. AQroTe To TTEpi-

APXIKES OAHTIIES
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BANUQ TG GUOKEUAG VO KPUWOEI.

Ta TpO@IMa TIPETTEN VO KOBOVTaI OE MIKPG KoppdTia Tpiv TotroBeTBolv aToug diokoug. Ooo
HIKPOTEPQ €ival TOr KOUWATIO TPOPIWY, TOTO TTI0 YPryopa Ba OTEYVWOOUV KOl TG00 XaUNAG-
Tepn Ba gival n amamoUpevn BepUoKPadiar OTEYVWATOC,

Ta TpO@INa TTPETTEl TIAVTA VO TOTTOBETOUVTAI CEKIVWVTOS OO TO XaUNAGTEPO Tawi. Ta Tpoi-
ovta Gev TTpETTel vl auokeuddovtal oAU ogixTd 1o éva Tidvw 010 AMo. Ta TpOPING TTPETTE
v eivall ToToBETNEVD €101 LYOTE Vol PTTOpET Vot KuKAopopEi 0 aépag. Movo pia aTpwar Tpo-
(illwv TpéTel va TomoBereiTal o€ kabe Tawi. Ta TTpoiovTa TTou ToTroBeToUvTal 0T Tawi dev
Tpémel va ayyidouv TIG kpeg Tou Tawiou ) To TTEPIBANKA aTTd TIAvVW TOUG,

BePaiwOeite o1l 10 6ATTEDO KOVTA OTN cUCKEUN Bev €ival oliaBnpo. Auto Ba amotpéwer TV
oAigBnon, n omoia Ba pTropouce va TTPOKAAETE 0ORaPd TPAUUATIOWO.

Na TrapakoAouBeite TTavTa T GUOKEUN KaTa T Xprion TnG. Mpiv eAEyEeTe To eTTiTTedO OTEYVW-
HOTOG TWV TPOYIHWY, OTAUATACTE TN AEIToupyia TnG, aTTooUVOEDTE TO KOAWAIO TPOPOSOTIag
KOl TIEPIMEVETE VOl KPUWOEI TO TIEPIBANIA TS CUOKEUNG TTPIV QVOIEETE TO KATTAKI 1 OQAIPETETE
TOUG BIoKOUG.

Edv rapapeivouv 1pé@Ia oToug iokoug 1 1o TTEPIBANUO LETG TO OTEYVWHA, OQAIPEDTE TO
TIpIV TIPOOBETETE VEQ TPOPIMAL. Tat UTTOAEIUWATO TPOQWV TTOU TIOPAKEVOUV OTOUG dIoKOUG N
070 TTEPIBANUA UTTOPOUV VO EUTTOBICOUV TNV KUKAOQORIO TOU 0EPQ, YEYOVOG TTOU UTTOPE VOl
odnynoel o€ uTepBEPavVON TS ouokeunc. Mia uTrepBepOOEVN GUOKEUR UTTOPE va UTTo-
otei {nuid kai va TTpokaAéael TTupkayid 1 nAektpotmAngia. KaBapioTe T ouokeur) oUUQwva

HE TIC 0dNyieg ouvTAPNONG.
YMHPEZIA NPOIONTOZ

Mpoetolpaaia mpoidviog

AToouakeudaTe To TIPOIGY, agalpwvTag evieAws 6Aa Ta e§apTipaTa TG ouokeuaaiag. XuviaTdTal va UAGSETE TN ouokeuaaia.
Mmopei va aag gavei xprioiun yia peAoVTIKA pETagopd kai ammobrikeuan Tng cuokeung. MPOEToINAOTE T GUOKEUR GULGWVA HE TIG
0dnyieg atnV evATNTA OUVTAPNONG TNG CUCKEUNG.

Opiopég atoixeiwv mpoidvrog (11,1V)

H ouokeur amoteAeital amé dUo diauepiopaTa OTEYVWMATOG: TO TIAVW Kal To KaTw. TotmoBeTaTe Toug diokoug GUAAOYRG UYpWV
(j) oT0 K&TW PéEPOG KGBE DiapepiouaTog aTEYVWUATOG. ToTToBeTAOTE GAoUG Toug diokoug amd avoeidwTo xaAuBa (i) ota CexwpioTd
paoIa KaBe dlapepiopaTog aTeyvwpatog. AvAoya We TI avayKES 0ag, PTTOPEITE va apaIpECETE OPICHEVOUG aTTd Toug BioKoUG, yia
TaPAdEIYa, YIa Va XwPEOUV HEYOAUTEPD KOUUATIO TPOPILWY VIO OTEYVWHA.

Inueiwon! Zuviotaral va SoKIPACETE T Béon Twv dioKwv TTpIV TOTTOBETATETE PaynTd Tdvw Toug. Auté Ba oag emTpéWe va ega-
oknbeire kal Ba oag diukoAdvel va ToToBeT aETE TOUG DICKOUG WE TO YaynTd TEVW TOUG.

Avdhoya Pe To PovTENO, TO OTEYVWTHPIO UTTOPET va gival e§oTTAIouévo Pe TTpoaBeTa ageaoudp (1V):

(k) - diokog pe AeTrTd coupwTp! - EMTPETEI TV EApavan TOAD PIKPWY TPOQipwy, Tr.x. Bétava, Tadyia, aTT6poug, Joupa-

(1) - diokog OIAIKOVNG WE AETITO GOUPWTIPI - ETITPETTEN TNV {pavon TIOAU IKPWVY TPOipwy, TT.. BéTava, Todyia, oTrdpoug, polpa.
(M) - kahoUTT GINIKGVNG - ETTITPETTEI TNV §APavVON NUIPPEUTTWY Kal KOMWSWY paduwv, T.X. HOUG PPOUTWY, OTTITIKEG UTTAPEG MOUONI .
(n) - To1pTIOEG GINIKOVNG - OOG EMTPETIOUV VA PETAPEPETE TPOPIMA.

Takrormoinon Tpogiuwy o€ GioKoug

Inueiwon! Zuviotaral n 1ommoBETNON Twv TPOYINWY 0€ Biokoug TToU EKouv agaipebei aTd Ta PAgIa Tou auypavtipa. TakToTol-
AoTE Ta TPOQILA O¢ pia aTpwan. Mnv Tomrobeteite TpdQIUa aTo dioko GuAoyAG uypwv. TakToToIRGTE T TPOQIUA OTOUG BioKOUg
£101 OTE va UTIGpYEl Kevo peTagl Twv YEITOVIKWY pagiwv. TotroBeThaTE Toug dioKOUG TPOYINWY OTa pdgia o€ va A Kai aTa 600
dlapepiopara, €101 WOTE Ta TPOQIG TTOU TOTTOBETOUVTAI GTOV KATW dioKo va unv ayyidouv Tov Trévw Sioko.

Evepyorroinan kai amevepyormoinan g GUOKEUNS

YuvdEaTe To Kahwdio Tpopodoaiag o€ pia Tpica. OAa Ta koupd aTov Trivaka eAéyxou Ba avawouv yia 3 SEUTEPOAETITA Kal, OTN
ouvéxela, To koupTri Aeiroupyiag Ba avaBooBroel. H cuokeur| Ba e10€ABel o€ Aeitoupyia avapovig.

To oteyvwpio eivar EomAiopévo e duo avetdptnToug Bahdpoug pe Gexwpiotd Trivaka eAéyxou (Ill), Tou cag emTpémel va
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TIPOCAPHOLETE TIG TIOPAMETPOUG OTEYVWHATOS OTIG AVAYKES 0aG. H auakeur| pmmopei va Asitoupyriael e évav i 0o BaAduoug. H
evOEIKTIKN Auyvia BaAdpou (a) utodeikvUel Trolog BaAapog eival evepydg T dedopévn oTyUA uéow TG katelBuvang Tou BéAoug
Kal TOU WTIoNOU.

MarAoTe TOV apIOTEPS 1) Tov OEGIG BIKATTTN Yia VOl EVEPYOTTOIROETE TO OTEYVWTHPIO. MaTAaTE Tov apioTepd dIakOTT yia va pub-
pioeTe TIG TTAPAUETPOUG AsIToupyiag yia Tov Gvw BdAapo. Ta KoupTd oTnv apioTepr TTAEupd Tou Trivaka eAéyxou Ba @wrioTolv.
MatioTe T0 KOUTTi Tou EMAEYEVOU TIPOYPAUKaTOS (h) yia va puBpioeTe autdpata Tov Xpdvo Kai T BEpUOKPaTia OTEYVWHATOG.
H ouokeur) diabéter 8 GlaopeTikd Tpoypdppata oTeyvwpatog. Matiate 1o kouuTi START / PAUSE (f) yia va emBeBaioere v
€AoY} TTPOYPAUMOTOG Kal va EEKIVATETE TOV KUKAO OTEYVWLATOG. Oa AKOUCETE TOV QVEPIOTAPA VO AEITOUPYEI.

MarAoTe Tov BeI6 BlakdTTN yia va pubpioeTe TIG TTapapétpoug Aeiroupyiag yia Tov kaTw BdAapo. Ta koupmmd ot degid TAeupd
ToU Trivaka eAéyxou Ba ewTioTouv. MataTe To koupTt Tou emAeyuévou TTpoypdupaTog (h) yia va puBpioete autéuata Tov Xpovo
kai Tn Beppokpacia ateyvwparog. Mariate To koupti START / PAUSE (f) yia va emBeBaioete Tnv emAoyr TTpoypapuaTog Kai va
Eekivioete Tov KUkAo oTteyvwpatog. O avepiotipag Ba Aeiroupyroel.

Mpoypappa O¢eppokpaaia [°C] Xpovog [h]
Mo 75 9
Mmavéava 75 12
AxAadI 70 8
Nepévi 75 12
Mavrtépia 75 10
Nropdra 65 8
WYapi 75 12
XolpIvo kpéag 75 7

Mmopeite emiong va pubpioete TV wpa kai T Beppokpaaia xelpokivnta. MaTAaTE To KoupTr TOU pohoyiol (c) kal, TN CUVEXEID,
XPNOIPOTTOIAGTE T KOVTIVG KOUPTNA BEAOUG yia va opioeTe Tov EmMBUUNTS Xpdvo ateyvwpaTtog. MatioTe 10 KoupTr Tou Bepuopé-
Tp0U (d) KOI, OTN CUVEXEIQ, XPNOIMOTIOINGTE Ta KOVTIV KOUWTTIG BEAOUG yIa va OpioETE TNV ETMIBULNTY BEPUOKPATIa OTEYVWHATOG.
To koupTr pe 1o emavw BEAg augdvel v TiuA pUBUIONG Kai TO KoupTTi PE To KATw BENOG pelwvel Ty Tipr pUBuiong. Matwvrag
TIOPATETAPEVA TO KOUWTTH, N TTapdpeTpog TTou opiletal ahAdder o ypriyopa.

O1 puBpioeig xpdvou kupaivovTal ammd 1 wg 48 wpeg oe Pripata Twv 30 Aerrwv. Or pubpioeig Beppokpaaiag kupaivovtal aTd
35°C €wg 75°C o€ Pripara Twv 5°C.

MoAig pubpiaTei n wpa kai n Beppokpaaia, To oTéyvwpa Ba Eexiviiael autduata. Katd mn Aerroupyia, uTropeite va aAAageTe eAeUBE-
pa TNV wpa Kai T Bepuokpacia xpnolgomoiwviag Tn Sladikaaia Tou TepypdgeTal Tapamavw. O xpdvog peTpd avtioTpopa Ewg
10 0:00 katd T AerToupyia.

Kard m Aeiroupyia, HTTOPEITE Vo evepyoTToIaeTe Tov QWTIOUG Tou Gvw 1y Tou KaTw BaAdpou yia va TrapakoAoudraeTe T diadikaaia
OTEYVWHATOG. Mt va vepyoTTOINOETE TOV QWTIOPS, TIATAGTE TO KOUWTT TTOU ETIONUaiveTal Pe TO GUMBOAO QwTiIoUoU (g). Metd amd
10 Aetrtd, o guTiopo6g Tou BaAdpou Ba opriael. To ewg ofrivel autdpaTa 6Tav oAokAnpwoei o KUKAOG OTEYVWNATOG.

'Otav ohokAnpwBei 0 KUKAOG 0TEYVWATOG, N GUOKEUN Ba NXAOEI TPEIG POPES, N BeppaoTpa Ba atevepyotroinBei kal 0 avepIoTAPAg
Ba otaparhoer perd amd 30 GeutepdAettta. H ouokeur) Ba e10€ABeI o Aeimoupyia avapovig. To TIATUa Tou KOUPTTIOU AeiToupyiag
Ba TTapdyel éva nNTIKO Grua.

MaTwvrag 1o KouuTri Acmoupyiag, n cuokeur) diakOTITeTal avd TAoa OTIYUI Kal BETEI TNV GUOKEUN O€ AEITOUPYia AVAWOVHAG.

MoAig ohokAnpwBei n Siadikacia oTeyvwpaTog, amoouvdéaTe To kahwdio Tpopodoaiag amd Tnv Tpila. A@riaTe Toug dioKOUG Vo
KPUWGOOUV Kal, OTN GUVEXEID, QVOigTe TI TIOPTEG TOU BaAALOU Kal a@aipéaTe TOUG BIiGKOUG TPOQINWV a6 Ta pagia. AQou agaipé-
OETE TO TPOPIPA aTTO TOUG BioKOUG, EEKIVTTE T oUVTAPNON.

Mp6aberes onueloeis

MeéyioTn karavaAwon evépyeiag o€ Aeimoupyia avapovrig: 0,5 W.

Mepiodog adpdveiag perd my otmoia n cuokeun petafaivel autduaTta o€ Acmoupyia avapovrg: Tepitou 4 min.

MoAig To aTeyvwrrpio €10€ABEI o€ Aeimoupyia avapoviig, Ba avdBer pévo To koupTr AToupyiag aTov Trivaka eAEyxou.

2UaTaaeis yia v ERpavan Tpopiuwy

Ta koupdTia aTmognPapéVWY POUTWY Kal AaavIKWy UTTopolv va XpnaipotronBouy wg ovak f wg Tpdabeta g étolua gayntd. Ta
amognpapéva Tpé@ipa diatnpolv T yelon Kai Tn BpeTTIKY Toug agia. Ta amo¢npapéva Tpd@Iua uTTopEi va Slagépouv ot eupavion
i yebon amé autd Tou diatiBevtal oTa KaTaoTAUATA, ETTEIBK dev TPOOTIBEVTAI GUVTNPENTIKA KOl XPWOTIKEG OUGTES KaTd TN didipKEID
g ommkAg diadikaciag EApavang.

MpIv EeKIVATETE TO OTEYVWHA, CUVIOTATAI VO KTaypAWETE TO BAPOG TWV TIPOIOVTWY KOl OTr CUVEXEIT Va GNUEIWOETE TOV XPOVO Kal
1n Beppokpaaia aTeyvwparog. Autd Ba SieukoAUvel Tov TTpoadiopioud Twv cuVBnKwv epyaaiag oTo PEAOV.

O xpdvog OTEYVWHATOG TWV TPOIOVTWY eEapTdTal aTrd:

- méyog A uéyeBog Tepayiwy Tpoipwy

- apIBudg Siokwv TToU XpnaiuoTololvTal yia Efpavan:

APXIKES OAHTIIES
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- 0 aPIBUAG TWV TTPOIOVTWY TTOU TOTTOBETOUVTAI OTO OTEYVWTIPIO:

- uypaoia aépa yUpw atd 1o OTEYVWTAPIO:

- TTPOOWTTIKEG TIPOTIMACEIG OXETIKG e Ta aTToTEAETUATa Efpavang.

Edv maparnpnBolv avopoidpopea amoteAéapara katd 1o oTéyvwpa, n 6éon Twv diokwv Ba Trpémel va ahAadel TepIodikd, dv To
EMTPETEN 0 OXEDIONOPOG TNG OUOKEUA.

Ta amognpauéva TpO@Ia TPETEI va TOTTOBETOUVTaI OE BOXEID HOVO apoU £XOuv Kpuwael ViEAWS. To Soxeio yia Tnv amobrikeuon
amognpapévwy TPOPIiHwWY TTPETTEN va gival agpoaTeyés. ZuvioTwvial doxeia kevoU aépog. ApoU TOTTOBETATETE Tl TTpoidvVTa OTO
doyxeio, oppayioTe To KaA Kai 0T guvéxeia efayayete 600 To duvaTdv TEPIOOOTEPO aépa. ATTOBNKEUOTE Ta TPOPIMA O€ doXEia
ot okorevd, dpooepd pépog. H Beppokpaaia amobrikeuong dev mpémel va umrepPaivel Toug 15°C. Mnv Totrobereite amofnpauéva
1pO@IMa aTreuBeiag o€ PeTaAAKG Goyeia. EAEyXETe TTepIOdIKG TNV KATAOTOAGN TWV ATIOENPAMEVWY TPOPIHWY.

Edv, yia omolovdrirote Adyo, eivar amrapaitnto va diakdwete T diadikacia Efpavang, agaipéaTe Ta Tpd@Iua atmd Toug diokoug Kai
TOTTOBETAOTE T 0€ TTAAOTIKEG OAKOUAEG 1 Boyeia K, 0T oUVEXEID, aTToBnkeloTe Ta otV Katdwugn. AmowUETe Ta TPO@INA TTPIV
ouveyioete ) diadikaaia ERpavang. Mnv karayUyete {avd Tpd@Ia TTou £XOUV aTTOYUYBET TTPONYOUNEVWG.

Katd tn Acimoupyia Tng ouokeung, evagxetal va TpokUwouv oedAuara, Ta otoia Ba anuarodotolvral amd Ta oUpBoAa E1, E3 mou
epgavidoval o 086vn - EMKOIVWVAGTE HE TO GEPPIG TOU KATAOKEUAOTH YIa ETTIOKEUT.

2UvIApNan CUOKEUNS

Inueiwon! OAeg ol epyaaieg ouvtipnong Tpémel va ekTeAOUVTaI PE TN GUCKEUR amrevepyoTroinuévn. lMa va To Kavete autd, amo-
ouvdEaTe T0 KaAWwSIo TPoPodoaiag amoé Tnv TTRIf.

H ouokeun xpnoiuoTolgitar yia TNV TTpogToIpacia TPogilwy Tou TotrobeToUvTal ameuBeiag o diokoug, emopévwg eival amapai-
70 Va dlao@aNioTei N owoTh KaBapiéTnTa Twv EEAPTAHATWY Kal TwV ageaoudp TG GUOKEUNS Yia va SIao@aNIoTel ) aoQaArg
TIPOETOINATIO TPOPIUWV.

[pIv XpnoIMOTIOINCETE TN GUOKEUR YO TIPWTN QoPd, Aol Kabapioete Toug Siokoug, To ETWTEPIKG Twv BaAduwv aguypavtipa
Kal TO ECWTEPIKO TNG TTOPTAG, AEITOUPYAOTE TOV a@uypavTrhpa aTn ueyioTn Beppokpacia yia 30 Aetid xwpig @ayntd. Kard 1n
QIGPKEIN QUTOU TOU XPAVOU, EVOEXETAI Va TIAPATNPHOETE KOTTVO 1} OGN TIOU TIPOEPXETal TG T Gukeur). Metd T xprion, agrioTe
Tn OUOKEUN VO KPUWOEl Kal 0T ouvéxela TAOVeTe avd Toug iokoug kal To eawTepIkd Twv BoAduwy. Auté Ba agaipéael Tuxdv
UTTOAEIPATA XNUIKWY OUCIWV TTOU XPNOIHOTIOIOUVTaI 0TV KATAOKEUN TV E0PTNHATWY TG GUOKEUNG.

O diokor pémel va TAévovTar pe TpexoUpevo vepd 1y BuBifovidg Toug oe vepd. ZKOUTTiOTE TO ECWTEPIKG KABE dlapepiopaTog e
éva uypo, Hahakd TTavi. XpnoluotoinoTe éva ATmo amopputravtikd maTwy. KabapioTe pe éva pahakd mavi, paAaké agouyydpl A
pahakr) Bouptoa. Mnv xpnoiotroieite emBETIKG A ACIOVTIKG kaBapIoTIKG, Adyw Tou KIVOUVOU BUTIWWOTOS KAl YPATGOUVIoHATOG
NG EMPAvEIag Twv diOKWV Kal TOU ECWTEPIKOU TOU dIAUEPITUATOG.

MeTd 10 TAUOIHO, OTEYVWOTE KAA TOUG BioKOUG Kal TO ETWTEPIKG TwV BaAAUwWY.

O biokol kai Ta ageooudp dev eivar katdAAnAa yio kaBapiopd o TAuvTApIO TIATWY I e TTdaKeS vepol uwnAig Treong.
KaBapioTe 10 e0wTePIKG TwV BaAdpwY pE Eva EAAQPUG UYPO TIaVi Kal OTN GUVEXEIR OTEYVWOTE TO HE Eva KaBapd, oTeyvo TTav.
Mpoeidomroinan! Mnv BuBicete oTé pia nAekTPIKY OUOKEUN o€ vepd 1y o€ oTrolodrTIoTe GAAO UYpO.

Mnv xpnoipotoigite dIAAUTEG, KAUOTIKG YT, GAKOOA, BEVTivn 1) ASIavTIKG yia Tov kaBapiouo.

KaBapioTe Tig 0Tég €€epIoUOU e NAEKTPIKK OKOUTTL.

ATOBNKEUTIKOS XWPOS OUTKEUAS

Edv n ouokeur) dev TTpoKeral va xpnaipotoinBei yia Jeyao xpoviké SIdoTnua, aTroouvdESTE TNV aTré TV Trapoyr pedpaTog. ATro-
BnKeUOTE TN GUOKEUN OE E0WTEPIKS XWPO KaTd TV aTToBriKEUaN, TIPOOTATEUOVTAS TNV aTTd OKOVN, Bpwiid kal uypacia. ZuvioTdral
n amoBrikeuan Tng ouokeunig otV apxIki TG cuakeuaaia. ATToBnkeUoTe Tn ouckeur ot Béan Aeiroupyiag TnG. Mnv atoiBadete Ta
Tpoi6vTa ae aTpwaelg. Mnv TotroberteiTe TioTal TévVW GTO TTPOIOV KaTG TV aTToBriKEUaN.

TEXNIKA AEAOMENA
MNapdperpog Movdda pérpnong Agia
ApiBu6g katahdyou YG-16001
OvopaoTiki Téon [V~ 230
OvopaoTIKA ouyveTnTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10X0g W] 1500
Oeppokpaaia §pavang [°C] 35-75
MéyioTog xpdvog OTeyVWHATOG [h] 48
Kamyopia pévwong |
DiaoTdoeig diokou [em] 29x29
MéyioTo @oprio avd dioko [ka] 05
AiaoTdoeig (urkog x TAGToG X Uog) [mm] 330 x 403 x 656
Mada [kg] 16,6

APXIKES OAHTIESTS



BG
XAPAKTEPUCTWUKKN HA MPOOYKTA

[lexvapaTopbT 3a XpaHa € YCTPOIACTBO, NPeAHa3HaYeHo 3a CyLUEHe HA XPaHWTENHMW NPOAYKTY, M3NON3Baliku LMPKyraums Ha To-
b Bb3gyX. LLIMpokusT KOHTPON Ha TeMnepaTypaTta By NO3BONsBA fia perynupate paboTHUTE napameTpu Ha YCTPOMCTBOTO Cro-
Pef BaLLMTe HYXAV 1 BUAA Ha XpaHaTa, KOSITO Ce CyLuu. Hsikomko TaBu no3BonsiBar edekTuBHa pabora. MpasunHata, HapexaHa
1 6esonacqa pabota Ha NpoayKTa 3aBiCK OT MPaBUNHaTa My ekcnnoaraLs, Crie[oBaTenHo:

Mpeay aa u3nonsearte npoaykTa, MONs, NPOYETETE LIANOTO PHLKOBOACTBO U O 3anaseTe.

JlocTaBuMKBLT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a KAKBUTO W Aia € LLETH UMK HapaHsiBaHWs,, POUSTUYALLM OT U3MON3BaHETO Ha NPoayKTa 3a
Lienn, pa3nuyHm OT NpeHA3HAYEHNETO MY, UMW OT Hecna3BaHe Ha NpasunaTa 3a 6e30nacHOCT UMK UHCTPYKLMUTE B TOBA PbKO-
BOACTBO. /13M0on3BaHeTo Ha NPOAyKTa 3a LENK, pasnnyHm OT MpesHasHaveHNETo My, ChLLO aHynupa rapaHLmsiTa 1 rapaHUMOHHUTE
npasa Ha notpebutens.

NPOOYKTOBO OEO0PYABAHE

MpodyKTbT ce AOCTaBst KOMNIEKTOBAH U He uaucksa crnobssae. Mpean ynotpeGa obave, BCHUKM ONaKkoBKM W NpeanasHu cpeg-
CTBa 3a JocTaBka Tpsibea Aa Gbaar otcTpaHeHu. Heobxommmm ca v NoAroTBUTENHM [EMHOCTH, KaKTO e OMUCaHO No-HaTaTbk B
TOBA PBKOBOACTBO.

OBLLW UHCTPYKLIUA 3A BE3OMACHOCT MPW YNOTPEBA

YCTPOWCTBOTO € MpeaHasHa4eHo 3a NpodhecioHanHa ynotpeba, HanpuMep B 3aBeeHus 3a
06LLeCTBEHO XpaHeHe, W paboTarta ¢ Hero TpsibBa Aa Ce U3BbpLLBA OT NEPCOHanN C Noaxo-
ASLLa KBanudukaLms.

ToBa YCTPOWCTBO € MpeHa3Ha4YeHo camo 3a ynoTpeba Ha 3akpuTo. He ro uanaraite Ha
LXK MW ApYIY Banexu.

YCTPOWCTBOTO € NpeaHasHa4eHo eANHCTBEHO 3a TepMIYHa 00paboTka Ha XpaHUTENHM npo-
AYKTW, NOCTaBEHW AMPEKTHO BbpXY TaBu. 3abpaHEHO € W3Momn3BaHeTo Ha YCTPOCTBOTO 3a
KaKBaTO 1 A € pyra Lien, HanpuMep Karo HarpeBaTen 3a NpoayKTW, NOCTABEH B KOHTENHED.
3abpaHeHo e camn ia pemMoHTuparte, pasrnobsieare Ui MoauduLMpaTe yCTPONCTBOTO.
Beyukv peMoHTI Ha YCTPONCTBOTO TpsibBa fja Ce M3BBPLLIBAT OT OTOPM3NPAH CEPBIM3EH LIEHTHP.
YerpoictoTo Tpsibsa fa Obae noa HabnoaeHe npes LUAnoTo BpeMe Ha pabora.

NPEQYNPEXOEHWUE! YcTpoiCTBOTO MOXe [a Ce Harpee MHOro no Bpeme Ha pabota.
Bbaete BHUMaTENHW, KOraTo A0KOCBATE YCTPOMCTBOTO MO BpEME W BeaHara cref pabora,
ropaau PUCK OT U3rapsiHuS.

ToBa YCTPOIACTBO He € NpeHasHa4eHo 3a yroTpeba ot Aelia noa 8-roayLHa Bb3pacT, LA
C HaManeHn (13NYecki UNi YMCTBEHI CTIOCOBHOCTY UMK Nl Ge3 onuT 1 Mo3HaHNs 3a
YCTPOWCTBOTO. [leLiaTa He TpsibBa A UrpasiT C HEro, OCBEH aKo He ca nof, HabmnoaeH e
He Ca MHCTPYKTMPaHM Kak [a 13MoM3BaT yYCTPOMCTBOTO GE30MACcHO 1 pasbupat CBbp3aHiTe
C HEro OMacHOCTM.

[evaTa He TpaGBa [ MOYMCTBAT UM NoAAbPXAT ypeaa Ge3 Haasop.

[peropbKu 3a MOHMEX U MpaHCropmupaHe Ha yempoticmeomo

YCTPOMCTBOTO MOXE [1a Ce NOCTaBs CaMo BbpXY TBbp/ia, paBHa, PaBHOMEpHA U Hesananu-
Ma MOBBPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa TPSIOBA A1 MOXE A3 U3HbPXKM TEITIOTO HA CAMUS! YPer U XPaHUTENHUTE Mpo-

E OPUTIMUMHAINHO PBKOBOLCTUBO



BG

LYKTW, NMOCTaBEHM B HETO.

OcurypeTe pa3scTosiHue oT noHe 10 cM OKOMO CTPaHUYHUTE CTEHM Ha YCTPOMCTBOTO. He no-
CTaBsTE TEPMOYYBCTBUTENHI MaTepUasni Hag, YCTPOUCTBOTO. ToBa LLe OcUrypy npasuiHa
BEHTUNaLMs. He nocTassiiTe ycTponcTBoTo 651130 40 pbb, Hanpumep maca.

He nocrassiiTe yCTPOMCTBOTO B 6/IM30CT A0 3ananimMm Matepuanii, Kato Hanpumep 3aBecy
WnM apanepun.

YCTpOrCTBOTO TPsiOBa Aa Ce M3Mor3ea B 30Ha, KbAETO Bb3ayXbT e 6e3 3ambpeuTenyt 1 Mu-
pu3mu. 1o BpeMe Ha CyLueHe Ha XpaHa Bb3ayxXbT NpeMUHaBa Npe3 Hest 1 eBEHTYanHu 3a-
MBPCUTENN MOraT fa OCTaHaT BbpXY U3CYLLIEHUTE NPOAYKTM.

He nocrassiiTe enekTpuyeckut YCTPOWCTBA Hag YCTPOMCTBOTO. YCTPOMCTBOTO M3/TbYBa ro-
peLL, BNaxeH Bb3ayx Mo Bpeme Ha paboTa, KOeTo MOKe Aa MPUYMHU KbCO CheaNHEHE B
ernekTpuyeckara cucTeMa 1 TOKoB yaap.

3abpaHeHo e NpoBbrBaHETO Ha OTBOPW B MPOAYKTA Wi U3BLPLLBAHETO HA APy MOAWUU-
KaLym Ha YCTPOMCTBOTO, KOMTO HE Ca OMMCaHM B UHCTPYKLMMTE.

[pemecTBaiiTe YCTPOUCTBOTO CaMO KOraTo Ce € OXMaauIio, Karo ro AbpxiTe 3a kopryca. He
npemecTBanTe YCTPOMCTBOTO, KaTo Abpriare 3axpaHBaLLms kaber.

Temnepatypara Ha MACTOTO Ha MOHTaX 1 ynoTpeba Ha YCTPOWCTBOTO Tpsibea Aa Gbae B Ana-
nasoHa +10°C + +38°C, a oTHocuTenHaTa BnaxHoCT Tpsioea Aa e nogd 90% 6e3 konaeH3auus.

[peropbKu 3a cebp3saHe Ha ycmpolicmeomo KbM 3axpaHeaHemo

Mpeau fa CBbpXETe YCTPOWCTBOTO KbM 3aXpaHBAHETO, YBEPETE CE, Y€ HamMpeXeHWeTo,
yecToTata 1 KanauuTeTbT Ha 3axpaHBaHETO CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN Ha
Tabenkara ¢ faHHU Ha yeTporcTeoTO. LLencensT Tpsibea Aa e nogxomsLy 3a KoHTakTa. He
ce fonyckar MoaudukaLmy Ha Lencera.

YerpoicTsoto Tpsibea Aa Gbae CBbp3aHO AVPEKTHO KbM €1H ENEKTPUYECKM KOHTAKT. Ybmku-
TeNHM kaber, MHOFOKOHTAKTHM KOHTaKTI 11 Pa3KIOHIUTENN He ca pa3peLLeHu. 3axpaHBallata
Bepyra Tpsibea fa Gbae 06opyaBaHa ChC 3alLyTeH MPOBOAHMK M npeanasnten noHe 16 A.
A36srsaiiTe KOHTaKT MeXay 3axpaHBaLLms kaben u ocTpu puboBe, ropeLLm NpeameTit 1 no-
BbPXHOCTW. BiHar passyBaiiTe HambiTHO 3axpaHBaLLys kaben, KoraTo ypeabT € B yroTpe-
0a, 1 1o No3MLMOHMpaliTe Taka, Ye Aa He npeyn Ha paboTara. 3axpaHBalumsT kaben Tpsibea
Aa Obe pasnonoxeH Taka, Ye Aa He Cb3gaBa OMaCHOCT OT CribBaHe. KOHTaKTLT TpsibBa
[ia e PasnornoxXeH Taka, Ye LLUEeMNCeNbT Ha ypeda Aa Moxe 6bp30 fga ce uskmoum. Korato
W3KIKoYBaTE 3axpaHBaLLys kaben, BUHaM AbpnaiiTe Kopryca Ha LLencena, Hikora kabena.
Axo 3axpaHBaLLMST kaben unm Lwencen ce nospeau, He3abaBHO ro U3KMKOYETE OT 3axpaH-
BAHETO U Ce CBbPXKETE C OTOPU3NPaH CEPBIM3EH LIEHTBP Ha MPOK3BOAUTENS 3a nogmMsHa. He
W3non3eaTe YCTPOMCTBOTO C NOBPELeH 3axpaHBall kaben unn wencen. 3axpaHealumsT
kaben unw LenceTbT He MoraT Aa ObaaT PeMOHTUPaHN. AKO Te3n KOMMOHEHTM Ca NoBpeae-
HK, Te TpsibBa Aa Gbaat cMeHeHw ¢ HoBW, 6e3 aedbekT. 3axpaHBaLLmMsT Kaben v LwencenbT
TpsibBa Aa ObaT CMEHEH OT OTOPU3NPaH CEPBM3EH LIEHTHP Ha NPOW3BOAUTENS.
[peropbKu 3a U3rosn3gaHe Ha ycmpoucmeomo

NPEOYNPEXAEHWUE! KopnychT Ha yCTPOCTBOTO MOXE fja Ce Harpee Mo Bpeme Ha 1 CKo-
po cneq ynotpeba. He ro JokoceanTe, Thil KaTo TOBa MOXeE a NpuinHK nrapsiHus. OcTa-
BETE KOpryca Ha YCTPOWCTBOTO Aa Ce OXMaay.

OPUIMUHAINHO PBKOBOLCTTBO



BG

XpaHata TpsibBa Aa Ce Hapexe Ha Manki napyeHLa, Npeav aa ce noctasu B TasuTe. Kor-
KOTO NO-Masku ca napyeTata XpaHa, TONkoBa no-6bp3o LLe M3ChXHAT M TONKOBA MO-HMCKa e
HeobxoaMa Temnepatypara Ha CyLUeHe.

XpaHara BuHaru Tpsibea Aa ce nocTass, 3ano4Baikit OT Hali-aonHata Taga. [poaykTute He
TpsibBa Aa ce noapexaar TBbpae NITbTHO eaHa 4O Apyra. XpaHata Tpsibsa fa ce nogpexaa
Taka, Ye Bb3yXbT [a MOXe Aa LmpKyrpa. Bbpxy Bcsika TaBa TpsibBa a ce noctaBs camo
eVH cnowt xpaHa. MpoayKTuTe, NoCTaBeHW BbpXy TaBata, He TpsibBa Aa 4OKOCBAT KpauLua-
Ta Ha TaBata Unn Kopryca Hag, TsX.

YBeperte ce, Ye nogbT B Brn3ocT 40 YCTPOWCTBOTO HE € XiTb3ras. ToBa Lue NpenoTBpaT
MoaxTb3BaHe, KOETO MOXeE [1a [0BEAE A0 CEPUO3HI HapaHSIBaHMS.

BuHarv HabntogasaiTe ypena, Aokarto e B ynotpeba. [peaun Aa npoBepuTe HUBOTO Ha 13-
CyLLaBaHe Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTM, CPETe ypeda, U3KIo4eTe 3axpaHBaLLms kaben ot
KOHTaKTa 11 134akaiTe KoprycbT My [a ce OXflaau, Npeam Aa OTBOPUTE Kanaka uiu Aa 1s-
BaauTE TaBUTE.

AKO crief CyLLeHe No TaBuTe UK Kopryca OCTaHe XpaHa, OTCTpaHeTe 5, npeau Aa obasu-
Te HoBa xpaHa. OcTaTbLuTe OT XpaHa Mo TaBuTe UMW Kopryca MOoraT a Bb3npensTcTear
LMpKyraLmsiTa Ha Bb3yxa, KOETO MOXe Aa A0Beae L0 nperpsisaHe Ha ypeaa. [perpsT ypea
MOXe [a Ce MOoBpeau W Aa NPUYMHI Noxap Uik TokoB yaap. MoumcTeTe ypeaa ChinacHo
WHCTPYKLMUTE B MHCTPYKLMUTE 3a MOAAPBXKA.

NPOAOYKT OBCNYXBAHE

Modzomoska Ha npodykma

PasonakoBaiiTe npoaykTa, kaTo npemaxHeTe HambHO BCU4KI KOMMOHEHTY Ha onakoBkaTa. MpenopbynTenHo e fa 3anasute ona-
koBkaTa; T MOXe fia B1 Gbje nonesa npu GbAeLLo TpaHCNOpTMPaHe 1 CbXpaHeHue Ha YCTPOICTBOTO. MoaroTeeTe YCTPOCTBOTO
CBITIAaCHO VHCTPYKLMMTE B pa3fiena 3a NoanpbkKa Ha yCTPOICTBOTO.

3adasaHe Ha enemeHmu Ha npodykma (I1,1V)

YpeawT Ce CbCTON OT [iBe OTAEMNEHNS 3a CyLUEHe: ropHO U AonHo. MoHTUpaiiTe TaBuTe 3a CbOMpaHe Ha kamky (j) Ha ABHOTO Ha
BCSIKO OTZENeHue 3a cylueHe. MOHTUpaiiTe BCUYKM TaBM OT Hepbxaaema CToMaHa (i) Ha oTAenHUTE padhToBe Ha BCAKO OTAeneHne
3a CylueHe. B 3aBUCMMOCT OT BaLLWTE HYX[W, MOXETE Aa U3BAANUTE HAKOM OT TaBWTe, HanpuUMep, 3a Aa NocTaBuTe No-ronemm
napyeTa xpaHa 3a CyLueHe.

3abenexka! MpenopbunTenHo e Aa TecTBaTe NO3NLMATa Ha TaBUTE, NPEAN Aa NOCTABUTE XpaHa BbpXy TAX. ToBa Lue BY M03BOMM
Aa npuaobueTe npakTika v Le BU yrecH fa NO3MLMOHMpaTe TaBiTe C XpaHaTa BbpXy TAX.

B 3aBucumMocT ot mogena, CylmnHsata moxe aa 6bae obopyasaHa ¢ fonbnHuTenHu akcecoapu (1V):

(k) - TaBa ¢ vHa Lieaka - 103BONSBA CyLUEHE Ha MHOTO Maskv XpaHUTENHW NPoAYKTY, Hanpumep 61mku, Yaliose, cemeHa, ropckiA
nnopose;

(I) - cunukoHoBa TaBa C dmHa Lieaka - No3BOMSBA CyLUEHE HA MHOTO Maskil XpaHWTENHN MPOAYKTY, Hanpumep Gumku, Yaiose,
CemeHa, ropcky NoJoBe;

(m) - cunmkoHoBa hopMa - MO3BOMSBA CyLLEHE Ha MOMYTEYHM U NenkaBy Macu, Hanpymep No[oBY MyCOBe, JOMALLHO MPUroT-
BeHW Mocnn bapyera;

(n) - CMMMKOHOBM LLMNKV - NO3BONSIBAT B f1a HOCUTE XpaHa.

[ModpesxdaHe Ha xpaHumenHu npodykmu 6 magu

3abenexka! MpenopbunTenHo e XpaHUTENHNUTE NPOAYKTM Aa Ce NOCTABST BbPXY TaBM, U3BaAEHN OT pacpToBeTE Ha fexvapaTopa.
MoapeneTte xpaHata Ha eauH crolt. He noctassiite XxpaHuTENHI NPoAyKTY BbpXy TaBata 3a cbbupaHe Ha kanku. Moppenete
XpaHaTa BbpXy TaBUTe Taka, Ye fla Ma pasCTosiHIE MeXy ChcenHuTe padToBe. NocTaBeTe TaBUTe 3a XpaHa BbpXy padToBeTe
B €[HOTO MMM 1 B [BETE OTAENEHMS, Taka Ye XpaHUTENHUTE NPOAYKTM, NOCTaBEH BbpXy A0MHaTa TaBa, Aa He JOKOCBaT ropHaTa
TaBa.

BKrroyeaHe u U3KnioysaHe Ha ycmpot]cmsomo

BknioyeTe 3axpaHBalLms kaben B koHTakTa. Beiuki GyTOHM Ha KOHTPOMHMS NaHen Luye CBETHAT 3a 3 CeKyHAM, Cnef KOeTo ByTOHbT
3a 3axpaHBaHe LLe MUrHe. YCTPOIACTBOTO LLe Be3e B PEXIM Ha rOTOBHOCT.

OPUTIMUMHAINHO PBKOBOLCTUBO
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CywwnHsita e obopyaBaHa C ABe He3aBUCUMM kamepu ¢ oTaeneH koHTponeH naxen (lIl), koeto Bu no3eonsiBa Aa perynupare
napameTpuTe Ha CyLUEHe Croper BalLnTe HyxaW. YCTPONCTBOTO MoXe fja paboTv ¢ eaHa 1nv Be kamepu. MHaukatopHaTa ceeT-
NMHA Ha KamepaTa (a) noka3Ba kosi kamepa € akTUBHa B MOMEHTA Ype3 MocoKaTa Ha CTpenkaTa i1 OCBETIIEHUETO.

HarucHeTe neBust nnu AecHs NpeBKIioYBaTeN, 3a Aa BKIIOYUTE CyLIMnHATa. HaTucHeTe neBus NpeBkmioyBaten, 3a fia 3ajagere
paboTHUTE NapaMeTpy 3a ropHata kamepa. byToHuTe OT NsiBaTa cTpaHa Ha KOHTPOMHMS NaHen Lue cBeTHaT. HatucHeTe ByToHa 3a
n3bpaHara nporpama (h), 3a Aa perynupare aBToMaTyHO BPEMETO 3a CYLUEHe 1 TeMnepaTypara. YCTpOCTBOTO Ma 8 pasnnyHy
nporpamu 3a cylueHe. HatucHete 6ytoHa START / PAUSE (f), 3a a notebpanTe n3bopa Ha nporpama 1 fia 3anoqHeTe Lukbia
Ha cylueHe. LLe uyete BeHTUNaTopa fa paboTy.

HartucHete gecHnst npeskmtoysaten, 3a fja 3agagete paboTHUTE napameTpy 3a fonHata kamepa. byToHuTe oT AsicHaTa cTpaHa
Ha KOHTPOMHWS NaHen Le cBeTHat. HatuckeTe GyToHa 3a u3bpaHata nporpama (h), 3a Aa perynupare aBTOMaTM4HO BPEMETO
3a cylueHe 1 Temnepatypara. HatucHete bytoHa START / PAUSE (f), 3a fa notebpauTe n3bopa Ha nporpama 1 Aa 3anoyHete
LIMKbNA Ha cyLueHe. BeHTnatopsT e pabotu.

Mporpama Temneparypa [°C] Bpewme [h]
Abbnka 75 9
BanaH 75 12
Kpywa 70 8
Jnmon 75 12
b6u 75 10
[omar 65 8
Puba 75 12
CBUHCKO Meco 75 7

MoxeTe CbL0 fa perynupate BpeMeTo 1 TemnepaTypara pb4Ho. HatucHeTe ByToHa 3a YacoBHUK (C), Cnes KoeTo uanonasaiite
Bnm3kuTe GyTOHM CbC CTPENKM, 3a Aia 3ajafeTe XEenaHoTo BpeMe 3a cylueHe. HatucHete byToHa 3a TepMomeTsp (d), cnep koeto
n3non3gaiTe 6nuakuTe BYTOHM CbC CTPENKY, 3a fa 3aAaAETe XenaHara Temneparypa Ha CyLueHe.

ByTOHBT CbC CTpenka Harope yBenu4aBa 3afafeHata CTOHOCT, @ BYTOHBT CbC CTpenka Hajony i Hamansea. HaTuckaHeTo 1
3afbpXKaHeTo Ha DyToHa LLie MPOMEHM HacTpOIBaHNs NapameTbp no-6bp3o.

Hactpoitkute 3a Bpeme Bapupart ot 1 o 48 yaca Ha cTbnkv ot 30 MuHyTW. HacTpoitkuTe 3a Temnepatypa Bapupart ot 35°C Ao
75°C Ha cTbky o1 5°C.

Cnep kato BpemeTo 1 Temnepatypata 6baar 3aaaeHi, CyLIEHETO Lie 3anoyHe aBToMatyHo. o Bpeme Ha paboTa MoxeTe
cBOOOAHO fla NPOMEHSTE BPEMETO U TemnepaTtypata, kaTo Wanonasate onucaHata no-rope npoueaypa. Bpemeto ce otbposisa
a0 0:00 no Bpeme Ha paborta.

Mo Bpeme Ha pabota MOXeTe Aa BKMIOYATE OCBETNEHNETO Ha fOpHaTa WUNnW onHaTa kamepa, 3a a Habnogasate npoueca Ha
cylweHe. 3a Aa BKMIOYMNTE OCBETNEHNETO, HATUCHETE ByTOHa, MapkipaH CbC cumBona 3a ceetnHa (g). Cnen 10 MuHyT ocBeTne-
HMETO Ha kamepara Lle ce 3kmntoun. CBeTNNHaTa Ce U3KNMI04Ba aBTOMATUYHO, KOraTo LIMKBITLT Ha CyLIeHe NPUKIIoHN.

Korato LMKbNBT Ha CyLleHe NpUKMIoYM, YCTPONCTBOTO LU U3AaAe TPU 3BYKOBM CUrHana, HarpeBaTensT LLe Ce U3KMIoYN U BEeHTU-
natopwbT LWe cnpe cnef 30 cekyHaW. YCTPOICTBOTO LU BNe3e B PEXMM Ha FOTOBHOCT; HaTCKaHETo Ha GyTOHa 3a 3axpaHBaHe Lue
npou3Be/e 3ByKOB CUrHan.

HartuckareTo Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe Criupa YCTPOMCTBOTO MO BCAKO BPEME M T0 MPEBKIIOYBA B PEXVM Ha FOTOBHOCT.

Cnep kaTo NPOLIECHT Ha CylLEHe MPUKIKYM, N3KMioyeTe 3axpaHBalLms kaben ot koHTakTa. OcTaBeTe TaBiUTe fja Ce OXNafAT, Cnef
KOeTo 0TBOpETE BpaTUTE HA OTAENEHNETO 1 U3BAZETE TaBUTE C XpaHa oT pacproseTe. Crepd kato U3BaAMTE XpaHaTa oT TaBuTe,
3anoyHeTe noaapbXKaTa.

JonwnHumenHu benexku

MakcumanHa koHcymauus Ha eHeprirs B pexum Ha rotosHocT: 0,5 W.

lepvog Ha HeaKTUBHOCT, CNep KOWTO YCTPONCTBOTO aBTOMATUYHO MPEMIHABA B PEXIIM Ha TOTOBHOCT: NpUbInanTenHo 4 min.
Cnep kaTo CyLUMNHATA BNE3E B PEXMM Ha FOTOBHOCT, LLe CBETM caMo BYTOHBT 3a 3axpaHBaHe Ha KOHTPOMHMS naHen.

[MpenopbKu 3a cyweHe Ha XpaHUmenHu npodykmu

CylweHuTe napyeHua NiofoBe W 3eMeHYyL MoraT Aa Ce M3NoN3Bar kato 3akycku unu kaTo AoGaBkv KbM roToBu XpaHu. Cyle-
HUTe XpaHW 3ara3BaT CBOsl BKYC 11 XpaHUTENHa CTOAHOCT. CyLLEHUTe XpaHu MOXe [a Ce pa3nuyaBar no BbHLLEH BUA UMW BKYC OT
Teau, NpeanaraHu B MarasuHuTe, Thii Kato No Bpeme Ha JOMALUHOTO CyLueHe He ce A06aBAT KOHCEPBAHTY W OLBETUTENN.

Mpenv Aa 3ano4HeTe CyLIEHETo, Ce NpenopbyBa Aa 3anuiueTe TernoTo Ha NPOAYKTUTe, a cref ToBa Aa oTbenexuTe BPemMeTo 1
TeMnepatypata Ha cyLueHe. ToBa LLe YNecHu onpenensHeTo Ha paboTHuTe yernosus B Gbaelue.

BpeMmeTo 3a CbXHeHe Ha NpoayKTUTE 3aBUCH OT:

- nebenuHa unu pasmep Ha napyeTara XpaHuTeNnHN NPpoayKTY;

- Bpoii TaBw, M3NON3BaHM 3a CyLLEHE;

- BPOSIT Ha MPOAYKTUTE, NOCTABEHM B CYLUIUHSATA;

OPMWIMUHAINHO PBKOBOALCTTBO E
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- BN@KHOCT Ha Bb3[jyXa OKOMO CYLUMITHATA;
- NMYHM NPEANOYUTaHINS OTHOCHO edheKTUTe Ha U3CyLLaBaHe.

Ako o Bpeme Ha CylueHe ce HabroaasaT HepaBHOMEPHM Pe3ynTaTi, No3nLMsTa Ha TaBuTe TpsbBa Aa Ce MPOMEHS NepPUOANYHO,
ako KOHCTPYKLMSATA Ha YCTPOMCTBOTO O M03BONSBA.

CyxvTe XpaHUTENHI NPoAyKTY TpsibBa Aa Ce NOCTaBAT B KOHTEHEPU CaMo Crief KaTo ca ce OXMafunu HambnHo. KoHTeilHepsT
3a CbXpaHeHNe Ha CyXu XpaHuTenHu1 NpoaykTv TpsibBa fja € XepMeTidecky 3aTBopeH. [1penopbyBa ce BakyymupaHe Ha KOH-
TeitHepu. Cnep kato nocTaBuTe NPOAYKTUTE B KOHTENHEPA, 3aTBOPETE O MITBTHO U Cref TOBa W3BMEYETE KOMKOTO € Bb3MOXHO
noseve Bb3ayX. CbxpaHsBaliTe xpaHaTa B KOHTEIHEpW Ha TbMHO 1 XNaaHO MACTO. TemnepaTypaTa Ha CbXpaHeHue He TpsibBa
fAa Hapeuwaea 15°C. He nocTaBsiiTe Cyxv XpaHWTENHW NPOAYKTI AMPEKTHO B METanHW KoHTelHepy. [epuoanyHo nposepsBaiiTe
CbCTOSIHUETO Ha CyXUTE XPaHUTENHU NPOAYKTH.

AKO MO HsikaKBa MpuyMHa e HeobxouMo fa MPeKbCHETE npoLeca Ha CylleHe, U3BafieTe XpaHata OT TaBUTe W S NOCTaBETE B
HailnoHOBY TOPOUYKIM UK KOHTEHEPW, CMEZ KOETO 5 ChXpaHsiBaiTe BbB (hpu3epa. PasmpaseTe xpaHara, npean Aa Bb3oGHOBUTE
npoLieca Ha cylueHe. He 3ampa3sBaliTe NOBTOPHO NPeABapUTENHO pasMpaseHa XpaHa.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha YCTPOWCTBOTO MOraT Aa Bb3HWKHAT rpeLukit, KoWTo Lye GbaaT CUrHanuaupaHn OT CUMBONUTE
E1, E3, nosiBsiBaLLM Ce Ha aucnnest - Monsi, CBbPXETE CE CbC CepBIU3a Ha MPOM3BOAMUTENS 33 PEMOHT.

Moddpwixka Ha yempolicmeomo

3abenexka! Lisnata noanpbxka TpsbBa Aa ce 13BLPLLBA, KOraTo YCTPOCTBOTO € U3KMIo4eHO. 3a Aa HanpasiTe TOBa, U3KMioveTe
3axpaHBaLLs kaben ot KoHTaKTa.

YCTPOICTBOTO Ce W3MON3Ba 3a NPUrOTBAHE Ha XpaHa, MoCTaBeHa ANPEKTHO BLPXY TaBW, CieoBaTeNHO e Heobxoanmo Aa ce ocu-
rypy NpaBuIHa YMCTOTa Ha KOMMOHEHTUTE W akcecoapuTe Ha YCTPOICTBOTO, 3a Aa Ce 0CUrypy Be3onacHo NPUroTBsHe Ha XpaHa.
Mpenv 4a uanonssare ypena 3a MbpBY MbT, CREA NOYACTBAHE HA TaBWTe, BBTPELUHOCTTA HA KaMepuTe Ha Aexuapatopa W Bb-
TpelLHaTa CTpaHa Ha BpaTtaTa, MycHeTe iexuaparopa Ha MakcuManHa Temnepatypa 3a 30 MuHyTH 6e3 xpaHa. Mpes ToBa Bpeme
MoXxe fia 3abenexuTe Aum Unu Mupuama, nasaluy ot ypesa. Cneq ynotpeba ocTaBeTe ypesia fia ce oxnafu, Ceg KoeTo uamuiite
OTHOBO TaBYTE ¥ BLTPELUHOCTTa Ha kamepuTe. ToBa LLe MPeMaXHe BCUYKI OCTATbYHN XMMUKanW, N3MOM3BaHi Npy MPOM3BOACTBO-
TO Ha KOMMOHEHTWTE Ha ypena.

TasuTe TpsbBa Aa ce MMAT Nof Tevalla BOAA Mnv Ype3 notansHe BbB Bofa. /30bpLuete BLTPELLHOCTTa Ha BCAKO OTAENeHMe C
BNaxHa, Meka kbpna. anonasaiTe Mek npenapart 3a M1eHe Ha Cbose. [ouncTBaliTe ¢ Meka Kbpna, Meka rbba nnn Meka yetka.
He u3nonagaiite arpecvHm v abpasuBHY NOYMCTBALLM NpenapaTit Nopaam PUCK OT 3aMbrmaBaHe W HafipackeaHe Ha NoBbpX-
HOCTTa Ha TaBWUTE W BLTPELUHOCTTA Ha OTAENEHMETO.

Cnep 3vmBaHe noacyLueTe 4oOpe TaBuTe W BbTPELUHOCTTA Ha kaMepuTe.

TaBuTe 1 akcecoapuTe He Ca NOAXOAALLM 3a NOYUCTBAHE B CAOMUSANHI MALLVHN UIW C BOJHA CTPYS MOJA BUCOKO HansraHe.
MouncTeTe BLTPELLHOCTTa Ha kKaMepuTe C NeKo BnaxHa Kbpna, Crief KOeTo MOACYLLETE C YMCTa, CyXa Kbpna.

BHumaHue! Hukora He noTansiiTe enekTpuyecko YCTPOMCTBO BbB BOAA UMK Apyra TEYHOCT.

He vn3nonasaiite pa3TBOpUTENM, Pa3skaaLLy BELLECTBa, ankoxon, GeHanH unv abpasneu 3a NOYNCTBAHE.

MoyncTeTe BEHTUNALMOHHNTE OTBOPY C MpaxocMykayka.

CnxpaHeHue Ha ycmpoticmeomo

AKO yCTPONCTBOTO HsIMA [ja Ce W3MoN3Ba 3a NPOABIKUTENEH NepU oL, OT Bpeme, U3KITKOYETE 1o OT 3axpaHBaHeTo. CbxpaHsBaiiTe
YCTPOWCTBOTO Ha 3aKpUTO MO BPEME Ha CbXpaHeHe, KaTo ro Npenassate oT npax, MpbCoTus 1 Bnara. [penopbuntento e aa
CbXpaHsiBaTe YCTPONCTBOTO B OpUrMHaNHaTa My onakoska. CbxpaHsiBaliTe yCTpolicTBOTO B paboTHO nonoxenue. He nogpexaat-
Te NPOAYKTUTE Ha nnactose. He nocTaBsiTe HULLO BbPXY NPOAYKTa N0 BPEME Ha CbXpaHeHHe.

TEXHUYECKW OAHHU
MapameTbp MepHa eaunmnua CroiHocT
Katanoxex Homep YG-16001
HomuHanHo HanpexeHue [V~ 230
HomuHanHa yectota [Hz] 50/60
HomuHanHa moLyHocT w] 1500
Temnepatypa Ha CyLueHe [°C] 35-75
MakcumanHo Bpeme 3a cylueHe [h] 48

Knac Ha usonauvs |

Pa3mepy Ha TaBarta [cm] 29 x 29
MakcumanHo HaToBapBaHe Ha TaBa [kal 05
Pa3mepy (abmkvHa X LWAPKHA X BUCOYMHA) [mm] 330 x 403 x 656
Maca [kq] 16,6
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Um desidratador de alimentos é um dispositivo concebido para secar produtos alimenticios circulando ar quente. Gragas ao con-
trolo de temperatura numa ampla variedade, € possivel ajustar os parametros de funcionamento do dispositivo as necessidades

e ao tipo de produtos alimentares secos. Mdltiplas bandejas permitem-te trabalhar de forma eficiente. O funcionamento correto,
fiavel e seguro do produto depende do funcionamento adequado, portanto:

Por favor, leia e guarde o manual completo antes de usar o produto.

O fornecedor ndo se responsabiliza por quaisquer danos ou lesdes resultantes da utilizagéo incorreta do produto, do incumpri-
mento das normas de seguranga e das recomendagdes das instrugdes. Usar o produto incorretamente também anulara a sua
garantia e os seus direitos de garantia.

EQUIPAMENTO DE PRODUTO

O produto é entregue completo e ndo necessita de montagem. No entanto, antes de usar o produto, todas as embalagens e ca-
racteristicas de seguranca devem ser removidas para transporte. Os passos preparatérios descritos mais adiante nas instrugdes
também s&o obrigatorios.

INSTRUGOES GERAIS DE SEGURANGA PARA USO

O dispositivo foi concebido para uso profissional, por exemplo, em estabelecimentos de
restauragao, e a sua operagao deve ser realizada por pessoal devidamente qualificado.

O aparelho foi concebido apenas para uso interior. Nao exponha o dispositivo a chuva ou a
outras precipitagdes atmosféricas.

O dispositivo ¢ utilizado apenas para tratamento térmico de produtos alimentares colocados
diretamente em tabuleiros. E proibido usar o aparelho em qualquer outra fungao, por exem-
plo, como aquecedor para produtos contidos na antena.

E proibido reparar, desmontar ou modificar o dispositivo por si proprio.

Quaisquer reparagdes no aparelho devem ser realizadas por um centro de servigo autorizado.
Mantenha o dispositivo sob supervisdo em todos 0s momentos durante a operacéo.

AVISO! O aparelho pode aquecer a temperaturas elevadas durante o funcionamento; tenha
cuidado ao tocar no aparelho durante a operagao e imediatamente apds a operagao, devido
ao risco de queimaduras.

O aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas com menos de 8 anos, pessoas com
capacidades fisicas e mentais reduzidas e com falta de experiéncia e conhecimento do
equipamento. A menos que sejam supervisionados ou instruidos sobre como usar o dispo-
sitivo de forma segura para que os perigos associados sejam compreendidos. As criangas
ndo devem brincar com o aparelho.

Criangas nao supervisionadas ndo devem realizar a limpeza e manutencéo do aparelho.

Recomendagbdes para instalagéo de dispositivos e transporte

O dispositivo s pode ser colocado numa superficie dura, plana, nivelada e néo inflamavel.
O substrato deve suportar o peso do proprio dispositivo e dos produtos alimentares que nele
s&0 colocados.

Assegure uma distancia de pelo menos 10 cm em torno das paredes laterais do aparelho,
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PT

ndo coloque materiais que ndo sejam resistentes a altas temperaturas acima do aparelho.
Isto permitira que o dispositivo seja devidamente ventilado. N&o cologue perto de uma bor-
da, como uma mesa.

Nao coloque o aparelho perto de materiais inflamaveis, como cortinas ou cortinas.

O dispositivo deve ser usado num local onde o ar esteja livre de impurezas e odores. Ao
secar alimentos, o ar circula através dos produtos alimentares e quaisquer contaminantes
podem permanecer nos produtos secos.

Nao coloque nenhum aparelho elétrico sobre o aparelho. Durante o funcionamento, o dis-
positivo emite ar quente e humido, o que pode causar um curto-circuito no sistema elétrico
e ser a causa de choque elétrico.

E proibido furar qualquer furo no produto, bem como qualquer outra modificagéo do apare-
Iho que n&o esteja descrita no manual.

Leve o aparelho arrefecido apenas ao agarrar a caixa. N&o mova o aparelho puxando o
cabo de alimentagao.

A temperatura no local de instalagéo e utilizagdo do dispositivo deve estar entre +10°C +
+38°C, e a humidade relativa deve estar abaixo de 90% sem condensagao de vapor de agua.

Recomendagdes para ligar o dispositivo a fonte de alimentagéo

Antes de ligar o aparelho a fonte de alimentacéo, certifique-se de que a voltagem, frequén-
cia e eficiéncia da rede correspondem aos valores indicados na placa de classificagéo do
aparelho. A ficha tem de caber na tomada. E proibido modificar a ficha de qualquer forma.
O aparelho deve estar ligado diretamente a uma Unica tomada elétrica. E proibido usar
extensoes, divisores e tomadas duplas. O circuito de rede deve estar equipado com um
condutor de protecdo e uma protecdo de pelo menos 16 A.

Evite o contacto do cabo de alimentagao com arestas afiadas e objetos e superficies quen-
tes. Quando o aparelho esta a funcionar, o cabo de alimentagdo deve estar sempre total-
mente desenrolado e posicionado de forma a ndo interferir com o funcionamento do apare-
Iho. Ainstalacéo do cabo de alimentagdo n&o deve causar risco de tropego. A tomada deve
estar localizada num local que seja sempre possivel desligar rapidamente a ficha do cabo
de alimentagdo do dispositivo. Ao desligar a ficha do cabo de alimentagéo, puxe sempre a
carcaga da ficha, nunca o cabo.

Se o cabo de alimentagdo ou a ficha se danificar, desligue-o imediatamente da rede elétrica
e contacte o centro de servigo autorizado do fabricante para substituicdo. Nao use o apare-
Iho com o cabo de alimentago ou ficha danificados. O cabo de alimentagdo ou a ficha ndo
podem ser reparados. Se estes elementos estiverem danificados, devem ser substituidos
por novos, sem defeitos. O cabo de alimentacéo e a ficha devem ser substituidos por um
centro de servigo autorizado pelo fabricante.

Recomendagbes de utilizagéo de dispositivos

AVISO! A caixa do dispositivo pode estar quente durante e pouco depois da utilizagao.
Nao deve ser tocada, pois existe risco de queimaduras. Deixe a caixa do eletrodoméstico
arrefecer.

Os alimentos devem ser cortados em pedagos pequenos antes de os colocar em tabuleiros.

INSTRUCGCOES ORIGINAIS
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Quanto mais pequenos forem os pedagos de comida, mais rapidamente secam e sera ne-
cessaria uma temperatura de secagem mais baixa.

Os produtos alimentares devem sempre ser colocados a partir do tabuleiro mais baixo. Nao
empilhe os produtos de forma demasiado apertada. Organiza os produtos de forma a permi-
tira circulagdo de ar. Apenas uma camada de produtos alimentares deve ser colocada numa
s6 bandeja. Os produtos colocados na bandeja néo devem tocar nas bordas da bandeja
nem na caixa colocada acima delas.

Certifique-se de que o chéo perto do aparelho ndo esta escorregadio. Isto evitara escorre-
gdes, que podem causar lesdes perigosas.

Mantenha-os sob controlo em todos os momentos enquanto o aparelho esta a funcionar.
Antes de verificar o grau de secura dos produtos alimentares, pare o aparelho de funcionar,
retire a ficha do cabo de alimentagéo da tomada elétrica, espere que a carcaga arrefeca e
s0 depois abra a tampa ou retire as bandejas.

Se permanecerem residuos alimentares nas bandejas ou na tampa ap6s a secagem, de-
vem ser removidos antes de aplicar novos alimentos. Residuos alimentares que permane-
cem nas bandejas ou na carcaga podem perturbar a circulagéo do ar, o que pode levar ao
sobreaquecimento do aparelho. Um dispositivo sobreaquecido pode ser danificado e tam-
bém pode causar fogo ou choque elétrico. Limpe o aparelho de acordo com as instrugdes
do manual de manutengao.

OPERAGAO DO PRODUTO

Preparagéo do produto

O produto tem de ser desempacotado, removendo completamente todos os componentes da embalagem. Recomenda-se man-
ter a embalagem, pois pode ser Util para o transporte e armazenamento posteriores do dispositivo. Prepare o aparelho de acordo
com as instrugdes na secgao de manutengao do aparelho.

Configuragéo dos elementos produto (I1,1V)

O dispositivo consiste em duas camaras de secagem: superior € inferior. Instale as tabuleiras de gotejamento (j) no fundo de
cada compartimento da maquina de secar. Instale todas as bandejas de ago inoxidavel (i) nas prateleiras individuais de cada
compartimento da secadora. Dependendo das suas necessidades, pode desmontar tabuleiros selecionados, por exemplo, para
acomodar pedacos maiores de comida para secar.

Atengao! Recomenda-se testar a posicéo das bandejas antes de colocar os produtos alimentares sobre elas. Isto vai permitir-lhe
ganhar pratica e facilitar a preparagéo de tabuleiros com produtos alimentares colocados nelas.

Dependendo do modelo, o secador pode ser equipado com acessdrios adicionais (IV):

(k) - bandeja com uma peneira fina - permite a secagem de alimentos muito pequenos, por exemplo, ervas, chas, sementes,
bagas;

(I) - bandeja de silicone com peneira fina - permite a secagem de alimentos muito finos, por exemplo, ervas, chas, sementes,
bagas;

(m) - molde de silicone - permite secar massas semi-liquidas e pegajosas, por exemplo, mousses de fruta, barras caseiras de
muesli;

(n) - pingas de silicone - permitem transportar comida.

Colocar produtos alimentares em tabuleiros

Atengao! Recomenda-se colocar os produtos alimentares em tabuleiros retirados das prateleiras da maquina de secar. Organize
a comida numa s6 camada. N&o coloque alimentos na bandeja de gotejamento. Organize os produtos em tabuleiros de forma a
permitir espaco entre prateleiras adjacentes. Instale os tabuleiros de comida nas prateleiras, em um ou ambos os compartimen-
tos, de forma a que os produtos alimentares colocados no tabuleiro inferior ndo entrem em contacto com o tabuleiro superior.

Ligar ou desligar o dispositivo

Liga a tomada do cabo de alimentagdo & tomada AC. No painel de controlo, todos os botées acendem durante 3 segundos, e
depois a luz de fundo do interruptor pisca. O dispositivo entra em modo de espera.

O secador esta equipado com duas camaras independentes com um painel de controlo separado (l11), gragas ao qual é possivel
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ajustar os parametros de secagem as suas necessidades. O dispositivo pode funcionar com uma ou duas camaras. A luz indica-
dora da camara (a) indica qual cdmara esté atualmente a funcionar com a diregéo da seta e da iluminagao.

Carrega no interruptor esquerdo ou direito para ligar a maquina de secar. Pressione o interruptor esquerdo para definir os para-
metros de funcionamento do compartimento superior. Os botdes do lado esquerdo do painel de controlo serdo destacados. Pres-
sione o botdo de programa selecionado (h) para ajustar automaticamente o tempo de secagem e a temperatura. O dispositivo
tem 8 programas diferentes de secagem. Pressione o botdo START / PAUSE (f) para confirmar a selegéo do programa e iniciar
o ciclo de secagem. A ventoinha sera audivel.

Pressione o interruptor direito para definir os parametros de funcionamento da camara inferior. Os botdes do lado direito do
painel de controlo estardo iluminados. Pressione o botdo de programa selecionado (h) para ajustar automaticamente o tempo
de secagem e a temperatura. Pressione o botdo START / PAUSE (f) para confirmar a selecéo do programa e iniciar o ciclo de
secagem. A ventoinha sera audivel.

Programa Temperatura [°C] Tempo [h]
Apple 75 9
Banana 75 12
Péra 70 8
Lemon 75 12
Cogumelos 75 10
Tomate 65 8
Peixe 75 12
Carne de porco 75 7

Também podes ajustar manualmente o tempo e a temperatura. Pressiona o botdo marcado com o simbolo do relégio (c) e depois
usa os botdes proximos marcados com simbolos de seta para definir o tempo de secagem necessario. Pressione o botdo marca-
do com o simbolo do termémetro (d) e depois use os botdes proximos marcados com simbolos de seta para definir a temperatura
de secagem necessaria.

0O botdo marcado com o simbolo da seta para cima aumenta o valor do ponto de ajuste, e 0 botdo marcado com o simbolo da
seta para baixo diminui o valor do ponto de ajuste. Pressionar e manter o botao pressionado muda o parametro que esta a definir
mais rapidamente.

Adefinicdo de tempo é possivel de 1 a 48 horas em incrementos de 30 minutos. A definig@o de temperatura é possivel entre 35°C
e 75°C com um passo de 5°C.

Assim que o tempo e a temperatura sdo definidos, a secagem comega automaticamente. Durante o funcionamento, pode alterar
livremente o tempo e a temperatura de acordo com o procedimento descrito acima. O tempo durante a operagéo ¢é contado para
tras até 0:00.

Durante a operagéo, pode ligar a iluminagéo da camara superior ou inferior para verificar o progresso do processo de secagem.
Para ligar a luz de fundo, pressione o botdo marcado com o simbolo de luz (g). Apés 10 minutos, a luz de fundo da camara sera
desligada. A luz apaga-se automaticamente quando o ciclo de secagem termina.

Quando o ciclo de secagem termina, a unidade apita 3 vezes, o aquecedor desliga-se e a ventoinha para apds 30 segundos.
O dispositivo entra em modo de espera ao pressionar o botdo de energia, sendo emitido um bip.

Pressionar o botdo de energia termina o dispositivo a qualquer momento e entra em modo de espera.

Quando a secagem estiver concluida, desligue a ficha do cabo de alimentagdo da tomada de rede. Espera que as bandejas
arrefecam, abra as portas da cAmara e proceda a desmontar as bandejas com comida das prateleiras. Depois de retirar a comida
das bandejas, proceda & manuteng&o do dispositivo.

Notas adicionais

Consumo méaximo de energia em modo de espera: 0,5 W.

Periodo de inatividade, apds o qual a unidade entra automaticamente em modo de espera: aproximadamente 4 min.
Quando o secador entra em modo de espera, apenas o interruptor de energia sera aceso no painel de controlo.

Recomendagbes para secar produtos alimentares

Pedagos secos de fruta e legumes podem ser usados como snacks ou como complementos a alimentos preparados. Os produtos
de alimentos secos mantém o seu sabor e valor nutricional. Os produtos de alimentos secos podem diferir em aparéncia ou sabor
dos produtos disponiveis nas lojas, pois ndo sdo adicionados conservantes nem corantes durante a auto-secagem.

Antes de comegar a secar, recomenda-se anotar o peso dos produtos e depois o tempo e a temperatura de secagem. Isto facili-
tara a determinagéo das condigdes de trabalho no futuro.

O tempo de secagem dos produtos depende de:

- a espessura ou tamanho das pegas de produtos alimentares;

- 0 numero de tabuleiros usados para a secagem;

- a quantidade de produtos colocados no secador;
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- humidade do ar no ambiente mais seco;

- preferéncias pessoais relativamente aos efeitos de secagem.

Se forem observados efeitos desiguais durante a secagem, a posicéo das bandejas deve ser alterada periodicamente, se o
design do aparelho o permitir.

Os alimentos secos s6 devem ser colocados em recipientes depois de arrefecerem completamente. O recipiente para armazenar
produtos alimentares secos deve ser hermético. Recomenda-se usar recipientes a vacuo. Depois de colocados os produtos no
recipiente, este deve estar bem fechado e depois deve ser aspirado 0 méximo de ar possivel. Guarda a comida em recipientes
em locais escuros e frescos. A temperatura de armazenamento néo deve exceder 15°C. Nao coloque produtos alimentares secos
diretamente em recipientes metalicos. O estado dos produtos alimentares secos deve ser verificado periodicamente.

Se por qualquer motivo for necessario interromper o processo de secagem. Os produtos alimentares devem ser retirados das
bandejas e colocados em sacos ou recipientes de plastico, depois guardados no congelador. Antes de retomar a secagem, 0s
produtos devem ser descongelados. Néo volte a congelar produtos que ja foram descongelados.

Podem ocorrer erros durante a operagdo do dispositivo, que serdo indicados pela aparicdo do seguinte simbolo no ecra:
E1, E3 - contacte o servigo do fabricante para reparago.

Manutengéo do dispositivo

Atencao! Toda a manuteng&o deve ser feita com a energia do aparelho desligada. Para isso, remova a ficha do cabo de alimen-
tacao da tomada principal.

O aparelho é usado para preparar alimentos colocados diretamente nas bandejas, pelo que deve ter-se cuidado para garantir
que os componentes e acessorios do aparelho estdo devidamente limpos para garantir a preparagéo segura dos alimentos.
Antes de usar o aparelho pela primeira vez, deixe o secador a funcionar durante 30 minutos a temperatura maxima apos limpar
as bandejas, o interior das camaras do secador e a superficie interior da porta. Durante este tempo, é possivel que fumo ou odor
saia do dispositivo. Quando terminar de trabalhar, deixe o dispositivo arrefecer e depois lave novamente as bandejas e o interior
das camaras. Isto permitira remover os restos de quimicos usados na producéo dos componentes do dispositivo.

As bandejas devem ser lavadas com um jato de agua corrente ou mergulhando-as em agua. Limpe o interior de cada comparti-
mento com um pano humido e macio. Use um detergente suave concebido para lavar loi¢a. Limpa com um pano macio, esponja
macia ou escova macia. Nao use produtos agressivos ou abrasivos devido ao risco de oxidar e riscar a superficie da bandeja e
o interior do compartimento.

Depois de lavar, seca bem as bandejas e o interior das camaras.

Os tabuleiros e acessérios ndo séo adequados para maquina de lavar loiga nem tém jato de agua de alta presséo.

Limpa o interior das cdmaras com um pano ligeiramente humido e depois seca com um pano limpo e seco.

Atencao! Nunca mergulhe o aparelho elétrico em agua ou qualquer outro liquido.

Nao use solventes, corrosivos, alcool, gasolina ou abrasivos para limpeza.

Limpe as aberturas de ventilagdo com um aspirador.

Armazenamento do dispositivo

Se o aparelho néo for ser usado durante muito tempo, desligue-o da fonte de alimentagao. Guarde o dispositivo no interior duran-
te 0 armazenamento, proteja-o do po, da sujidade e da humidade. Recomenda-se armazenar o dispositivo na sua embalagem
de fabrica. Guarde o aparelho na posi¢éo de funcionamento. Nao faga camadas de produtos. N&o cologue nada em cima do
produto durante o armazenamento.

ESPECIFICAGOES

Parametro Unidade de medida Valor
Numero da peca YG-16001
Tens&o nominal [V~ 230
Frequéncia classificada [Hz] 50/60
Poténcia nominal w] 1500
Temperatura de secagem [°C] 35-75
Tempo méximo de secagem [h] 48
Classe de isolamento |
Dimensées da bandeja [em] 29x29
Carga maxima por bandeja [ka] 0,5
Dimensées (comprimento x largura x altura) [mm] 330 x 403 x 656
Missa [kq] 16,6
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KARAKTERISTIKE PROIZVODA
Dehidrator hrane je uredaj dizajniran za suenje prehrambenih proizvoda pomoéu cirkulacije toplog zraka. Siroka kontrola tempe-

rature omogucuje vam prilagodavanije radnih parametara uredaja vasim potrebama i vrsti hrane koja se susi. ViSestruki pladnjevi
omogucuju ucinkovit rad. Ispravan, pouzdan i siguran rad proizvoda ovisi o pravilnom radu, stoga:

Prije upotrebe proizvoda, molimo progitajte cijeli prirucnik i sacuvajte ga.

Dobavlja¢ nije odgovoran za bilo kakvu Stetu ili ozljedu nastalu koridtenjem proizvoda u svrhe koje nisu predvidene ili nepostiva-
njem sigurnosnih propisa ili uputa u ovom priru¢niku. Koristenje proizvoda u svrhe koje nisu predvidene takoder ponistava jamstvo
i jamstvena prava korisnika.

OPREMA ZA PROIZVOD

Proizvod se isporucuje u cijelosti i ne zahtijeva sastavljanje. Medutim, prije upotrebe proizvoda, potrebno je ukloniti svu ambalazu
i zastitu za transport. Takoder su potrebne pripreme, kako je opisano kasnije u ovom priru¢niku.

OPCE SIGURNOSNE UPUTE ZA UPORABU

Uredaj je namijenjen za profesionalnu upotrebu, npr. u ugostiteljskim objektima, a njime bi
trebalo rukovati osoblje s odgovarajucim kvalifikacijama.

Ovaj uredaj je namijenjen samo za unutarnju upotrebu. Ne izlaZite uredaj kisi ili drugim obo-
rinama.

Uredaj je namijenjen isklju¢ivo za toplinsku obradu prehrambenih proizvoda postavljenin
izravno na pladnjeve. Zabranjeno je koristiti uredaj u bilo koju drugu svrhu, na primjer kao
grijaC za proizvode postavijene u posudu.

Zabranjeno je samostalno popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj.

Sve popravke uredaja mora obaviti ovlasteni servisni centar.

Uredaj mora biti pod nadzorom cijelo vrijeme tijekom rada.

UPOZORENJE! Uredaj se moze jako zagrijati tiigkom rada. Budite oprezni prilikom dodiriva-
nja uredaja tijekom i neposredno nakon rada zbog opasnosti od opeklina.

Ovaj uredaj nije namijenjen djeci mladoj od 8 godina, osobama sa smanjenim fizickim ili
mentalnim sposobnostima ili osobama bez iskustva i znanja o uredaju. Djeca se ne smiju
igrati s uredajem, osim ako nisu pod nadzorom ili im nisu dane upute o sigurnom koristenju
uredaja te razumiju opasnosti koje su povezane s njim.

Djeca ne smiju Cistiti il odrZavati uredaj bez nadzora.

Preporuke za ugradnju i transport uredaja

Uredaj se smije postavijati samo na tvrdu, ravnu, glatku i nezapaljivu povrSinu.

Povrsina bi trebala moci podnijeti tezinu samog uredaja i prehrambenih proizvoda koji se u
njemu nalaze.

Osigurajte razmak od najmanje 10 cm oko boénih stijenki uredaja. Ne stavljajte nikakve ma-
terijale osjetljive na toplinu iznad uredaja. To ¢e omoguciti pravilnu ventilaciju. Ne stavijajte
uredaj blizu ruba, poput stola.

Ne postavijajte uredaj u blizinu zapaljivih materijala, poput zavjesa ili draperija.

Uredaj treba koristiti u podrucju gdje je zrak bez onecis¢ujucih tvari i mirisa. Tijiekom susenja
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hrane, zrak struji kroz hranu, a one€iS¢ujuée tvari mogu ostati na osusenim proizvodima.
Ne postavljajte nikakve elektricne uredaje iznad uredaja. Uredaj tiiekom rada ispusta vrug,
vlazan zrak, Sto moze uzrokovati kratki spoj elektrinog sustava i strujni udar.

Zabranjeno je busiti rupe u proizvodu ili vrSiti bilo kakve druge preinake na uredaju koje nisu
opisane u uputama.

Uredaj pomicite samo kada se ohladi, drzeci ga za kuciste. Ne pomicite uredaj poviacenjem
kabela za napajanje.

Temperatura na mjestu ugradnje i koriStenja uredaja mora biti u rasponu od +10°C + +38°C,
a relativna vlaznost zraka mora biti ispod 90% bez kondenzacije.

Preporuke za spajanje uredaja na napajanje

Prijle spajanja uredaja na napajanje, provjerite odgovaraju li napon, frekvencija i kapacitet
napajanja vrijednostima navedenim na natpisnoj plo€ici uredaja. Utika¢ mora odgovarati
utiCnici. Nisu dopustene nikakve preinake utikaca.

Uredaj mora biti izravno spojen na jednu mreznu utiCnicu. Produzni kabeli, viestruke uticni-
ce i razdjelnici nisu dopusteni. MreZni krug mora biti opremljen zastitnim vodi¢em i osigura-
¢em od najmanje 16 A.

Izbjegavaite kontakt kabela za napajanje s ostrim rubovima, vru¢im predmetima i povrsina-
ma. Uvijek potpuno odmotajte kabel za napajanje kada je uredaj u upotrebi i postavite ga
tako da ne ometa rad. Kabel za napajanje treba biti postavljen tako da ne postoji opasnost
od spoticanja. Uti¢nica treba biti smjestena tako da se utika¢ uredaja moze brzo odspojiti.
Prilikom iskljuCivanja kabela za napajanje uvijek povlacite kuciste utikaca, nikada kabel.
Ako se kabel za napajanje ili utikac ostete, odmah ih iskljucite iz napajanja i obratite se
ovlatenom servisnom centru proizvodaca radi zamjene. Ne koristite uredaj s oStec¢enim
kabelom za napajanje ili utikacem. Kabel za napajanie ili utika¢ ne mogu se popraviti. Ako su
te komponente oSte¢ene, moraju se zamijeniti novima, besprijekornima. Kabel za napajanje
i utikaC treba zamijeniti oviasteni servisni centar proizvodaca.

Preporuke za koriStenje uredaja

UPOZORENJE! Ku¢iste uredaja moze se zagrijati tijekom i ubrzo nakon upotrebe. Ne dodi-
rujte ga jer to moze uzrokovati opekline. Pustite da se kuciste uredaja ohladi.

Hranu treba narezati na male komadice prije stavijanja na pladnjeve. Sto su komadi hrane
maniji, brZze ¢e se susiti i potrebna je niza temperatura suSenja.

Hranu uvijek treba slagati pocevsi od najnize ladice. Proizvodi ne smiju biti preblizu jedan uz
drugi. Hranu treba sloziti tako da zrak moZe cirkulirati. Na svaku ladicu treba staviti samo jedan
sloj hrane. Proizvodi stavljeni na ladicu ne smiju dodirivati rubove ladice ili ku¢ista iznad njih.
Pazite da pod u blizini uredaja nije sklizak. To ¢e sprijeiti klizanje, Sto bi moglo uzrokovati
ozbiline ozljede.

Uvijek nadzirite uredaj dok je u upotrebi. Prije provjere razine suhoCe hrane, zaustavite ure-
daj, iskopCajte kabel za napajanje i pricekajte da se kuciste uredaja ohladi prije otvaranja
poklopca ili vadenja posuda.

Ako nakon suSenja ostane hrane na posudama ili kucistu, uklonite je prije dodavanja nove
hrane. Ostaci hrane koji ostaju na posudama ili kucistu mogu ometati cirkulaciju zraka, $to
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moZe dovesti do pregrijavanja uredaja. Pregrijani uredaj moZe se oStetiti i uzrokovati poZar ili
strujni udar. OCistite uredaj prema uputama u uputama za odrzavanje.

SERVIS ZA PROIZVODE

Priprema proizvoda
Raspakirajte proizvod, potpuno uklanjajuéi sve komponente ambalaze. Preporucuje se da sacuvate ambalazu; moze biti korisna
za buduci transport i skladistenje uredaja. Pripremite uredaj prema uputama u odjeljku o odrzavanju uredaja.

Postavijanje elemenata proizvoda (I1,1V)

Uredaj se sastoji od dva odjeljka za suSenje: gornjeg i donjeg. Postavite posude za kapanje (j) na dno svakog odjeljka za susenje.
Postavite sve posude od nehrdajuceg Celika (i) na pojedinacne police svakog odjeljka za susenje. Ovisno o vasim potrebama,
neke od posuda moZete ukloniti, na primjer, kako biste smjestili ve¢e komade hrane za susenje.

Napomena: Preporucuje se isprobati polozZaj pladnjeva prije stavljanja hrane na njih. To ée vam omoguciti da steknete praksu i
olakSati postavljanje pladnjeva s hranom na njima.

Ovisno 0 modelu, susilica moze biti opremljena dodatnim priborom (IV):

(k) - pladanj s finim sitom - omogucuje suSenje vrlo sitnih namirnica, npr. bilja, €ajeva, sjemenki, bobicastog voca;

(1) - silikonska posuda s finim sitom - omogucuje susenje vrlo sitnih namirnica, npr. bilja, ¢ajeva, sjemenki, bobitastog voca;

(m) - silikonski kalup - omogucuje susenje polutekucih i liepljivih masa, npr. voénih mousseva, domacih miisli plo€ica;

(n) - silikonske hvataljke - omogucuju vam noSenje hrane.

Rasporedivanje prehrambenih proizvoda na pladnjevima

Napomena! Preporucuje se stavljanje hrane na pladnjeve izvadene s polica dehidratora. SloZite hranu u jednom sloju. Ne stavljaj-
te hranu na pladanj za kapanje. SloZite hranu na pladnjeve tako da postoji razmak izmedu susjednih polica. Stavite pladnjeve s
hranom na police u jednom ili oba odjeljka tako da hrana stavljena na donji pladanj ne dodiruje gornji pladan;.

Ukljucivanje i iskljucivanje uredaja

Ukljucite kabel za napajanje u utiénicu. Sve tipke na upravljackoj ploci svijetlit ¢e 3 sekunde, a zatim ¢e tipka za napajanje treptati.
Uredaj ¢e uéi u stanje pripravnosti.

Susilica je opremljena s dvije neovisne komore s odvojenom upravijatkom plo¢om (Ill), $to vam omogucuje podeSavanije para-
metara suSenja prema vasim potrebama. Uredaj moZe raditi s jednom ili dvije komore. Indikatorska lampica komore (a) pokazuje
koja je komora trenutno aktivna putem smjera strelice i osvjetljenja.

Pritisnite lijevu ili desnu sklopku za uklju¢ivanje susilice. Pritisnite lijevu sklopku za postavljanje radnih parametara za gornju ko-
moru. Tipke na lijevoj strani upravljacke ploce ¢e se osvijetliti. Pritisnite tipku odabranog programa (h) za automatsko pode$avanje
vremena suSenja i temperature. Uredaj ima 8 razliCitih programa susenja. Pritisnite tipku START / PAUSE (f) za potvrdu odabira
programa i pocetak ciklusa suSenja. Cut ¢ete ventilator kako radi.

Pritisnite desni prekidac za postavljanje radnih parametara za donju komoru. Tipke na desnoj strani upravljacke ploce ¢e se osvi-
jetliti. Pritisnite tipku odabranog programa (h) za automatsko podeSavanje vremena susenja i temperature. Pritisnite tipku START
/ PAUSE (f) za potvrdu odabira programa i pocetak ciklusa su$enja. Ventilator ée raditi.

Program Temperatura [°C] Vrijeme [h]
Jabuka 75 9
Banana 75 12
Kruska 70 8
Limun 75 12
Gliive 75 10
Rajcica 65 8
Riba 75 12
Svinjsko meso 75 7

Vrijeme i temperaturu moZete podesiti i ruéno. Pritisnite gumb sata (c), a zatim pomocu obliZnjih tipki sa strelicama postavite Ze-
lieno vrijeme suSenja. Pritisnite gumb termometra (d), a zatim pomocu obliznjih tipki sa strelicama postavite zeljenu temperaturu
sudenja.

Tipka sa strelicom prema gore povecava vrijednost postavke, a tipka sa strelicom prema dolje smanjuje vrijednost postavke.
Pritiskom i drzanjem tipke brZe ¢ete mijenjati parametar koji se postavija.

Postavke vremena kre¢u se od 1 do 48 sati u koracima od 30 minuta. Postavke temperature kre¢u se od 35°C do 75°C u koracima
od 5°C.

Nakon $to su vrijeme i temperatura postavljeni, suSenje ¢e automatski zapoceti. Tijekom rada moZete slobodno mijenjati vrijeme
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i temperaturu koriste¢i gore opisani postupak. Vrijeme se odbrojava do 0:00 tijekom rada.

Tijekom rada mozZete ukljuciti gornju ili donju rasvjetu komore kako biste pratili proces susenja. Za ukljuCivanje rasvjete pritisnite
gumb oznacen simbolom svjetla (g). Nakon 10 minuta, rasvjeta komore ¢e se iskljuciti. Svjetlo se automatski iskljucuje kada je
ciklus susenja zavrsen.

Kada je ciklus suSenja zavrSen, uredaj Ce se oglasiti tri zvuéna signala, grijac ¢e se iskljuciti, a ventilator ¢e se zaustaviti nakon
30 sekundi. Uredaj ¢e uci u stanje pripravnosti; pritiskom na gumb za uklju¢ivanje/iskljucivanje oglasit ¢e se zvuéni signal.
Pritiskom na gumb za napajanje uredaj se u bilo kojem trenutku zaustavlja i stavlja u stanje pripravnosti.

Nakon $to je proces susenja zavrsen, iskljucite kabel za napajanije iz zidne uti¢nice. Pustite da se posude ohlade, zatim otvorite
vrata odjeljka i izvadite posude s hranom s polica. Nakon $to izvadite hranu iz posuda, zapoCnite s odrZzavanjem.

Dodatne napomene

Maksimalna potro3nja energije u stanju pripravnosti: 0,5 W.

Razdoblje neaktivnosti nakon kojeg uredaj automatski prelazi u stanje pripravnosti: otprilike 4 min.

Nakon $to susilica ude u stanje pripravnosti, svijetlit ¢e samo gumb za uklju¢ivanjefiskljuéivanje na upravijackoj ploci.

Preporuke za su$enje prehrambenih proizvoda

SuSeni komadici voca i povr¢a mogu se koristiti kao meduobrok ili kao dodaci pripremljenoj hrani. SuSena hrana zadrzava svoj
okus i nutritivnu vrijednost. SuSena hrana moze se razlikovati po izgledu ili okusu od one dostupne u trgovinama jer se tijekom
domaceg procesa susenja ne dodaju konzervansi i bojila.

Prije pogetka suSenja preporucuje se zabiljeZiti teZinu proizvoda, a zatim vrijeme suSenja i temperaturu. To ¢e u buducnosti
olak3ati odredivanje radnih uvjeta.

Vrijeme suSenja proizvoda ovisi o:

- debljina ili velicina komada prehrambenih proizvoda;

- broj ladica koristenih za suSenje;

- broj proizvoda stavljenih u susilicu;

- vlaZnost zraka oko susilice;

- osobne preferencije u vezi s u¢inkom susenja.

Ako se tijekom susenja uoCe neravnomjerni rezultati, polozaj pladnjeva treba periodiéno mijenjati ako to dizajn uredaja dopusta.
Suhe prehrambene proizvode treba stavljati u posude tek nakon $to se potpuno ohlade. Posuda za pohranu suhih prehrambenih
proizvoda treba biti hermeticki zatvorena. Preporucuju se vakuumske posude. Nakon $to stavite proizvode u posudu, évrsto je
zatvorite, a zatim istisnite $to je viSe moguce zraka. Hranu u posudama Cuvajte na tamnom i hladnom mjestu. Temperatura skla-
distenja ne smije prelaziti 15°C. Ne stavljajte suhe prehrambene proizvode izravno u metalne posude. Povremeno provjeravajte
stanje suhih prehrambenih proizvoda.

Ako je iz bilo kojeg razloga potrebno prekinuti proces susenja, izvadite hranu iz posuda i stavite je u plasti¢ne vrecice ili posude,
a zatim je pohranite u zamrziva¢. Odmrznite hranu prije nastavka procesa susenja. Nemojte ponovno zamrzavati prethodno
odmrznutu hranu.

Tijekom rada uredaja mogu se pojaviti greSke, Sto Ce biti signalizirano simbolima E1, E3 koji se pojavljuju na zaslonu - obratite se
servisu proizvodaca za popravak.

Odrzavanje uredaja

Napomena! Sva odrzavanja moraju se obavljati dok je uredaj isklju¢en. Da biste to ucinili, iskljucite kabel za napajanje iz uticnice.
Uredaj se koristi za pripremu hrane direktno na pladnjevima, stoga je potrebno osigurati pravilnu ¢istoéu komponenti uredaja i
pribora kako bi se osigurala sigurna priprema hrane.

Prije prve upotrebe uredaja, nakon ¢iS¢enja ladica, unutrasnjosti komora dehidratora i unutarnje strane vrata, pokrenite dehidrator
na maksimalnoj temperaturi 30 minuta bez hrane. Tijekom tog vremena moZete primijetiti dim ili miris koji dolazi iz uredaja. Nakon
upotrebe, ostavite uredaj da se ohladi, a zatim ponovno operite ladice i unutradnjost komora. Time ¢ete ukloniti sve ostatke kemi-
kalija koritenih u proizvodnji komponenti uredaja.

Pladnjeve treba prati pod mlazom vode ili uranjanjem u vodu. Obriite unutradnjost svakog odjeljka vlaznom, mekom krpom. Ko-
ristite blagi deterdzent za pranje posuda. Cistite mekom krpom, mekom spuzvom ili mekom &etkom. Nemojte koristiti agresivna ili
abrazivna sredstva za CiSCenje zbog rizika od otupljivanja i ogrebotina povrsine pladnjeva i unutradnjosti odjeljka.

Nakon pranja, temeljito osusite ladice i unutradnjost komora.

Pladnjevi i pribor nisu prikladni za ¢iS¢enje u perilicama posuda ili mlazom vode pod visokim tlakom.

Ocistite unutrasnjost komora blago vlaznom krpom, a zatim osusite ¢istom, suhom krpom.

Upozorenje! Nikada ne uranjajte elektricni uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu.

Za CiScenje nemojte koristiti otapala, kausticna sredstva, alkohol, benzin ili abrazivna sredstva.

Ocistite ventilacijske otvore usisavacem.

Pohrana uredaja

Ako se uredaj nece koristiti dulje vrijeme, iskljucite ga iz napajanja. Tijekom skladi$tenja uredaj pohranite u zatvorenom prostoru,
Stiteci ga od prasine, prijavstine i viage. Preporucuje se pohranjivanje uredaja u originalnoj ambalaZi. Uredaj pohranite u radnom
polozaju. Nemojte slagati proizvode u slojevima. Tijekom skladistenja ne stavljajte nista na proizvod.

ORIGINALNI PRIRUGNIK E
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TEHNICKI PODACI

Parametar Mjerna jedinica Vrijednost
Broj kataloga YG-16001
Nazivni napon [V~] 230
Nominalna frekvencija [Hz] 50760
Nazivna snaga w] 1500
Temperatura susenja [°C] 35-75
Maksimalno vrijeme suSenja [h] 48
Klasa izolacije |
Dimenzije ladice [cm] 29x29
Maksimalno opterecenje po ladici [ka] 05
Dimenzije (duljina x $irina x visina) [mm] 330 x 403 x 656
Masa [ka] 16,6
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